Zat. nr1
- szczego6towy opis przedmiotu zamowienia

1. Wykonawca winien w trakcie realizacji ustugi cateringowej przygotowywac i dostarczaé
Zamawiajgcemu trzy positki dziennie tj. Sniadanie, obiad oraz podwieczorek i napoje
dla dzieci w wieku przedszkolnym.

2. Zamawiajgcy informuje, iz szacunkowo w trakcie trwania umowy przyjmie dostawe do
11984 zestawodw positkow (tj. Sniadanie, obiad oraz podwieczorek i napoje). Do
przedszkola zapisanych jest 125. Zamawiajgcy informuje, iz ilo$¢ zestawow
positkow bedzie sie zmieniaé w zaleznosci od dziennej frekwencji dzieci.
Wykonawca bedzie informowany telefonicznie o ilosci positkbw zamawianych na dany
dzien do godziny 9.15 (Sniadanie na podstawie frekwencji dzieci z poprzedniego dnia
roboczego). Wykonawca winien uwzgledni¢ podczas przygotowywania positkéw,
réwniez dzieci z dietami pokarmowymi.

3. Zakres positkdw winien obejmowac co najmniej:

3.1. sniadanie:

3.1.1. trzy rézne kanapki dla jednego dziecka przygotowane z nastepujgcych
produktow: pieczywo razowe lub petnoziarniste: zytnie, pszenne, mieszane lub
bezglutenowe, masto, w tym: jedna kanapka z mastem, serem zottym i
warzywem, druga kanapka z mastem, szynkg i warzywem oraz trzecia kanapka
z mastem i innym dodatkiem, zamiennie np. twarozek z rzodkiewka, pasta
jajeczna lub twarogowo-jajeczna, pasztet drobiowy pieczony, dzem, miéd, stodki
serek z brzoskwinig, pasta z tunczyka lub tososia lub makreli wedzonej, kietki
rzodkiewki i jajko lub wedlina, pasta drobiowa lub miesno-warzywna, plastry
jajka z warzywem, pasta jajeczna z rzodkiewkq i szczypiorem, pasta z sera
biatego i jajka z warzywem, ogorek kiszony i pasztet lub wedlina, serek topiony i
warzywo, wedlina i jajko na twardo oraz dodatkowo herbata owocowa lub
herbata z cytryng lub z sokiem malinowym lub kakao lub kawa zbozowa na
mleku lub mleko lub zupa mleczna. Zamawiajgcy dopuszcza takze,
przygotowanie przez wykonawce sniadania innego niz wyzej wymienione w
postaci kietbasek wiedenskich lub frankfurterek na gorgco z pieczywem i
mastem z ketchupem oraz musztardg i herbatg lub innego sniadania
zaproponowanego przez wykonawce po uprzednim zatwierdzeniu przez
zamawiajgcego.

3.1.2. obiad:
3.1.2.1. | danie: zupa (codziennie inna w okresie 10 dni roboczych),
3.1.2.2. Il danie:

1. ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza jeczmienna, kasza gryczana, kasza
jaglana, inne kasze) oraz dania miesne (duszone, gotowane lub
pieczone, maksymalnie jeden raz w tygodniu smazone) np. leczo z
miesem z kurczaka, gotgbki bez zawijania z sosem pomidorowym, risotto
z miesem z kurczaka, nuggetsy z kurczaka w panierce, knedle z migsem,
kotlet pozarski, makaron spaghetti z sosem bolonskim, udko z kurczaka
pieczone, kotlet schabowy, kotlet z fileta kurczaka, kotlet mielony, paski
szynki duszone w sosie wegierskim, rolad ki z fileta kurczaka pieczone,
pierogi z miesem, potrawka drobiowa, pieczen rzymska, makaron z
sosem miesno-warzywnym, klopsy z miesa mielonego w sosie, bigos z
miesem, lazania z miesem mielonym, pyzy z miesem, indyk pieczony z
sosem, pulpety drobiowe w sosie koperkowym, kurczak w sosie stodko-
kwasnym z warzywami, gulasz wieprzowo-drobiowy, kurczak w sosie
szpinakowym, sos meksykanski z miesem i warzywami, kotlety z indyka,
bitki wieprzowe w sosie, poledwiczki z kurczaka duszone z warzywami,
krokiety z miesem, stek z cebulka, watrobka drobiowa, kurczak po
chinsku, keski kurczaka w ciescie oraz do kazdego zaproponowanego
dania suréwka (codziennie inna w okresie 10 dni roboczych),



2. ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza jeczmienna, kasza gryczana, kasza
jaglana, inne kasze) oraz ryba (ryba pieczona, ryba smazona, paluszki
rybne domowe pieczone, ryba w sosie greckim, ryba pieczona w ziotach,
ryba po grecku, ryba w ciescie nalesnikowym) i suréwka,

3. dania maczne: pierogi ruskie, pierogi z kaszg gryczang i serem, pierogi z
owocami, pierogi z kaszg manng i serem, nalesniki z serem, nalesniki z
jabtkami, knedle, makaron z serem, makaron z truskawkami, kluski
leniwe, kopytka z mastem lub z sosem pieczarkowym lub pomidorowym,
kluski slaskie i suréwka,

4. inne: kotlety jaglano-warzywne, jajeczno-warzywne, fazanki z kapusta,
zapiekanka makaronowa z miesem, warzywami i sosem np.
Smietanowym, zapiekanka ziemniaczana z miesem i warzywami lub z
miesem i serem z6ttym, placki ziemniaczane, kotlet ziemniaczany z
sosem pieczarkowym, fasolka po bretorisku.

3.1.2.3. napoje: kompot z naturalnych owocow swiezych lub mrozonych;
3.1.3. podwieczorek:
3.1.3.1. podptomyk lub kruchy wafel i owoc, racuchy z jabtkami 3 szt. i

herbata, ryz zapiekany z jabtkami i Smietang, cebularz z mastem, chatka z

mastem i powidtami lub miodem oraz kakao lub kawa zbozowa, jogurt

owocowy i biszkopt, kisiel owocowy i wafel kruchy lub biszkopty lub chrupki
kukurydziane lub herbatniki, serek homogenizowany i pét butki z mastem,

kietbaski wiedenskie lub frankfurterki na gorgco z pieczywem z mastem i

ketchup, banan lub inny owoc np. jabtko, gruszka, nektarynka, brzoskwinia,

kiwi i herbatniki, galaretka owocowa i biszkopty lub herbatniki, ciasto
drozdzowe lub biszkopt lub inne ciasto np. marchewkowe, szarlotka,
murzynek i kawa zbozowa lub kakao lub sok owocowy, budyn i biszkopty,
mandarynka lub inny caty owoc i chrupki kukurydziane lub biszkopty, babka

z serem i boréwkami lub muffinki bananowe lub z boréwkami i woda lub

herbata, pét buikki kajzerki lub rogalik z dzemem lub miodem i kakao, satatka

wielowarzywna i pét butki z mastem, jogurt i biszkopty, koktajl owocowy na
mleku i herbatniki lub biszkopty lub wafel ryzowy, sernik na zimno lub ciasto
kruche z owocami i herbata, deser ryzowy na mleku z owocami, nadziewane

jabtko pieczone z kruszonkg i herbatniki, kawatki roznych owocow w

kubeczku i biszkopty, p6t drozdzéwki i kawa zbozowa.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia i dostarczenia do siedziby
Zamawiajgcego zamowionej na dany dzien ilosci positkdw i bedzie mu przystugiwato
wynagrodzenie wyfgcznie za positki faktycznie dostarczone.

Wykonawca bedzie dostarczat tgcznie z wniesieniem w miejsce wskazane przez
pracownika Zmawiajgcego positki na wiasne ryzyko i wtasny koszt, w specjalistycznych
termosach termoizolacyjnych gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury
(minimum 65°C) oraz dobrej jakosci przewozonych potraw. Termosy bedg w stanie
sanitarnym i technicznym gwarantujgcym prawidtowy transport wykonanych positkéw,
udokumentowane stosownymi atestami.

Dostawa zamdwionych positkow ma by¢ wykonywana srodkami transportu
spetniajgcymi wymogi sanitarne, zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku

o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 t.j.),
udokumentowane decyzja/opinig wydang przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego
lub Panstwowg Stacje Sanitarno - Epidemiologiczng, ktére Wykonawca zobowigzany
jest okaza¢ przy dostawie na kazde zgdanie Zamawiajgcego. Osoby wykonujgce
dostawe muszg legitymowac sie aktualnym zaswiadczeniem lekarskim do celéw
sanitarno-epidemiologicznych, ktére okazujg na zgdanie Zamawiajgcego.

Positki bedg dostarczane w dni robocze od poniedziatku do pigtku do rozdzielni
positkbw Zamawiajgcego w nastepujgcych godzinach:

7.1.8niadanie 7.00-8.15

7.2. obiad i podwieczorek 11.00-11.30

W wyjgtkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy przedszkola,
dostawa obiadu odbedzie sie o innej godzinie - po wczesniejszym uzgodnieniu

z Wykonawca.



9. Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:
9.1. jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w

okresie dwodch tygodni,

9.2 W tygodniu powinien by¢ dostarczany dwa razy obiad z drugim daniem miesnym, jeden
raz z drugim daniem rybnym, dwa razy z drugim daniem mgcznym lub innym;
do obiadéw z daniem miesnym lub rybnym powinna zosta¢ podana suréwka,

9.3. danie miesne smazone moze by¢ dostarczone maksymalnie jeden raz w tygodniu,

9.4. potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, nieprzetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
zageszczajgcych, bez substancji konserwujgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

9.5. jadtospis powinien opierac sie na potrawach gotowanych, pieczonych i duszonych,

9.6. do przygotowania positkdw zalecane jest stosowanie ttuszczéw spozywczych:
oleje, masto, a w przypadku smazenia oleje rodlinne rafinowane o zawartosci
kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwaséw
wielonienasyconych ponizej 40% ,

9.7. stosowanie duzej ilosci warzyw i owocéw, w tym takze nasion roslin strgczkowych,
réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

9.8. dostadzanie herbaty, mleka, napojow zastepujgcych mleko, naparéw owocowych,
kawy zbozowej naturalnym miodem pszczelim lub cukrem w iloSci nie wiecej niz 10
g cukréw na 250 mi produktu gotowego do spozycia,

9.9. zupy powinny by¢ sporzagdzone na wywarze warzywno-migsnym,
niedopuszczalne jest stosowanie wywardw stanowigcych efekt uzycia substancji
typu "kostki rosotowe" lub tym podobne,

9.10. przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ zalecang wartosc
energetyczng oraz uwzglednia¢ normy produktéw,

9.11. Zamawiajgcy wyklucza sporzgdzanie positkdw na bazie potproduktdw.

10. Positki muszg spetnia¢ wymagania wykazane w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z
dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup $srodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetniac¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
miodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154 z p6zn.zm.).

11. Wykonawca sporzadzajgc jadtospis obowigzany jest wspottworzy¢ go z dietetykiem.

12. Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

12.1. $niadanie: trzy petnowartosciowe kanapki dla jednego/kazdego dziecka zgodnie
z pkt. 3.1.1., herbata owocowa lub herbata z cytryng lub z sokiem malinowym lub
kakao lub kawa zbozowa na mleku lub mleko lub zupa mleczna - min.200ml;

12.2. zupa: gramatura nie mniej niz 200 mi,

12.3. drugie danie gramatura nie mniej niz: mieso 60 gram, ryba 60 gram, suréwka 50
gram, dodatek skrobiowy 100 gram, sosy miesne 100 gram, dania mgczne 200
gram, kompot- gramatura nie mniej niz 200 ml.

12.4. podwieczorek: tak jak w punkcie 3.1.3.1, napoje w tym herbata, kakao, kawa
zbozowa, mleko, jogurt, koktajl, kisiel, budyn, galaretka, serek homogenizowany -
gramatura nie mniej niz 200 ml.

12.5. urozmaicenie dziennego positku dla kazdego dziecka dodatkowg
porcjg nierozdrobnionych owocéw lub warzyw (min. 100 gram) - w przypadku gdy
Wykonawca zaoferuje w zlozonej ofercie urozmaicenie dziennego positku dla
kazdego dziecka dodatkowg porcja nierozdrobnionych owocéw lub warzyw
(min. 100 gram), powinno by¢ dostarczone razem ze sniadaniem oraz
uwzglednione w jadtospisie.

13. Wykonawca zapewnia wiasne pojemniki na odpady i odbieranie tych odpadéw tzw.
resztek po positku kazdego dnia do godziny 15:00.



14. Wykonawca bedzie przygotowywat positki o najwyzszym standardzie, zgodnie
z zasadami okre$lonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 t.j.) fgcznie z przepisami wykonawczymi
do tej ustawy oraz zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.
15.Nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg byé przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia dzieci.
16.Realizujgc umowe Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi
sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$c¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca bedzie przestrzegat obowigzujgcych
przepisow prawnych.
17.Jadtospis na okres 10 dni roboczych wspoéttworzony bedzie przez Wykonawce i dietetyka
oraz dostarczany drogg elektroniczng Zamawiajgcemu do wczesniejszego zatwierdzenia,
najpézniej w przedostatni dzieh roboczy poprzedniej dekady do godziny 12.00. Nastepnie
wspoéttworzony i podpisany przez Wykonawce oraz dietetyka jadtospis w wersji papierowej
dostarczany bedzie Zamawiajgcemu w ostatni dzien roboczy poprzedniej dekady do
godz. 15.00. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci positkdw zgodnie
Z przedstawionym jadtospisem. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez
Zamawiajgcego bedg wigzgce dla Wykonawcy.
18.0bowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej
za pobieranie tych probek.
19.Sprawdzania spetnienia kryteriow okreslonych w pkt. od 6 do 8 i od 10 do 19
dokonywac¢ bedzie przedstawiciel Zamawiajgcego w trakcie obowigzywania umowy.
Niespetnienie ktéregos z ww. kryteriow skutkowac¢ bedzie karg umowng w wysokosci 5 %
wartosci brutto umowy.
20.Zamawiajgcy posiada wiasne naczynia (talerze, kubki, sztucce).
21.Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkow dzieciom korzystajgcym z wyzywienia
w przedszkolu. Koszty zwigzane z wydawaniem positkow, myciem naczyn,
sprzgtaniem po positku ponosi¢ bedzie Zamawiajgcy - nie nalezy tych kosztéw ujmowac do
kalkulacji ceny.
22.Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkow w przypadku stwierdzenia ich ztej
jakosci, tj. positkow niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych produktow
(np. stwierdzenia ple$ni, niewtasciwego koloru), niedogotowanych, zanieczyszczonych itp.
zwrot positkéw bedzie nastepowat na podstawie Protokotu reklamacji/zwrotu positkow,
stanowigcego zatgcznik nr 2 do umowy. W miejsce zwréconych positkow Wykonawca
zobowigzany jest niezwtocznie dostarczy¢ positki petnowartosciowe w przeciggu 2 godzin
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