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B C D E F G H

Boczek wedzony tuskany - swiezy, nie mrozony;
niedopuszczalna oslizgtosc¢, nalot plesni, zanieczyszczenia
mechaniczne lub organiczne. Barwa mies$ni: jasnorézowa do
czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary
lub zielonkawy. Barwa ttuszczu: biata z odcieniem kremowym lub
lekko r6zowym. Konsystencja jedrna i elastyczna. Zapach swoisty, kg 220 0,00 zt 0,00 zt
charakterystyczny dla miesa swiezego, bez oznak zaparzenia i
rozpoczynajgcego sie psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz
ptciowy lub moczowy. Okres przydatnosci do spozycia boczku
Swiezego deklarowany przez producenta powinien wynosic¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy.

Filet wedzony z indyka - min. 70% migsa. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie kg 30 0,00 zt 0,00 zt
mniej niz 5 dni od daty dostawy.

Kabanosy pakowane prézniowo, pojedyncze 30g (+/-10%), -
min 70% miesa. Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez |Szt. 1000 0,00 zt 0,00 zt
producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

Kietbasa krakowska parzona - kietbasa grubo rozdrobniona,
wedzona, parzona o wyczuwalnym smaku i zapachu uzytych
przypraw. Zawarto$¢ miesa wieprzowego nie mniej niz 70%, K

zawartos¢ ttuszczu max 10g/100g. Okres przydatnosci do spozycia g 144 0,00 zk 0,00 zt
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.

Kietbasa slaska - kietbasa srednio rozdrobniona, wedzona,
parzona, w jelitach wieprzowych. Batony o dtugosci 10-12 cm i wadze
100-120g, min. 70% miesa. Okres przydatnosci do spozycia kg 300 0,00 zt 0,00 zt
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.




Kietbasa podwawelska- kietbasa srednio rozdrobniona,
wedzona,parzona,w jelitach wieprzowych,min. 70% miesa.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

48

0,00 zt

0,00 zt

Kietbasa szynkowa extra - produkt o zawartosci migsa
wieprzowego nie mniej niz 70%. Grubo rozdrobniona, wedzona,
parzona, zawarto$¢ ttuszczu max 10g/100g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy

kg

96

0,00 zt

0,00 zt

Kietbasa zywiecka - kietbasa grubo rozdrobniona, wedzona,
parzona, w ostonce, batony dtugosci ok. 30 cm. Barwa brgzowa, smak
i zapach stono-dymny, wyczuwalne przyprawy, szczego6lnie pieprz.
Min. 70% miesa, zawarto$¢ ttuszczu max 10g/100g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

240

0,00 zt

0,00 zt

Ogondwka - wieprzowa, wedzona, parzona. Min. 70% migsa,
zawartosc¢ ttuszczu max 10g/100g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.

216

0,00 zt

0,00 zt

10

Paréwki z szynki - batony w ostonkach naturalnych lub
sztucznych, pozostawione w zwojach, powierzchnia batonu barwy
rézowej do jasnobrgzowej o smaku i zapachu charakterystycznym dla
danego asortymentu. llo$¢ migsa wieprzowego nie mniej niz 90%, bez
dodatku MOM. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

120

0,00 zt

0,00 zt

11

Schab z majerankiem - z charakterystyczng, aromatyczng
otoczka z majeranku. Min. 70% miesa, zawartos$c¢ ttuszczu max
10g9/100g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

144

0,00 zt

0,00 zt

1

N

Poledwica drobiowa - smak i zapach charakterystyczny dla
poledwicy z drobiu, minimum 70% miesa, Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy.

300

0,00 zt

0,00 zt




13

Poledwica sopocka - wyréb ze schabu wieprzowego, minimum
70% miesa, wedzony, parzony, o powierzchni czystej i suchej oraz
smaku i zapachu charakterystycznym dla danego asortymentu. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy

kg

350

0,00 zt

0,00 zt

14

Rolada schabowa - wedzonka grubo rozdrobniona, peklowana,
wedzona, parzona, formowana w owalne batony. Min. 70% miesa.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

220

0,00 zt

0,00 zt

15

Szynka konserwowa wieprzowa - grubo rozdrobniona,
parzona, w formie bloku, bez sktadnikéw pozaklasowych, chrzastek,
Sciegien. Min. 70% migsa, zawartosc¢ ttuszczu max 10g/100g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy

kg

120

0,00 zt

0,00 zt

16

Szynka wedzona tradycyjna - wedzona, parzona, wigzana
sznurkiem o smaku i zapachu charakterystycznym dla szynki wedzono
parzonej. Min. 70% miesa. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni
od daty dostawy.

300

0,00 zt

0,00 zt

17

Szynka gotowana — minimum 70% migsa, wedzona, parzona, o
powierzchni czystej i suchej oraz smaku i zapachu
charakterystycznym dla danego asortymentu. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy

kg

192

0,00 zt

0,00 zt

18

Szynka wiejska - wedzona, parzona, wigzana sznurkiem o smaku
i zapachu charakterystycznym dla szynki wedzono-parzonej. Min. 70%
miesa. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

220

0,00 zt

0,00 zt

19

Lopatka wieprzowa extra bez kosci: powierzchnia
gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkow kosci, bez
pomiazdzonych kosci i przekrwien. Niedopuszczalne mieso
galaretowate, oslizgte, z nalotem plesni lub z zanieczyszczeniami
mechanicznymi bgdz organicznymi bez fatdu skory, z niewielkim
przerostem ttuszczu, petna, duza porcja. Klasa I. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

500

0,00 zt

0,00 zt




20

Szynka bez kosci: odcieta z tylnej czesci pottuszy bez nogi.
Klasa I. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

1200

0,00 zt

0,00 zt

21

Stonina bez skory: barwa od jasnokremowej do biatej, bez
zanieczyszczen mechanicznych i organicznych. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 5 dni od daty dostawy

30

0,00 zt

0,00 zt

22

Schab bez kosci: odcinek piersiowo-ledzwiowy bez stoniny,
powierzchnia gtadka, niezakrwawiona, niepostrzepiona, bez opitkéw
kosci, bez pomiazdzonych kosci i przekrwien. Niedopuszczalne mieso
galaretowate, oslizgte, z nalotem plesni lub z zanieczyszczeniami
mechanicznymi bgdzZ organicznymi barwa jasno do ciemnor6zowej.
Klasa I. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy

480

0,00 zt

0,00 zt

23

Szynka z indyka - smak i zapach charakterystyczny dla szynki
z migsa indyczego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami. Min. 70%
miesa. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

kg

120

0,00 zt

0,00 zt

Razem

0,00 zt

0,00 z1

(miejscowos¢, data)

(podpis uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy)




