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Filet z piersi kurczaka - podwsijny, pozbawiony skéry, kosci, chrzastki, barwa i zapach charakterystyczny dla
miesni piersiowych, nie dopuszcza sie wylewdw krwawych. Element tuszki kurczecej obejmujacy miesien piersiowo
powierzchniowy i /lub gteboki bez przylegajacej skory, w catosci lub podzielony na czesci. Migsnie piersiowe
pozbawione skdry, kosci i Sciegien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi,
powierzchnia moze byé wilgotna, dopuszcza sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate podczas oddzielania
od skory i kos¢ca. Barwa naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla miesni piersiowych, nie dopuszcza sie wylewdow
krwawych w miesniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy,
zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

kg

2314

Filet z indyka éwieiy, surowy, schtodzony. Element tuszki indyczej obejmujgcy miesien piersiowo
powierzchniowy i/lub gteboki bez przylegajacej skory, w catosci lub podzielony na czesci. Miesnie piersiowe
pozbawione skary, kosci i Sciegien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi,
powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate podczas oddzielania
od skory i kos¢ca. Barwa naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla miesni piersiowych, nie dopuszcza sie wylewéw
krwawych w miesniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
Swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

kg

343




Kurczak éwieiy (tusza) - wypatroszony, w catosci, waga min. 1,8kg, produkt uboju i obrébki poubojowej
kurczat - usunieto narzgdy wewnetrzne oraz gtowe i tapy. Whasciwie umiesniony, prawidtowo wykrwawiony i
ociekniety, linie ciecia réowne, gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji
obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i miesni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie
3 | miesni i skéry nie zwigzanych ze sobg. Barwa mieéni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w kg 549
miesniach; skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozktadu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Noga z kurcza ka_- migso $wieze, schtodzone, wtasciwie umigsnione, nie dopuszcza sie wylewdéw krwawych w
miesniach, waga 200-250g/1 szt. Barwa mie$ni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewow krwawych w

4 miesniach; skéra bez przebarwien i uszkodzenn mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, kg 1800
charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozktadu miesa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Porcje rosotowe z kurczaka ze skrzyd’fami - element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka, bez
zanieczyszczen obcych i krwi, nie mrozony, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi; Barwa miesni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w
5 | miesniach; skéra bez przebarwier i uszkodzer mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, kg 326
charakterystyczny dla miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach swiadczacy o procesach rozktadu migsa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Przedramie z kurczaka bez lotki- Swieze, waga 80-120g. Skrzydto wtasciwie umiesnione, prawidtowo
wykrwawione i ociekniete, linie ciecia rowne, gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie naciecia skdry i miesni przy krawedziach
6 ciecia, nie dopuszcza sie miesni i skory nie zwigzanych ze soba. Barwa naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna dla kg 86
miesa indyka, nie dopuszcza sie wylewow krwawych w miesniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla miesa z
indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje oraz zapach
zjetczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.
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