Zatacznik nr 5
Lubelski Pasistwowy Wojewddzki Inspekior Sanitarny
w Lablinie F/PK/BZ/01/03
ul. Pielegniarek 6, 20-708 Lubiin

Pieczeél mg%«gﬁg%g‘%éwﬂamego
skr. poczt. 118
PROTOKOL. KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)

ORYGINAL [ KOPIA*)

Nr DNS-HZ.9020.6.23.2018.AD.AK Lublin, dnia 15.06.2018 r.

(Miejscowosé i data

Kontrola interwencyjna w zwigzku z podejrzeniem zatrucia pokarmowego wséroéd miodziezy
mieszkajacej w bursie nalezacej do Zespolu Szkoét Elektronicznych w Lublinie przy ul.
Wojciechowskiej 38 B. Kontrola w zakresie warunkéw zywienia mlodziezy.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)
Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Panstwowego  Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Agnieszke Domariska-Melgies$ — starszego asystenta up. Nr 6 oraz ORG.057.276.2018 z dnia
15.06.2018r.

Anng Kondrat — starszego asystenta up. Nr 7, oraz ORG.057.277.2018 z dnia 15.06.2018 r.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art.1, art. 4 oraz art. 25 ust. 1 pkt. 1i2 ustawy z dnia 14 marca
1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2017r. poz.1261 ze zm.),
w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 §1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania
administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. 2017r. poz.1257).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci oraz materiatéw
1 wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre§lona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli Zywno$ci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia.

e e : : 5™ oraz na podstawie art. 3 ust. 2
rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w.celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i
zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L
191/1 z 30.04.2004 z ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn.
zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

' Zaklad
Zespot Szkot Elektronicznych ul. Wojciechowska 38 B, 20-704 Lublin - bursa

(petna nazwa, adres)
Pani Elzbieta Hanc — Dyrektor

(kierujqcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

Telefon 81-537-15-50 — Pani Wicedyrektor, mbuczkowska-gola@zsel.lublin.eu
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(informacje dodatkowe o zaktadzie)

Pani Maja Buczkowska — Gola — Wicedyrektor,

(przedstawiciel zakladu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

IL. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybiefi/nieprawidlowosci®.

W zakladzie prowadzona jest dziatalnos¢ w zakresie produkcji positkéw od surowcéw, z konsumpcja
na miejscu, w ramach catodziennego wyzywienia mlodziezy mieszkajacej w bursie (180 0sbb).
Dodatkowo z obiadéw korzysta mlodziez uczgszczajgca do Zespotu Szkét Elektronicznych oraz do
innych szkét w Lublinie. Dziennie przygotowywane sa $niadania, drugie $niadania dla 195 oséb,
kolacje dla 180 osob oraz positki obiadowe dla 250 0séb.

Ustalono, ze w dniu 13 czerwca 2018 r. (§roda) o godzinie 18.20 mialo miejsce pierwsze zgloszenie
objawéw chorobowych (bél brzucha, wymioty, temperatura poczatkowo 35,7 °C a nastepnie 38,1°C)
u jednego z uczniéw mieszkajacych w bursie. Okoto 18.50 ratownicy medyczni po zbadaniu ucznia
zdiagnozowali ,,jelitéwke”. Uczen zostat zabrany przez rodzica do domu. Okoto godziny 19 miato
miejsce drugie zgloszenie podobnych objawow, dodatkowo z biegunka. Ostatnie zgloszenie miato
miejsce w dniu 16 czerwca 2018 r. (pigtek) o godzinie 8.20. Z informacji przekazanych przez pania
wicedyrektor wynika, ze tacznie objawy chorobowe typu béle brzucha, wymioty, biegunka, goraczka
wystapily u 22 oséb. Z przekazanych w trakcie kontroli informacji wynika, ze jedna osoba byta
zbadana przez lekarza. W pozostalych przypadkach miala miejsce konsultacja telefoniczna, bez
badania lekarskiego. Nie bylo 0s6b hospitalizowanych. Wszystkie osoby, ktére wykazywaty objawy
chorobowe s3 mieszkaficami bursy, uczeszczajacymi do Zespotu Szkét Elektronicznych,
z wyjatkiem jednego ucznia, ktdry uczgszcza do IX LO w Lublinie. Cze$é os6b zostato wystanych do
doméw rodzinnych. W chwili obecnej w bursie przebywaja 3 osoby z tych u ktérych wystgpily objawy
chorobowe. W dniu kontroli przedstawiciele Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie pobrali do badan laboratoryjnych wymazy z rak personelu, wymazy sanitarne
z powierzchni roboczych i wyposazenia pomieszczefi produkeyjnych, probki kontrolne wybranych
positkéw oraz probki srodkéw spozywezych (jaja, zamrozone filety drobiowe).

W dniu kontroli stwierdzono prawidiowy stan sanitarno - techniczny pomieszczen zakladu

1 wyposazenia bedacego na stanie tych pomieszczen. Oceniono warunki przechowywania $rodkow
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spozywczych w urzadzeniach chlodniczych, zamrazarkach i magazynach. Poddano ocenie, w zakresie
zachowania terminu przydatnosci do spozycia oraz temperatury przechowywania, magazynowanie
wybranego produktu nietrwalego mikrobiologicznie: ,,Smietana 12%” OSM Piaski z terminem
przydatnosci do spozycia 30.06.2018 r., przechowywana w urzgdzeniu chlodniczym w temp. +4,2°C
przy zalecanej przez producenta temperaturze od +1°C do +8°C. Pomiar termometrem stuzbowym.
Nie stwierdzono nieprawidlowos$ci w magazynowaniu ww. srodka spozywczego nietrwalego
mikrobiologicznie. Zgodnie z deklaracja personelu caty zapas $mietany z danej partii zostanie
wykorzystany m.in. jako dodatek do zup w terminie do dnia 18.06.2018 r., co jest zgodne z okazanym
jadlospisem. Ponadto sprawdzono warunki przechowywania wedlin: 3°C oraz mrozonek (paluszki
rybne): — 21 ° C. Temperatury przechowywanej zywnosci zgodne z zaleceniami producentéw. Nie
stwierdzono Zzywnosci po uplywie terminu przydatnosci do spozycia. Zachowana segregacja
asortymentowa. Wyrywkowej ocenie poddano takze w zakresie zachowania daty minimalnej trwatos$ci
produkty suche takie jak przyprawy, maka, itp. Nie stwierdzono zywnosci po uplywie terminu
waznosci. Produkty przechowywane zgodnie z zaleceniami producenta w suchym i chlodnym miejscu.
Warzywa magazynowane sg w podpiwniczeniu na paletach.

Wydawanie positkéw odbywa si¢ w ustalonych godzinach, okienkiem wydawczym do jadalni. Brudne
naczynia stolowe przekazywane sa do zmywalni naczyn stolowych — nie zachodzi krzyzowanie drég
»orudnych” i ,,czystych”. Mycie wstgpne naczyn stolowych odbywa sie w zlewie dwukomorowym,
natomiast mycie wlasciwe w zmywarce z funkcja wyparzania. Resztki pokonsumpcyjne usuwane sg
do pojemnika na nieczysto$ci jako odpad komunalny. Zapewniono stanowiska do produkcji zywnosci,
ktére w dniu kontroli wykorzystywano zgodnie z przeznaczeniem.

Obrébka brudna warzyw okopowych odbywa si¢ przy wykorzystaniu ptuczko obieraczki
W wydzielonym pomieszczeniu w podpiwniczeniu budynku. Ponadto wydzielono pomieszczenie
przeznaczone do obrébki warzyw zielonych oraz warzyw typu pomidor, rzodkiewka, itp., ktére sa
myte W wydzielonej wannie. Nie stwierdzono w obiekcie szkodnikéw badz $ladéw ich zerowania.
Zaklad posiada podpisang umowe -

Monitoring prowadzony jest raz na kwartat.

W zakladzie istnieje mozliwos¢ identyfikacji érodkéw spozywezych. Intendentka, na podstawie
dokumentacji handlowe;j (faktur), jest w stanie zidentyfikowaé kazdego dostawce dostarczajgcego do
obiektu $rodki spozywceze. Wykaz dostawcéw w zataczeniu.

W zakladzie pobierane sa probki kontrolne positkéw, ktére przechowywane sg w wydzielonym
urzadzeniu chtodniczym w magazynie. Pomiar temperatury przechowywania przy uzyciu termometru

stuzbowego wyniost 3,3 ° C. Nieprawidtowosci nie stwierdzono. Personel prowadzi zapisy

Z monitoringu temperatury.
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Dostepne s3 Srodki myjace i dezynfekcyjne, zarowno do higienicznego mycia rak personelu, jak tez do
powierzchni kontaktujacych sie z zywnoscia. Srodki dezynfekeyjne profesjonalne, gotowe do uzycia:
De-zal — preparat do higienicznej antyseptyki rgk z zachowanym terminem waznosci do dnia
25.09.2018 r., natomiast do dezynfekcji powierzchni uzywany jest profesjonalny preparat myjaco-
dezynfekujgcy o dziataniu bakteriobéjczym Dezopol-Med (zachowany termin waznosci do dnia
11.01.2019r.).

Personel produkcyjny w zaktadzie to 6 osob tacznie z intendentem. Okazano do wgladu aktualng
dokumentacj¢ lekarska do celow sanitarno — epidemiologicznych. Zapewniono prawidlowsg odziez
ochronng dla personelu produkcyjnego. Osoby bedace przy kontroli wykazujag duzg wiedze z zakresu
opracowanego w zakladzie systemu bezpieczenstwa zywno$ci, w tym dotyczacg higieny produkcji
potraw. Z ustalen wynika, Ze nie bylo zgtoszen ze strony personelu produkcyjnego odnosnie objawéw
chorobowych.

System Bezpieczenstwa ZywnoSci:

W ramach kontroli wewngtrznej, w obiekcie opracowano i wdrozono system bezpieczenstwa
zywnosci oparty na zasadach HACCP oraz program warunkéw wstepnych, w sklad ktérego wchodzg
procedury i instrukcje GHP/GMP. System dostosowany do rodzaju prowadzonej dziatalnosci.

Ww. procedury i instrukcje okreslajg zasady wiasciwego postgpowania z surowcem na réznych
etapach oraz sposoby utrzymania wlasciwej higieny produkcji w celu uniknigcia wystgpienia ryzyka
dla produkowanej zywnosci. Przyjete przez zaklad rejestry prowadzone sg na biezgco, m.in.: rejestr
mycia urzgdzen kuchennych (np. rozdrabniacza warzyw, pluczkoobieraczki, itp.), rejestr mycia
pomieszczen, rejestr kontroli temperatury podczas obrobki termicznej dan miesnych i rybnych.

W wyniku weryfikacji opracowanego i wdrozonego w obiekcie systemu HACCP
przeprowadzonej w 2016 r., na podstawie analizy zagrozen wyznaczono dwa krytyczne punkty
kontroli na etapie przechowywania produktéw nietrwatych mikrobiologicznie w urzadzeniach
chtodniczych i w zamrazarkach (CCP1) oraz na etapie wydawania positkéw (CCP2).

Dla poszczegélnych CCP ustalono limity krytyczne, skuteczne procedury monitorowania oraz
dziatania korygujace, wskazano osoby odpowiedzialne.

Wg okazanych rejestréw zapisy z monitoringu krytycznych punktéw kontroli prowadzone sa
regularnie. Zgodnie z okazang dokumentacja w ciagu ostatniego roku nie byto potrzeby podejmowania
dziatan korygujacych.

W dniu kontroli przeanalizowano jadtospisy od dnia 9 czerwca 2018 r. (w zalaczeniu). Jadlospisy
ukiadane s zgodnie z zapisami rozporzqdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie
grup Srodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniaé Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia

zbiorowego dzieci i milodziezy w tych jednostkach (Dz. U. 2016 poz. 1154). W trakcie kontroli
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stwierdzono, ze positki skiadajg si¢ z produktéw dostarczajacych weglowodanéw zlozonych,
petnowartosciowego biatka pochodzenia zwierzecego oraz dodatkow warzyw i owocéw. Zapewniono
dwie porcje mleka lub przetworéw mlecznych w ciagu dnia. Do przyprawiania potraw stosowane sa
suszone przyprawy i ziola. Placéwka zapewnia mozliwo$¢ sporzadzania kanapek na drugie $niadania
z udziatem pieczywa mieszanego, wedlin, seréw, dzemu, réznego rodzaju warzyw. Positki obiadowe
sktadaja si¢ z zupy, drugiego dania i kompotu. W ocenianym jadlospisie zupy sg réznorodne, nie
powtarzaja si¢. Drugie dania skiadajg si¢ z dodatkéw dostarczajacych weglowodanéw ztozonych
(ziemniakéw ryzu), petnowarto$ciowego biatka pochodzenia zwierzecego oraz suréwek lub salatek.
Zestawienia obiadowe oceniono jako prawidiowe.

Zachowany dostateczny stan sanitarny pomieszczen, sprzetu i urzadzen.

2. Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastgpujacych przepiséw
prawa:

- w wydzielonym pomieszczeniu jaja dezynfekowane metodg chemiczng z uzyciem roztworu $rodka
CHLORAMIN ® T, ktéry nie jest przeznaczony do dezynfekcji $rodkéw spozywezych czy stosowania
w gastronomii. Ww. $rodek, zgodnie z informacjg na opakowaniu, przeznaczony jest do dezynfekcji
powierzchni i urzadzen sanitarnych oraz medycznych. Instrukcja dezynfekcji jaj opracowana
w ramach GHP nie jest spéjna ze sposobem uzycia opisanym na opakowaniu preparatu CHLORAMIN
® T (dotyczy stezenia i czasu dezynfekcji). Jednoczesnie, wg informacji uzyskanej od 0s6b obecnych
przy kontroli, proces dezynfekcji jaj w zakresie czasu dezynfekcji jest takze rozbiezny z czasem

wskazanym w ww. instrukc;ji.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr elektroniczny: PP/S/K/01/HZ.
II1. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:

................................ 11 R Sl el S e e AT S b A SR O A 2 T Rl o . A S 1
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ............ 1315 ORI I W WYSOKOSEL...owivaisiani T I zt
(nr mandatu karnego)
W Oparciu o .......... 0 G i3 Gt posiesiin s o s Lo it sonnibum b aien e st o e bbb i R

( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego
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(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zalaczone dokumenty: nd

3. Inne informacje dotyczace ustaler/uzgodnien®

.....................................................................................................................................................................

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

4. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia uchybien,
okreslonych w pkt:
Dokonano wpisu.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu .
Pan (i) wnosi/nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

6. Uwagi osoby kontrolujacej: bez uwag

7. Czas trwania kontroli: od 9.15 do 12.00.
Protokot niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu go zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................

- Q
%,
............................................................................ % s Wlgsivesvtdenstsovsan ol
( podpis i piecz¢é kontrolowanego) /8% oS

............................................................

( podpisy Swiadkéw
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 15.06.2018 I......ooveveeeererrerer,
<UL W

otrzymatem (-am) w dniu ..., 44 UG Tl
g )tm&/

R PP PP PPN <« TS B Ty TET e o A= 11 TS

( podpis i piecz¢é odbierajqcego protokdi)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wytacznie skontrolowanego zak}adu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Wojewédzkiego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /

nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego: '

(data, podpis kierownika komdorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ whasciwe 3
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
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