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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KOPIA®)

Nr HZ-K-63142/4/2018 Lublin, dnia 24.05.2018r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewoddzkiego/
[Powiatowegd)/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monika Staszek — mtodszy asystent, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/20/2018.

( imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieti do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2017r., poz. 1261 ze zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego
(Dz. U. z2017r., poz.1257 ze zm.).
Sposéb przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona w zarzgdzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r.r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zzywnosci oraz materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art: dria—6—ma W edst :
éDz—U——z——Z@J—S%—-pez——Mé)——)—emz—&a—peéstaaﬂe art. 3 ust 2 rozporza}dzenla (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w spraw1e kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i Zzywnosciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

Zaktad: Punkt zywienia w Srodowiskowym Domu Samopomocy w Lublinie, ul. Nalkowskich 78,
20-470 Lublin

Podlega: Zespol Osrodkéw Wsparcia w Lublinie, ul. Lwowska 28, 20-128 Lublin
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu )

NIP 946-18-45-970
TEL. (81) 466-55-67 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji zatwierdzajgcej zaktad Nr HZ-0-6314a/6/2016 z dnia
13.09.2016r. oraz zaswiadczenia o wpisie do rejestru 8752/0309/206 z dnia 13.09.2016r.

( podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru )
1. Kierujacy zaktadem: Pani Maria Pawela — Dyrektor Zespotu Osrodkéw Wsparcia
Pani Elzbieta Waniurska — Kierownik Srodowiskowego Domu Samopomocy
( imig i nazwisko, stanowisko )
2. Przedstawiciel zaktadu: Pani Elzbieta Waniurska — Kierownik Srodowiskowego Domu
Samopomocy
(imie i nazwisko, stanowisko)
nie przywotano
( osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )
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Pomieszczenia punktu zywienia zlokalizowane sg na parterze budynku osrodka.

Pomieszczenia, sprzet i wyposazenie punktu zywienia dostosowane do charakteru i zakresu
prowadzonej dzialalnosci. Uklad pomieszczen i wyposazenie zgodne z decyzjg zatwierdzajaca
Nr HZ-0-6314a/6/2016 z dnia 13.09.2016r. Pomieszczenia, sprzet i wyposazenie obiektu utrzymane
w dobrym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym, utrzymane czysto.

Budynek osrodka podlaczony jest do miejskiej sieci wodnociggowej i kanalizacyjnej. Okazano
do wglagdu Sprawozdanie z badan Nr 4701/17 z dnia 23.10.2017r. wystawione przez Centralne
Laboratorium Miejskiego Przedsigbiorstwa Wodociggéw i Kanalizacji w Lublinie Sp. z o.0.,
ul. Zawilcowa 10. Badanie wykonane w zakresie 4 wskaznikéw mikrobiologicznych, potwierdzajace
prawidlowg jako$¢ wody uzywanej w zaktadzie. Przy kazdym punkcie wodnym zapewniono dostep
biezacej cieplej i zimnej wody. Woda ogrzewana jest przy pomocy pieca gazowego. Zgodnie
z procedurg ,,zaopatrzenie w wodg” jakos$¢ wody kontrolowana jest raz na 3 lata.

Nieczystosci stale komunalne usuwane do pojemnikéw wylozonych wkladami foliowymi,
a nastgpnie do kontenera, zlokalizowanego na posesji osrodka. Okazano do wgladu Umowe Wywozu
Odpadéw Komunalnych Nr 45/2017 zawartg w dniu  21.09.2017r. z Cezarym Kubackim
prowadzacym dziatalno$é gospodarczg pod nazwa: Przedsigbiorstwo Handlowo — Ustugowe Eko —
Trans, Wielkie 90, 21-143 Abraméw. Przedmiotem umowy sg kompleksowe ustugi w zakresie
wywozu odpadéw komunalnych z podzialem na frakcje mokra (kod 20 03 01 niesegregowane odpady
komunalne) i frakcje sucha (kod 20 01 99 frakcje zbierane w sposob selektywny) z m.in.
nieruchomosci potozonej przy ul. Natkowskich 78 w Lublinie. Umowa zawarta na czas okreslony od
01.10.2017r. do 30.09.2018r. W zalgczniku I do umowy wyszczegdlniono harmonogram odbioru
zmieszanych odpadéw komunalnych, ktére z przedmiotowej placowki odbierane sg raz w tygodniu.
Odpady pokonsumpcyjne, zgodnie z umowg na $wiadczenie ustugi cateringowej odbierane sg przez
dostawce positkow.

Wentylacja pomieszczeni punktu zywienia grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie
(w toaletach). Okazano Protokot Nr 1501 z okresowej kontroli przewodéw kominowych wystawiony
dnia 12.06.2017r. przez Mistrza Kominiarskiego Pana Dariusza Cyprysiaka (nr upr. 29302)
reprezentujacego firme¢ Spoldzielnia Pracy Kominiarzy w Lublinie, ul. Bronowicka 7. Dokument
potwierdza, ze objete kontrola przewody kominowe oraz elementy urzgdzen kominowych
odpowiadajg przepisom Ustawy Prawo Budowlane. Os$wietlenie pomieszczeri punktu zywienia
naturalne oraz sztuczne. Punkty $wietle prawidlowo zabezpieczone ostonami.

Sprzet pomocniczy/kuchenny wykorzystywany do porcjowania i wydawania positkéw oraz
przygotowywania $niadan przez podopiecznych (deski, noze, chochle) myty w wydzielonej komorze
zlewozmywaka dwukomorowego w pomieszczeniu kuchennym.

Naczynia stolowe, z ktorych korzystajg podopieczni myte sg wstgpnie w zmywalni naczyn
stolowych przy wydzielonym zlewozmywaku jednokomorowym z powierzchnig pomocniczg.
Dezynfekcja naczyh stolowych odbywa si¢ w zmywarko-wyparzarce LOZAMET. W dniu kontroli
zmywarka sprawna. Czyste naczynia stolowe przechowywane w zamykanych szafkach aneksu
kuchennego. Podopieczni spozywaja positki na jadalni przylegltej do pomieszczenia kuchennego.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny ragk osob majacych kontakt z zywnoscig. Punkty
wodne do mycia rak zostalty wyposazone w mydto w ptynie, ptyn do higienicznej i chirurgicznej
dezynfekcji rgk Velodes firmy Medi Line z aktualnym terminem waznosci (17.08.2018tr.) oraz
jednorazowe re¢czniki papierowe do osuszania rgk.

Dezynfekcja powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig prowadzona jest za pomocg gotowego
do uzycia preparatu do mycia i dezynfekcji Velox Top — Af firmy Medi Line z aktualnym terminem
waznos$ci (10.05.2021r.).
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kalafior, marchewka), makaron z kurczakiem w sosie brokutlowym, kopytka szpinakowe z mastem

i satatkg z rzodkiewki i jogurtu, kotlet mielony z ziemniakami i mizerig, paluszki rybne z ziemniakami
i suréwka z kolorowych warzyw (kapusty biatej, ogorka, papryki, kukurydzy z olejem rzepakowym).

W placoéwce, na tablicy ogloszen w sali konsumenckiej udostgpniono informacje dotyczace
wykazu skladnikow oraz alergené6w i substancji powodujgcych nietolerancje pokarmowg
w serwowanych positkach ($niadaniu przygotowywanym na miejscu oraz w positku obiadowym
dostarczanym przez firme cateringows).

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci. Przepiséw nie naruszono.
Integralng czg$¢ protokotu stanowig nastepujgce zatgezniki: Zatgeznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne
Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt —
Nie ukarano -
( imig, nazwisko, stanowisko )
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
( nr mandatu karnego )
na podstawie: -
( podstawa prawna )

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezacych uchybien wymienionych w pkt — nie wydano doraznych zalecen.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu - nie dotyczy.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu »
Pan (i) wnosi / nie wnosi”- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag.

6. Czas trwania kontroli: od 11:30 — 14.45.

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.

(podac: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujg)
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ-K-63142/4/2018 z dnia 24.05.2018r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ [ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Punkt zywienia w Srodowiskowym Domu Samopomocy w Lublinie
ul. Nalkowskich 78, 20-470 Lublin

Podlega: Zespol Osrodkéw Wsparcia w Lublinie, ul. Lwowska 28, 20-128 Lublin

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie Wysokie (wlggac
™ | W) Kiedy
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0X 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podlogi, Sciany, sufity | 0X 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywno$cia. Maszyny, 0X 1 2
urzadzenia, sprze¢t wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. | 0X 1
Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0X 1
Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0X 1
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepem os6b postronnych. 0X 1 2
II | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystos$¢ pomieszczen zaktadu, w tym §rodkéw transportu. 0X 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos$¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2, Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0X 5 11
w tym zachowanie tanicucha chlodniczego.

D zaznaczyé wlasciwe




