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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KORE4™Y)

Nr HZ-P-6314a/ 6 /2018 ' Lublin, dnia 22.08.2018r.
{Migiscowodé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawicicla (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowegd/Granicznego® Inspektora Sanitamego w Lublinie _

Agnieszke Trykacz -~ starszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K-0160/10/2018.

W kontroli uczestniczyla Ewelina Jablonska — odbywajaca staz w PSSE w Lublinie — zaswiadczenie
Nr K-0717.1/1/2018 z dnia 25.04.2018r.

Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli K-0160.1/2991 /2018.
{ imig i nazwisko, stanowisko shetbowe, nr upowainiet do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Pafstwowej Inspekcii Sanitarnej (Dz. U. z 20171, poz. 1261 ze zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego
(Dz. U. z 2017r., poz.1257 ze zm.).
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnodci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. 'w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnodci oraz materialoéw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawic art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018r. Prawo Przedsi¢biorcow
(Dz. U. z 2018r. poz. 646) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 -
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnofci z prawem paszowym i ZywnoSciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, stx. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, 1. 45, str. 200, ze zm.) - ni¢ dokonano
zawiadomienia ¢ zamiarze wszczecia kontroli.

L - 1. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.
Zaklad: Punkt Wydawania Positkéw w Centrum Aktywizaeji i Rezwoju Senioréw
—20-470 Lublin ul. Nalkowskich 114

Podlega — Zesp6t Osrodkéw Wsparcia w Lublinie - 20-128 Lublin ul. Lwowska 28
{ peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgee identyfikacii zakladu )
NIP 946-184-59-70

TEL. 81 466 55 60 wew. 13 FAX - E-MAIL -

Zaklad dquty nadzorem na podstawie decyzji zatwierdzajacej Nr HZ-K-6314a/5/2016 z dnia
01.09.2016r., zasSwiadczenie o wpisic do rejestru zakladow pod]cga_]qcych kontroli organéw

Panistwowej Inspekcji Sanitaraej Nr 8736/0309/2016 z dnia 01.09.2016r.
{ podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujacy zakladem:
Pani Anna Walezak — Dyrektor Zespotu O$rodkéw Wsparcia w Lublinie
Pani Aleksandra Machniak - Kierownik Ogrodka

( imig i nazwisko, stanowisko )
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3. Przedstawiciel zakladu: Pani Aleksandra Machniak - Kierownik osrodka
{ imig i nazwisko, starnowisko )
Nie przywotano ( osoby proywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnoéci kontrolnych )
4. Zakyes przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw Zywienia zbiorowego dzieci.
5. Wyposazenie uZyte podczas kontroli: zestaw komputerowy nr: SK/S/K/09-151/HZ, termometr
elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

L. 1. Opis stanu faktycznégo (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Punkt wydawania positkéw posiada decyzje zatwierdzajaca Nr HZ-K-6314a/5/2016 z dnia
01.09.2016r., zezwalajgca na prowadzenie dzialalnodci w zakresie: porcjowania, wydawania
i konsumpcjt gotowych positkdw (obiadéw) dostarczanych w ramach ushug cateringowych,
przygotowywania salatek 1 surOwek na bazie warzyw nicokopowych, pélprodukiéw i produktow
gotowych oraz pieczenia ciast w ramach zajeé kulinarnych dla senioréw. Dania i napoje podawane w
naczyniach jednorazowych. W trakcie kontroli ustalono, iz od kilku miesigcy wstrzymano
prowadzenie warsztatoéw kulinarnych dla senioréw. Seniorom (dla 0s6b chetnychy zapewniany jest
posilek obiadowy, ktéry dostarczany jest przez zewnetrzng firme¢ cateringowy ,4 pory smaku” —
20-314 Lublin ul. Krzemionki 7A. Okazano do wgladu Umowe nr 20/2018/P zwarta w dniu
02.02.2018r. pomiedzy Gmina Lublin — Zespit Osrodkéw Wsparcia w Lublinie ul. Lwowska 28 a w/w
firmg .4 pory roku”. Zgodnie z zapisem zawartym w paragrafie 2 przedmiotem umowy jest ushuga
gastronomiczna - catering, dostawa positkéw jednodaniowych, obiadéw i podwieczorkéw dla
podopiecznych Zespolu Osrodkéw Wsparcia w Lublinic”. Umowa dotyczy podopiecznych
uczeszezajacych do kilkunastu osrodkow/klubéw/doméw, w tym m.in. do Centrum Aktywizacji i
Rozwoju Senioréw (CARS) mieszczacego si¢ przy ul. Nalkowskich 114 w Lublinie. W umowie
okredlono terminy realizacji przedmiotu umowy, tj.: obiady dla CARS przy ul. Nalkowskich 114 -
w okresie od 01.03.2018r. do 28.02.2019r. z przerwa w lipcu 2018r. W umowie zawarto informacie,
iz positki dostarczane bedg w naczyniach jednorazowych {opakowanie + sztucee). Zgodnie z zawartg
umowg prébki positkéw pobierane sg i przechowywane w zakladzie produkeyjnym.

Poinformowano stron¢ o obowigzku pisemnego informowsnia Paristwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnegoe o zmianie firmy produkujacej i dostarczajgcej positki.

Centrum Aktywizacji i Rozwoju Senioréw — 20-470 Lublin ul. Nalkowskich 114 prowadzi
pomoc spoleczng m.in. poprzez organizacj¢ zaje¢ dla senioréw w Centrum Aktywizacji i Rozwoju
Senioréw. W okresie wakacyjnym w zaj¢eiach uczestniczy mniejsza ilos€ oséb tf. 8 oséb w wiekn
60+ (60-80 lat). Posilki spozywane s3 na jadalni. Plac6wka czynna w godzinach 10.00 — 15.00.

Centrum Aktywizacji zlokalizowane w budynku podiaczonym do miejskich siect
wodociaggowej oraz kanalizacyjnej. Przy punktach wodnych zapewniono cieply i zimng wodg biezacy.
Okazano do wgladu sprawozdanie z badat nr 3289/16 wystawione w dniu 25.08.20161. przez
Centralne Laboratorium MPWIK w Lublinie w zakresie mikrobiologicznym — dokument potwierdza
prawidlowg jakos¢ wody uzywanej w placéwee (migjsce poboru probki wody do badafi —
,kuchniojadalnia Centrum Aktywizacji Senioréw Lublin ul. Natkowskich 114”). Wewngtrzna
instalacja kanalizacyjna szczelna. Przy umywalkach do mycia rgk zapewniono mydio plynne,
papierowe reczniki jednorazowe oraz plyn do higieniczne) i chirurgicznej dezynfekcji rgk Velodes Soft
(w terminie waznosci do 28.11.2019r.) oraz preparat do dezynfekcji rgk i skory AHD 1000 (w data
waznosci do 04,2020r.). Do dezynfekcji powierzchni kontaktujgeych si¢ z Zywnoscig wykorzystywany
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jest preparat Medi-Line Velox Top AF — gotowy do uZycia preparat do mycia i dezynfekcji,
Z terminem waznoséci do 20.05.2021r.

Wyposazenie zakladu zgodne z opisem zawartym w decyzji zatwierdzajacej zaklad Nr HZ-K-
6314a/5/2016 z dnia 01.09.2016r. z niewielkimi zmianami dotyczacymi doposazenia pomieszczenia
kuchni w zmywarke typu domowego marki BOSH specjal line typ SD 14R1B SRS3039EU/11. Znaki
graficzne umieszczone na obudowie wrzgdzenia wskazuja max temp 65°C. W trakcie kontroli
stwierdzono znaczng ilos¢ naczyf jednorazowych - talerzykéw plaskich, glebokich na zupe (flaczarki),
sztuécodw i kubkéw do napojéw. Producent naczyn jednorazowych: Bitmer S.J. Ozaréw Mazowiecki
ul. Sowinskiego 5. Na opakowaniu zawarto oznakowania graficzne o dopuszczeniu naczyn do
kontaktu z zywnoscig (kieliszek i widelec).

Nieczystosci stale usuwane wewnatrz zaktadu do pojemnikéw wylozonych wkiadem foliowym,
usuwane na biezaco do pojemnika zbiorczego ustawionego przy budynku. Okazano do wgladu umowe
wywozu odpadéw komunalnych Nr 45/2017 zawarts w dniu 21.09.2017r. pomi¢dzy Gming Lublin
Plac Lokietka 1 Lublin - Zespét Osrodkéw Wsparcia w Lublinie ul,. Lwowska 28 z PHU EKO-
TRANS Cezary Kubacki 21-143 Abraméw, Wielkie 90. Umowa zawarta w zakresie odbioru odpadéw
o kodzie 20 03 01 — frakcja mokra oraz odpadéw o kodzie 20 01 99 - frakcja sucha.

Powierzchnie wyposazenia, Sciany i podlogi w dobrym stanie samitarno-technicznym oraz
sanitarnym. Urzadzenie chlodnicze podigczone do zasilania umoziiwia przechowywanie Zywnosci
nietrwalej mikrobiologicznie. W dniu kontroli stwierdzono niewielkie ilosci przechowywanej
zywnosci — wylgcznie owoce. _

Na potrzeby punktu wydawania positkéw opracowano dokumentacj¢ GHP. Kazda dostawa
zywnosci poddawana jest ocenie pod katem: m.in. temperatury oraz jakosci. Wyniki kontroli
wewnetrznej notowane na odpowiednich formularzach z wyszczeg6inieniem daty, rodzaju positku,
wartodci zmierzonej temperatury oraz podpisem osoby dokonujacej oceny. Zapisy prowadzone dwa
razy w miesigcu. Zabezpieczente przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie. W dniu
kontroli w obiekcie nie stwierdzono szkodnikéw ani §ladow ich bytowania. W otwieranych oknach
zainstalowane siatki uniemozliwiajace wnikanie szkodnikéw. Przedlozono Kart¢ kontroli obecnosci
szkodnikéw — zapisy z ogledzin wszystkich pomieszczefi prowadzone raz w miesigcu. Odziez
ochronna przechowywana w wydzielonej szafce ustawionej w pomieszczeniu socjalnym. Segregacja
odziezy personelu zachowana. Okazano do wglgdu aktualng dokumentacie lekarska do celéw
sanitarno-epidemiologicznych Pani Aleksandry Machniak — kierownika osrodka, koordynujgcego
zajecia prowadzone w osrodku, nadzorujgcego Zywienie uczestnikow.

Konsumentom finalnym, zapewniono informacje na femat alergenéw 1 substancji
powodujacych nietolerancje pokarmowa - informacje wyszczeg6lnione na jadlospisie wywieszonym
na tablicy ogloszefi w jadalni. W trakcie czynnosci kontrolnych zobowigzano organ prowadzacy
 Centrum Aktywizacji i Rozwoju Senioréw (CARS) do zapewnienia konsumentom finalnym
informacji na temat wykazu wszystkich skladnikéw wchodzacych w skiad danej potrawy (wraz z
alergenami) zgodnie z wymogiem § 19 Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
23.12.2014r. w sprawie znakowania poszczegéinych rodzajéw érodkéw. spozywezych oraz art. 18 -
art. 21 Rozporzadzenia (WE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r: w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnoéci, zmiany rozporzadzeti Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) 1r 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. U. L 304 22.11.2011).
Pani Aleksandra Machniak - Kierownik osrodka zobowiazala si¢ dostarczyé do siedziby PSSE w
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Lublinie do dnia 29.08.2018r. jadlospisy z wykazem wszystkich skladnikéw (z wyszczegbinieniem
alergenow) wchodzacych w skiad poszezegblnych positkéw i napojéw.

IL 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.:
- nie stwierdzono nieprawidlowosci
Integralng czes¢ protokolu stanowig nastgpujace zalaczniki: Zalqczmk Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

II1. Ustalenia pokentrolne

1. Za stwierdzone nieprawidiowosci wymienione w Zalagczniku Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.
nie ukarano -
{ imig, nazwisko, stanowisko )
grzywna w drodze mandatu kamego - w wysokosci -zt
{ nr mandatu karnego )
art. - { podstawa prawna )
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia- nr-

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy prz;agm grzywny w drodze mandaty
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnice z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksiazee kontroli jie_dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
bnezacych uchyblen w3mnemonych w pkt -

O usuniccin stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakiadu jest obowmzany zawiadomic¢
wlasc1wego pafistwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu - nie dotyczy.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika] / przedstawiciela zaktadu
Pan (i) wnosi / nie wnosi™ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono.

5. Uwagi osoby konirolujacej — brak.

6. Czas trwania kontroli: od 10:20 — 12.45.

Protokol niniejszy wraz z zalgeznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omdéwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotlu: brak.
W zalaczeniu do protokolu: jadlospis tygodniowy.
{podaé: numer strony protokofu, zalgeznika, okresienia tub wyrazy blgdne 1 te, kidre je zastgpujg)

Zespdl Odrodiow Wiparcia w Lublinie

Centrum Aktywizacii i Rozwoju Senioréw

20-470 Lublin, ul. Natkowskich 114
tel. 81 466 55 25

( podpis i pieczec kontrolowanego)

ooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

{podpis voty komrotuiace)

------------------------------------------------------------

{ podpisy fwiadkow )
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 22.08.2018r.
otrzymalem (-am) w dniu 22.08.2018r.
Zespot Gérodkiw Waparcia w Lublinie
Cenfrum Aktywizaci i Rozwoju Seniordw
20-470 Lublin, ul. Naikowskich 114
tel. B1 466 55 25

/f(aé Wﬂta W

(podpis i pieczeé oablequcego protokol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalefi stanu faktycznego.

Wyniki kontrohi dotycza wylqcznie skontrolowanego zakladu,
Niniejszy protok6! nie moze byé bez zgody Paistwowego Powiatowego Inspektora Samtamego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego pafstwowego- inspektora
sanitarnego.

(data, podpis kicrownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

") - zaznaczyé wiasciwe _
**} gkresli¢ w przypadku podmictéw, ktérych nie dotycza przepisy o Prawie przedsigbiorcow



Pafistwowy Powiatowy laspektor Sanitarny
w Lublinie
20-029 Lublin ul. Uniwersytecka 12
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Zalacznik do protokotu kontroli sa.mtamej

Zalgcznik nr 6
Data wydania 08.05.2017r.
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Nr HZ-P-6314a/ 6 /2018 z dnia 22.08.2018r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCIVOBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Punkt Wydawania Positkéw w Centrum Aktywizacji i Rozwoju Senioréw

~20-470 Lublin ul. Nalkewskich 114

II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczyé w odpowiednief kolumnie tabeli,

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA

Niskie
™

Srednie
3)

Wysokie
W

UWAGI
{(wpisaé

Kiedy
nie
dotyczy)

Stan techniczno-sanitarny zakladu

18

Ukdad i rozplanowanie pomieszczen zakladu —
funkcjonalnoéé, krzyZowanie sig drdg, przestrzesi robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikdw majacych kontakt

z Zywnofcia-

Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, Sciany, sufity
i zZamecowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
ofwietlenie pomieszczen produk(:}jnych, sprzedaizowych

i magazynowych,

Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscia. Maszyny,
urzgdzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

g

Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne.

Zabezpieczenie zakladu przed szkodunikami i ich zwalczanie,

Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanic
odpadéw.

Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych.

Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy

3

Czystoéé pomieszezen zakladu, w tym érodkéw transportu.
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakiadzie.

IS8 S ¥

16

Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy,

w tym zachowanie laficucha chtodniczego.

)4

11

Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych

D zaznaczyé wiasciwe
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kontakt z zywnoscia.

111 | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 25 50
zarzgdzania bezpieczeistwem zywiodei

1 Zaangazowanie kierownictwa 1 przygotowanie mervtoryczae | Ox 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw),

2 Wiarygodned¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosé 0x 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspélpracy.

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | Ox 9 17

4 Dziatania korygujgce przy stwierdzonych niezgodnosciach. Ox 3 7

5 Stedzenie produktu (Traceabitity). 0x 5 10

6 Kontrola surowcéw, pélproduktéw i wyrobéw gotowych przez | Ox 4 8
producenta, w tym badania wiladcicielskie.

7 Znakowanie. Ox 4 [

IV | Profil dzialalnoSei — zgoduie z kategoryzacjy zakladéw 0 4x 8
Suma punktéw 0 4 0
Suma punktéw ogdlem 4
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™ ) W)

Ryzyko dla ocenianego zakiadu b

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko srednie ) powyzej 15 do 50 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDELOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - z dnia -

" IILUWAGI | ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEY OCENY: nie waiesiono.

Zespét Gérodkow Waparela w Lublinie

Centrum Aktywizacji i Rozwoju Seniorsw

20-470 Lublin, ul. Nalkowskich 114
tel, 81 4656 55 25

------

---------------------

{podpis kontrolowanego}

5

tent

&

mgr in2. Aguffszka Trykacz

.....................................

(podpis osoby kontrolujgcej)

e, fooiia




