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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr ONS-HZ-H-6314a/3 /09 _
Lublin, dnia28.05.2009

Przeprowadzonej przez upowaznionych pracownikéw Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Lublinie: upowaznienie do przeprowadzenia kontroli K.0160.1/1147/09

Helena Szynkora— starszy instruktor higieny- up. nr K.0160/102/09;

Halina Malek — starszy instruktor higieny —up. nr K.0160/113/09

fimie i nazwisko, stanowisko sluzbowe. nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 1 art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]j
Inspekcii Sanitamej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pézn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11 § 2 Kodeksu postepowania administracyjnego.

Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

L Informacje ogélne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ obiektu.

" 1. Zaklad/obiekt kontrolowany: e Rt e S
Punkt wydawania positkéw Dzienny Domu Pomocy Spotecznej Nr 1 20-806 Lublin ul.
Niecala 16 podlega Zespél Dziennych Pomocy Spolecznej 20-128 Lublin ul. Lwowska 28
(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqcee identyfikacji zakladu, adres)
NIP 946-18-45-970 REGON 430616917 PESEL -
TEL. 081/532-56-06 FAX - E-MAIL -

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spetnienie wymagan wynikajgcej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r 0 bezpieczenstwie zywnosci i Zzywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225):

" —

Decyzja P PIS w Lublinie Nr ONS.HZ.N.6314a/14 /07 z dnia 17.10.2007r.
2. Kierujacy zakladem/obicktem kontrolowanym:

Ewa Danek- kierownik
(imie i nazwisko, stanowisko}

2. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:
3. Ewa Danek- kierownik DDPS Nr |

(imig i nazwisko, stanowisko)

ni¢ przywotano
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(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli :kompleksowa w zakresie oceny warunkow zywienia zbiorowego i
zgodnosci funkcjonowania obiektu w zwiazku z interwencja do PSSE Lublin

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy Nr SK/S/K/9-37/HZ termometr
elektroniczny nr PP/S -K/03-02/HZ

1. Opis stanu faktycznego* (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne
informacje charakteryzujqce zaklad).
1.Pomieszczenia stolowki usytuowane na parterze budynku mieszkalnego, budynek murowany,
skanalizowany posiada podiaczenie do sieci wodno- kanalizacyjnej miejskiej, Badanie wody w
zakresie mikrobiologicznym wykonane przez laboratorium MPW iKw Lublinie, dn 20.08.2007 Nr
2141/07r. odpowiada jakosci wody zdatnej do picia przez ludzi, woda badana raz na 2 lata
Woda ciepta w zakladzie z wlasnego pieca podgrzewczego(gazowego). wszystkie punkty wodne
znajdujace sie w stoléwce posiadaja dostateczng ilos¢ wody cieplej. Oswietlenie pomieszczen stotowki
naturalne i sztuczne, prawidlowe. Wentylacja w pomieszczeniu produkcyjnym grawitacyjna - sprawna
technicznie, w okresie letnim naturalna poprzez otwieranie okien(zabezpieczone siatkami)
3.Wydzielone pomieszczenia stoloéwki: produkcyjno-ekspedycyjne ze zmywalnia naczyn stotowych i
sprzgtu pomocniczego oraz do przygotowywania napojow zimnych i goracych i obrébka warzyw i
owocow .jadalnia, magazyn Srodkéw czystosciowych ,we dla personelu ,pomieszczenia administracyjne
1 dydaktyczne dla klientow .
Nieczystosci stale skltadowane do koszy wykladanych workami foliowymi, a nastgpnie oprézniane do

konteneréw zbiorczych dla posesji— Smieci wywozone przez firmg¢ na zlecenie administracji wliczanej
w oplacie czynszowe;j.
Odpady pokonsumpcyjne w niewielkiej ilosci /5 kg tygodniowo/usuwane do odpadéw komunalnych.
Otoczenie budynku utwardzone.
2. Kuchnia wyposazona jest wydzielony zlewozmywak 2-komorowy do wst¢pnego mycia naczyn
stofowych i sztuécOw oraz sprzgtu pomocniczego, mycia termoséw .szafki wiszace i stojace na sprzet i
naczynia ,zmywarka gastronomiczna do naczyn ,Pomieszczenia socjalne w korytarzu komunikacyjnym
szafki wbudowane dwudzialowe . W-c bez przedsionka umywalka zamontowana wewnatrz
pomieszczenia Umywalki do rak wyposazone w dozowniki na $rodek myjacy, zasobnik na reczniki
jednorazowego uzytku oraz srodek dezynfekcyjny /rutisept/znajduje si¢ przy kazdym punkcie mycia
rak.Stan techniczny pomieszczen zaktadu prawidlowy, $ciany cze$ciowo wylozone glazura pozostata
czes¢ malowana farba , podlogi we wszystkich pomieszczeniach pokryte terakota, dezynfekowane
zgodnie opracowang instrukcja w tym zakresie 1 raz w tygodniu.
Stanowisko mycia wykorzystywane przemiennie. Stoly produkcyjne posiadaja powierzchnie
wykonana. Sprzet produkcyjny i chtodniczy wykorzystywany w zakladzie sprawny technicznie. Srodki
SpoZywcze uzywane
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przechowywane z uwzglednieniem segregacji poszczegdlnych asortymentéw. Dostawy srodkéw

spozywczych w zakresie produkcji positkow obiadowych prowadzone na biezaco codziennie przez

producenta przez Centrum Ushug Socjalnych Lublin ul Lwowska 28 zgodnie z zawartymi umowami ,

Przy odbiorze gotowych positkow uwzglednione jest sprawdzanie temperatury dostawy goracych

positkow, Srodkéw latwo psujacych, znakowanie, jakos¢ opakowan, stan sanitarny opakowan, higiena

transportu. W przypadku srodkéw nieprawidtowej jakosci postepowanie zgodnie z opracowansa,
procedura- $rodki sktadowane w wydzielonym oznakowanym miejscu, a nastepnie usuwane do
kontenera na $mieci.

Wdrazane procedury GHP/GMP oraz elementy systemu HACCP .W ramach kontroli wewnetrznej

monitorowane sa dostawy gotowych positkéw. Monitoring prowadzony zgodnie z instrukcja .

Zatrudnionych pieé¢ oséb(1produkcyjna, 4-0soby pomocnicze z osrodka). Jadiospisy opracowywane na

~kres 10 dni przez pracownikow kuchni dostarczajace) positki, zatwierdzane przez kierownika CUS w
“Lublinie. | )

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Ad52,53,54. Transport zywnosci niedostosowany do wymogoéw sanitarnych ,odbywa sie takséwka

osobowa , transportowa Miejskiego Przedsiebiorstwa Taksowkowego Radio Taxi 919 w Lublinie

Ul Topazowa 4/41w/g zawarte] umowy Nr 13/09 _

W dniu kontroli dowéz pelnych obiadéw(zupa, drugie danie, napdj) dla pot,rzeb uczestnikéw. o
Dziennego Domu pobytu , w termosach metalowych typu ‘geny’ zamykanych i umieszczonych w
pojemnikach termoizolacyjnych. przewozone byly na siedzeniu w samochodzie osobowym ,co moze
powodowaé widrne zanieczyszczenie gotowej do spozycia zywnosci. Osoba przewozaca positki
nieokazata do wgladu dokumentacji lekarskiej do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

"ozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i1 Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r w
~sprawie higieny $rodkéw spozywezych (Dz. Urz. UEL 139 z 30.04.2004r str.1)
Integralng czes¢ protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: ZF/PK/01/01/03

IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. - zal. or -
nie  karano -
{imie, nazwisko, stanowisko) : 1

grzywng w drodze mandatu kamego - w wysokodei - _ zt

(mr mandatu karnego)
na podstawie .

{podstawa prawna) _
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia . nr.

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-
technicznych:
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3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisul oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezacych uchybien wymienionych w pkt.
O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
p6zniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.
4. Uwagi i zastrzezenia / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej: nie wnosimy
6. Czas trwania kontroli: 0d:13%  do: 15%

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostatl sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: nie wniesiono

(poda¢: numer srronv protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy biedne i te, ktore je zastepujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu T HONAW
, . L pOE, DTNV | bl
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(podpis i pieczec odbierajqcego protokdl)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Whyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* - zaznaczy¢ wlasciwe



