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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr ONS-HZ-0-6314a/2/09 Lublin, dnia 04.09.2009 r.

Przeprowadzone] przez upowaznionych pracownikow Powiatowe) Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Lubiinie
Bozena Wrona -starszy asystent K-0160/103/09
Halina Malek-starszy instruktor higieny K-0160/113/09
{imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowagniei do @nnoa‘ci kontrolnych)
Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli K-0160.1/1964/09

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z pézn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11 § 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I. Informacje ogolne dotyczgce kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaklad/obiekt kontrolowany: Punkt porcjowania i wydawania positkéw w Dziennym Domu
Pomocy Spoleczne) Nr 3 20-639 Lublin , ul. Pozytywistow 16

(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczace identyfikacii zakladu)
Podl. Zespét Dziennych Doméw Pomocy Spolecznej w 20-128Lublinie ul. Lwowska 28

(adres)
NIP 946-18-45-970 REGON 430-61-69-17 PESEL ND
TEL. 081/525-96-98 FAX. brak ' E-MAIL brak

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnoséci i zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225 z p6zn. zm.)
Decyzja zostanie wydana

2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym:
Pani Maria Pawela -Dyrektor Dziennych Doméw Pomocy Spolecznej
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego:

Pani Edyta Owczarz- Kierownik
{imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywolano
fosoby proywolane przez strony na swiadka dokonanych czynno$ci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego w celu zatwierdzenia zakladu

na wniosek strony
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5. Wyposazenie uzyte podezas kontroli: termometr elektroniczny PP/S/K/03-13/HZ

zestaw komputerowy SK/S/K/09-82/HZ
1. Opis stanu faktycznego*, (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikdw i inne informacje
charakteryzujace zaktad).

1. Dzialalno$¢ prowadzona bedzie w zakresie zywienia zbiorowego (obiady)oséb starszych i
niepelnosprawnych. Positki w ilosci okolo 50 pelnych obiadéw , beda dostarczane w ramach cateringu z
centrainej kuchni ZDDPS Lublin ul, Lwowska 28. podawane w naczyniach wielokrotnego uzycia.
Transport positkéw w termosach, srodkiem transportu dostosowanym do przewozu zywnosci.

2 Kontrolowany obiekt zostatl zrealizowany poprzez przebudowe zaplecza kuchennego w oparciu o
zatwierdzony projekt technologiczny wuzgodniony pod wzgledem wymagan higienicznych i
zdrowotnych przez rzeczoznawce do spraw sanit.hig. P. Tuszewska —Barcz Grazyne z dnia 26.01.2009r.
nr opinii 8/09. Okazano do wgladu protokdl sprawozdawczo- opiniodawczy Uslugowego Zakladu
Kominiarsko-Gazowniczego Lublin ul. Watykanska 8/81 Stawomir Maczka potwierdzajacy droznosé
przebudowanych przewodéw kominowych oraz porozumienie nr. 1 z dnia 15.06.2005r. w sprawie
ponoszenia kosztéw zwiazanych z eksploatacja budynku zawarte pomiedzy ZDDPS a Spéldzielnic
Mieszkaniowa LSM w Lublinie w oparciu o ktdre prowadzone jest rozliczenie ciepla, wody i Sciekdéw
1 nieczystosci stalych. Nieczystosci state wewnatrz zakladu gromadzone do pojemnikéw wylozonych
workami foliowymi a nastepnie do wydzielonego kontenera opréznianego przez firme MPO ,,Sita”
Lublin. Odpady pokonsumenckie do czasu zamontowania miynka koloidalnego usuwane beda do
kontenera , ptynne do kanalizacji miejskie;j.

Obiekt przygotowany do rozpoczecia dzialalnosci zgodnie z przedstawionym do wgladu projektem
technologicznym.

Dojscie do zaplecza punktu wydawania positkéw utwardzone.

3.Punkt wydawania positkéw zlokalizowany w wydzielonym segmencie bloku mieszkalnego na
parterze z pomieszczeniami zlokalizowanymi w podpiwniczeniu. Budynek podlaczony do miejskiej
sieci wodno-kanalizacyjnej.

Do wgladu okazano aktualny wynik badania wody nr OL-W/821/Z- 846/09/PBFCH i OL-W/821/Z -
846/09/ PBM z dnia 04.09.2009r. sporzadzony przez Oddziat Laboratoryjny PSSE w Lublinie .

Woda biezaca ciepta dostarczana z sieci ogélnej-miejskiej w ilosci dostatecznej, doprowadzona do
wszystkich punktéw wodnych. ~—
4.W sktad pomieszczen zlokalizowanych na parterze wchodza:

Sala terapeutyczna z czgscia konsumencka, pomieszczenie wydawania 1 por¢jowania positkéw ,
zmywalnia naczyn stotowych, korytarz komunikacyjny.

W podpiwniczeniu usytuowane: szatnia dla personelu, schowek porzadkowy, zmywalnia termosow
transportowych.

WyposaZenie pomieszezen:

- Pomieszczenie porcjowania i wydawania positkéw — zlew typu gastronomicznego do mycia sprzet
pomocniczego, umywalka do mycia rak, podgrzewacz bemarowy ¢lektryczny, dwa wozki transportowe,
szafa przelotowa taczaca sie ze zmywalnia, szafka wiszaca do przechowywania naczyh po umyciu.
-Pomieszczenie zmywalni naczyn stolowych wyposazone w :zlew jednokomorowy do mycia wstgpnego
naczyn, zmywarke z systemem wyparzania (temp. 85-90°C),szafe przelotowa,

Sprzet wykonany z blach nierdzewnej w dobrym stanie sanitarno-technicznym.
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-Schowek porzadkowy wyposazony w brodzi do mycia sprzgtu porzadkowego z do prowadzona woda

biezaca, szafke na Srodki myjace i dezynfekcyjne .

- Szatnia dla personelu wyposazona w dwie szafki odziezowe, zlew przeznaczony do mycia sprzet,
sanitariat z przedsionkiem ktérym usytuowana jest umywalka do mycia rak.

-Pomieszczenie mycia termosow transportowych wyposazone w : basen z ociekaczem, paleta
higieniczna do przetrzymywania sprzetu po umyciu, szafka na $rodki myjace.

Podlogi wylozone terakoty gladkie fatwe do utrzymania w czystoéci, w pomieszczeniu zmywalni
termoséw kratka scickowa.

Sciany w pomieszczeniach zakladu do wysokosci ok. 2m wylozone glazura, a w pomieszczeniu
socjalnym do wys. 1.6 m., pozostate ¢z¢$¢ écian 1 sufity malowane farba emulsyjna.

Wentylacja w pomieszczeniach wydawania positkéw 1 mycia naczyn stotowych, zmywalni termoséw,
toalecie, wentylacja mechaniczna wyciagowa w szatni grawitacyjna —sprawnie dzialajaca. Cze$¢ okien
otwierana.

Ofwietlenie naturalne 1 sztuczne zabezpieczone oslonami.

5.Umywalki do mycia rak wyposazone w dozowniki ze srodkami myjaco dezynfekcyjnymi i uchwyty
z recznikami jednorazowego uzycia, pojemnik na odpadki.

6.W/g wyjasnien kierownika obiektu positki dostarczane beda o godz. 12*° wydawane do godziny 14%.
Przy wydawaniu positkéw zatrudniony bedzie personel merytoryczny, dokumentacja lekarska do celow

sanitarno-epidemiologicznych aktualna. Probki kontrolne positkow bedg przechowywane w obiekcie
dostarczajacym positki. - |

7.Dla potrzeb punktu wydawania positkdw opracowane zostaty procedury/instrukcje GHPiGMP z
elementami systemu HACCP w obszarach: zaopatrzenia w wode, usuwania nieczystosci, utrzymania
porzadku i czystosci, zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami, higieny, stanu zdrowia i szkolen
personelu, dostaw positkow, wycofania z obroty s$rodkéw spozywezych niewlas’,ciwej jakosci
zdrowotnej. Prowadzone  beda zapisy z monitoringu dostaw uwzgledniajace; temperature
dostarczonych positkéw, stan sanitarny pojemnikéw, srodka transportu, pracownika dostarczajacego
positki.

IL.2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Nie stwierdzono

Integralng czes$¢ protokotu stanowia nastgpujace zataczniki: ZF/PK/HZ/01/01/02

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidiowosci wymienione w pkt. - zat. Nr -

ukarano - nie ukarano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zt
{nr mandatu karnego)
na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia - nr -
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2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-
technicznych: -

Nie ustalono

3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezacych uchybieri wymienionych w pkt -

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / |przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pani wnosi / nie wnosil * uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej nie wnosimy

6. Czas trwania kontroli: od 14” do 16%

Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omOwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak

(podaé: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastepujq),

/ ¢
KIEROWNIK Y ol
.................... "-qd/“a"-’ﬂ ’4, ..............f;".....;.]}.x:'r'"-"}';‘,:‘_tﬁ
( podpis i piesSENAANREHOIH e/, -
......................... 29508 Quannyon, Domow Somacy Spoteczne T W, 1 N
%EB?S Ed'l " U;"WLEESEWN{ g { podpis osoby kontrolujqcej)
—— SURINE NS téT"525196-98‘
( podpisy Swiadkow )
P . . 86-96-G26 '|&y
I'V. Potwierdzenie odbioru protokoiu 91 MOISIMALAZOG UGN 659-02
. . 8 IN FINZOTTOAS A00W0d NTTTS
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu 04.09.2009 r. IAT30005 oo W0 Sl
otrzymatam w dniu 04.092009 r. y KIEROWNIK
"‘:{l/:-'f-;"-‘ ".f..\ i
................................... Edﬂ:;..awrzn.j_z............

(podpis i piecz¢é odbierajqcego protokol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zgtosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
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Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarmego w
Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokal sprawdzgno pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

.........................................................................................

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika techniczmego/ zastepcy)

* . zaznaczy¢ wlasciwe
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Zatacznik do protokohu kontroli sanitarnej Nr ONS-HZ-0-6314a/2/09 z dnia 04.09.2009 r.

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO
Punkt porcjowania i wydawania positkéw w Dziennym Domu Pomocy Spotecznej Nr 3

20-639 Lublin . ul. Pozytywistow 16

I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP - stan wymaga poprawy = 0.5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ND" i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli [ P [WP| N
L STAN TECHNICZNY
1. Decyzja PIS na prowadzenie dzialalnosci X
2z Usytuowanie zakladu X
3. Stan techniczny, czysto$¢ i przestrzen robocza zakladu X
4. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrédlami zanieczyszczen X
5. Ochrona zakladu przed szkodnikami X
6. Kanalizacja zakladu X
% Umywalki do mycia rak X
8. Ustepy X
9. Systemy wentylacyjne X
10. | Oswietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych X
11. | Szatnie dla pracownikow X
12. Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe) X
13. | Podlogi X
14. Sciany X
15. | Polaczenia $cian i podidg X
16. | Sufity i zamocowane w gorze elementy X
17. | Okna i inne otwory X
18. | Drzwi X
19. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkeiji X
20, Urzgdzenia do czyszczenia i dezynfekcji sprzetu roboczego i wyposazenia X
21. | Warunki do mycia zywnosci ND
22. Urzadzenia. sprzet i inne skladniki wyposazenia, ktore stykaja sie z zvwnoscia X
23. | Przechowywanie i usuwanie odpadéw X
IL. ZAOPATRZENIE ZAKLEADU W WODE
24, Jakos$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi X
25. Woda technologiczna X
26. | Lod stykajacy si¢ z zywnoscia ND
27. | Para wodna stykajaca si¢ z zywnoscia ND
118 PERSONEL ZAKLADU
28. | Higiena osobista pracownikéw X
29. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej X
30. Stan zdrowia 0s6b majgcych kontakt z Zywnoscig. Orzeczenia lekarskie X
V. HIGIENA PRODUKCJI
31 Jakos¢ surowcow i skladnikéw ND
32. | Magazynowanie surowcow i skladnikéw ND
33. Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznyvmi X
34. Obecnoéé szkodnikéw X
35. | Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zakladu przed szkodnikami X
36. | Ciggloé¢ laficucha chlodniczego artykuléw latwo psujgeych sig ND
37. | Segregacja zywnosci X
38. | Rozmrazanie Zywnosci ND
39. | Magazynowanie i oznakowanie substancji nicbezpiecznych lub niejadalnvch X
40. | Przechowywanie sprzetu i $rodkéw uzyvwanych do sprzatania, mycia i dezynfekcji X
41. Opakowania przeznaczone do kontaktu z Zzvwnoscia X
42, Pakowanie zywnosci ND |
43. | Procesy technologiczne ND '
44. | Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesow | X
obrébki cieplnej ,
45, Prawidlowos¢ chlodzenia artykuléw po obrébcee cieplnej ND
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46. | Zabezpieczenie przed wtdrnym zanieczyszezeniem Zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem ND
47. | Pobieranie i przechowywanie probek Zywnosci w zakladach zywienia zbiorowego zamknigiego ND
48. Mycie i dezynfekcja naczyn X
V. DYSTRYBUCJA
49. | Jakos¢ zywnosci X
50. | Znakowanie zywnosci ND
51. | Wydawanie potraw X
52. | Transport zywnosci X
VL. DOKUMENTACJA ZAKLADU
53. | Opracowanie, wdrozZenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higieniczne;:
- higieny osobistej i stanu zdrowia osob wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,
- procesdéw mycia i dezynfekcji.
- zaopatrzenia w wodg.
- usuwania odpadow i sciekow, X
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracownikow,
- konserwacji maszyn i urzadzen.
54. | Opracowanie, wdroZenie i utrzymanie systemu HACCP: ‘
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
- okreslenie krytycznych punktow kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystepowania
zagrozen,
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagarn (parametrow), jakie powinien spelniaé i X
okreslenie granic tolerancji (limitéw krytycznych),
- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,
- ustalenie dzialan korygujacych. jezeli punkt krytyczny nie spetnia wymagarn,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczace] etapow jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu,
55. | Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnodci [ X
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej
56. | Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy skladnikéw i Zywnosei | X
57. | Rejestracja przebiegu proceséw produkeyjnych ND
58. | Przechowywanie dokumentéw dotyczacych przebiegu proceséw produkeyinvch ND
59 Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii zywnosci ND
60. Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej X
Liczba punktéw 60 0 0
Ogdina liczba punktéw — max. 60 pkt 60
W tvm liczba punktéw wg hasel wytluszczonych (max. 5 pkt) 5
Ocena zakladu ZGODNY

Krytena oceny:

Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych uzyskal oceny P lub WP,

Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 42.

- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych wystapity oceny N. Liczba

punktoéw ponizej 42.

III. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJ NR ONS-HZ-0-6314a/2/09 Z DNIA 04.09.2009 r.
IV. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY

Nie wnosi
Zaspol Dziennycn Domow Pomacy Spoteczne
DZIENNY DOM POMOCY SPOLBCZNES Nr 3
20-639 Lublin,ul. Pozytywistow 16
tel 525-96-98
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