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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
j, interwencyjnej)”
ORYGINAL / KOPIA*)

Nr HZ-P-6325/ 9 /2018 Lublin, dnia 27.06.2018r.

(Miejscowosé i data)

Kontrola sanitarna temﬁtyczna przeprowadzona w zakresie oceny warunkow Zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w zwigzku z Zzywieniem uczestnikéw zorganizowanego

wypoczynku letniego w placéwce oSwiatowej w formie pélkolonii.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
[Powiatowego)/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Agnieszke¢ Trykacz — starszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K-0160/10/2018;

W kontroli uczestniczyla Ewelina Jablonska — odbywajaca staz w PSSE w Lublinie — zaswiadczenie
Nr K-0717.1/1/2018 z dnia 25.04.2018r.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowe;j
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2017 poz. 1261 ze zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2017r. poz. 1257
ze zm.). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zzywnosci
oraz materialow i wyrobéow przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art—48-ust: it 6 e
z-—ZOLSr——pez—Mé)‘“’—efaz—aa—pedstame art 3 ust 2 rozporzqdzema (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w spraw1e kontroli urzgdowych przeprowadzanych w
celu sprawdzenia zgodnos$ci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi
zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz.
UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczecia kontroli.

I. Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 52 im. Marii Konopnickiej
20-281 Lublin ul. Wiadyslawa Jagielly 11
Podlega: Gmina Miasta Lublin
(peina nazwa, adres)
Pani Malgorzata Stacharska - Dyrektor szkoty
(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)
obiekt pod stalym nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.
(informacje dodatkowe o zaktadzie)
Pani Matgorzata Stacharska - Dyrektor szkoly

Pani Jolanta Sobkowicz — Intendentka
(przedstawiciel zaktadu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Pani Jolanta Sobkowicz — Intendentka
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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IL. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybief/nieprawidtowosci®.

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkow oraz jakosci Zywienia zbiorowego
dzieci uczestniczacych w zorganizowanych zajeciach wypoczynku letniego w formie pétkolonii.

Ustalono, iz na terenie szkoly zorganizowano zajecia w formie pétkolonii dla okoto 135 dzieci
i mlodziezy. Organizatorem potkolonii jest Szkota Podstawowa Nr 52 w Lublinie. Dzieciom
zapewniono réwniez wyzywienie w postaci $niadan i dwudaniowych positkéw obiadowych. Positki
spozywane s3 na miejscu w stoléwce szkolnej. Dania i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego
uzytku. |
Blok zywienia Szkoty Podstawowej Nr 52 prowadzi dziatalno$¢ w zakresie produkcji positkow
na bazie miesa, w tym drobiowego, ryb, jaj, warzyw okopowych i nieokopowych, pélproduktow i
produktéw gotowych (gotowych wyrobéw garmazeryjnych), napojow zimnych i gorgcych. Dania i
napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. W dniu kontroli stwierdzono prowadzenie
dzialalnosci w w/w zakresie. i

Zapewniono warunki do dezynfekcji powierzchni pozostajagcych w kontakcie z zywnoscig -
uzywany jest preparat PROFILINE — gotowy preparat do mycia i dezynfekcji w przemysle
spozyweczym SWISH FOOD Service (z terminem do 04.2014r.). Naczynia kuchenne myte w
wydzielonym basenie gastronomicznym w pomieszczeniu kuchni, osuszane na regale ociekowym.
Naczynia stolowe myte s3 w zmywalni naczyn stolowych w zlewozmywaku oraz dezynfekowane
termicznie w gastronomicznej zmywarko — wyparzarce kapturowej; ¢zyste naczynia przechowywane
sa w zamykanych szafkach. Drobny sprzet produkcyjny uzywany w zakladzie (miski, tacki, pojemniki
z tworzywa sztucznego itp.) oznakowany graficznie w postaci kieliszka i widelca. Poinformowano o
koniecznosci posiadania dla nowo zakupionych materiatlow i wyrob(’)yv przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, nowych maszyn i urzadzen, drobnego sprz¢tu oraz | naczyn kuchennych, pisemnej
deklaracji producenta stwierdzajgcej, ze sg one zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa.

Umywalki do mycia rgk wyposazone w mydio w ptynie do mycia rak, ptyn do dezynfekcji rak
MEDI LINE VELODES SOFT z aktualnym terminem waznosci (29.11.2019r.) oraz dozowniki z
recznikami jednorazowego uzycia do higienicznego osuszania rak. W dniu kontroli stan higieniczny
oraz techniczny zaktadu dobry.

Odpady usuwane do pojemnikoéw wytozonych wkladem folioWym, usuwane do pojemnikow z
zachowaniem segregacji. Okazano do wgladu faktur¢ nr 1660/FV/05/2018 z dnia 31.05.2018r.
wystawiong przez KOM-EKO S.A. — Lublin ul. Wojenna 3, z wyszc?:gélnionymi pozycjami: Wywoz
odpadéw z pojemnika 11001 oraz odpadéw EKO 11001 Przedlozoncr réwniez fakturg nr 24/05/2018
wystawiong w dniu 30.05.2018r. przez PRO-EKO Odbiér odpadéw organicznych Tomasz Szynkora —
Swidnik Duzy Pierwszy 1 za odbiér odpadéw kuchennych ulegajacych biodegradacji (w ilosci 500
kg). Jako$¢ wody uzywanej w zakladzie m.in. do produkcji Zywnosci oraz mycia naczyn, sprzgtu i
powierzchni kuchennych zostala udokumentowana w Protokole Kontroli tematycznej Nr HZ-P-
6325/2/2018 z dnia 30.01.2018r. — badanie przeprowadzone zostalo w zakresie fizykochemicznym i
mikrobiologicznym.

W trakcie kontroli poddano ocenie jako$¢ i identyfikowalno$¢ uzywanych do produkcji
srodkow spozywczych. Zapewniono identyfikowalnos¢ magazynowan'p'ch srodkow spozywczych:
-jaja— opatrzone nr wet. na skorupce: 2PL 20021313; na opakowaniu zbiorczym zawarto m.in.
informacje: PL-14125903, INVEST MICHEL Dg¢be Wielkie 057-311 Kobierne 44A — zaklad
pakowania jaj, ,

- migso - AVOCANO Sp. z0.0. — Zamos¢ ul. Przemystowa 4,
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- pieczywo — PPHU MADEX — Krasnik ul. Ceramiczna 10

- $rodki spozywcze SOLIDEZ - Lublin Turka

- mrozonki — Hurtownia REN — Radom

- warzywa i owoce — TOMIK Tomasz Duda — Elizéwka 65

- $rodki spozywcze trwate — ALMAX —Dystrybucja — Panienszczyzna, Jastkow

- gotowe wyroby garmazeryjne — ZGH ALICJA — ul. Hrubieszowska 54 B Chelm.

Dostawca jaj - INVEST MICHEL Dgbe Wielkie 05-311 Kobierne 44A wraz z dostaws
surowca dostarczyl o$wiadczenie o ich naswietleniu, wystawione w dniu 19.06.2018r. o ich
dezynfekcji przeprowadzonej poprzez naswietlenie promieniami UV-C. Analiza etykiet srodkow
spozywczych nie wykazata produktéw GMO wykorzystywanych do produkcji positkow.

Dostawy $rodkéw spozywczych podlegaja kontroli, wyniki oceny rejestrowane sg w ,,Tabeli
kontroli przyjecia towaru”. Ocenie podlegaja m.in.: $wiadectwa jakoSciowe, stan higieniczny
samochodu, higiena osobista kierowcy, stan opakowan, oznakowanie, temperatura przewozu towaru,
data minimalnej trwalosci/termin przydatnosci do spozycia oraz temperatura przewozu Zywnosci.
Przy przyjeciu zywnosci nietrwalej mikrobiologicznie wpisywana jest warto$¢ temperatury zmierzonej
podczas przeprowadzonej kontroli. W dniu kontroli dokonano oceny warunkéw przechowywania
$rodkéw spozywczych trwatych i nietrwatych mikrobiologicznie. Nie stwierdzono Srodkow
spozywczych nieidentyfikowalnych, niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu
waznosci/daty minimalnej trwalosci. Zapewniono segregacj¢ asortymentowa przechowywanej
zywnosci. W dniu kontroli stwierdzono niewielkie ilosci zywnosci. Nie stwierdzono przerwania
cigglosci lancucha chiodniczego przechowywanych w zakladzie sSrodkéw spozywczych. Srodki
spozywcze przechowywane w warunkach zgodnych z deklaracjami producentéow. W ramach kontroli
wewnetrznej w zakladzie dokonywane sa zapisy z kontroli warunkéw przechowywania Srodkow
spozywczych w warunkach chlodniczych i mrozZniczych oraz kontroli temperatury i wilgotnosci
w magazynie warzyw i zywnos$ci suchej. Opracowana dokumentacja systemu HACCP zostala
wdrozona i jest przestrzegana. Personel posiada wystarczajagca wiedz¢ niezbedng do zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego produkowanych positkéw.

Okazano do wgladu Certyfikat wystawiony przez Centrum Ksztalcenia i Wdrozen Jaworzno,
potwierdzajagcy udzial w dniu 15.03.2018r. Pani Intendent bloku zywienia w szkoleniu nt. zasad
zbiorowego zywienia dzieci i mlodziezy i ukladania jadtospiséw zgodnych z wymaganiami prawnymi.

Na podstawie okazanego jadlospisu obowigzujacego w okresie od dnia 25-29.06.2018r.
dokonano ogélnej oceny sposobu zywienia dzieci biorgcych udzial w wypoczynku. Jadlospis na
kolejny tydzien opracowany zostanie pod koniec biezacego tygodnia. Dzieciom i mlodziezy podawane
jest $niadanie w postaci kanapek przygotowywanych z wykorzystaniem bulek (glownie kajzerek oraz
butek z ziarnami) z dodatkiem migsno-wedliniarskim lub nabialem oraz z dodatkiem warzyw swiezych
(pomidor, satata, ogorek) lub ketchupu. Kanapki podawane s réwniez na slodko (z dzemem, z
miodem). Raz w tygodniu zaplanowano zup¢ mleczna. Do positkéw $niadaniowych podawana jest
herbata, kakao lub kawa mleczna. Ustalono, iz do smarowania pieczywa wykorzystywane jest masto —
thuszcz zwierzecy (82 % tl). Do zup i napojéw mlecznych wwykorzystuje si¢ mleko swieze 2% tl.

Na obiad podawany jest positek dwudaniowy skladajacy si¢ z zupy i II dania wraz
z kompotem. Zupy podawane z makaronem, ziemniakami oraz jajkiem. Do czgsci zup podawane jest
pieczywo mieszane. W trakcie ogledzin pomieszczen zakladu i magazynowanej Zywnosci
stwierdzono wylgcznie naturalne przyprawy, nie stwierdzono wykorzystywania koncentratow
spozywczych innych niz naturalne. Do drugiego dania zapewniono porcj¢ migsa - wieprzowego,
drobiowego oraz ryby; raz zaplanowano danie bezmigsne, a na dzien 29.06.2018r. zaplanowano
podanie ryby - dorsza. Do smazenia wykorzystywany jest olej rzepakowy Kujawski spelniajacy
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wymagania Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r. Dodatkiem do II dan sg zar6wno
ziemniaki, kasza gryczana, ryz i makaron oraz wyroby garmazeryjne — kopytka. Do drugiego dania
zapewniono kompoty przygotowane na bazie owocéw $wiezych lub mrozonych. W magazynie
zywno$ci stwierdzono zapas owocéw mrozonych, gléwnie truskawek. Ustalono, iz napoje
przygotowywane na miejscu nie zawieraja wigcej niz 10g cukru w 250 ml.

Jadlospis skomponowany jest o srodki spozywcze pochodzace z réznych grup, tj.: produkty
zbozowe, ziemniaki, warzywa i owoce, mleko i produkty mleczne, migso, ryby, jaja, oraz thuszcze,
jednakze W analizowanym okresie nie podano potraw zawierajacych nasiona roslin stragczkowych.
Jadlospis pod katem jakosciowym oceniono pozytywnie. Do kazdego positku zapewniono dodatek
warzywny lub owocowy. Raz w tygodniu podawana jest porcja ryby.

Na tablicy informacyjnej w korytarzu komunikacyjnym, przy wejsciu giéwnym do szkoly, w
miejscu dostgpnym dzieciom i rodzicom, stwierdzono wywieszony jadlospis, w ktérym przy
poszczegblnych positkach zostal podany wykaz skladnikow, w tym wykaz alergenéw i substancji
powodujacych nietolerancje. Alergeny wyréznione poprzez wytluszczong czcionke. Jadlospis w
zalgczeniu do protokotu.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujgcych przepisow
prawa: nieprawidlowosci nie stwierdzono.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-151/HZ, termometr
elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

I11. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano: nie ukarano

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
(nr mandatu karnego)
W oparciu o -
( podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - Nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zalaczone dokumenty: brak.

3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnien®”: brak.

4. W ksigzce kontroli / nie dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace
usuniecia uchybien, okreslonych w pkt: nie wydano, nie dotyczy.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidiowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownikalprzedstawiciela zaktadu . brak

Pan (i) wnosi/nie wnosi? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak.

7. Czas trwania kontroli: od 12:20 do 14:30.

Protokél niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu go zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak.
( podaé numer strony protokotu, zalgcznika, okreSlenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujq)

Szkola Podstawowa nr E'?Z
im. Marii Konopn_icku?)
ul. Wtadystawa Jag\eﬁy 11

20-281 Lublin

( podpisy os6b kontrolujgcych)

G TQ}& odvle_

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 27.06.2018r.
otrzymalem (-am) w dniu 27.06.2018r.
DYRHKTOR

mgr Malgortta Stac arska

( podpis i piecze¢é odbidrajgcego protokot)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6l nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

..................................................................................

kierownika technicznego/ zastgpcy)

Y zaznaczyé wlasciwe
**) skreslié w przypadku podmiotéw, ktdrych nie dotyczq przepisy Ustawy Prawo Przedsigbiorcéw
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