Zalacznik nr 5

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Data wydania 08.05.2017
w Lublinie ;
20-078 Lublin F/PK/BZ/01/03
ul. 3 Maja 4 Stronalz6
Tel. 081 532 97 05

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)”

(ORYGINAL / KOPIA*)

Nr HZ-P-6325/ 2 /2018 Lublin, dnia 30.01.2018r.

(Miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkéw oraz jakosci Zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy uczestniczacych w organizowanym na terenie Szkoly Podstawowej Nr 52
wypoczynku zimowym w formie pélzimowiska.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Agnieszke Trykacz — starszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K-0160/10/2018;

W kontroli uczestniczyla Katarzyna Pizon — odbywajaca staz w PSSE w Lublinie — zaswiadczenie

Nr K-0717.1/3/2017 z dnia 23.11.2017r.
( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniefi do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2017r. poz. 1261), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2017r. poz.1257).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Samtarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzama
urzedowej kontroli Zzywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art—79-ust: 3 al
éDz—U—z—2-9—l4r—pez—2—l—68)”*—emz—na—pedsﬁawe art 3 ust 2 rozporzadzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w spravne kontroli urz¢dowych

przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Zaklad: Blok zywienia Szkoly Podstawowej Nr 52 im. Marii Konopnickiej
—20-281 Lublin ul. Wiladyslawa Jagielly 11
Podlega: Gmina Lublin

(petna nazwa, adres)
Pani Matgorzata Stacharska - Dyrektor szkoty

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)
Obiekt pod stalym nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.
(informacje dodatkowe o zakladzie)
Pani Mariola Szponar — V-ce Dyrektor
Pani Jolanta Sobkowicz — Intendentka
(przedstawiciel zaktadu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)
Swiadkéw nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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I1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidlowosci”.

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkow oraz jakosci Zzywienia zbiorowego
dzieci uczeszczajacych w zorganizowanym wypoczynkiem zimowym w formie péizimowiska.

Ustalono, iz na terenie szkoly zorganizowano zajecia w formie polzimowiska dla okolo 105
dzieci i mlodziezy. Organizatorem pélzimowiska jest Szkota Podstawowa Nr 52 w Lublinie. Dzieciom
korzystajacym z zorganizowanych zaje¢ zapewniono m.in. wyzywienie w postaci S$niadaf
i dwudaniowych positkéw obiadowych. Positki spozywane bgda na miejscu w stoléwce szkolnej.
Dania i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku, ktére myte i dezynfekowane sg w
zmywalni szkolnej, z wykorzystaniem przemystowej wyparzarki kapturowe;.

Blok zywienia Szkoly Podstawowej Nr 52 prowadzi dzialalno$¢ w zakresie produkcji positkow
na bazie migsa, w tym drobiowego, ryb, jaj, warzyw okopowych i nieokopowych, p6iproduktow i
produktéw gotowych (gotowych wyrobéw garmazeryjnych), napojow zimnych i gorgcych. Dania i
napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. W dniu kontroli stwierdzono prowadzenie
dzialalnosci w zakresie zgodnym z wydana decyzja zatwierdzajaca

Zapewniono warunki do dezynfekcji powierzchni pozostajacych w kontakcie z Zywnoscig oraz
do utrzymania higieny rgk personelu. Do dezynfekcji powierzchni pozostajacych w kontakcie
z zywnos$cig uzywany jest preparat PROFILINE — gotowy preparat do mycia i dezynfekcji w
przemysle spozywczym SWISH FOOD Service (z terminem do 01.2020r.). Umywalki do mycia rak
zaopatrzone w mydio w plynie do mycia rgk, ptyn do higienicznej i chirurgicznej dezynfekcji rak
MEDI LINE VODES SOFT z aktualnym terminem waznosci (22.03.2018r.) oraz dozowniki z
recznikami jednorazowego uzycia do higienicznego osuszania rgk. W dniu kontroli stan higieniczny
zaktadu dobry.

Odpady usuwane do pojemnikéw wylozonych wkiadem foliowym, usuwane do pojemnikéw z
zachowaniem segregacji. Okazano do wgladu faktur¢ nr 1201/FV/12/2017 z dnia 31.12.2017r.
wystawiong przez KOM-EKO S.A — Lublin ul. Wojenna 3, z wyszczegélnionymi pozycjami: wywoz
odpadéow z pojemnika 11001 oraz odpadow EKO. Przedlozono do wgladu Protokét Nr 41/8/17
wystawiony w dniu 16.08.2017r. przez Pana Andrzeja Fularskiego z Zakladu FUL-KOM Ustugi
Kominiarsko-Gazownicze — Lublin Ul. Przyjazni 10 potwierdzajacy, iz objgte kontrolg przewody
kominowe oraz inne elementy urzadzen kominowych odpowiadajg obowigzujgcym przepisom,
wykonane konstrukcje i ich elementy mieszczg si¢ w obowigzujgcych normach.

Przedlozono do wgladu dwa Sprawozdania z badan Nr 3676/17 oraz Nr 3677/17 wystawione
w dniu 25.08.2017r. przez MPWIK w Lublinie Sp. z o.0. — Centralne Laboratorium Lublin
ul. Zawilcowa 10 - w zakresie fizykochemicznym i mikrobiologicznym - wyniki prawidlowe, bez
nieprawidlowych zmian, z zastrzezeniem parametru: obecnosci i ogoélnej liczby mikroorganizméow w
(22+/-)°C po 72h — uzyskano wynik: 9 jtk/1ml.

W ramach wzmozonego nadzoru sanitarnego nad obrotem migsa drobiowego i jego
przetworéw w zakladach zywieniowo-zywnosciowych zweryfikowano wykorzystywane do produkc;ji
mig¢sa oraz jaja. Zapewniono identyfikowalnos¢ wszystkich srodkéw spozywczych:

-jaja— opatrzone nr wet. na skorupce: 1PL 30251346, K2. — na opakowaniu zbiorczym zawarto
informacje: PL-14125903, INVEST MICHEL Degbe Wielkie 05-311 Kobierne 44A — zaklad
pakowania jaj,

- migso drobiowe - AVOCANO Sp. z o0.0. — Zamo$¢ ul. Przemyslowa 4,(w dniu kontroli
wykorzystano do produkcji filet z piersi indyka VAC klasa A INDOS Sp. z 0.0. Bezwola, Gérne 5a,
Wohyn (z terminem przydatnosci do spozycia — 10.02.2018r. )
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- pieczywo — PPHU MADEX — Krasnik ul. ceramiczna 10

- $rodki spozywcze SOLIDEZ - Lublin Turaka

- mrozonki REN — Radom

- warzywa i owoce — TOMIK Tomasz Duda — Elizéwka 65

- $rodki spozywcze trwale — ALMAX —Dystrybucja — Paniefiszczyzna, Jastkow

- gotowe wyroby garmazeryjne — ZGH ALICJA — ul. Hrubieszowska 54 B Chelm.

Podczas kontroli poddano ocenie warunki przechowywania zywnosci w zakladzie. Segregacja
asortymentowa Srodkéw spozywczych zachowana. W magazynie stwierdzono niewielki zapas
zywnosci. Nie stwierdzono w zakladzie zywnosci o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie
terminu przydatnosci do spozycia, daty minimalnej trwalosci. Wszystkie S$rodki spozywcze
przechowywane zgodnie z zaleceniami producentéw. Dokonano pomiaru kontrolnego warunkéw
przechowywania surowcow, ktéry wykazal zgodnos¢ przechowywania z deklaracjami producentow.
Surowce opatrzone etykietami producentéw, pélprodukty oznakowane we wlasnym zakresie.

Okazano do wgladu 10 —dniowy jadlospis dotyczacy wydawanych dzieciom positkéw. W
nawigzaniu do pisma Lubelskiego Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Lublinie
Nr DNS.9011.3.1.2018 z dnia 22.01.2018r. zwroécono uwage na przestrzeganie i realizacj¢ wymagan
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy
w tych jednostkach. Do przygotowywania positkow wykorzystywane s produkty z réznych grup
srodkow spozywczych, tj. produkty zbozowe/ziemniaki, warzywa i owoce, mleko oraz produkty
mleczne, migso, ryby oraz tluszcze. W trakcie kontroli stwierdzono, iz positki sporzadzane s3 z
naturalnych skladnikow, bez uzycia koncentratow spozywczych. W magazynie Zywnosci nie
stwierdzono przechowywania zapasu w/w koncentratéw spozywczych. Do smazenia wykorzystywany
jest olej o =zawartosci kwasow jednonienasyconych powyzej 50% 1 zawartosci kwasow
wielonienasyconych ponizej 40%, tj. olej rafinowany rzepakowy KUJAWSKI o zawartosci kwasow
jednonienasyconych 65,5% i zawartosci kwaséw wielonienasyconych 26,5%.

Napoje przygotowywane na miejscu (kompoty) gléwnie na bazie owocéw mrozonych — napoje
serwowane dzieciom o zawartosci ponizej 10g cukrow w 250 ml produktu gotowego do spozycia.

W dniu dzisiejszym serwowane bedzie migso drobiowe (kotlet pozarski z indyka)
przygotowane z wykorzystaniem pieca fonfekcyjno-parowego, umozliwiajgcego zminimalizowanie
wykorzystania thuszczu. Na $niadania najczgsciej podawane jest pieczywo smarowne mastem o
zawartosci 82% tluszczu mlecznego OSM Bychawa. R6zne gatunki pieczywa podawane sg z wedling
lub wyrobami wedliniarskimi (polgdwica, szynka, pasztet), nabiatem (ser z6lty, twarég). Do kanapek
podawane sg warzywa: ogérek $wiezy, salata, papryka, pomidor, rzodkiewka. Do picia serwowana
jest herbata z cytryng oraz napoje mleczne: kakao oraz kawa Inka. Raz w tygodniu podawana jest zupa
mleczna — platki na mleku. W dniu kontroli w magazynie stwierdzono przechowywanie wyrobow
wedliniarskich: wedzonka- szynka z magicznego Roztocza — wedzonka wieprzowa, wedzona,
pieczona (do 09.02.2018r.) -ZM Wasag oraz kietbasa z beczki EB Sp. z 0.0. ul. Cisowa 9 Lublin.

Codziennie podawany jest inny rodzaj zupy — z makaronem lub ziemniakami oraz zurek z
jajkiem oraz kietbasa. Rybg podano w postaci smazonej oraz w zupie kapitaniskiej. W obu tygodniach
zaplanowano zupe z nasionami roslin stragczkowych — barszcz ukrainski oraz zupa grochowa. Rybe
podano w kazdym tygodniu jeden raz.

Na drugie dania podawane s3 dania migsne przygotowane na bazie migsa drobiowego (kotlet
pozarski, filet drobiowy) lub wieprzowego (spaghetti, kotlet schabowy, rizotto). Do porcji miesa
podawane sg zazwyczaj ziemniaki oraz dodatek warzywny w postaci warzyw surowych, kiszonych
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oraz podawanych na cieplo (tarta marchew z olejem, suréwka z kapusty kiszonej, bukiet jarzyn z
pieca, salatka z buraczka). Zaplanowano danie jarskie — kopytka z mastem i sur6wkg, nalesniki
opiekane na masle z musem owocowym, pierogi ruskie z mastem, makaron z serem i mastem . Trzy
raz zaplanowano podanie owocoéw. Do positku obiadowego podawana jest woda z cytryng lub kompot
owocowy. Zalecono modyfikacje jadlospisow i ich urozmaicenie poprzez serwowanie positkéw z
udzialem kasz (gryczanej, jaglanej, jeczmiennej, kuskus, peczak, burgur) oraz zwigkszenie ilosci
Warzyw.

W stycznosci z zywnoscig w zakladzie pracuje w okresie ferii 6 osob, ktorych aktualng
dokumentacje lekarska do celéw sanitarno-epidemiologicznych przedlozono do wgladu.
W dniu kontroli personel pracowal w odziezy ochronnej. W zakladzie pobiera i przechowuje si¢
kontrolne probki zywnosci. Ustalono, iz wszystkie posiltki wyprodukowane na potrzeby uczestnikéw
polzimowiska spozywane sg na jadalni. Ustalono, iz w bloku zywienia Szkoly Podstawowej Nr 52
produkuje si¢ réwniez positki na potrzeby Przedszkola Nr 84 w Lublinie.

W stoléwcee szkolnej udostepniono rodzicom oraz uczestnikom pélzimowiska informacje na
temat serwowanych dzieciom positkéw; stwierdzone wywieszone jadlospisy przy wejsciu do stotowki
szkolnej. Wyszczegélnione zostaly réwniez skladniki wchodzace w sklad danej potrawy, w tym
alergeny i substancje powodujgce nietolerancj¢ pokarmowg — szczegétowa informacja opracowana na
dany dzien, w tym alergeny.

Zakladowa dokumentacja systemu bezpieczenstwa zdrowotnego HACCP wdrozona,
utrzymana. Okazano do wgladu zapisy z kontroli wewngtrznej prowadzonej w obszarach kontroli
jakosci przyjmowanych surowcéw do zaktadu (ocenie poddawane s3: stan higieny samochody, higiena
osobista kierowcy, stan opakowan, oznakowanie, data przydatnosci do spozycia, temperatura
przewozu zywnosci w przypadku nietrwalej mikrobiologicznie), warunkéw przechowywania zywnosci
nietrwalej mikrobiologicznie (w urzadzeniach chlodniczych i1 zamrazalniczych), warunkéw
magazynowania srodkéw spozywczych trwalych — pomiar temperatury i wilgotnos$ci pomieszczenia
magazynu, kontroli temperatury wydawanych positkéw. Okazano do wgladu réwniez zapisy z
wykonanych zabiegdbw mycia i dezynfekcji jaj, sprzgtania pomieszczen zywieniowych oraz z
monitoringu temperatury podczas obrébki termicznej potraw.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastgpujacych przepiséw
prawa: nie stwierdzono.

II1. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci - nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - z
(nr mandatu karnego)
W oparciu art. -
( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr—

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zalaczone dokumenty — xerokopia jadlospisu oraz wykazu sktadnikéw w positkach serwowanych w
dniu kontroli.

3. Inne informacje dotyczace ustalef/uzgodnien™ -brak.
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4. W ksigzce kontroli wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: - dokonano wpisu do ksigzki kontroli, nie wydano doraznych zalecen.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/ przedstawiciela zakladu *.

Pan (i) wnosi/nie wnosi®? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen.

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak.

7. Czas trwania kontroli: od 10:50 do 14.40

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu go zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.
( podaé numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujg)

Szkola Podstawowa nr 52
im. Marii Konopnickiej
ul. Wtadystawa Jagietty 11

mgr Mariolg/Szponar 20-281 Lublin

WICEDYRHKTOR

............................................................ ( podpisy osob kontrolujgcych)

50.@4}2&.}?(/ ...... locee Yo
( podpisy swiadkéw)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU S

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 30.01.2018r. e, B f;(t:::wa E {52

otzzymalem (-am) w dniu 30.01.2018r. ul. Wadystawa Jagiofly 11
20-281 Lublin

WICEDYREKTOR

Szponar

( podpis i piecze¢ odbierajgcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakltadu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.
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Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
**) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej



