Zalacznik nr 5

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny 7
w Lublinie F/PK/BZ/01 /03
20-078 Lublin Data wydania: 08.05.2017r.
ul. 3 Maja 4 Stronalz$5
Tel. 081 53297 05

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyjnej)”
(ORYGINAL / KOPIA*)

Nr HZ-Y-6325/ 17 /2017 Lublin, dnia 12.07.2017r.

(Miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkéw zywienia zbiorowego
dzieci i mlodziezy w zwigzku z Zywieniem uczestnikéw zorganizowanego wypoczynku letniego
w placéwce oswiatowe;j.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego|/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Staszek — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/6/2017;

Agate Mazurek — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/32/2017.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2017r. poz. 1261), w zwiagzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy
7 dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2017r. poz. 1257).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.

~
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Na podstawie at-

iy QA dnia e ATAV: O ~hadzie dzialalnader sasnads a1
—- e ) eraz-na-pedstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 52 im. Marii Konopnickiej
ul. Wiadyslawa Jagielly 11, 20-281 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin
(petna nazwa, adres)

Pani Matgorzata Stacharska — Dyrektor Szkoty

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

REGON 432511996, tel. kontaktowy: 81 746 81 77

(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Malgorzata Stacharska — Dyrektor Szkoty
Pani Jolanta Sobkowicz — Intendent
(przedstawiciel zakladu uczestniczgcy podczas kontroli — imie i nazwisko, stanowisko)
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Swiadkéw nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

I1. Przeprowadzenie kontroli
1.Opis stanu faktycznego oraz uchybiefi/nieprawidtowosci®.

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkéw zywienia zbiorowego w zwigzku
z organizowanym wypoczynkiem letnim (w formie potkolonii) dla dzieci i milodziezy oraz
zapewnionym Zzywieniem zbiorowym przez Blok zywienia Szkoly Podstawowej Nr 52 im. Marii
Konopnickiej w Lublinie przy ulicy Wiadystawa Jagielly 11. Wypoczynek letni (pétkolonie) trwa
w okresie: 26.06.2017r. — 14.07.2017r. Dzieciom i mlodziezy zapewniane jest wyzywienie w postaci
obiadu dwudaniowego wraz z napojem. W pétkoloniach letnich bierze udzial okolo 133-oro dzieci
i mlodziezy w wieku od 7 do 12 lat, z czego 110 uczestnikow korzysta z wyzywienia w szkole.
Uczestnicy potkolonii spozywaja posilek na miejscu w jadalni bloku zywienia w godzinach od 12*° do
13% lub w innych godzinach w zaleznosci od zaplanowanych zaj¢¢. Posilek dwudaniowy wraz
z napojem podawany jest w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Blok zywienia prowadzi dzialalno$¢ w zakresie produkcji, wydawania i konsumpcji positkéw
przygotowywanych na bazie migsa czerwonego, drobiowego, warzyw okopowych i nieokopowych,
owocow, jaj, poélproduktéw, w tym ryb mrozonych i produktéw gotowych, napojéw zimnych
i gorgcych. Posilki i napoje podawane na miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku.
Wyprodukowane w bloku zywienia positki ($niadanie, obiad dwudaniowy, podwieczorek) w miesigcu
lipcu dostarczane sag w ramach cateringu do Przedszkola nr 84 w Lublinie.

Czynnosci kontrolne wykazaly, ze pomieszczenia, sprzgt i wyposazenie bloku zywienia
utrzymane jest we wiasciwym stanie sanitarno-higienicznym. Stanowiska mycia i przetwarzania
surowcow wydzielone.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny ragk personelu pracujgcego przy produkcji
positkéw. Punkty wodne zaopatrzone w ciepla i zimng biezaca wode. Punkty wodne do mycia ragk
zostaly wyposazone w ptynne mydlo, ptyn do higienicznej i chirurgicznej dezynfekcji rgk Velodes
Soft firmy Medi-line z aktualnym terminem waznosci (16.08.2018r.) oraz r¢czniki jednorazowe do
osuszania rgk. W dniu kontroli personel bloku zywienia prace w stycznosci z zywnoscig wykonywal
w czystej odziezy ochronnej. Na wyposazeniu dostgpna zapasowa odziez ochronna, przechowywana
w wydzielonych do tego celu szafkach dwudziatowych zlokalizowanych w szatni dla personelu
zlokalizowanej w podpiwniczeniu bloku zywienia. W bloku zywienia w kontakcie Zywnoscig pracuje
8 0s6b posiadajacych dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno — epidemiologicznych.

W zakladzie zapewniono r6éwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych
z dezynfekcjg powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscig. W zakladzie dostgpny jest gotowy
preparat do mycia i dezynfekcji w przemysle spozywczym Service Food firmy Profiline, ktérym
dezynfekowane sg powierzchnie, posiadajacy aktualng datg waznosci 01.2020r. Naczynia stolowe,
z ktérych korzystajg dzieci i mlodziez myte s3 wstgpnie w basenie gastronomicznym z blatem
pomocniczym, a nastepnie dezynfekowane sg przy pomocy profesjonalnej zmywarki kapturowej marki
LOZAMET ZKU-10.20. Czyste naczynia przechowywane w szafie przelotowej oraz w zamykanych
szafkach w kuchni wlasciwe;j.

Zwrocono szczegblng uwage na zrédlo pozyskiwania surowcoéw, ich jako$¢, higieng procesu
produkcji. Zapewniono identyfikowalnos$¢ wszystkich srodkéw spozywczych:

- wyroby gotowe (garmazeryjne) — ZGH Alicja ul. Hrubieszowska 54 b, Chelm;
- warzywa — Gospodarstwo Rolno-Handlowe Marzena Mitrut, Dys 107A, 21-003 Ciecierzyn;
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- owoce — Tomik Tomasz Jarostaw Duda, Elizowka 65, 21-003 Ciecierzyn;

- pieczywo — MADEX PPHU, ul. Ceramiczna 10, Krasnik;

- mieso czerwone, wyroby wedliniarskie — Zaktad Migsny Krzczonow DAWIDCZYK ul. Spétdzielcza
17, Krzczonow;

- miesa drobiowe — ANMIT Anna Geca, ul. Strojanowskiego 11, Lublin;

- mrozonki (ryby, owoce) — CoolFish Michat Bolestawski, ul. I Armii Wojska Polskiego 70, Kurow;

- jaja — INVEST Michel Mariola Michelis, Marek Michelis Sp. J. Dgbe Wielkie, Kobirne 44A;

- nabial — Przedsiebiorstwo Handlowo-Ustugowe AVEXIM Sp. z o0.0. Bukowa 2, Turka, 20-258
Lublin 62;

- $rodki spozywcze trwate pakowane jednostkowo — ALMAX — Dystrybucja Sp. z 0.0.Panienszczyzna
21-002 Jastkow.

Okazano do wgladu faktury z miesigca lipca 2017r. Dostawy srodkéw spozywczych polegaja kontroli,
ktore rejestrowane sg w tabeli kontroli przyjecia towaru. Kontrolowane sg m.in. nastgpujace obszary:
stan higieniczny samochodu, higiena osobista kierowcy, stan opakowan, oznakowanie, temperatura
przewozu.

W dniu kontroli dokonano oceny warunkéw przechowywania srodkéw spozywczych trwatych
i nietrwatych mikrobiologicznie. Nie stwierdzono S$rodkéw spozywczych nieidentyfikowalnych,
niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu waznosci/daty minimalnej trwatosci.
Zapewniono segregacje asortymentowg przechowywanej zywnosci. Dokonano pomiaru temperatury
termometrem stuzbowym w urzadzeniu chtodniczym przeznaczonym do przechowywania préb
positkow, ktory wyniést +1,9°C. W ramach kontroli wewnetrznej w zakladzie dokonywane sg zapisy
z kontroli przechowywania $rodkéw spozywczych w warunkach chiodniczych i mrozniczych oraz
kontrola temperatury i wilgotnosci w magazynie.

Pomieszczenia bloku zywienia zostaly zabezpieczone przed dostgpem szkodnikéw. Nadzor
prowadzony jest przez firm¢ zewngtrzng ,,Zabij Szkodnika” Lukasz Tylec, ul. Droga Meczennikow
Majdanka 49/58 w Lublinie oraz we wiasnym zakresie. Drzwi zewnetrzne od strony dostaw srodkow
spozywczych szczelne. Pomieszczenia utrzymane w czystosci i porzadku, odpady gromadzone
prawidlowo. Nie stwierdzono obecnosci ani $ladéw bytowania szkodnikéw w pomieszczeniach bloku
zywienia. W pomieszczeniach bloku zywienia stwierdzono wystawione detektory oraz karmniki
monitorujgce obecnos$¢ szkodnikow.

Nieczystosci stale komunalne gromadzone sa w bloku zywienia do wydzielonych pojemnikach
wylozonych wkladami foliowymi, a nastgpnie usuwane z obiektu do konteneréw zbiorczych,
ustawionych na terenie placowki oswiatowej. Odpady pokonsumpcyjne odbierane sg przez firme¢
zewnetrzna PRO-EKO Odbiér odpadéw organicznych, Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin.
Przedlozono do wgladu karte przekazania odpadéw nr 194/6/2017 z dnia 30.06.2017r. potwierdzajaca
odbiér przez ww. firm¢ odpadéw o kodzie 20 01 08 (odpady kuchenne ulegajace biodegradacji),
o masie 0,900MG.

Przedlozono do wgladu prowadzone zapisy wynikajace z opracowanej zakladowej
dokumentacji systemowej w zakresie procedur, instrukcji GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa
zywnosci HACCP. Przedlozono réwniez zapisy z monitoringu obrébki termicznej potraw.

Na podstawie okazanego jadlospisu za okres od 26.06.2017r. do 14.06.2017r. dokonano
ogolnej oceny sposobu zywienia dzieci i mlodziezy bioracych udziat w wypoczynku letnim.

Dzieciom i mlodziezy podawany jest positek dwudaniowy sktadajacy si¢ z zupy i Il dania wraz
z napojem. Serwowane s3 rézne zupy przygotowywane na bazie warzyw (jarzynowa, ogorkowa,
pomidorowa) w tym z dodatkiem nasion roslin straczkowych (grochowa z kietbasa, barszcz ukrainski),
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podawany jest rowniez zurek z jajkiem i kielbasa, ros6t z makaronem, zupa pieczarkowa. Zupy
podawane sg z pieczywem za wyjgtkiem zup zawierajagcych makaron.

Do drugiego dania zapewniono dodatek migsny (potrawka z indyka, kotlet schabowy, ryba
smazona, udko, kotlet mielony, poledwiczki w sosie koperkowym, schab pieczony z sosem
pomidorowym ). Ponadto zapewnione sg potrawy maczne (pierogi ruskie z mastem, makaron z serem

i mastem), w tym podawane na stodko (nalesnik z musem owocowym, makaron z sosem
truskawkowym. Do dan zawierajgcych dodatek miesny podawane sg ziemniaki mlode, ryz, kasza
jeczmienna oraz warzywa surowe (satatka z pomidorem, mizeria, salata ze S$mietang, sur6wka
z kapusty bialej z olejem). Do drugiego dania zapewniono kompoty owoce, a takze wodg z cytryng.

Na tablicy informacyjnej dla wiadomosci konsumenta finalnego wywieszony jest jadlospis
obowigzujagcy w bloku zywienia w ramach zywienia dzieci i mlodziezy uczestniczacych
w wypoczynku letnim z calego turnusy, w ktorym przy poszczegélnym positku (II danie) zostaty
wyszczegblnione w formie numerologicznej alergeny i substancje powodujgce nietolerancje
pokarmowe. Obok jadlospisu umieszczonym jest wykaz alergendw i substancji powodujgcych
nietolerancje pokarmowe.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastgpujacych przepisow

prawa: nieprawidtowosci nie stwierdzono, przepiséw nie naruszono.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-152/HZ, termometr
elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.
I11. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano: nie ukarano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -zt

(nr mandatu karnego)
W oparciu o -

( podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr-
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglegdniajqc informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zataczone dokumenty — brak.

3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnien® brak

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: dokonano wpisu do ksigzki kontroli, nie wydano doraznych zalecen.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/ przedstawiciela zakladu *.
Pan (i) wnosi/nie wnosi? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak.
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7. Czas trwania kontroli: od 10"° do 12%

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu go zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak
podaé numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastgpujq)
Szkota Podstawowa nr 52 Milodszy asystent

D T'OR il g )
. im. Marii Konopnickiej Miodszy /\S)’SI/}f MSW QLQL)
i %1 “ &
Mal k ul. Wradystawa Ja-gleﬂy i : 4 mgr inz. Monika Staszek
mgr mMaig \TsKa 1)0_281 I,Ubllﬁ mer inz, /\gd[d - -

( podpisy o0séb kontrolujgcych)
......... Sebbieuler.. dotacte
( podpisy swiadkéw)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 12.07.2017r.

otrzymatem (-am) w dniu 12.07.2017r. A
( ) Szkota Podstawowa nr 52

im. Marij Konopnickiej
ul. Wiadystawa Jagietty 11

20-281 Lublin /
mgr Matgdry

...................................................................................

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego. '

Wiyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

................................................................................

kierownika technicznego/ zastgpcy)

*) zaznaczy¢ whasciwe
*) skre§li¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
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