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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.6321.7.2020.ME.2 Lublin, dnia 24.02.2020r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Dziurzynskq-Wéjtowicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania
czynnosci kontrolnych K.0122.7.2020;
Malgorzate Letowskg — mlodszy asystent, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci

kontrolnych K.0122.80.2020.

(imig¢ i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznief do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59)V, w zwiagzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy
z dnil?;l 14 czerwca 1960r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r. poz. 2096 ze
zm.)'".

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr” 291/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajgce zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli Zzywnos$ci oraz materialdow 1 wyrobdéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnosmq

Na podstawie art—48—ust: ST : — iebioreé
2—19%9r-f;ez—1—2-92—ze—zm—}“m—efaz—ﬁa—peés¥ame art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu
Europejskiego 1 Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zZywnosciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodk6w ochrony
roslin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009
oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE. 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

! Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

% Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okrelajace te procedure
WIaz Z jego Zmianami.
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L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 43 im. Ignacego Jana Paderewskiego,
ul. Sliwinskiego 5, 20-861
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu)
Podlega: Gmina Miasta Lublin
(adres)
NIP 946 257 58 11
TEL. 817411305 FAX E-MAIL

Zakiad objety nadzorem na’ podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
Pani Elzbieta Pieczonka- Dyrektor Szkoty
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Elzbieta Pieczonka- Dyrektor Szkoty

(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw Zywienia zbiorowego dzieci uczeszczajgcych
do placowki oswiatowej

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli zestaw komputerowy znak I'W 9-92/3/224

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Dzialalnos¢ bloku zywienia szkoly prowadzona jest w zakresie produkcji positkow
od surowca na bazie migsa, w tym drobiu, owocow i warzyw, w tym wymagajacych obrobki brudnej,
jaj, potproduktow, w tym ryb mrozonych, produktow gotowych, przygotowywania napojow zimnych
1 goragcych. Posilki 1 napoje podawane na miejscu w naczyniach wielokrotnego uzytku. W szkole
produkowane sg positki dla uczniéw szkoly podstawowej ( w ilosci okoto 500) — obiad dwudaniowy
oraz oddzialéw przedszkolnych ( oddziat zeréwki) - $niadanie, obiad dwudaniowy oraz podwieczorek
(w ilosci okoto 50).

Pomieszczenia bloku Zywienia usytuowane sg na parterze, na [ pigtrze oraz w podpiwniczeniu
budynku wolnostojagcego, murowanego. Drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto. Budynek
podlgczony do miejskiej sieci wodociggowej i kanalizacyjnej. Woda ciepla dostarczana z sieci
miejskiej. Okazano do wgladu Sprawozdanie z badan wody Nr 666/WD/594/16/R z dnia 12.12.2016r.
wystawione przez Dziat Laboratoryjny WSSE w Lublinie, ul. Pielggniarek 6. Przy punktach wodnych
zapewniono dostep biezacej cieplej i zimnej wody. Zgodne z zakladowa dokumentacja systemu
HACCP badanie wykonywane raz na 5 lat. Do higieny rak personelu zapewniono mydto oraz ptyn
do higienicznego mycia rak z aktualnym terminem waznosci oraz papierowe reczniki jednorazowe.
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Wyposazenie bloku zywienia:

1. Pomieszczenie wydawania positkow: umywalka do mycia rak, szafki stojgce zamykane,
2 stoly, blat roboczy, kuchenka gazowa 4 palnikowa, 2 taborety, bemar, winda, okienko
podawcze:

2. Pomieszczenie zmywalni naczyn: zlewozmywak 2-komorowy, 3 stoly robocze, 2 wanny, 3

ociekacze wiszace, zmywarko- wyparzarka, zamykane szafki stojace, regal. stotl:

3. Kuchnia wiaéciwa: winda do transportu gotowych positkow, umywalka do mycia rak, stoty
produkcyjne, regaly pomocnicze, 2 piekarniki elektryczne, basen do mycia naczyn i sprzetu
produkcyjnego, dwa regaly ociekowe, wanna do mycia migsa, 2 kotly warzelne, 5 taboretow
gazowych, 2 trzony gazowe gastronomiczne, 3 patelnie elektryczne, zamykana szafa. okap, potki
wiszgce 2 miesiarki, winda:

4, Magazyn podreczny; urzadzenie chtodnicze do przechowywania probek, stof roboczy, szafki
wiszace i stojace zamykane z blatem pomocniczym;

5. Pomieszczenie urzadzen chlodniczych: 2 szafy dwudzialowe chlodnicze, 3 urzadzenia
mroznicze, waga towarowa;

6. Przygotowywalnia warzyw czystych: winda do transportu warzyw, 4 stoly produkcyjne
i pomocnicze, wanna, 2 zlewozmywaki 2-komorowe. regal na sprzgt pomocniczy, wilk
do rozdrabniania warzyw;

7. Magazyn produktow suchych: regaly magazynowe, podesty podlogowe, waga spozywcza;

8. Magazyn jaj: zlewozmywak 2-komorowy. naswietlacz do jaj. szafka zamykana, blaty
pomocnicze;

9. Pomieszczenie socjalne: zamykane szafy stojace, toaleta dla pracownikéw, umywalka
do mycia rak, pralka automatyczna, punkt wodny do poboru wody do celow porzagdkowych:

10. Obieralnia warzyw: regat, podesty podtogowe, mechaniczna obieraczka do warzyw, winda;

11. Magazyn ziemniakow: podesty podlogowe;

12. Magazyn warzyw: podesty podlogowe.

W dniu kontroli pomieszczenia i wyposazenie bloku zywienia utrzymane w dobrym stanie
sanitarnym.

Nieczystosci stale komunalne, usuwane s do zamykanych pojemnikéw wylozonych wkiadami
foliowymi, a nastgpnie do konteneréw zbiorczych ustawionych na zewnatrz budynku. Okazano
do wgladu fakture vat nr 1608/FV/01/2020 z dnia 31.01.2020r. wystawiong przez specjalistyczng
firme KOM-EKO ul. Wojenna 3, 20-424 Lublin.

Odpady organiczne odbierane sa przez PRO-EKO Tomasz Szynkora odbi6r odpadow
organicznych Swidnik Duzy Pierwszy 1., 20-258 Lublin w ramach zawartej umowy. Okazano
do wgladu ,.dokument handlowy stosowany przy przewozie, wylgcznie na terytorium Rzeczypospolitej
Polskiej, produktéw ubocznych pochodzenia zwierzgcego nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi
lub produktéw pochodnych KATEGORIA 3 w rozumienia rozporzadzenia nr 1069/2009”- podmiot
nabywajacy- BIOENERGIA PLUS Sp. z 0.0.. ul. Cisowa 11, 20-703 Lubin, miejsce roztadunku
biogazowania, ul. Zamojska 26¢, 21-050 Piaski. Okazano do wgladu faktur¢ nr 188/1/2020 z dnia
31.01.2020r. na obi6r odpadéw organicznych przez ww. firmg.

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Przedlozono do wgladu
Protokél nr 159/1./2020 z dnia 07.02.2020r. wystawiony przez Zaklad Ustug Kominiarskich Zakiad
Ustug Kominiarskich Artur Kubiak ul. Lwowska 20, 20-128 Lublin, Mistrz Kominiarski Grzegorz
Kubiak. W protokole zawarto zapis: uwagi ogdlne; .,Usterek nie stwierdzono”. W dniu kontroli nie
stwierdzono $ladéw $wiadczacych o nieprawidlowym dziataniu systemu wentylacji.
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Oswietlenie pomieszczen bloku Zzywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty Swietle
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkcji positkow, myciu, dezynfekcji naczyn kuchennych
i stolowych pracuje tacznie 6 0sob, ktorych aktualne dokumentacje lekarskie do celéow sanitarno-
epidemiologicznych przedtozono do wgladu. Zapewniono czysta odziez ochronng personelu oraz
warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel pracowal w czystej odziezy ochronne;.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie jak rOwniez przez
specjalistyczng firme¢ DDD (raz na trzy miesigce). Okazano do wgladu Protokol z przeprowadzonej
deratyzacji, dezynsekcji z dnia 03.12.2019r. wystawiony przez DDD Kowalski s.c., ul. Krochmalna
24, 20- 401 Lublin. Zalecany termin nastgpnej wizyty marzec 2020r. W dniu kontroli w bloku
zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani sladow ich bytowania, obiekt szczelny. W pomieszczeniach
bloku zywienia stwierdzono wyloZzone stacje monitorujgce obecnos¢ szkodnikéw oraz siatki w oknach.

Zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja powierzchni
kontaktujacych si¢ z zywnoscia. Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych sie z Zywnoscia
zapewniono Srodek z aktualnym terminem waznosci. Mycie zasadnicze oraz dezynfekcja termiczna
naczyn stotowych odbywa si¢ w profesjonalnej zmywarce gastronomicznej z funkcja wyparzania.

Zapewniono segregacje asortymentowa przechowywanej zywnosci. Srodki spozywcze
nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem cigglosci laficucha chlodniczego,
zgodnie z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci. Nie stwierdzono
Srodkéw spozywcezych niewlasciwej jakosci, po uplywie terminu przydatnosci do spozycia/ daty
minimalnej trwalosci.

Okazano do wgladu biezace faktury. potwierdzajace zakup srodkéw spozywcezych. Dostawcami
$rodkow spozywezych sa m.in.:
1. Publimar Sp. j. Lucjan Staniszewski i Spétka ul. Zwiazkowa 10. 20-148 Lublin ( migso, w tym
drob, wedliny);
2. Przedsiebiorstwo Wielobranzowe TOMAR Niziuk Tomasz, ul. Kasztanowa 44, 20-138 Lublin
( $rodki spozywcze trwale mikrobiologicznie);
3. Tomasz Dudek Hurtownia DATO ( $rodki spozywcze nietrwate mikrobiologicznie);
4. Gospodarstwo Rolno Handlowe Marzena Mitrut, Dys ul. Lipowa 7. 21-003 Ciecierzyn
( owoce, warzywa, jaja).
Okazano do wgladu dokumentacj¢ systemowa zakladu z zakresu procedur i instrukcji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Okazano
do wgladu prowadzone na biezaco zapisy.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono. Przepiséw nie naruszono.

Integralna cze$é protokotu stanowia nastepujace zataczniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zat. Nr -

ukarano — w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)
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grzywna w drodze mandatu karnego nd. w wysokosci nd. <z

(nr mandatu karnego)

na podstawie nd.
{podstawa prawna)

upowaznienie do nakltadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd nr nd

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt — okazano ksiazke kontroli. dokonano wpisu do ksiazki kontroli.

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
5. Uwagi osoby kontrolujgcej: nie wniesiono

6. Czas trwania kontroli: od 11" do 14°°

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie, po odezytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupehienia do protokohu: brak

(podaé: nr strony protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastgpujg)

oy /4’7 L - 1 / vysmo1d§ DIDMOGIN 121 Ya]
c [} ENL WA et Y

N M]I% yste
Cesaressasassieasssasssasssassssassesssasssssannsarnnannanes  asssess fytreassiarsragsparsagspeasnanins 1 -A¥SPOTAL
(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) mgr in. Monika Lz

............................................................

(podpisy swiadkow) (podpis osoby kontrolujgcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 24.02.2020r.
otrzymatem (-am) w dniu 24.02.2020r.

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokal)
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Wlasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczyé wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow.
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KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. | i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 1.
w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, ze:

1)

2)
3)

4)

5)
6)

7)

2)

3)

Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany
Administratorem, z siedzibg w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
Inspekior ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: iod@psse.lublin.pl:
Pani/Pana dane osobowe bgda przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwigzKku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;
Odbiorcami Pani/Pana danych beda osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowiazujacych przepiséw
prawa;
Pani/Pana dane nie beda przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji miedzynarodowych;
Pani/Pana dane beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celow okreslonych w pkt 3, a nastepnie
archiwizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa;
Przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostgpu do danych osobowych Pania/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zadania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow,

o ktorych mowa w art. 18 ust. 1 RODO:

Nie przyshuguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usunigcia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powzigcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, wtym réwniez nie podlegaja
profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczgcych oséb prawnych, w szezegdlnosci
przedsi¢biorstw bedacych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawne;j.
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Zalacznik nr 6
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarne;

Nr HZ.6321.7.2020.ML.2
z dnia 24.02.2020r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIA!

Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 43 im. Ignacego Jana Paderewskiego

ul. Sliwinskiego 5, 20-861 Lublin
Podlega: Gmina Miasta Lublin

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
i} (wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
kiedy
(N) (S) (W) i
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zakladu 1] 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0x 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych
kontakt z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podtogi. Sciany, 0x 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnos$cia. Maszyny, 0x 2 o
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0x 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakiadu przed szkodnikami i ich 0x 1 2
zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x | 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0sob postronnych. 0x 1 2
1] Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

Y zaznaczyé wlasciwe
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Czystos$¢ pomieszezen zakladu, w tym $rodkow transportu.
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn).
Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.

0x

16

Warunki magazynowania, pakowania, transportu
i sprzedazy, w tym zachowanie faficucha chiodniczego.

0x

8

Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia osob
majacych kontakt z zywnoscia.

0x

I

Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy
zarzgdzania bezpieczernistwem Zywnosci

28

56

Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).

0x

3% )

(B8]

Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowosé
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wlasciwych organdéw PIS i gotowos¢ do wspélpracy.

0x

Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP,
HACCP).

0x

17

Dziatania korygujace przy stwierdzonych
niezgodnosciach.

0x

Sledzenie produktu (Traceability).

0x

10

Kontrola surowcow, polproduktéow i wyroboéw gotowych
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.

0x

Znakowanie.

0x

v

Profil dzialalnoéci — producenci- zgodnie
z kategoryzacja zakladéw

25

50

nd

v

Profil dzialalnosci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z
kategoryzacja zakladow

16x

Powiadomienie RASFF/AAC

0x

8

50

Suma punktéw

16

Suma punktéw ogélem

16

Kategoria ryzyka

Niskie
(N)

Srednie
(S)

Wysokie |

W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie
Rvzvko Srednie

powyzej 49 pkt
powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -

I11.

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie

wniesiono
AT
> 4 _'I'
E N flecronlg

(podpis kontrolowanego)

(podpis osoby kontrolujacej)




