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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematyeznej, interwencyjnej)”

Nr HZ-0-6323/ 24 12015 Lublin, dnia 02.06.2015r.

(Miejscowosé i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie przeprowadzenia oceny sposobu Zywienia
dzieci uczgszezajacych do placéwki.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Lublinie
~*Aagdaleng Bochenczyk - miodszy asystent - numer upowaznicnia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K-0160/8/2015
Agnieszka Trykacz - mlodszy asystent - numer upowaznienia do wykonywania czynnodcei kontrolnych
K-0160/23/2015

{ imi¢ i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekeji
Sanitarnej (jednolity tekst Dz. U. z 201 1r. nr 212, poz 1263 z pdZzn. zm.). w zwiazku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (tekst
jednolity Dz. U. z 2013r. poz. 267 z pdzn. zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 153/14
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dziatalnodci gospodarczej

~tekst jednolity Dz. U. z 2015r., poz. 586) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
o 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym
oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004,
str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanic specjalne, rozdz. 3. t. 45, str. 200, z p6Zn. zm.) — ni¢
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Zaklad:
Blok Zywienia w Zespole Szkél Nr 8, ul. Kreznicka 156, 20-518 Lublin
Podlegly: Urzad Miasta Lublin

(pefna nazwa, adres)

Pani Grazyna Daniewska — Dyrektor Zespotu Szkot
(kierujqey zakladem — imig | nazwisko, stanowisko)
- zaktad pod statym nadzorem PIS

(informacje dodatkowe o zaklad=ie}

Pani Agnieszka Matecka — Intendent
(przedstawiciel zakladu uczestniczgey podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)
- nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czymmosci kontrolnych)
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I1. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidlowosci®.
Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie przeprowadzenia oceny sposobu Zywienia

dzieci uczeszezajacych do placowki.

Do przedmiotowego Zespolu szkdl  uczgszeza 240 dzieci w wieku od 6 do 16 lat. Blok
zywienia prowadzi produkcj¢ positkéw réwniez na potrzeby Przedszkola Nr 16 mieszezacego si¢
w Lublinie przy ul. Kr¢znickiej 156. Do w/w przedszkola uczeszeza 74 dzieci w wieku od 3 do 6 lat.
Przedszkole czynne jest od 6.00 do 17.00. Ukladaniem jadlospisu zajmuje si¢ Pani Intendent
w porozumieniu z Szefowa Kuchni — Panig Martag Mucha. Jadtospis ukladany jest na 10 dni. Dzieci
uczgszezajgee do Zespolu Szkél (szkola podstawowa i gimnazjum) maja mozliwosé korzystania
z posilku sniadaniowego i obiadu, natomiast przedszkolaki otrzymuja dodatkowo podwieczorek.
Dzieci przedszkolne spozywaja posilki obiadowe w jadalni Zespolu Szkél. natomiast $niadania
i podwieczorki na terenie placowki przedszkolnej. Oba budynki polaczone lacznikiem. Na potrzeby
Zespotu Szkol produkuje si¢ maksymalnie 110 $niadan i 240 obiadow.

Positki dla dzieci przedszkolnych wydawane s3 w nastepujacych porach: $niadanie 8.30, obiad
- 11 II danie - 12.15 i podwicczorek o godz. 14.00. Dla dzieci szkolnych posilki wydawane sa
w nastgpujgcych porach: $niadanie — 09.05, obiad dwudaniowy — I tura 11.40, 11 tura — 12.45. Zgodnie
z wyjasnieniem dzieci korzystajgce z positkéw nie posiadajg specjalnych zalecen zywieniowych.
Placowki oswiatowe uczestnicza w programach ,Szklanka mleka” — klasy I-VI SP i ,Owoce
w szkole™- klasy I-111 SP.

W produkeji positkéw stosowane sa rozne techniki kulinarne. tj. gotowanie, pieczenie
z wykorzystaniem pieca konfekcyjno-parowego, smazenie, duszenie. Do smazenia wykorzystywany
jest olej Kujawski uniwersalny. Wywar do zup przygotowywany jest na bazie korpuséw drobiowych
oraz warzyw. Niektore zupy sg zageszczane, zabielane $mietana homogenizowang o zawartosci
thuszczu 18%. Ryby serwowane sg w postaci gotowe] panierowanej kostki rybnej marki FROSTA. Do
przygotowania positkéw i kanapek wykorzystuje si¢ nastepujgce rodzaje thuszezow: masto extra,
maslo osetka, margaryna ,Maslo rodlinne MR™ z Kruszwicy. Dzieciom do posilkéw serwowane sg
nastepujgce napoje: kompoty z mrozonych mieszanek owocowych. kompoty przygotowywane na
bazie owocoéw sezonowych (np. jablko, rabarbar), napoje na bazie syropu owocowego, soki owocowo
—warzywne bez dodatku cukru, napar herbaty czarnej, kawa Inka na mieku, kakao na mleku, woda
z cytryna. Napoje dosladzane s cukrem biatym, zgodnie z wyjasnieniem w niewielkich ilosciach.

Do produkcji potraw uzywane sg nastgpujace przyprawy: pieprz czamy, sol jodowana, sol
czosnkowa, oregano, bazylia, czosnck Swiezy, majeranek, ziele angielskie, li$¢ laurowy, kwasek

cytrynowy w proszku; sporadycznie przyprawa typu maggi, gotowy bulion w proszku do zup.
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Wykorzystywany do produkcji zup Bulion drobiowy Zborowskiej Wytworni Koncentratow
Spozywezych (Zambynie 57B. 98-220 Zdunska Wola) zawiera m.in. wzmacniacz smaku —
monosodowy glutaminian sodu oraz barwnik ryboflawiny. Wg wyjasnien opakowanie o masie | kg
wykorzystywane jest do przyprawienia zup na 5 dni — tj. lgcznie 500 | zupy/tydzien. Do
przygotowywania potraw wykorzystywane sg owoce i warzywa sezonowe, obecnie wykorzystuje sig
m.in, botwinke. ogorki, salate szczypiorek, rzodkiewke, jablka. Zima najczgsciej podawane sa cytrusy.
natomiast banany przez caly rok, Do produkcji zup mlecznych wykorzystuje si¢ mleko spozywcze
pastervzowane o zawartosci 2% thuszczu. Wykorzystuje si¢ Smietaneg o zawartosci 12% tluszczu, m.in.
do soséw, surowek, salaty oraz 18% do zabielama zup.

Wg wyjasnien dzieciom serwowane s3 rozne rodzaje pieczywa, m.in. chleb zwykly pszenny,

~chleb razowy, buleczki biale pszenne. Do obiadu w ramach deseru podawane sa niekiedy slodycze.

m.in.: wafelki nadziewane typu Princessa, czekolada mleczna i gorzka a takze owoce i jogurty.

Dzieciom podawane sa rdzne rodzaje migs, pod rdézng postacig, m.in.: drob (filet z kurczaka,
udka i udZce z kurczat, kurczak, korpusy z indyka wykorzystywane sa do gotowania rosotu).
wieprzowina ( schab, lopatka, karczek, szynka), wolowina (migso drobne stanowigce dodatek do migsa
mielonego) oraz ryby (kostka rybna). Do produkeji dan macznych, paczkéw, racuszkow, kopytek,
szarlotki wykorzystywana jest mgka pszenna typu 500. Wedliny stanowigee dodatek do kanapek to
najczesciej poledwica sopocka, poledwica drobiowa, szynka gotowana i szynka prasowana.

Podczas kontroli pebrano do przeprowadzenia oceny zywienia jadlospis dekadowy
zrealizowany w dniach: 13.04-24.04. 2015r. oraz czgS¢ receptur potraw.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujgcych przepisow
prawa: nieprawidiowosci nie stwierdzono, przepiséw nie naruszono.
,

_». Wyposazenie uzyte podezas kontroli: SK/S/K/9-151/HZ.

1L Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidlowoscei ukarano:
ni¢ ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosei -zl
(rir mandatu karnego)

W oparciu o -

( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - Nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalaczone dokumenty: jadlospis dekadowy i receptury potraw.

3. Inne informacje dotyczace ustalen / uzgodnien®: -.
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4. W ksigzce kontroli nie dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
uchybien, okreslonych w pkt: nie dotyczy .

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitamego nie pdZniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu — nie dotyczy.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu .

Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak.

6. Czas trwania kontroli: od 13.30 do 14.30.

Protokol niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omoéwieniu go zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

7. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak.

( podaé numer strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastgpujq)

Dyrektoc 2
s 4 Stent
mgr bni c%m&n 4. Z(Z.co..
fner ind. Agniffzka Trykacs .\%!‘3_ nAsystent
( podpis i pieczeé kontrolowanego) ZespOt Szkot Nr 8 v 7t \:1‘[1&‘{1‘%181{’% ﬁcll.yk
20-518 Lublin, ul. Kreznicka 156
- tel.fax 081 75 00 923 g o e
..... Heect.. R,
( podpisy swiadkéw)
POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 02.06.2015r. Dyrektoe
otrzymalem (-am) w dniu 02.06.2015r.
Cam) Zespot Szkot Nr 8 35 S o\ s
20-518 Lublin, ul. Kreznicka 156 mgr (nz. Grazma Daniewska
tel./fax 081 75 00 923
( podpis i piecz¢é odbierajgeego protokdl) =

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu .
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

...................................................................................

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)

Y zaznaczyé wlasciwe
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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ-P-6323/ 23 /2015 Lublin, dnia 02.06.2015r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Lublinie

Agnieszka Trykacz - mlodszy asystent - numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/23/2015,

Magdalena Bochenczyk - milodszy asystent - numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K-0160/8/2015.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

~ Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.

o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (jednolity tekst Dz. U. z 2011r. nr 212, poz 1263 z p6zn. zm.),
w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwea 1960 r. Kodeks postepowania
administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2013r. poz. 267 z p6zn. zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U. z 2015r., poz. 584.) oraz na podstawie art. 3 ust.
2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem
paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzgt i dobrostanu zwierzat (Dz.
Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t.
45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

~ .
; Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:

Blok Zywienia w Zespole Szkol Nr 8, ul. Kreznicka 156, 20-518 Lublin

Podlegly: Urzad Miasta Lublin
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

NIP 946-253-26-29 REGON 060277485 PESEL nd
TEL. 81 750-09-23 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: pod statym nadzorem organéw Panstwowej Inspekcji

Sanitarnej — decyzja z dnia 09.10.2006r. znak ONS-NZ-703.1/139/06
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem: Pani Grazyna Daniewska — Dyrektor Zespotu Szkot
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu: Pani Grazyna Daniewska — Dyrektor Zespotu Szkot
Pani Agnieszka Malecka — Intendent

(imig i nazwisko, stanowisko)
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Nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkow zywienia zbiorowego dzieci uczeszezajacych do
placowki szkolnej.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: SK/S/K/09-151/HZZiPU, termometr elektroniczny
PP/S/K/03-07/HZ.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

W obiekcie prowadzona jest produkcja positkow w oparciu o surowce wymagajgce obrobki
brudnej — na bazie migsa drobiowego, czerwonego, ryb, warzyw okopowych i nieokopowych,
potproduktow i wyrobéw gotowych. W bloku zywienia produkuje si¢ positki dla dzieci
uczeszczajacych do Zespotu Szkoét (240 positkow — szkola podstawowa i gimnazjum) oraz dla
Przedszkola mieszczacego sie¢ w budynku obok szkoty (60 positkow). Dla dzieci ze szkoty produkuje
si¢ $niadania i obiady, natomiast dla przedszkolakéw dodatkowo podwieczorki. Zgodnie z uzyskang
informacja positki przygotowywane sg w oparciu o jadlospis utozony na 10 dni.

Pomieszczenia wchodzace w skiad bloku zywienia zlokalizowane na I pigtrze oraz parterze,
podlaczonego do sieci wodociagowej. Otoczenie budynku, dojscia i dojazdy utwardzone, utrzymane
w dobrym stanie sanitarnym. Uklad funkcjonalny pomieszczen oraz wyposazenie pomieszczen
produkcyjnych nie ulegly zmianie od czasu ostatniej kontroli sanitarnej z dnia 27.04.2012r. opisanego
w protokole kontroli sanitarnej znak HZ-F-6323/16/12. Pomieszczenia, sprzet oraz wyposazenie bloku
zywienia utrzymane we wlasciwym stanie sanitarno-higienicznym oraz technicznym.

Do wszystkich punktéw wodnych zamontowanych w bloku zywienia doprowadzono biezgca
cieplg i zimng wode. Okazano do wgladu Sprawozdanie z badania wody Nr 225/13/LUB z dnia
07.11.2013r. Badanie wykonane w zakresie parametréw mikrobiologicznych potwierdzajace
prawidlowa jako$¢ wody uzywanej w zakladzie. Zgodnie z procedurg GHP w zakresie zaopatrzenia
zakladu w wode, badanie wody przeprowadzane co 2 lata. Ciepta woda pozyskiwana z wlasnej
kotlowni.

Nieczystosci ptynne odprowadzane do kanalizacji miejskiej. W dniu kontroli nie stwierdzono
nieszczelnosci instalacji kanalizacyjnej w pomieszczeniach bloku zywienia. Odpady komunalne
w pomieszczeniach gromadzone do wydzielonych pojemnikéw wylozonych workami foliowymi,
a nastepnie usuwane do kontenera zbiorczego znajdujacego si¢ obok placéwki. Uslugi zwigzane z
wywozem odpadow komunalnych $wiadczy firma specjalistyczna — SITA WSCHOD — 20-479 Lublin
ul. Cieplownicza 6. Okazano do wgladu umowe nr P-58/K zawartg dnia 16.07.2014r. z w/w firma,
przedmiotem ktorej sg kompleksowe ustugi w zakresie odbioru odpadow komunalnych (o kodzie 20
03 01, 15 01 06).
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Positki i napoje podawane sa w naczyniach wielorazowego uzytku. Do przechowywania

czystych naczyn zapewniono zamykane szafy przelotowe oddzielajagce pomieszczenia rozdzielni
positkow od zmywalni. Posilki spozywane sa na wydzielonej sali. Brudne naczynia stolowe myte w
zmywalni. Wstepne mycie naczyn odbywa si¢ w zlewozmywaku dwukomorowym z uzyciem
odpowiednich detergentéw. Dezynfekcja prowadzona jest w zmywarko-wyparzarce przemystowe;j
FAGOR . Na wyposazeniu zaktadu stwierdzono $rodki do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych sie
z zywnoscia ,,PROFI max SP D 105” — preparat bakteriobdjczy oraz grzybobojczy oraz BAC Specid
(Srodek myjaco-dezynfekujacy). Preparat w terminach waznosci.

W zakladzie zapewniona jest wentylacja grawitacyjna i mechaniczna. Nad stanowiskami
obrobki termicznej zainstalowane sprawne okapy wentylacyjne. Przedlozono do wgladu Protok6l Nr
274 z okresowej kontroli przewodéw kominowych z dnia 28.10.2014r. wystawiony przez Mistrza

™ ominiarskiego Stanistawa Sikore¢ z Ustlugowego Zakladu Kominiarskiego —Sikora Stanistaw —
Niedrzwica Duza ul. Lubelska 142, w ktérym ujeto zapis, iz objete kontrolg przewody kominowe oraz
elementy urzadzen kominowych odpowiadajg przepisom Prawa budowlanego a wykonane konstrukcje
i elementy mieszczg si¢ w obowigzujacych normach.

W zakladzie w bloku zywienia przy produkcji positkow zatrudnionych jest 6 osoby, ktérych
aktualng dokumentacje do celéw sanitarno-epidemiologicznych. Zapewniono pracownikom czysta
odziez ochronng, Zapewniono warunki do przechowywania odziezy wierzchniej i ochronnej
z zachowaniem segregacji.

W trakcie kontroli poddano ocenie warunki przechowywania zywnosci. Srodki spozywcze
trwate i nietrwate mikrobiologicznie przechowywane w wydzielonych pomieszczeniach — magazynie
zywnosci trwalej 1 nietrwatej mikrobiologicznie. Surowce latwopsujace si¢ magazynowane

1 urzadzeniach chlodniczych i zamrazalniczych. Wszystkie urzadzenia opomiarowane, co umozliwia
stalg, codzienng kontrol¢ warunkéw przechowywania. Kontrola wewnetrzna prowadzona zgodnie
z opracowanym ,,Programem zaopatrzenia i magazynowania”, w ktorym szczegélowo okreslono
kontrolowane obszary (oznakowanie, warunki transportu, stan opakowan, itp.). Przyjety towar
niezwlocznie umieszczany jest w magazynach w warunkach zalecanych przez producentéw
poszczegdlnych surowcow. Wyniki kontroli notuje si¢ w odpowiednich formularzach — ,,Kartach
kontroli dostaw”. Okreslono warunki przechowywania poszczegélnych grup srodkéw spozywcezych
oraz system monitoringu warunkéw przechowywania z uwzglednieniem czasu i temperatury.
Okreslono czestotliwo$é monitoringu — tj. 2 razy dziennie. Osoba odpowiedzialng jest intendent.
Dostawcy $rodkoéw spozywezych:

- warzywa i owoce swieze, kiszonki: TOMIK Tomasz Jarostaw Duda, Elizowka 65, Ciecierzyn
- mieso, dréb i wedliny - PHU AVEXIM Sp. z 0.0., ul. Bukowa 2, Turka; (ZM Cioczek,
- jaja — Grzegorz Wiejak Zaktad Pakowania Jaj, KRYSA —Krystyna Wiejak —Kazimierzowka 5
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- ryby mrozone, mrozonki: Ireneusz Welman P.P.H.U., ul. Zytnia 21b, Krasnik;

- pieczywo: Piekarnia —Ciastkarnia Mi G Kuna — Pszczela Wola , Zabia Wola 130A.
W zakladzie zapewniono identyfikowalno$¢ przechowywanej Zzywnos$ci; surowce przechowywane
w oryginalnych opakowaniach opatrzonych etykietami producentéw.

Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie, zgodnie
z opracowang procedurg. Otwierane okna bloku zywienia zostaly zabezpieczone siatkami
uniemozliwiajagcymi wnikanie owadéw do pomieszczen, otwory S$ciekowe oraz wentylacyjne
zabezpieczono kratkg. Drzwi zewngtrzne szczelne, bez przeswitéw. Prowadzi sie¢ wizualng, regularng
kontrolg obecnosci szkodnikéw w pomieszczeniach, na biezaco usuwa sie odpady zywnosciowe . Wg
wyjasnien podczas dostaw prowadzi si¢ rOwniez wizualng kontrole produktéw pod katem obecnosci
szkodnikéw. W przypadku pojawienia si¢ szkodnikow zostanie wezwana specjalistyczna firma DDD.
W dniu kontroli szkodnikéw oraz §ladéw ich bytowania w obiekcie nie stwierdzono.

Okazano do wgladu opracowana dokumentacje GHP, GMP oraz system bezpieczenstwa
zdrowotnego produkowanych positkow. Wyznaczono 3 krytyczne punkty kontrolne na etapie
przyjecie surowcow do zakladu, przechowania oraz obrébki cieplnej potraw. Okreslono dzialania
korygujgce dla wszystkich CCP. Dokumentacja systemowa naklada wymoég przeprowadzania
weryfikacji proceséw technologicznych za kazdym razem gdy w procesie pojawig si¢ jakie$ zmiany.
System bezpieczenstwa zdrowotnego produkowanych positkoéw przewiduje przeprowadzanie kontroli
wewngtrznych w obszarach: przestrzegania w zakladzie dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki
produkcyjnej, prawidtowosci dziatan zwigzanych z wdrazaniem zasad systemu HACCP oraz
warunkéw i sposobu wprowadzania Zzywnosci do obrotu, przechowywania i transportu. Wyniki
kontroli ~wewnetrznej odnotowane na odpowiednich formularzach z wyszczeg6lnieniem
kontrolowanych obszaréw, zadan naprawczych oraz okres leniem terminu usunigcia nieprawidlowosci
i okreslenia osoby odpowiedzialnej. Okazano do wgladu kilka ostatnich raportow. Dokumentacja
systemowa zawiera receptury poszczegolnych potraw z okreslenie nazwy, masy porcji, listg
sktadnikéw wchodzgcych w sklad potrawy, sposobem przygotowania potraw oraz informacija
Zywieniowa.

Przy zlewozmywaku dwukomorowym w pomieszczeniu zmywalni, przeznaczonym do
wstepnego przeplukiwania naczyn stolowych stwierdzono  zainstalowany miynek koloidalny
wykorzystywany jest sporadycznie z uwagi na zawartag umowe na odbiér odpadéw poprodukcyjnych i
pokonsumpcyjnych. Pouczono, iz stanowi to naruszenie pkt. 4 Rozdz. VI Zal. Il ww. Rozporzadzenia
852/2004 oraz =z art. 14, art. 26 w zw. z art. 10 lit. f; art. 26 Rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 z dnia 21 pazdziernika 2009r. okreslajgcego przepisy
sanitarne dotyczgce produktéw ubocznych pochodzenia zwierzecego, nieprzeznaczone do spozycia
przez ludzi. W/w akty prawne nie przewiduja zagospodarowania odpadéw gastronomicznych poprzez

wprowadzanie ich do systeméw kanalizacyjnych.
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O usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci [ierownikl / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty
WYZNaczonego terminu.
4. Uwagi i zastrzeZenia kierownikal / przedstawiciela zakladu ",
Pan (i) wnosi /Eie wnosi[ uwag i zastrzeze do stwierdzonego stanu faktycznego: nie dotyczy .
5. Uwagi osoby kontrolujgcej — brak uwag,
6. Czas trwania kontroli: od 10.50 do 13.30.
Protokdl niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odezytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji. - nie dotyczy .
7. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.

(podac: mimer strony protoketu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, kidre je zastgpuja)

Dyrektor Zespot Szkdl Nr &
%-:D(‘_‘ 20-518 Lublin, ul. Krgznicka 1
¢ mgrini Drafyna Daniewska tel./fax 081 75 00 -
/ : - Dol b

.................................................................. B ey 74 Vo L
( podpis i pieczec kontrolowanego) mge int. A i FARCT wgr inz. Mitgdalena Bochdfeayk
A.ﬂ ................................ (,,(;dpiﬂ"‘ oby h,,urnluj;c.‘;j:). y
( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokelu
Protokét kontrofi przeprowadzonej w dniu (-ach) 02.06.2015r.
otrzymalem (-am) w dniu 02.06.2015r. PR Dyred
espdl Sz r
20-518 Lublin, ul. Kreznicka 156 mor tnt. r@m
tel./ffax 081 75 00 833

............................................................................

(podpis t pieczeé odbierajgeego protokdl)

Wlasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zgtosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnyceh i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kicrownika komorki organizacyjnej/
Kierownika technicznego/ zastgpey)

") - zaznaczy¢ wlasciwe
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Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ-P-6323 /23 /2015 7 dnia 02.06.2015r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/

MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA "

Blok Zywienia w Zespole Szkot Nr 8, ul. Kreznicka 156, 20-518 Lublin

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

[ ] OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
- Zakres Kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (g e
I (N) (S) (w) dotyeny)
| Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanic pomieszczen zakladu — 0 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sig drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt X
Z Zywnoscia.
|2 | Stan techniczny pomieszczeh zaktadu: podlogi, Sciany, sufity | 0 2 4 |
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenic pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych X
i magazynowych,
3 Powierzehnie stykajace si¢ z Zywnoscia. Maszyny, 0 | 2
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesic
produkeji/sprzedazy. *
ik Instalacja wodna i kanhlizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. | Ox I 2 |
5 Zabezpieczenic zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanic, 0x ! 2
6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie 0x 1 2
odpadow.
g Zabezpicczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0x | 2 T
Il | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
| Czystos¢ pomieszczen zakladu. Procesy czyszczenia, mycia, 0 8 16
dezynfekeji w calym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jukosé wody wykorzystywanej X
w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | Ox 5 11 ]
w tym zachowanie faficucha chiodniczego,

fl
|




3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia osob majacych 0x 3 5
kontakt z Zywnoscia.

1T | Zarzadzanie zakladem, Kontrola wewngtrzna | systemy 0x 25 50
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci

| wiaang,wtowanic: kierowniciwa i przygotowanie merytoryezne | 0 x 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

3 Wiarygodnos$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidlowosé 0x 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazdw ujetych w decyzjach
wiasciwych organdw PIS i gotowosc do wspoipracy.

4 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, Ox 9 17
HACCP).

5 Dziatania korygujace przy slwiérdionych niczgodnosciach. 0x 3 7

6 | Sledzenie produktu (Traceability). N 0x 5 10

7 Kontrola surowcow i wyrobow przez producenta, w tym 0x 4 8
badania wlascicielskie.

8 Znakowanie, 0x 1 2

IV | Profil dzialalno$ci — zgodnie z htegoryuch'ukhdow ' 0 2x 4
Suma punktéw 0 2 0
Suma—pcfl;itavviviogﬂem 2
Kategoria ryzyka = e a Niskie | Srednie | Wysokie

(N) (S) (W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X i

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt

Ryvzyko $rednie powyzej 15 do 47 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

Czestotliwosé kontroli obiektdw w zaleznosei od kategorii ryzyka:
Wysokie ryzyko — nie rzadziej niz co |12 miesigcy
Srednie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 18 miesicey
Niskie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz | raz na 24 miesiace

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNE]J -Z DNIA -.

1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: brak .

:al tent A\H?&I}' ,}3,)'5?"“
\ 4
: ]E : . Zespbt Szkal Nr g~ }' /4 gt ins. Ml g,m Dggcu- %
mgr ini. O e Db 20-518 Lubiin, ul. Kreznickag¥58: Agnifstka Trvkacs

......................................... tel./fax 081 75 00 923
(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujgeej)

1) Zazrecaye whisciwe




