Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie . Zalgcznik Nr 3
20-078 Lublin F/PK/BZ/01/01
ul. 3 Maja 4 Data wydania: 08.05.2017
Tel. 081 532 97 05 - Strota 126
PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KORIA*)
Nr HZ-K-6323/ 3 /2018 Lublin, dnia 26.01.2018r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawmlela (-) Pafistwowego Wojewodzkiego/
Gramcznego ") Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Momke; Staszek mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/20/2018.

Przy kontroli uczestniczyla Klaudia Zdybel odbywajgca staz w PSSE w Lublinie nr zaswiadczenia
K0717.1/2/2017 z dnia 31.10.2017r.

( imi¢ i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych )

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2017r., poz. 1261), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2017r.,
poz. 1257).
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnoéci oraz materiatéw
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okres$lona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Samtarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzama
urz¢dowej kontroli Zzywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu Z Zywnoscia.

Na podstawie art:

gespedafezej—éD%—U—i—%}é%—pez—}S%Q—ze—zm%”*—efaz—na—peéstme art 3 ust. 2 rozporza,dzema
(WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w spraWIe kontroli
urzgdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnoséciowym
oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004,
str. 1, ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

I. Informacje ogblne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

Zaklad: Blok zywienia Szkoly Podstawowej nr 34, im. Kornela Makuszyniskiego
ul. Kosmowsklej 3, 20-815 Lublin

Podlega: Gmina Miasto Lublin

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu )
NIP 712-19-36-885

TEL. 81-741-89-06 FAX 81-741-89-06 E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: pod stalym nadzorem Paristwowej Inspekcji Sanitarnej
( podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru
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2. Kierujgcy zakladem: Pani Stawomira Krynska — Dyrektor Szkoty
( imig i nazwisko, stanowisko )
3.Przedstawiciel zaktadu: Pani Stawomira Kryniska — Dyrektor Szkoty
Pani Wioletta Wiertel — Intendent
( imig i nazwisko, stanowisko )
Nie przywolano
( osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw Zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy_zhak IW 9-92/3/224.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci ’delac?u, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

Dziatalnos$¢ bloku zywienia szkoty prowadzona Jest w zakresie produkcji positkéw od surowca
na bazie warzyw okopowych, nieokopowych, miesa, w tym drobiu, ryb, jaj, potproduktéw oraz
wyrobéw gotowych. Do szkoly uczeszcza ok. 313 dzieci. w wieku od 6 do 13 lat. Blok zywienia
zapewnia $niadania, obiady i podwieczorki dla 24 dzlec1 w wxeku od 6 do 7 lat. Obiad sktada si¢
z dwoch positkdw: zupy oraz drugiego dania. Faes

Pomieszczenia bloku Zzywienia zlokalizowane s3 na parterze (kuchnia gléwna,
magazyn $rodkéw spozywczych trwa%ych i metrwaiych robiologicznie, pomieszczenie wstepnej
obrobki warzyw i jaj, magazyn warzyw ze stanowiskiem przeznaczonym do dezynfekcji jaj,
pomieszczenie porzadkowe, pomieszczenie soc;alne dla personelu toaleta dla personelu i stotéwka).
Uktad pomieszczen zgodny z protokotem nr HZ-H-6323/ 11/12 z dnia 02.04.2012r.

Budynek murowany, wolnostojacy, - drogi i dogsma utwardzone, utrzymane czysto.
Budynek podiagczony do miejskiej sieci woanakanahzacmneJ Woda ciepla dostarczana z sieci
miejskiej. Okazano do wgladu Sprawozdania z b ody Nr DL-W/Z-155/17/PBM z dnia
11.05.2017r. wystawione przez Dzial Laborato: PSSE ul. Umwersytecka 12 w Lublinie.
Badanie wykonane w zakresie mlkroblologlcznym, \‘,'erdza prandlowq jako$é wody uzywana
w zakladzie. Przy kazdym punkcie wodnym zapewniono- doste;p biezacej cieptej i zimnej wody.

Zapewniono prawidlowe warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujacego przy
produkcji zywnosci. Punkty wodne do mycia rak zostaly wyposazone w dezynfekcyjne mydto
w plynie Gastro Sept Hand VC 615 Voigt, preparaty z aktualnymi terminami waznosci.
W zakladzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych dezynfekcjg
powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscig — w bloku zywienia dostgpny Suma Bac D 10 Diversey
oraz Divodes FG VT 29 Diversey z aktualnymi terminami waznosci. Naczynia stotowe, z ktorych
korzystaja dzieci myte i dezynfekowane termicznie w profesjonalnej maszynie gastronomicznej marki
FAGOR - Concept.

Nieczystosci stale komunalne usuwane do pojemnikéw wytozonych wktadami foliowymi,
a nastepnie do kontenera na zewnatrz budynku. Okazano do wgladu aneks zawarty w dniu
28.12.2010r. z firmag MPO-SITA Lublin spétka akcyjna, ul. Cieptownicza 6 w Lublinie.

Odpady pokonsumpcyjne i poprodukcyjne usuwane do zamykanego pojemnika
zlokalizowanego w zamykanej altanie obok budynku. Odpady zagospodarowywane sg przez firme
Pro-Eko Tomasz Szynkora Odbiér Odpadéw Organicznych Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin.
Okazano do wgladu ostatnig karte przekazania odpadéw nr 17/12/2017 z dnia 22.12.2017r.
potwierdzajacy przekazanie ww. firmie odpadéw o kodzie 20 01 08 (odpady kuchenne ulegajace

s
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Dostawcami zywnosci do Szkoty sg:

— Wyroby garmazeryjne (pierogi, pyzy, knedle, nalesniki) - Przedsigbiorstwo Produkcji Wyrobow

Garmazeryjnych PYZA Parafiniuk Michat Rutka Kozlowiecka 107, Niemce ,

— Wwarzywa okopowe i nieokopowe, owoce i jagja - TYMWAR, Grzegorz Tymczak Elizéwka 65,

21-003 Ciecierzyn,

— Srodki spozywcze trwale i nietrwate mikrobiologicznie (produkty zbozowe, nabial) —- ALMAX

Dystrybucja Sp. z o.0. Panienszczyzna 21-002 Jastkéw,

— mrozonki i ryby mrozone - Przedsigbiorstwo Produkcyjno Handlowo Ustugowe, 1. Welman

Zytnia 21B, Krasnik,

— migso czerwone i drobiowe, wedliny — LADROS S.C. A. Lewczyk, R. Lewczyk, Wélka 2D,

20-258 Lublin

— pieczywo — Przedsiebiorstwo Produkcyjno Handlowe KOLSTAR Sp. z o.0. Staroscin 39,

Kamionka.

Okazano do wgladu aktualne faktury potwierdzajace zakup zywnosci. Kazda kontrola $rodkéw
spozywczych nietrwatych mikrobiologicznie podlega kontroli, kt6ra rejesfrbwaﬂa jest w stosownej
karcie. Kontroluje sie m.in. stan higieniczny samochodu, higien¢ osobistg dostawcy, stan opakowan,
oznakowanie, date przydatnosci «do spozycia oraz dokonuje sie kontroli temperatury przywozu
srodkéw spozywezych. .

Dokonano oceny warunkéw przechowywania $rodkéw spozywczych trwatych i nietrwatych
mikrobiologicznie. Urzadzenia chtodnicze i zamrazalnicze opomiarowane, segregacja asortymentowa
zachowana. Magazynowane $rodki spozywcze identyfikowalne, opatrzone etykietami producentéw.
Nie stwierdzono s$rodkéw spozywczych o niewlasciwej jakodci zdrowotnej, po uplywie terminu
przydatnosci do spozycia/ daty minimalnej trwaloéci. Z kontroli temperatury w urzadzeniach
chtodniczych i zamrazalniczych oraz temperatury i wilgotnosci w magazynie codziennie prowadzi sie
zapisy. B ‘ ‘

Okazano do wgladu dokumentacje systemowa zaktadu z zakresu procedur i instrukcji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Przeprowadzono
analiz¢ zagrozen pod wzgledem wystgpienia zagrozen mikrobiologicznych, chemicznych i fizycznych.
Na podstawie analizy ryzyka Wwyznaczono 3 CCP na etapie magazynowania, obrébki termicznej
i przechowywania gotowych positkéw. Okazano do wgladu rejestry potwierdzajace zapisy
z powyzszych CCP. Dla w/w punktéw opracowano spos6b monitorowania, wartosci krytyczne,
dopuszczalne odchylenia. Okazano do wgladu  zapisy potwierdzajgce monitoring punktéw
krytycznych. Czynnosci kontrole oraz okazane zapisy potwierdzaja utrzymanie kontroli wewngetrznej
w zakladzie i wiedzg personelu. '

Dokonano oceny jadtospiséw obowigzujacych od 08.01.2018r. do 19.01.2018r. pod wzgledem
jakosciowym i wymogéw zawartych w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26.07.2016r.,
stwierdzono, iz do przygotowania positkéw wykorzystuje sie srodki spozywcze z r6znych grup: np.
pieczywo, ziemniaki, kasze, nabial, owoce i warzywa. Smazenie potraw odbywa si¢ okoto 1 raz na
dwa tygodnie. Blok zywienia Wyposazony w piec konwekcyjno — parowy, w ktérym s3

' przygotowywane potrawy. Do smazenia wykorzystany olej mazowiecki i olej rzepakowy kujawski

z pierwszego tloczenia (o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzsze 50%, oraz
wielonienasyconych ponizej 30%). Po przygototowania positkéw nie uzywa sie koncetratéw, za
wyjatkiem koncentratu pomidorowego. Dania przyprawiane s3 naturalnymi ziotami susosznymi
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biodegradacji, o masie 0,3Mg). Podczas kontroli ustalono iz odpady pokonsumpcyjne i poprodukcyjne
zagospodarowywane sg przez specjalistyczng firme raz w miesigcu. _

- Wentylacja pomieszczeti grawitacyjna oraz mechaniczna (nad puntami obrébki termicznej
zainstalowany okap wyciagowy). Przedlozono do wgladu Protokét Nr 1916 z dnia 25.08.2017r. z
okresowej kontroli przewodéw kominowych wystawiony przez Mistrza Kominiarskiego Pana Marka
Cyprysiaka Spoéidzielnia Pracy Kominiarzy, ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin, potwierdzajacy, iz
objete kontrola przewody kominowe oraz elementy urzadzefi kominowych spelniaja obowigzujace
przepisy Prawa Budowlanego.

Os$wietlenie pomieszczen bloku zywienia ‘naturalne oraz sztuczne. Punkty $wietlne
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia w stycznosci z zywnoscia pracuje 6 osoby (5 pan pracujace w kuchni i pani
Intendent). Okazano do wgladu aktualne dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych pracownikéw bloku zywienia. Zapewniono czysts odziez ochronna personelu
oraz warunki do jej przechowywania w wydzielonej szafie ustawionej w pomieszczeniu socjalnym.
W dniu kontroli personel pracowat w odziezy ochronnej. Odziez ochronna prana w pralni szkolnej. <

Monitoring obecnosci szkodnikéw prowadzony wspélnie ze specjalistyczna firma DDD.
Pomieszczenia bloku zywienia zabezpieczone przed dostgpem szkodnikéw, w otwieranych celem
przewietrzania pomieszczenn oknach zapewniono siatki uniemozliwiajace wnikanie szkodnikow.
Okazano do wgladu protokét z przeprowadzonej dezynsekcji z dnia 14.08.2017r. wystawiony przez
Dezynfekcja, Dezynsekcja, Deratyzacja S.C. Urban Kowalski, Anita F.ucjan-Kowalska 20-401 Lublin,
ul. Krochmalna 24 pok. 2, protokét potwierdza zastosowanie preparatéw i substancji czynnych m.in
w pomieszczeniach blokéw zywienia. Otwory wentylacyjne i $ciekowe zabezpieczone kratka,
w pomieszczeniach wyloZone stacje monitorujgce obecnosé szkodnikéw. Pomieszczenia utrzymane
w czystosci i porzadku. Nie stwierdzono obecnosci ani $ladéw bytowania szkodnikow
w pomieszczeniach bloku zywienia. Okazano do wgladu karte monitoringu obecnosci owadow
i szkodnik6w w pomieszczeniach.

Wydzielono stanowiska robocze do mycia i przetwarzania poszczegdlnych surowcéw. Wstepna
obrobka jaj i warzyw odbywa si¢ w wydzielonym pomieszczeniu. Jaja myte w wydzielonej komorze
zlewozmywaka dwukomorowego, dezynfekowane metoda fizyczng (promieniami UV) na stanowisku
do tego przeznaczonym w magazynie warzyw i owocéw. Jaja przechowywane w zamykanyn.
plastikowym pojemniku w pomieszczeniu przechowywania owocéw i warzyw w ten sposéb
zmniejszajac  ryzyko zanieczyszczenia mikrobiologicznego surowcéw. Jaja dostarczane przez
TYMWAR, Grzegorz Tymczak Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn. W dniu kontroli nie stwierdzono
przechowywania jaj w zakladzie, uzyskano informacje iz zostaly one wykorzystane do
przygotowywania positkéw. Okazano do wgladu rejestr z wykonanych czynnosci mycia i dezynfekcji
jaj. Warzywa myte w wannie w ww. pomieszczeniu, obierane w obieraczce mechaniczne;.

Naczynia kuchnne myte w dwukomorowym zlewozmywaku w kuchni gléwnej. Naczynia
stolowe w basenie gastronomicznym, nastgpnie dezynfekowane termicznie w zmywarce z funkcja
wyparzania. W pomieszczeniu kcuhni zamontowane dwa okienka - jedno shizy do wydawania
positkéw, drugie do zwrotu brudnych naczyf stolowych. Wydawanie positkéw oraz zabiegi mycia

. 1 dezynfekcji naczyn wielokrotnego uzytku wykonywane sg w rozdzielnosci czasowej. Obecnie toczy

si¢ postgpnie (numer sprawy HZ-P-6323/20/2015) dotyczace funkcjonalnosci, uktadu, przestrzeni
roboczej i stanu technicznego bloku zywienia). Pomieszczenia i sprzet wykorzytywane do produkcji
zywnosci utrzymany czysto. Okazano do wgladu zapisy z przeprowadoznych zabiegéw mycia
i dezynfekjci pomiesczen, sprzetu i urzadzen. :
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4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu »
Pan (i) wnosi / nie wnosi*- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
1 zastrzezen co do treéci i czytelnosci protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej — bez uwag.
6. Czas trwania kontroli: od 105 do 1350 .

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetienia do protokotu: brak.

(podaé: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktre je zastepujq)

-\ \Pyrekro ‘ Szkola Podstawowa nr 34 Miodszy asystent
( im. Kornela Makuszyriskiego R 1
S VN N¥sta 20-815 Lublin, ul. I. Kosmowskiej 3 mgr iz, Monika Staszek

tel./fax 81 741 89 06

...................................................................................................................

( pqg{g;’s i g{gﬁgg/léontro]owanego)

. Ywienj
Q :
Wertd (Joleita
....... A,--_!g,-7‘,‘/;./-w‘.’r:-r.-::...._......o-.u.....-.uu......-.. .-...-u--.-..-..-.u.o..uu.un.....n.nn.--.-..u
Tlella Wierte/ ( podpis osoby kontrolujgcej)
( podpisy swiadkéw ) A b N

 d

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 26.01.2018r.
otrzymatem (-am) w dniu 26.01.2018r.

Szkola Podstawowa nr 34
im. Kornela Makuszyriskiego
20-815 Lublin, ul. . Kosmowskiej 3
tel./fax 81 741 89 06

R R N S U
.

(podpis i pieczeé odbiera]qcégo protokdi)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustaleri stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") - zaznaczy¢ wilasciwe .
™ skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnogci gospodarczej
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1 $wiezymi, pieprzem i solg. Po positkow podaje si¢ warzyw i owoce. Jadlospis urozmaicony, oceniony
pozytywnie.

Na tablicy wywieszony jadlospis z wyszczegOlnionymi  skladnikami i substancjami
alergennymi i powodujgcymi reakcje nietolerancji wystepujacymi w serwowanych positkach w dniu
26.01.2018r.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Nie przediozono dokumentéw potwierdzajacyeh, iz srodk1 spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w jédric}stkééhfé}istetﬁu /:_os'wiaty spetniajg odpowiednie
wymagania dla danej grupy wiekowej, wynikajace z. ; chnonnzymema dla populacji polskiej
zgodnie z § 2 ust. 1 Rozporzadzenia Ministra Zdro\xﬁa~:z:fdnia‘2§,g’zi2016r.,sprawie grup $rodkow
spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie musza spetniaé $rodki spozyweze stos ne w ramach Zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach. % T ?‘

Stwierdzona podczas kontroli nieprawidlowosé stanowi naruszenie przepisow:
- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o Bezpieczefistwie Zywnosei i Zywienia (Dz. U. z 2017r., poz. 149
s e e e

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodiiezy w jédx’_;ostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
jakie muszg spetniaé $rodki spozyweze stosowane w. ramachzymema zb10roweg0 zieci i mtodziezy
w tych jednostkach (Dz. U z 2016r. poz. 1154). - pttinlss

Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zakgczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01
IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01
Nie ukarano - A
(imig, nazwisko, stanowisko )
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
( nr mandatu karnego )
na podstawie: -
( podstawa prawna ) ~
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowodci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych

uchybiefi wymienionych w pkt — dokonano wpisu do ksigzki kontroli, nie wydano doraznych zalecen.
O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
whasciwego panistwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu- nie dotyczy. »
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UKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Blok zywienia Szkoly Podstawowej nr 34, im.

Kornela Makuszynskiego
ul. Koesmowskiej 3, 20-815 Lublin

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabel;.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (w;;gaé
S
™ ® W ket
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0X 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drég, przestrzeri robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z Zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtiogi, Sciany, sufity | 0X 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkeyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscig. Maszyny, 0X 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. | 0X 1
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie, | 0X 1
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0X 1
odpadéw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. 0X 1 2
II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czysto$é pomieszczen zakladu, w tym $rodkéw transportu. 0X 8 16 ‘
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie,
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0X 5 11
W tym zachowanie laficucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia os6b majacych 0X 3 5
kontakt z Zywno$cia.

Y zaznaczyé wiasciwe




