Szkola Podstawowa nr 33
im. 27. Wolyriskiej Dywizji Piechoty Armii Krajowej
ul. Pogodna 19, 20-337 Lublin
tel. 81 442 02 82

REGULAMIN KONKURSU OFERT

' KG.2213.2017
na najem pomieszczen kuchni oraz prowadzenia stotowki szkolnej

w budynku Szkoty Podstawowej nr 33 im.27. Wolynskiej Dywizjii
Piechoty Armii Krajowej w Lublinie ul. Pogodna 19

§1

Postanowienia ogélne

1.Konkurs oglasza Szkota Podstawowa nr 33 poprzez opublikowanie ogloszenia na stronie
internetowej Szkota Podstawowa nr 33 oraz wywieszenie ogloszenia na tablicy ogloszen w
siedzibie szkoly. Tekst ogloszenia stanowi zalacznik do niniejszego regulaminu.

2.Wyboru ofert dokonuje Komisja powotana przez Dyrektora szkoly sposréd jej
pracownikéw, stosuj gc zasady okreslone w niniejszym Regulaminie.

3. Konkurs uwaza si¢ za wazny jezeli wplynie przynajmniej jedna oferta spetniajaca
wymagania niniejszego konkursu.

§2
Opis przedmiotu konkursu

Przedmiotem konkursu jest prowadzenie stotéwki szkolnej w tym :
1. Swiadczenie ustug zywnosciowych dla uczniow Szkoty Podstawowej nr 33
2. Wykonawca przystepujac do realizacji niniejszego zaméwienia zobowigzany bedzie
do dzierzawy pomieszczen kuchennych o pow. 48,70 m? oraz urzadzen i
Wwyposazenia.
3. Zamawiajacy uzyczy nieodplatnie pomleszczema jadalni na czas wydawania
positkow.
Przygotowywanie i podawanie obiadéw dla ucznidéw : Szkoty Podstawowej nr 33
Uwaga: docelowa ilos¢ positkéw nie jest mozliwa do ustalenia w sposéb $cisty, jako zalezna
od ilo$ci dzieci w szkole i decyzji rodzicow co do korzystania z zywienia w szkole.
Wydawanie obiadow bedzie odbywac¢ sie poczgwszy od dnia 01.01.2018 r. do 31.12.2018 r
od poniedziatku do pigtku z wylaczeniem okresu ferii letnich w godzinach 11:40 — 13:15.
W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, wydawanie obiadu
odbgdzie si¢ o innej godzinie po wezesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. Wykonawca
dostarczal bgdzie w pierwszy dzien tygodnia, tygodniowy jadtospis z podanlem sktadnikow
wagowych (gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajacego i umieszczeniem na tablicy
stoldwki szkolnej. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z
przedstawionym jadlospisem.
- Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami
i przepisami prawa. Wykonawca bedzie przygotowywat posﬂkl zgodnie z zasadami
okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia lacznie z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy.
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mlodziezy.
Obiad musi spelnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:
e zupa: gramatura ok. 250 ml i kaloryczno$é ok. 200 kcal,
* drugie danie: gramatura ok. 400 gram i kalorycznos¢ ok. 600 kcal,
e deser: np. kompot, owoc, napoje owocowe lub warzywne o poj. do 200 ml.



Positki muszg spetniaé nastgpujgce warunki jakosciowe:

* jadlospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym
samym tygodniu,

* Wwtygodniu powinien byé dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim daniem
migsnym (z przewagg drobiowego),

* conajmniej 1 raz obiad z drugim daniem rybnym,

* potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez dodatkéow konserwujacych,
barwiacych, sztucznie aromatyzowanych,

o w Jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

* do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie thuszczow spozywczych - oleje,
masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane za$ do smazenia olej roslinny
rafinowany, stosowanie duzej ilosci warzyw i OWOCOW, W tym takze nasion roslin
straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli
(obnizona zawarto$¢ sodu),

* Wwazna jest estetyka potraw i positkéw.

§3
Obowigzki prowadzacego stolowke

1. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowuj 4Cc wymogi sanitarno- 4
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnogé
za ich przestrzeganie. '

oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek. ‘
3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawcg przepiséw jakosci wykonywanych ushug. ‘
4. Wykonawca przed przystagpieniem do konkursu powinien zapozna¢ sie ze stanem
technicznym pomieszczen surzadzen, instalacji .itp. ‘
5. Transport positkéw powinien odbywag si¢ W naczyniach zapewniajacych wlasciwg ochrone
1 temperature oraz jakosé przewozonych potraw .
6. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie Sprawy organizacyjne zwiazane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom i pracownikom korzystajacym z ustug stolowki szkolnej -
takie jak :
- porcjowanie positkdw, ‘
- nalewanie zupy do waz i umieszczenie ich na stolikach dla klas 1-3 SP,
- rozkladanie i zbieranie talerzy i sztuécéw,
- codzienne sprzatanie pomieszczen jadalni po positkach,
- Organizacja zbierania naleznogci za wydawane positki oraz terminowe rozliczanie,

si¢ z dzialem ksiegowosci szkolnej za dzierzawione pomieszczenia,
- organizacja zgloszer odpiséw za nie korzystanie z positkow (zwolnienia lekarskie),
7. Wykonawca ponosi koszty zwigzane z dystrybucja ,wydawaniem obiadéw, myciem
naczyn i termoséw, Sprzgtaniem stotéwki s Wywozem resztek poobiadowych ponosié bedzie
Wykonawca, R
8. Wykonawca zobowigzany bedzie do :

- utrzymania czystosci i porzadku na terenie stoldwki i pomieszczen kuchennych



zgodnie z wymogami odpowiednich stuzb sanitarnych ,
- wyposazenia na wlasny koszt wynajete pomieszczenia w urzadzenia i naczynia
niezb¢dne do prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;j,
- przeprowadzenia niezbgdnych prac remontowych, konserwacji i napraw pomieszczen
przeznaczonych do prowadzenia dziatalnosci na wlasny koszt.
9. Przygotowanie i wydawanie obiadéw dla uczniéow i pracownikéw szkoly.
10. Zapewnienie bezpieczenstwa, utrzymanie czysto$ci i porzadku w dzierzawionych
pomieszczeniach. ‘
11.Terminowe uiszczanie miesigcznego czynszu dzierzawczego (szacunkowa oplata za gaz
ziemny, energie elektryczng, wodg i Scieki wliczona bedzie do czynszu).

§4
Warunki wyboru ofert.

1.Pisemne oferty mogg sklada¢ jednostki posiadajace uprawnienia do prowadzenia
- dziatalnosci. ,
2.Kazdy oferent moze ztozy¢ tylko jedng oferte. _
3.Oferta winna by¢ podpisana przez osobe uprawniong do reprezentowania oferenta.
4.Oferenci winni dotgczy¢ dane dotyczace statusu prawnego, sytuacji finansowe;j -
za$wiadczenie z ZUS lub Urzedu Skarbowego oraz o$wiadczenie zawierajace akceptacie
zasad okreslonych niniejszym regulaminem sporzadzone réwniez na podstawie wizji lokalnej
dokonanej w godzinach pracy szkoty.
5.0ferent powinien dotaczyé posiadane referencje.
6.0ferta w formie pisemnej winna by¢ ztozona do dnia 15.12.2017 r. do godziny 10.00 ,
w sekretariacie szkoly w zamknigtej kopercie nieidenyfikujacej oferenta z napisem ,,Konkurs
ofert na dzierzawe pomieszczenia kuchni i prowadzenie staléwki”
Komisja dokona otwarcia i oceny ztozonych ofert w dniu 04.07.2017 r.o godzinie 10.30 w
siedzibie szkoly.

§5

Oferta winna zawieraé:

- podanie Sredniej ceny za jeden obiad dla uczniéw i pracownikéw szkoly,

- podanie wysokosci brutto miesigcznego czynszu dzierzawczego przedmiotu przetargu
bez uwzgledniania kosztéw medidw, ‘

- sposb zabezpieczenia realizacji umowy zawartej w wyniku przetargu /kaucja/,

- referencje od podmiotéw korzystajacych z ustug Oferenta.

| §6
Warunki udzialu w konkursie ofert oraz opis sposobu dokonywania oceny speknienia
tych warunkéw.
Zamawiajacy wymaga:

. 5 - letniego do$wiadczenia w zywieniu dzieci i mlodziezy z uwzglednieniem diet
leczniczych,

. zatrudnianie wykwalifikowanego dietetyka z minimum rocznym doswiadczeniem w
zywieniu zbiorowym dzieci i mtodziezy,

. referencje od podmiotéw korzystajacych z ushug,

J prowadzenia dziatan w zakresie edukacji zywieniowej.

Zamawiajacy wymaga w trakcie wspolpracy przestrzeganie zapisOw aktualnego
rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie grup $rodkéw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza



spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w
tych jednostkach
. posiadania do dyspozycji sprzetu pozwalajacego na przygotowanie positkéw z
minimalnym dodatkiem thuszczu (piece konwekcyjno-parowe) - stosowanie technik
przygotowania potraw eliminujac te, ktére sg szkodliwe - smazenie - zastgpione pieczeniem,
] profesjonalnego sprzgtu transportowego (termosy i termoporty), pozwalajacego na
zabezpieczenie temperatury positku tak, by odpowiadata ona wytycznym zawartym w
przepisach,
. technologia produkcji zgodna ze sztukg kucharska, z ograniczeniem (eliminowaniem):
gotowych mieszanek przyprawowych, wzmacniaczy smaku, polepszaczy, konserwantow,
ograniczanie soli i cukru
o wyrywkowych badan potraw przez Zamawiajacego,
o wyrywkowych kontroli Zamawiajacego na kuchni centralnej,
. przygotowania zbilansowanych jadtospisow wedtug aktualnych doniesieri naukowych
oraz norm Instytutu Zywnosci i Zywienia :
e Jadlospisu tygodniowego/miesiecznego przesytanego do wiadomosci Zamawiajgcego
w razie watpliwosci dotyczacych spelniania norm Zamawiajacy ma prawo zazgdac korekty
jadtospisow,

. bilansowania i przygotowywania specjalistycznych diet dla dzieci alergicznych, z
nietolerancjami pokarmowymi, :
. mozliwos¢ werfikacji zrédet zaopatrzenia (lista referencjowanych dostawcow)

weliminowanie produktéw niskiej jakosci oraz niewiadomego pochodzenia.

§7
Kryteria oceny oferty

Jako kryterium wyboru oferty przyjmuje sie kryterium najkorzystniejszego bilansu
nastepujacych elementow:

* propozycja Oferenta — najnizsza cena za przygotowanie jednego obiadu,
udokumentowany staz w zywieniu zbiorowym dzieci,

wykazanie doswiadczenia w indwidualnym zywieniu dietetycznym dzieci,
prowadzenie dziatan w zakresie edukacji zywieniowej,

wysokos¢ proponowanego czynszu netto za dzierzawione pomieszczenie.

Wspotezynnik wag do w/w kryteriéw wynosza:
* propozycja Oferenta — najnizsza cena za przygotowaniejednego obiadu - 50%

~* udokumentowany staz w zywieniu zbiorowym dzieci - 10%
* wykazanie do$wiadczenia w indwidualnym zywieniu dietetycznym dzieci — 10%
* prowadzenie dzialan w zakresie edukacji zywieniowej - 10%
* wysoko$¢ proponowanego czynszu netto za dzierzawione pomieszczenie - 20%
Zapisy do umowy:

1/ przedmiotem umowy jest najem lokalu i organizacja zywienia

2/ zmiana cen positkéw - gdy publikowany przez GUS wskaznik cen towardw i ustug
rzekroczy 5% '

3/ umowa na czas okreslony od 01.01.2018 r. do 31.12.2018 r.

4/ czynsz w okresie trwania umowy bedzie staly z wyltgczeniem ferii zimowych oraz wakacji

5/ waloryzacja cen za positek mozliwa jest przy zmianie wskaznika inflacji (na bazﬁe Ktor St ot
kwartalnych danych z GUS) YTEKtor Sziioh Podsy
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