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Formularz asortymentowo-cenowy

Opis przedmiotu zamdwienia

Zatgcznik nr 2.6 do SWZ

L.p. Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

1. | Arbuz

Owoce cate, twarde, zdrowe (bez sladow gnicia i plesni), czyste,
bez znieksztatcen, wolne od szkodnikdw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej.

Dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem, ze nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢,
prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu,

- niewielkie wady skérki spowodowane otarciem lub innymi
niewielkimi uszkodzeniami powierzchniowymi pokrywajgcymi
W sumie nie wiecej niz 5% powierzchni owocu,

wymienione nieznaczne wady nie mogg narusza¢ migzszu
owocu.

kg

30

2. |Banankl.1

Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $laddw gnicia i plesni), czyste,
bez znieksztatcen i nieprawidtowej krzywizny paluszkéw, wolne
od szkodnikéw i wuszkodzen przez nich wyrzadzonych,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; rgczki i kiscie
(czesci raczek) powinny zawierac:

- dostateczng czes¢ wigzki o prawidtowym zabarwieniu, solidng
i wolng od zarazenia grzybami,

- wigzke ucieta w prawidtowy sposdb ( nie na skos i nie
rozdartg, bez fragmentéw todygi);

Dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem, ze nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢,
prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu,

- niewielkie wady skérki spowodowane otarciem lub innymi

kg

250




L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

niewielkimi uszkodzeniami powierzchniowymi pokrywajgcymi
W sumie nie wiecej niz 2cm2 powierzchni owocu,

wymienione nieznaczne wady nie mogg narusza¢ migzszu
owocu.

Barwa od jasno-zielonkawej do jasnozoftej. Smak i zapach
swoisty, niedopuszczalny obcy. Jednolite w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci oraz w
miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju.
Dtugos¢ owocu, mm, nie mniej niz 140 mm, szerokosc
przekroju poprzecznego owocu miedzy powierzchniami
bocznymi a $rodkiem, prostopadle do osi podtuznej, mm, nie
mpniej niz 27 mm.

Opakowania stanowig pudtfa kartonowe lub skrzynki do 15kg
wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

Borowka
amerykarnska
kl. 1

Owoce cate, twarde, zdrowe (bez $laddw gnicia i plesni), czyste,
bez znieksztatcen, wolne od szkodnikdéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej.

Dopuszczalne sg nastepujace wady pod warunkiem, ze nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢,
prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu,

- niewielkie wady skoérki spowodowane otarciem lub innymi
niewielkimi uszkodzeniami powierzchniowymi pokrywajgcymi
w sumie nie wiecej niz 5% powierzchni owocu,

wymienione nieznaczne wady nie mogg narusza¢ migzszu
owocu.

Barwa od jasnoniebieskiej do granatowej. Smak i zapach
swoisty, niedopuszczalny obcy. Jednolite w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci oraz w

opak.

10




L.p.

Nazwa
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Cechy charakterystyczne

J.m.
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%
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miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju.
Opakowanie jednostkowe karton lub pudetko z tworzywa,
masa netto owocéw 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy.

Botwina z
matymi

buraczkami kl.

Botwina $wieza, powinna by¢ dostepna w miesigcach maj —
czerwiec. Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy plesni,
gnicia lub zaparzenia), bez plam, pozétktych i zaschnietych
czesci, pedoéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych
(czesci traw, chwastéw), czysta, wolna od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest
nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem,
ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do
spozycia produktu. Jednolita w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci. O naturalnym dla odmiany
zabarwieniu czerwono zielonym.

Pakowana w peczki o masie nie mniejszej niz 250 g; pojedyncze
sztuki o Srednicy korzenia od 2 do 4 cm.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy.

peczki

100

Brokut swiezy

Roze brokutéw powinny byé Swieze, jedrne, czyste, zdrowe
(bez oznak gnicia i plesni,), zwarte, o $cisle przylegajgcych,
zamknietych pakach kwiatowych; wolne od owadéw i
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki; pozbawione nieprawidfowej wilgoci zewnetrznej.
todygi powinny by¢ odpowiednio miekkie, niezdrewniate, bez
pustych wewnetrznych kanatéw; dopuszczalne sg nieznaczne
wady ksztattu, rozwoju pod warunkiem, ze nie majg one
wpltywu na ogdlny wyglad, jakosé¢, zachowanie jakosci oraz
prezentacje w opakowaniu brokutéw. Dopuszczalne sg mate,
delikatne liscie, pod warunkiem, ze sg one zielone, zdrowe i nie
wyrastajg ponad powierzchnie rézy wiecej niz o 3cm.

Barwa: rdéze o jednolitej barwie zielonej, niedopuszczalne

szt.

50




L.p. Nazwa Cechy charakterystyczne Jm. llosé Cena jednostkowa | Wartos¢ netto | Stawka Vat Wartosc
artykutu za % brutto
kg/peczek/opak/szt.
przebarwienia.  Minimalna  $rednica rézy 10 cm.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane do 15 kg
lub skrzynki do 20kg wykonane z materiatow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Brokuty nalezy
uktadad rézg i przycietymi lisS¢mi do gory.
6. | Brzoskwinia Owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste, | kg 50 5

praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen migzszu przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; dopuszczalne s3 nastepujagce  wady pod
warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jako$é, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne odgniecenia ktérych taczna powierzchnia nie
przekracza 1cm2,

- nieznaczne wady skorki nie przekraczajgce 1,5cm dtugosci dla
wad o ksztatcie podtuznym, oraz 1cm2 catkowitej powierzchni
dla innych wad;

nie dopuszcza sie brzoskwin peknietych w miejscu potgczenia
todygi z owocem

Zabarwienie typowe dla danej odmiany, smak i zapach -
niedopuszczalny obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatoéci i rozwoju. Srednica owocéw nie mniejsza niz 51
mm.

Opakowania stanowig pudtfa kartonowe lub skrzynki do 15kg
wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta




L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢
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za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto
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%

Wartos¢
brutto

powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy.

Buraki
¢wiktowe

Swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw plesni,
zmarzniecia), czyste, jedrne, wolne od szkodnikow i szkéd przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, jednolite pod wzgledem odmiany i wielkosci.
Barwa w przekroju ciemnoczerwona, charakterystyczna dla
odmiany. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

kg

600

Cebula

Wyglad: cata, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdw
gnicia, $ladow plesni, zmarzniecia), dojrzata (przynajmniej 2/3
masy gtowki jest utworzone z lisci bezblaszkowych),
wystarczajgco  sucha, bez objawdéw wyrosniecia lub
kietkowania, z zaschnietg szyjkg i korzeniami, wolna od
szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona
nieprawidtowe] wilgoci zewnetrznej; dopuszczalne sg lekkie
zabrudzenia nie pokrywajace wiecej niz jednej pigtej czesci
powierzchni pojedynczej cebuli oraz powierzchowne pekniecia
i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migisz
cebuli jest chroniony) jezeli nie wptywajg one na ogdlny wyglad
produktu, jego jakos¢, trwatosc i prezentacje w opakowaniu.
Ksztatt kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne
sg niewielkie wady ksztattu. Barwa tuski suchej jasnozétta do
jasnobrazowej, za$ tuski miesistej biato-kremowa lub kremowo-
zielona. dopuszczalne s3 niewielkie wady zabarwienia.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Cebula jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

kg

450

Cebula
czerwona

Wyglad: cata, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawdéw
gnicia, Sladow plesni, zmarzniecia), dojrzata (przynajmniej 2/3

kg

45




L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢
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%
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masy gtowki jest utworzone z lisci bezblaszkowych),
wystarczajgco  sucha, bez objawéw wyrosniecia lub
kietkowania, z zaschnietg szyjkg i korzeniami, wolna od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona
nieprawidtowe] wilgoci zewnetrznej; dopuszczalne sg lekkie
zabrudzenia nie pokrywajace wiecej niz jednej pigtej czesci
powierzchni pojedynczej cebuli oraz powierzchowne pekniecia
i brak czesci tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz
cebuli jest chroniony) jezeli nie wptywajg one na ogdlny wyglad
produktu, jego jakos$¢, trwatos¢ i prezentacje w opakowaniu.
Ksztatt kulisty, lekko sptaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne
sg niewielkie ~wady ksztattu. Barwa fuski suchej
ciemnoczerwona do fioletowej zas tuski  miesistej
biatofioletowa. dopuszczalne sg niewielkie wady zabarwienia.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Cebula jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci.

Okres przydatnosci do spozycia cebuli deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

Opakowania powinny stanowic¢ worki raszlowe od 5 kg do 10 kg
lub skrzynki do 15 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

10.

Cukinia

Wyglad: sSwieze, twarde, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia,
Sladéw plesni), bez wydrazen, bez peknie¢, dostatecznie
dojrzate (bez w petni wyksztatconych nasion), wolne od
szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej,
muszg posiadac ogonek lisciowy o maksymalnej dtugosci 3 cm.
Ksztatt wydtuzony, barwa ciemnozielona. Dopuszczalne s3
nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia oraz niewielkie
zabliznione pekniecia skorki pod warunkiem ze, nie wptywajg
one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakosé¢, wtasnosci

kg

50




L.p.

Nazwa
artykutu
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J.m.
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za
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%
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przechowalnicze, prezentacje w opakowaniu. Dtugos¢
pojedynczej cukinii mierzona pomiedzy przecieciem ogonka
lisciowego a koricem owocu, od 200 mm do 300 mm. Smak i
zapach swoisty, niedopuszczalny obcy. Jednolite w opakowaniu
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

Okres przydatnosci do spozycia cukinii deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

Opakowania powinny stanowi¢ pudta kartonowe lub skrzynki
do 15 kg wykonane =z materiatdbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

11.

Cytryna

Owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste,
praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzeh migzszu przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, wolne od oznak wewnetrznego wysychania,
wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami
lub mrozem; dopuszczalne s nastepujgce wady pod
warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jako$é, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne odgniecenia ktérych tgczna powierzchnia nie
przekracza 1cm2,

- nieznaczne wady skorki nie przekraczajace 1,5cm dtugosci dla
wad o ksztafcie podtuznym, oraz 1cm2 catkowitej powierzchni
dla innych wad;

nie dopuszcza sie cytryn peknietych lub zgniecionych
Zabarwienie typowe dla danej odmiany, smak i zapach -
niedopuszczalny obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju. Srednica owocdw nie mniejsza niz 58
mm.

kg

180
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jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany
lub rodzaju handlowego, jakosci, wielkosci oraz w miare
mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju.
Opakowania stanowia pudfa kartonowe lub skrzynki do 15kg
wykonane z materiatdbw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

12.

Czosnek

Wyglad: Gtéwki twarde, zwarte, zdrowe (bez oznak gnicia,
$ladéw plesni), o odpowiednio regularnym ksztatcie, czyste,
praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowe;j wilgoci
zewnetrznej, nieuszkodzone przez storice lub mréz; z catkiem
wysuszonym szczypiorem o dfugosci nieprzekraczajacej 3cm,
tuska zewnetrzng okrywajaca gtéwke i tuska okrywajaca
pojedyncze zagbki; dopuszczalne s3 nieznaczne otarcia
zewnetrznej skorki gtowki pod warunkiem ze nie wptywajq one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, prezentacje
w opakowaniu. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.
Srednica gtéwki min. 3 cm. Kraj pochodzenia: Polska.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ siatki od 1lkg do 3kg lub
skrzynki do 10 kg wykonane z materiatdbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

szt.

35

13.

Dynia

Dynia zwyczajna warzywo. Barwa: pomaranczowo-z6tta; ksztatt
kulisty; srednica 35-40 cm; smak lekko stodki; powierzchnia
gtadka bez skaz, zadrapan i widocznych przebarwien; struktura
migzszu: zwarta, miesista.

Opakowanie stanowig worki raszlowe od 5 kg do 20 kg lub
skrzynki do 20 kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig; opakowania powinny
by¢ cate, czyste, bez obcych zapachoéw, zabrudzen i plesni.

kg

50
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Okres przydatnosci do spozycia dyni deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

14.

Dynia
pizmowa

Dynia pizmowa warzywo. Barwa: pomaranczowo-z6tta; ksztatt
podtuzny, wtasciwy dla gatunku/odmiany; smak lekko stodki;
powierzchnia gtadka bez skaz, zadrapan i widocznych
przebarwien; struktura migzszu: zwarta, miesista.

Opakowanie stanowig worki raszlowe od 5 kg do 20 kg lub
skrzynki do 20 kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscig; opakowania powinny
by¢ cate, czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen i plesni.
Okres przydatnosci do spozycia dyni deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

kg

50

15.

Fasola Jas
srednia

Wyglad: ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze
wyksztatcone, bez otworéw spowodowanych przez owady,
suche, niewyschniete, bez zanieczyszczen. Zapach naturalny,
swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych
zapachéw. Barwa charakterystyczna dla zdrowych ziaren
danego gatunku, bez przebarwien. Opakowania jednostkowe -
torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez
obcych zapachéw, $ladéw plesni i uszkodzerh mechanicznych.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

kg

130

16.

Grejpfrut

Owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste,
praktycznie wolne od szkodnikdw i uszkodzen migzszu przez
nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, wolne od oznak wewnetrznego wysychania,
wolne od uszkodzen spowodowanych niskimi temperaturami
lub  mrozem; dopuszczalne s3 nastepujgce wady pod

kg

80
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warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jako$é, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, stopnia rozwoju, zabarwienia,

- nieznaczne odgniecenia ktérych tgczna powierzchnia nie
przekracza 1cm2,

- nieznaczne wady skorki nie przekraczajace 1,5cm diugosci dla
wad o ksztatfcie podtuznym, oraz 1cm2 catkowitej powierzchni
dla innych wad;

nie dopuszcza sie cytryn peknietych lub zgniecionych
Zabarwienie typowe dla danej odmiany, smak i zapach -
niedopuszczalny obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju.

17.

Gruszka

Owoce s$wieze. Wymagana odmiana: Konferencja. Owoce
muszg by¢ cate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste,
praktycznie wolne od szkodnikéw, wolne od  uszkodzen
migzszu  wyrzadzonych  przez  szkodniki, = pozbawione
nieprawidtowej  wilgoci zewnetrznej. Dopuszczalne s3
nastepujgce wady pod warunkiem, ze nie wptywaja one
ujemnie na ogodlny wyglad produktu, jego jakos$¢, zachowanie
jakosci, prezentacje w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia,
- lekkie uszkodzenie szypufki,
- bardzo niewielkie szorstkie ordzawienia,
- nieznaczne wady skorki ktore nie moga przekraczaé:

- 2cm na dtugosci w przypadku wad o podtuznym
ksztatcie

-1cm2 powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad
(z wyjatkiem parcha gruszy gdzie tgczna powierzchnia nie moze
przekracza¢ 0,25cm2 powierzchni catkowitej produktu)

- nieznaczne obtluczenie nieprzekraczajace tacznie

kg

400
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

powierzchni 1cm2.

Barwa, zapach i smak charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalne smak i zapach obce. Niedopuszczalna
konsystencja ziarnista. Owoce jednolite w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 15 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

18.

Jabtka kwasne

Owoce swieze. Wymagane odmiany Reneta szara lub Boiken.
Wyzglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio
dojrzate, ale nie przejrzate, praktycznie wolne od szkodnikéw,
wolne od uszkodzehn migzszu przez nich wyrzadzonych,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; pod
wzgledem ksztattu, rozmiaru i wybarwienia muszg spetniac¢
wymogi cechy odmianowej; dopuszczalne sg nastepujgce wady
pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jakosé, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia,
- nieznaczne i nieodbarwione odgniecenie nieprzekraczajace
1cm?2 tgcznej powierzchni,
- lekkie uszkodzenie szypufki,
- nieznaczne wady skorki ktére nie moga przekraczac:

-2cm na dtugosci w przypadku wad o podtuznym ksztatcie;

-1cm2 powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad,
z wyjatkiem plam parcha jabtoni, ktérych taczna powierzchnia
nie moze przekraczac 0,25cm?2.
Jabtka mogg by¢ bez szyputek, pod warunkiem, ze miejsce
odtamania szyputki jest czyste, a sgsiadujgca z nim skérka nie
jest uszkodzona.
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Jabtka jednolite w

kg

350
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosié nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 15 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

19.

Jabtka stodkie
(deserowe).

Owoce Swieze. Wyglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste,
odpowiednio dojrzate, ale nie przejrzate, praktycznie wolne od
szkodnikow, wolne od uszkodzen migzszu przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowe;j wilgoci
zewnetrznej; pod wzgledem ksztattu, rozmiaru i wybarwienia
muszg spetnia¢ wymogi cechy odmianowej; dopuszczalne s3
nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one
ujemnie na ogodlny wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie
jakosci, prezentacje w opakowaniu:
- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia,
- nieznaczne i nieodbarwione odgniecenie nieprzekraczajgce
1cm2 tgcznej powierzchni,
- lekkie uszkodzenie szypufki,
- nieznaczne wady skorki ktére nie moga przekraczac:

-2cm na dtugosci w przypadku wad o podtuznym ksztatcie;

-1cm2 powierzchni catkowitej w przypadku pozostatych wad,
z wyjatkiem plam parcha jabtoni, ktérych tgczna powierzchnia
nie moze przekraczac¢ 0,25cm?2.
Jabtka moga byc¢ bez szyputek, pod warunkiem, ze miejsce
odtamania szypufki jest czyste, a sgsiadujaca z nim skorka nie
jest uszkodzona.
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Jabtka jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
wielkoéci i stopnia dojrzatosci. Srednica jabtka w najszerszym
miejscu nie mniej niz 60 mm.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta

kg

1250
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 15 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

20.

Kalafior swiezy

Wyzglad: swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow plesni
oraz uszkodzen takich jak skazy, obicia), bez lisci, cate, twarde,
o gestej strukturze, wolne od owaddéw i szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidiowe] wilgoci zewnetrznej; wolne od
wystajacych lisci na gtdwce; dopuszczalne sg nieznaczne wady
ksztattu, rozwoju, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne
zdrewnienie, pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na
ogdlny wyglad, jakos¢, zachowanie jakosci oraz prezentacje w
opakowaniu. Barwa jednolita biata, lekko kremowa.

Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane do 10 kg
lub skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Kalafiory nalezy
uktadaé w jednej warstwie, rézami do gory.

szt.

70

21.

Kapusta biata

Gtéwki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez objawodw
gnicia, sladow plesni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od
owadow i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozostac
mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste;
dopuszczalne s3  nieznaczne obicia, przyciecia lisci
zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz
nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod
warunkiem Ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad, jakos¢,

kg

250
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu. Jednolita
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Masa pojedynczej gtéwki nie mniej niz 1200 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 10 kg do 20
kg lub skrzynki do 20 kg wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

22,

Kapusta biata
wczesnha

Gtowki powinny byé sSwieze, czyste, zdrowe (bez objawodw
gnicia, $ladow plesni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od
owadéw i szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie powinny pozostaé
mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste;
dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci
zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz
nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod
warunkiem ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad, jakosc,
zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu. Jednolita
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Masa pojedynczej gtéwki nie mniej niz 700 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 10 kg do 20
kg lub skrzynki do 20 kg wykonane 2z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

szt.

150

23.

Kapusta
czerwona

Gtowki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez objawodw
gnicia, sladéw plesni), zwarte, bez oznak kwitnienia, wolne od
owadéw i szkodnikdow oraz uszkodzen spowodowanych przez
choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci

kg

220
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

zewnetrznej; fodyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozostac
mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno byé czyste;
dopuszczalne s3  nieznaczne obicia, przyciecia lisci
zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz
nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod
warunkiem ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad, jakos¢,
zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu. Jednolita
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia kapusty deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

24,

Kapusta
kiszona

Produkt otrzymany z kapusty gtowiastej biatej, oczyszczonej z
lisci zewnetrznych, bez gtagbu, pokrojonej, z dodatkiem
przypraw, soli spozywczej oraz z dodatkiem lub bez dodatku
warzyw i owocéw, poddanej fermentacji mlekowej, nie
pasteryzowany.

Opakowania jednostkowe wiadra wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig o
masie netto 3 lub 5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia kapusty kiszonej deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 1 miesigc od
daty dostawy.

kg

680

25.

Kapusta
pekinska
sSwieza

Wyglad: Swieza, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw
plesni), wolna od owaddw i szkodnikdw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia;
gtéwka powinna by¢ prawidtowo wyksztatcona, ze zwartymi
lisémi; todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej najnizszego
poziomu wyrastania lisci; lisScie powinny pozosta¢ mocno
przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste;
dopuszczalne sg przyciecia i niewielkie pekniecia zewnetrznych

szt.

350




L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

lisci, pod warunkiem, ze nie majg one wptywu na ogdlny
wyglad, jakosé, zachowanie jakosci oraz prezentacje w
opakowaniu. Ksztatt wydtuzony, barwa seledynowa do zielonej.
Masa gtowki nie mniej niz 350 g.

Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.
Opakowanie powinny stanowic skrzynki do 10 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

26.

Kapusta
wioska

Wyzglad: gtowki powinny by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez oznak
gnicia, $ladéw plesni), zwarte, wolne od owaddw i szkodnikéw
oraz uszkodzerr spowodowanych przez choroby i szkodniki,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez oznak
kwitnienia; todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej
najnizszego poziomu wyrastania lisci; liScie powinny pozostac
mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia powinno by¢ czyste;
dopuszczalne sg nieznaczne obicia, przyciecia lisci
zewnetrznych, niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz
nieznaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod
warunkiem ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad, jakos¢,
zachowanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu; smak i
zapach: witasciwy, niedopuszczalny obcy; jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
ksztattu i koloru; masa gtéwki, nie mniej niz, 700 g.

Opakowania stanowig worki raszlowe od 15kg do 20kg lub
skrzynki do 20kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Okres przydatnosci do spozycia kapusty wioskiej deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od
daty dostawy.

kg.

380

27.

Kietki

Rodzaj kietkéw do wyboru przez Zamawiajgcego. Opakowania

opak

10
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

rzodkiewki,
stonecznika,
lucerny,
brokutu

jednostkowe: torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto 50 g — 150 g. Kietki umyte gotowe do
spozycia. Okres przydatnos$ci do spozycia sataty deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

28.

Kiwi

Wyglad: cate, jedrne, zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), czyste,
dobrze wyksztatcone, wyklucza sie owoce zfgczone podwdjnie
lub wielokrotnie, praktycznie wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; dopuszczalne sg nastepujagce wady pod
warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jako$é, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu: nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia oraz
powierzchniowe wady skoérki, pod warunkiem ze catkowita ich
powierzchnia nie przekracza 1cm2. Zabarwienie: typowe dla
danej odmiany; smak i zapach: wfasciwy, niedopuszczalny
obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci, wielkosci oraz w
miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci i rozwoju;
masa pojedynczych owocow: ok. 70 g;

Opakowania stanowig pudfa kartonowe lub skrzynki do 10kg
wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig; opakowania powinny by¢ cate, czyste,
bez obcych zapachdéw, zabrudzen i plesni.

Okres przydatnosci do spozycia kiwi deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

kg.

100

29.

Koperek
zielony swiezy

Wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak pleéni, gnicia lub
zaparzenia), bez plam, pozétktych i zaschnietych czesci, pedow
kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw,
chwastow), czysty, wolny od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych; dopuszczalne jest nieznaczne zwiedniecie, ale

peczki

500
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

bez zmiany barwy pod warunkiem, ze nie wplywa to na
pogorszenie jakosci i przydatnosci do spozycia produktu.
Barwa: zielona. Jednolity pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach
obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 10 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Koperek nalezy wigza¢ w peczki o masie 50g.

30.

Malina

Owoce swieze w sezonie wrzesien-listopad.

Opakowanie jednostkowe karton lub pudetko z tworzywa,
masa netto owocéw 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy.

Opak.

25

31

Mandarynka

Owoce swieze. Oferowana mandarynka powinna by¢ dostepna
w miesigcach grudzien - kwiecien,, powinna by¢ stodka w smaku
i bezpestkowa. Wyglad: cate, wolne od sttuczen i nadmiernych
zabliznionych nacieé, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), bez
oznak wewnetrznego wyschniecia, czyste, praktycznie wolne
od szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej oraz wolne od
oznak zwiedniecia i wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce
wady pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje
w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki wynikajgce z procesu formowania sie
owocu, np. srebrne tuski, rdzawienia itp.

- nieznaczne zabliznienia  uszkodzen  skérki  owocu
spowodowane przyczynami mechanicznymi  (uszkodzenia
gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku).

Barwa wtaséciwa dla odmiany. Srednica owocéw 35-60 mm.

kg

250
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ pudta kartonowe lub skrzynki
do 15 kg wykonane 1z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

32.

Marchew

Korzenie Swieze, jedrne, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $ladéw
plesni, uszkodzen spowodowanych przez mrdz), czyste, wolne
od szkodnikdéw i szkdd przez nich wyrzadzonych, niezdrewniate,
proste, ksztattne (bez bocznych rozgatezien i rozwidlen),
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie
osuszone po umyciu, bez oznak Swiadczacych o wyrastaniu
korzenia w ped nasienny; na¢ powinna by¢ réwno ucieta na
wierzchotku marchwi, bez uszkodzenia korzenia; dopuszczalne
sg niewielkie wady ksztattu, zabarwienia, zabliznione pekniecia,
niewielkie pekniecia lub bruzdy powstate w wyniku czynnosci
manipulacyjnych lub mycia pod warunkiem, ze nie wptywaja
one ujemnie na ogdlny wyglad produktéw, jakos¢, utrzymanie
jakosci i prezentacje w opakowaniu. Barwa charakterystyczna
dla odmiany, jednolita, dopuszcza sie zielone lub
fioletowe/purpurowe wierzchotki o dtugosci do 1cm w
przypadku marchwi o dtugosci nieprzekraczajgcej 10 cm, oraz
do 2cm w przypadku pozostatej marchwi. Jednolita pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 10 kg do 20
kg lub skrzynki do 20 kg wykonane 2z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

kg

1400

33.

Morela

Owoce cate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste,
odpowiednio dojrzate ale nie przejrzate, praktycznie wolne od

ke

30
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; dopuszczalne s3g
nastepujgce wady pod warunkiem ze nie wptywajg one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie
jakosci, prezentacje w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne zadrapania, zaczerwienienia

- nieznaczne wady skorki w granicy 1cm dtugosci dla wad o
ksztatcie podtuznym, oraz 0,5cm2 catkowitej powierzchni dla
innych wad

Zabarwienie typowe dla danej odmiany; smak i zapach -
niedopuszczalny obcy; jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci,
wielkosci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju. Srednica owocéw, nie mniejsza niz 30
mm.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ pudetka tekturowe lub skrzynki
do 15 kg wykonane 2z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

34.

Natka
pietruszki
Swieza

Wyglad: Swieza, zdrowa (niedopuszczalne objawy pleéni, gnicia
lub zaparzenia), bez plam, pozdtktych i zaschnietych czesci,
peddéw kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci
traw, chwastéw), czysta, praktycznie wolna od szkodnikéw i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych; dopuszczalne jest
nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem,
Zze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do
spozycia produktu. Barwa zielona. Jednolita pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

peczki

500
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 10 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Natke pietruszki nalezy wigza¢ w peczki o masie
50g.

35.

Nektarynka

Owoce Swieze, dostepne w miesigcach wrzesien - pazdziernik.
Wyzglad: cate, zdrowe (bez oznak gnicia), czyste, odpowiednio
dojrzate, ale nie przejrzate, praktycznie wolne od szkodnikéw,
wolne od uszkodzehn migzszu przez nich wyrzadzonych,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; pod
wzgledem ksztattu, rozmiaru i wybarwienia muszg spetniac¢
wymogi cechy odmianowej; dopuszczalne sg nastepujgce wady
pod warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jako$é, zachowanie jakosci, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, wybarwienia,

- nieznaczne i nieodbarwione odgniecenie nieprzekraczajace
1cm?2 tgcznej powierzchni.

Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Nektarynki jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ pudetka tekturowe lub skrzynki
do 15 kg wykonane 2z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

kg

200

36.

Ogorek
kwaszony

Produkt otrzymany z ogodrkéw Swiezych, z dodatkiem
roslinnych przypraw aromatyczno-smakowych, w stonej
zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej, z ewentualnym dodatkiem kwasu sorbowego - w
przypadku opakowan nie hermetycznych, lub utrwalony w
procesie  pasteryzacji w opakowaniach  hermetycznie
zamknietych.

Wyglad: ogérkéw - barwa oliwkowozielona, ksztatt mozliwie

szt.

150
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

prosty, powierzchnia wolna od uszkodzen mechanicznych i
plam chorobowych; zalewy - barwa od biatoszarej do
zielonkawo szarej, bez oznak S$luzowacenia i zaplesnienia.
Konsystencja: ogorki jedrne, chrupkie, komory nasienne
prawidtowo wypetnione. Smak i zapach charakterystyczny dla
ogérkéw kwaszonych, z wyczuwalnym smakiem i zapachem
przypraw, bez obcych posmakow i zapachow.

Opakowania jednostkowe: wiadra wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig o
masie netto bez zalewy 3 kg.

Okres przydatnosci do spozycia ogérkéw kwaszonych
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
1 miesigc od daty dostawy

37.

Ogoérek swiezy

Wyglad: Swieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe (niedopuszczalne
ogorki z objawami gnicia, $ladami plesni), o komorach
nasiennych bez pustych przestrzeni, wolne od owadow i
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
dobrze wyksztatcone i praktycznie proste; dopuszczalne s3
nieznaczne znieksztatcenia (z  wyjgtkiem znieksztatcen
spowodowanych formowaniem sie nasion), lekkie otarcia
skorki pod warunkiem ze sg zabliznione. Barwa zielona, typowa
dla odmiany, dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogorka
stykajacej sie z ziemig w okresie wzrostu. Niedopuszczalny
zapach obcy. Niedopuszczalny smak gorzki lub obcy. Jednolite
w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci. Minimalna waga ogdrkéw, gruntowych — 180 g,
odmian spod oston —250g.

Opakowania powinny stanowi¢ worki foliowe do 10 kg, kartony
perforowane od 10 kg do 15 kg lub skrzynki do 10 kg wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta

kg

320
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.

38.

Papryka
stodka
czerwona

Wyglad: charakterystyczny dla danej odmiany Ilub typu
handlowego; $wieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinieta,
cata, zdrowa (bez objawdw gnicia, $ladoéw plesni), bez
uszkodzen mechanicznych, wolna od szkodnikdéw i szkdd przez
nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, bez uszkodzern spowodowanych przez stonce i
mroz. Z szyputka; szyputka powinna by¢ rowno obcieta a kielich
nienaruszony. Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ worki foliowe perforowane do
6 kg oraz kartony perforowane do 6 kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

kg

250

39.

Papryka
stodka zétta

Wyglad: charakterystyczny dla danej odmiany lub typu
handlowego; $wieza, czysta, twarda, jedrna, dobrze rozwinieta,
cata, zdrowa (bez objawéw gnicia, $ladow plesni), bez
uszkodzen mechanicznych, wolna od szkodnikéw i szkdd przez
nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, bez uszkodzern spowodowanych przez stonce i
mroz. Z szyputka; szyputka powinna by¢ réwno obcieta a kielich
nienaruszony. Jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.
Okres przydatnosci do spozycia papryki deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

Opakowania powinny stanowi¢ worki foliowe perforowane do
6 kg oraz kartony perforowane do 6 kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

kg.

30

40.

Pieczarka
surowa Swieza

Wyglad: Zdrowe (bez objawdw gnicia, Sladéw plesni), czyste
(dopuszcza sie obecnos¢ sladowych ilosci podtoza uprawy na
trzonie pieczarek), praktycznie wolne od szkodnikdéw i

kg

150
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowe] wilgoci zewnetrznej, z zamknietym lub lekko
otwartym kapeluszem i odcietg dolng czescig trzonu;
dopuszczalne sg nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,
nieznaczne powierzchowne obicia pod warunkiem ze nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu i jego
jakosc¢. Barwa - powierzchni zewnetrznej kapelusza biata, biato-
kremowa, centralnie lekko brgzowawy; - blaszek biata z
odcieniem rézowym, rdézowa; - migzszu biata , biata z
odcieniem rézowym. Zapach Charakterystyczny dla pieczarek,
niedopuszczalny zapach lub smak obcy. Pieczarka jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci.
Srednica kapelusza 35-60 mm, dtugo$¢ trzonu maks 2/3
Srednicy kapelusza.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 4 dni od daty dostawy.
Opakowanie stanowig skrzynki do 10 kg wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

41.

Pietruszka
korzeniowa

Korzen zdrowy (bez oznak gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia),
czyste, twarde, jedrne, ksztattne (bez rozwidlern i bocznych
rozgatezien), bez sttuczen, peknie¢ oraz ordzewien skorki,
wolne od uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
nac pietruszki powinna by¢ rowno oberwana lub obcieta tuz
przy gtéwce, tak aby korzen byt nieuszkodzony. Barwa w
przekroju biata do biato-kremowej. Niedopuszczalny smak lub
zapach obcy. Pietruszka jednolita w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.

Opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe od 5 kg do 10 kg
lub skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta

kg

350
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L.p.

Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

42.

Pomarancza

Owoce Swieze. Oferowana odmiana powinna by¢ dostepna w
miesigcach grudzien-kwiecien. Powinna to by¢ odmiana stodka,
bezpestkowa.

Wyzglad: cate, wolne od sttuczen i nadmiernych zabliznionych
nacie¢, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni), bez oznak
wewnetrznego wyschnigcia, czyste, praktycznie wolne od
szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowe] wilgoci zewnetrznej oraz wolne od oznak
zwiedniecia i wysuszenia; dopuszczalne sg nastepujgce wady
pod warunkiem, ze nie wptywaja one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje
w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,

- nieznaczne wady skorki wynikajgce z procesu formowania sie
owocu, np. srebrne tuski, ordzawienia itp.

- nieznaczne  zabliznienia  uszkodzen  skérki  owocu
spowodowane przyczynami mechanicznymi  (uszkodzenia
gradowe, otarcia, uszkodzenia w trakcie przetadunku).

Barwa typowa dla danej odmiany (od jasno pomaranczowego
do pomaranczowego). Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.
Pomarancza jednolita w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci i
wielkosci. Srednica owocéw od 60 do 95 mm.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ pudta kartonowe lub skrzynki
do 15 kg wykonane 2z materiatbw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

kg

300

43.

Pomidor
koktajlowy
kl.1

Wyglad: Charakterystyczny dla danej odmiany lub typu
handlowego. Zdrowe (bez objawdéw gnicia, $ladéw plesni), cate
(wolne od pekniec), czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci

kg

120

25
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Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.

Wartos¢ netto

Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

zewnetrznej i widocznych zazielenien (zielonych pietek), bez
pustych komor na przekroju; dopuszczalne sg nieznaczne wady
skorki, ksztattu, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne S$lady
obicia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu, jego jakos$é, wiasnosci przechowalnicze,
prezentacje w opakowaniu; dla pomidoréw ,prgzkowanych”
dopuszcza sie: zaleczone pekniecia o diugosci nie wiekszej niz
1cm, nieznaczne wypuktosci i wybrzuszenia, ale bez korkowego
zwyrodnienia  skoérki, korkowe stwardnienia skérki o
powierzchni do 1cm2, delikatne blizny o wydtuzonym ksztatcie,
ale nie dtuzsze niz 2/3 najwiekszej srednicy owocu. Jednolite
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia pomidoréw deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

44,

Pomidor
malinowy kl.1

Wyglad: Charakterystyczny dla danej odmiany lub typu
handlowego. Zdrowe (bez objawdw gnicia, sladéw plesni), cate
(wolne od peknieé), czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej i widocznych zazielenien (zielonych pietek), bez
pustych komar na przekroju; dopuszczalne sg nieznaczne wady
skorki, ksztattu, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne S$lady
obicia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu, jego jakos¢, wiasnosci przechowalnicze,
prezentacje w opakowaniu; dla pomidoréw ,prazkowanych”
dopuszcza sie: zaleczone pekniecia o dfugosci nie wigkszej niz
1cm, nieznaczne wypuktosci i wybrzuszenia, ale bez korkowego
zwyrodnienia  skoérki, korkowe stwardnienia skérki o
powierzchni do 1cm2, delikatne blizny o wydtuzonym ksztatcie,
ale nie dtuzsze niz 2/3 najwiekszej srednicy owocu. Jednolite
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.

kg

60
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Nazwa
artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena jednostkowa
za
kg/peczek/opak/szt.
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Stawka Vat
%

Wartos¢
brutto

Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia pomidoréw deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane do 6 kg
lub skrzynki do 6 kg, wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Pomidory nalezy
uktada¢ warstwowo do wysokosci nie wiekszej niz 20cm.

45.

Pomidory ki. |

Wyglad: Charakterystyczny dla danej odmiany lub typu
handlowego. Zdrowe (bez objawdéw gnicia, sladéw plesni), cate
(wolne od pekniec), czyste, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej i widocznych zazielenien (zielonych pietek), bez
pustych komdr na przekroju; dopuszczalne sg nieznaczne wady
skorki, ksztattu, zabarwienia oraz bardzo nieznaczne S$lady
obicia pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu, jego jakos¢, wiasnosci przechowalnicze,
prezentacje w opakowaniu; dla pomidoréw ,prgzkowanych”
dopuszcza sie: zaleczone pekniecia o dtugosci nie wiekszej niz
1cm, nieznaczne wypuktosci i wybrzuszenia, ale bez korkowego
zwyrodnienia  skérki, korkowe stwardnienia skérki o
powierzchni do 1cm2, delikatne blizny o wydtuzonym ksztatcie,
ale nie dtuzsze niz 2/3 najwiekszej srednicy owocu. Jednolite
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia pomidoréw deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane do 6 kg
lub skrzynki do 6 kg, wykonane z materiatow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Pomidory nalezy
uktada¢ warstwowo do wysokosci nie wiekszej niz 20cm.

kg

250

46.

Por

Wyglad: Zdrowe (bez oznak gnicia, plesni), wolne od

kg

400
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szkodnikow i uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione
nieprawidtowe] wilgoci zewnetrznej, bez peddw nasiennych, z
usunietymi  nieSwiezymi lub zwiednietymi lis¢émi oraz
przycietymi koAcéwkami lisci i korzeniami; biata lub
zielonkawobiata cze$¢ pora powinna stanowi¢ co najmniej
jedng trzecig catkowitej dtugosci lub potowe czesci ostonietej;
dopuszczalne s nieznaczne wady powierzchniowe, lekkie
uszkodzenia lisci spowodowane przez przylzerice na lisciach,
nieznaczne pozostatosci ziemi na fodydze pod warunkiem ze
nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego
jakos¢, prezentacje w opakowaniu. Jednolity pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

47.

Rukola

Produkt otrzymany ze s$wiezej rukoli (lis¢). Opakowania
jednostkowe — pudetka lub torby foliowe termozgrzewalne,
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto 100g — 150g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

szt.

80

48.

Rzepa biata

Wyglad: s$wieza, zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta,
niepopekana, bez lisci, praktycznie wolna od szkodnikow i
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, dostatecznie osuszona
jesli byta myta; korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety;
dopuszczalne sg bardzo lekkie otarcia pod warunkiem ze nie
wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢
i prezentacje w opakowaniu; konsystencja: jedrna;
niedopuszczalna zdrewniata, sparciata; jednolita w opakowaniu
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu,
zabarwienia oraz o zblizonej wielkosci.

Okres przydatnosci do spozycia biatej rzepy deklarowany przez

kg

50
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producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty
dostawy.

Opakowanie stanowig worki raszlowe od 5kg do 10kg lub
skrzynki do 10kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

49.

Rzodkiewka
Swieza

Wyzglad: zdrowa (bez oznak gnicia, plesni), czysta, niepopekana,
praktycznie wolna od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej, dostatecznie osuszona, jesli byta myta; liscie, jesli
sg pozostawione, powinny by¢ swieze, zdrowe, zielonej barwy;
korzonek ponizej zgrubienia moze by¢ odciety dopuszczalne sg
bardzo lekkie otarcia pod warunkiem ze nie wptywajg one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos$¢ i prezentacje
w opakowaniu. Konsystencja jedrna; niedopuszczalna
zdrewniata, sparciata. Jednolite pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny smak lub zapach
obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowanie powinny stanowi¢ kartony perforowane do 5kg
oraz skrzynki do 5kg wykonane z materiatéw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Rzodkiewke nalezy
wigza¢ w peczki po 8-10 rzodkiewek. Srednica rzodkiewki
minimum 25 mm.

peczki

450

50.

Satata lodowa
sSwieza

Wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia,
Sladéw plesni), wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen
spowodowanych przez choroby i szkodniki, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; gtéwki odpowiednio
uksztattowane, liscie sztywne pofatdowane, korzenie powinny
by¢ odciete blisko u podstawy lisci zewnetrznych, a miejsce
ciecia powinno by¢ czyste. Masa gtowki nie mniejsza niz 300 g.
Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Satata jednolita w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci.

szt.

450
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Satata lodowa pakowana jest luzem w kartony nie wiecej niz po
20 sztuk. Kazda sztuka saftaty moze by¢é dodatkowo
zapakowana w worek foliowy perforowany. Opakowania
powinny by¢ wykonane z materiatdow opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy.

51.

Satata mix

Produkt otrzymany z mieszanki krojonych swiezych safat. Skfad:
rucola, roszponka, radicchio, escarole. = Opakowania
jednostkowe — torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Sataty umyte, gotowe do spozycia. Wyglad: Swieza,
jedrna, czysta, zdrowa (bez oznak gnicia, $ladéw plesni), wolna
od szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby
i szkodniki. Niedopuszczalny smak lub zapach obcy. Masa netto
100g — 150g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty
dostawy.

opak.

300

52.

Satata zielona
sSwieza

Wyglad: Swieza, jedrna, czysta, cata, zdrowa (bez oznak gnicia,
Sladéw plesni), odpowiednio uksztattowana, wolna od
szkodnikow oraz uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez
pedéw nasiennych; korzenie powinny by¢ odciete blisko u
podstawy lisci zewnetrznych, a miejsce ciecia powinno by¢
czyste. Masa gtéwki nie mniejsza niz 150 g. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Satata jednolita w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci.

Opakowania powinny stanowi¢ kartony perforowane od 2,5 kg
do 5 kg lub skrzynki do 5kg wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Satfate nalezy ukfada¢ w dwie warstwy, gtéwkami skierowanymi
do siebie.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta

szt.

400
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powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy.

53.

Seler
korzeniowy

Wyglad: ksztattne, twarde, jedrne, bez pustych przestrzeni na
przekroju podtuznym, czyste, bez sttuczen i ordzewien skorki,
zdrowe (bez oznak gnicia, sladéw plesni, zmarzniecia), wolne
od owadow i szkodnikéw oraz uszkodzen spowodowanych
przez choroby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowe]j wilgoci
zewnetrznej, bez oznak wyrastania pedu kwiatostanowego.
Barwa w przekroju biata do biato-kremowej. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy. Seler jednolity w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci.
Opakowania powinny stanowi¢ worki lub skrzynki do 10 kg
wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

kg

300

54.

Szczypiorek
Swiezy

Wyglad: Swiezy, zdrowy (bez oznak plesni, gnicia lub
zaparzenia), bez plam, pozétktych i zaschnietych czesci, pedow
kwiatostanowych i innych zanieczyszczen obcych (czesci traw,
chwastow), czysty, praktycznie wolny od szkodnikéw i
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki; dopuszczalne jest
nieznaczne zwiedniecie, ale bez zmiany barwy pod warunkiem,
ze nie wptywa to na pogorszenie jakosci i przydatnosci do
spozycia produktu. Barwa zielona. Jednolity pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Niedopuszczalny
smak lub zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia szczypiorku deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty
dostawy.

Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 10 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Szczypiorek nalezy wigzaé w peczki o masie
minimum 50 g.

peczki

600
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55.

Sliwki

Owoce sSwieze. Powinny by¢ dostepne w okresie wrzesien —
grudzien. Wyglad: Cate, dostatecznie rozwiniete, odpowiednio
dojrzate, zdrowe (bez oznak gnicia i plesni), czyste, wolne od
szkodnikéw i szkdéd wyrzadzonych przez szkodniki i choroby,
pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej. Dopuszczalne
sg nastepujgce wady pod warunkiem Zze nie wptywajg one
ujemnie na ogdlny wyglad produktu, jego jakos¢, prezentacje w
opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, rozwoju, zabarwienia,

- wady skorki o podtuznym ksztatcie, o dtugosci nieprzekracza-
jacej jednej trzeciej maksymalnej srednicy owocu

- inne wady skorki, ktorych catkowita powierzchnia nie moze
przekraczac jednej szesnastej powierzchni owocu.

Barwa, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany,
niedopuszczalny smak i zapach obce. Owoce jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i
wielkosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki do 15 kg wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

kg

180

56.

Truskawki

Owoce $wieze. Powinny by¢ dostepne w okresie miesigca
czerwca. Wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia, Sladow plesni),
czyste (nie zanieczyszczone glebg), nie myte, wolne od
szkodnikow i uszkodzen wyrzadzonych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej; z
kielichem i swiezg, zielong szyputka; dopuszczalne s3
nieznaczne wady ksztattu, drobne wady powierzchniowe
spowodowane uciskiem, wady barwy (biata plamka, nie
wieksza niz jedna dziesigta czes¢ powierzchni owocu) pod
warunkiem ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny wyglad
produktu, jego jako$é, prezentacje w opakowaniu. Barwa,

kg

100
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ksztatt, smak i zapach charakterystyczne dla odmiany.
Niedopuszczalny smak i zapach obcy. Jednolite w opakowaniu
pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci; dopuszczalna
niejednolitosé¢ pod wzgledem wielkosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.
Opakowania powinny stanowi¢ skrzynki od 2 kg do 5 kg
wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

57.

Winogrono

Poszczegdlne grona powinny by¢ zdrowe (bez oznak gnicia i
plesni), czyste, wolne od szkodnikdw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, pozbawione nieprawidtowe;j wilgoci
zewnetrznej; poszczegdlne pojedyncze jagody powinny byc
cate, prawidtowo rozwiniete, ksztattne, jedrne, twarde, mocno
osadzone oraz posiadac mozliwie nienaruszony
charakterystyczny nalot; dopuszczalne sg nastepujace wady
pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktu, jego jakos¢, zachowanie jakosci, prezentacje
w opakowaniu:

- nieznaczne wady ksztattu, zabarwienia,
- bardzo nieznaczne odparzenia
dziataniem stonica.

Smak i zapach swoisty, niedopuszczalny obcy. Owoce jednolite
w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci,
wielkosci oraz stopnia dojrzatosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosié nie mniej niz 7 dni od daty dostawy.
Opakowania stanowia pudfa kartonowe lub skrzynki do 15kg
wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

skorki  spowodowane

ke

80

58.

Ziemniaki
jadalne pézne

Ziemniaki zebrane po osiaggnieciu petnej dojrzatosci o skdrce
skorkowaciatej. Jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe, nie
zazieleniate, czyste, nie uszkodzone, nie nadmarzniete, nie

kg

7000
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porosniete, o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla
odmiany, bez pustych miejsc wewnatrz migzszu. Minimalna
$rednica poprzeczna i podtuzna 40 mm.

Odmiany: bryza, irga, lord, tajfun.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy.

59. | Ziemniaki
jadalne
wczeshe
(mtode)

Ziemniaki zebrane przed osiggnieciem petnej dojrzatosci o
skorce tuszczacej sie. Powinny by¢ dostepne od miesigca maja.
Jednolite odmianowo, cate, dojrzate, zdrowe, nie zazieleniate,
czyste, jedrne, bez uszkodzen (dopuszcza sie lekkie pekniecie
na skorce), o ksztatcie i zabarwieniu migzszu typowym dla
danej odmiany, bez pustych miejsc wewngatrz migzszu.
Minimalna $rednica poprzeczna i podtuzna 35 mm.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni od daty dostawy

kg

2000

60. | Ziota sSwieze

Ziota: bazylia, oregano, mieta, estragon, rozmaryn. Rosliny
zywe (sadzonki), rosngce w doniczkach z substratem, z
systemem korzeniowym, uksztattowanymi pedami oraz lis¢mi,
wys. min. 12 cm, nie pofamane, bez oznak zamierania,
usychania i innych podobnych; do wyboru przez
Zamawiajgcego. Produkt przeznaczony dla gastronomii.
Pojedyncze rosliny pakowane w ostonki z folii.

szt.

35

RAZEM

Pakowanie

Jesli tego nie zaznaczono przy opisie produktu, opakowania powinny stanowi¢ worki raszlowe do 15 kg lub skrzynki do 10 kg wykonane z materiatéw

opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Kazdorazowo opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen, plesni i
uszkodzen mechanicznych.




Znakowanie

Do partii dostawczej nalezy dotgczyé specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacje:
— nazwe produktu,

— nazwe dostawcy — producenta, adres,

— kraj pochodzenia,

— warunki przechowywania

— klase jakosci handlowej (jesli wymagane w opisie)

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Podpis i pieczatka osoby/oséb
upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy
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