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Formularz asortymentowo-cenowy

Opis przedmiotu zaméwienia

Zatgcznik nr 2.7 do SWZ

L.p. | Nazwa artykutu Opis cech charakterystycznych J.m. | Liczba Nazwa i Oferowana Oferowana Cena Wartos¢ | Stawka | Wartos¢
producent wielkos¢ ilos¢ jednostkowa netto VAT brutto
oferowanego opakowania opakowan netto za (%)
artykutu jednostkowego (nalezy opakowanie
(nalezy poda¢) | (nalezy podaé) |zaokragli¢ do

petnych
opakowan)
RAZEM
1. Brokut mrozony | Czesci rozy brokutowej, powstate przez jej| opak | 80 5

— Hortex,
Iglotex lub
rownowazny

rozdzielenie na mniejsze czesci, utrwalone przez
zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do
temp. nie wyzszej niz -180C; kaliber (rozmiar) réz
35-50 mm (identyczna lub zblizona wielkos$¢

wszystkich roz, poddane procesowi
glazurowania, rozyczki zwarte, czyste, bez
przerastajgcych zielonych listkébw i innych

nieszkodliwych  zanieczyszczen  pochodzenia
roslinnego, nieoblodzone, wolne od zlepiericéw
trwatych, nie  uszkodzone  mechanicznie;
nieznaczne oszronienie nie stanowi wady,
rozyczki o barwie zielonej do ciemnozielonej, z
todyzkami i gtgbikami o barwie zielonej; rézyczki
zdrowe, bez uszkodzen spowodowanych przez
choroby lub szkodniki; konsystencja mrozenia
twarda, krucha; konsystencja po ugotowaniu
miekka, ale jedrna; todyzki i gtabiki mogg byc
nieznacznie jedrniejsze niz kwiatostan rézyczki;
smak i zapach (po ugotowaniu)
charakterystyczny dla sSwiezego brokuta bez
zapachow i posmakow obcych.

Opakowanie jednostkowe 2 kg - 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
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3 miesigce od daty dostawy

Brukselka
mrozona

Kapusta brukselska utrwalona przez zamrozenie
w specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie
wyzszej niz -18oc; gtéwki obrane z zewnetrznych
lisci ochronnych, zwarte, z prawidtowo
przycietym gtabikiem, wolne od zlepiencéw
trwatych, nie uszkodzone  mechanicznie;
nieznaczne oszronienie nie stanowi wady; barwa
na powierzchni gtowki: zielona do
zielonooliwkowej, praktycznie jednolita w catej
partii; dopuszcza sie barwe zielonokremowa na
powierzchni nie wiekszej niz % powierzchni
gtoéwki; barwa na przekroju gtéwki:
z6ttokremowa; gtéwki zdrowe, praktycznie
wolne od oznak zaple$nienia, gnicia oraz od
uszkodzenn spowodowanych przez choroby lub
szkodniki; wielko$¢ gtowki od 16mm do 32mm;
gtowki  czyste, praktycznie  wolne  od
zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia
roslinnego; nie dopuszcza sie zanieczyszczen
obcych; konsystencja w stanie zamrozonym
twarda; konsystencja po ugotowaniu: miekka, ale
jedrna; smak i zapach w stanie rozmrozonym:
charakterystyczny dla s$wiezej brukselki, bez
zapachow i posmakow obcych.

Opakowanie jednostkowe 2 kg - 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

opak

15

Fasolka
szparagowa
zielona cieta —
Hortex, Iglotex

Fasola szparagowa zielona w postaci strgkéw
poprzecznie cietych na odcinki, utrwalona przez
zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do
temp. nie wyzszej niz -18st.C.

opak.

50




L.p.

Nazwa artykutu

Opis cech charakterystycznych

Jm.

Liczba

Nazwa i
producent
oferowanego
artykutu
(nalezy podacd)

Oferowana
wielkos¢
opakowania
jednostkowego

Oferowana
ilos¢
opakowan
(nalezy

(nalezy podad)

zaokragli¢ do

petnych
opakowan)

Cena
jednostkowa
netto za
opakowanie

Wartosc
netto

Stawka
VAT
(%)

Wartos¢
brutto

lub réwnowainy

Produkt gteboko 100% fasolka
szparagowa.

Opakowania jednostkowe - torby foliowe
termozgrzewalne, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig. Masa netto min. 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz

3 miesigce od daty dostawy

mrozony,

Fasolka
szparagowa
26tta cieta -
Hortex, Iglotex
lub réwnowainy

Fasola szparagowa z6tta w postaci strgkéw
poprzecznie cietych na odcinki, utrwalona przez
zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do
temp. nie wyzszej niz -18st.C.
Produkt gteboko mrozony,
szparagowa.

Opakowania jednostkowe - torby foliowe
termozgrzewalne, wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zZywnoscig. Masa netto min. 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

100% fasolka

opak.

20

Filet rybny
miruna ze skéra
SHP

Ptat miesa z miruny o nieregularnej wielkosci i
ksztatcie, oddzielony od pozostatych czesci
anatomicznych  ryby cieciem, wykonanym
réwnolegle do kregostupa bez skoéry i wyrostkéw
oscistych kregostupa, btona otrzewna i Zebra
usuniete, zamrozony; filety utozone warstwowo
w bloki z zastosowaniem przektadek z folii
umozliwiajgce tatwe oddzielenie kazdego fileta
(shatterpack). Waga jednego ptata do 170g.

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka
miesna jasna, o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla miruny. Powierzchnie cie¢

kg

1200
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réwne, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie
dopuszcza sie pozostatosci wnetrznosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
1 miesigc od daty dostawy.

Filet rybny z
dorsza
atlantyckiego ze
skérg SHP

Ptat miesa z dorsza atlantyckiego (Gadus
morhua) o nieregularnej wielkosci i ksztatcie,
oddzielony od pozostatych czesci anatomicznych
ryby cieciem, wykonanym rdéwnolegle do
kregostupa, bez skéry i wyrostkdw oscistych
kregostupa, btona otrzewna i Zebra usuniete,
zamrozony; filety utozone warstwowo w bloki z
zastosowaniem przektadek z folii umozliwiajgce
tatwe oddzielenie kazdego fileta (shatterpack).
Filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka
miesna jasna, o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla dorsza. Powierzchnie cie¢
réwne, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie
dopuszcza sie pozostatosci wnetrznosci.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
1 miesigc od daty dostawy.

kg

320

Frytki mrozone
karbowane

Wyréb otrzymany z ziemniakdéw, obranych i
pocietych w paski o przekroju zblizonym do
kwadratu o boku ok. 10mm, blanszowany,
wstepnie podsmazony w ttuszczu, utrwalony
przez zamrozenie w specjalistycznych
urzadzeniach, do uzyskania temperatury ponizej
-18 st. C, gotowy do spozycia po obrdbce

termicznej.
Wyglad: Stupki karbowane o wyréwnanym
przekroju zblizonym do kwadratu o boku

ok.10mm; odchylenia ksztattu wynikajgce z
owalnego ksztattu ziemniakéw nie stanowig

kg

100
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wady; dopuszcza sie nietrwate zlepierice
rozpadajace sie przy niewielkim nacisku oraz
niewielkie oszronienie i uszkodzenia nie
wplywajgce na obnizenie walorow uzytkowych
wyrobdw, niedopuszczalne rozmrozenie
produktu; barwa: od jasnokremowej do
biatoszarej, charakterystyczna dla odmiany
uzytych ziemniakédw, wyréwnana w opakowaniu
jednostkowym;  konsystencja po  obrdbce
kulinarnej: na powierzchni chrupka, wewnatrz
miekka, lekko maczysta; zapach i smak po
obrébce kulinarnej: typowy dla ziemniakéw
podsmazonych, bez obcych smakdéw i zapachdéw;
zawartos¢ ttuszczu,%(m/m), nie wiecej niz: 7
zawartos¢ frytek o dtugosci ponizej 25mm, %
(m/m), nie wiecej niz: 2,5

zawartos¢ frytek o dtugosci powyzej 50mm, %
(m/m), nie mniej niz: 55

Opakowania jednostkowe - torby z folii
polietylenowej od 1kg do 3kg, zgrzewane,
wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy.

Kalafior
mrozony —
Hortex, Iglotex
lub réwnowainy

Czesci roézy kalafiorowej, powstate przez jej
rozdzielenie na mniejsze czesci, z gtgbikami
przycietymi do 20mm, mierzagc od nasady
najblizszego rozgatezienia, utrwalone przez
zamrozenie w specjalistycznych urzadzeniach do
temp. nie wyiszej niz -180C; rdzyczki zwarte,
czyste, o wielkosci od 15mm do 35mm, bez
przerastajgcych zielonych listkébw i innych
nieszkodliwych  zanieczyszczen  pochodzenia

opak.

64
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roslinnego, nieoblodzone, wolne od zlepiercéw
trwatych, nie uszkodzone mechanicznie;
nieznaczne oszronienie nie stanowi wady; barwa
rozyczki o barwie biatej do kremowozdéttawej, z
todyzkami i gtagbikami o barwie biatej do lekko
seledynowej; rézyczki zdrowe, bez uszkodzen
spowodowanych przez choroby lub szkodniki;
konsystencja w stanie zamrozonym twarda,
krucha; konsystencja po ugotowaniu miekka, ale
jedrna; todyzki i gtabiki mogg by¢ nieznacznie
jedrniejsze niz kwiatostan rézyczki; smak i zapach
po ugotowaniu charakterystyczny dla swiezego
kalafiora, bez zapachéw i posmakdéw obcych.
Opakowanie jednostkowe min. 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

Maliny mrozone
- Hortex lub
rownowazny

Produkt uzyskany ze Swiezych malin o barwie
charakterystycznej dla dojrzatej maliny; produkt
sypki nieoblodzony, bez zlepiencow trwatych,
bez uszkodzen mechanicznych i oparzeliny
mrozowej,  zdrowotnos¢: bez uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki oraz zmian
chorobowych, kostki czyste, praktycznie bez
zanieczyszczen  pochodzenia  roslinnego i
mineralnych; nie dopuszcza sie zanieczyszczen
obcych; smak i zapach typowy dla marchwi, bez
obcego smaku i zapachu.

Opakowanie jednostkowe worek z
polietylenowej zgrzewany, waga netto 450 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

folii

opak.

10
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10.

Marchew
mrozona -
Hortex, Iglotex
lub réownowainy

Produkt uzyskany ze $wiezej marchwi pokrojonej
w koske; kostki o barwie
pomaranczowoczerwonej , barwa rdzenia
zblizona do barwy kory: charakterystyczna dla
marchwi; produkt sypki nieoblodzony, bez
zlepierncow trwatych, bez uszkodzen
mechanicznych i oparzeliny mrozowej,
zdrowotno$¢: bez uszkodzen spowodowanych
przez szkodniki oraz zmian chorobowych, kostki
czyste, praktycznie bez zanieczyszczen
pochodzenia roslinnego i mineralnych; nie
dopuszcza sie zanieczyszczern obcych; smak i
zapach typowy dla marchwi, bez obcego smaku i
zapachu.

Opakowanie jednostkowe worek z
polietylenowej zgrzewany, waga netto 2,5 kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

folii

opak.

50

11.

Marchew mini
mrozona Hortex,
Iglotex lub
réwnowazine

Produkt uzyskany ze $wiezej marchwi o Srednicy
1 -1,5 cm, dtugosci 3 - 5cm. utrwalone przez
zamrozenie w specjalistycznych urzgdzeniach do
temp. nie wyzszej niz -18oc; o zblizonej wielkosci,
niepomarszczone, nieoblodzone bez zlepiericéw
trwatych; zlepierice nietrwate i nieznaczne
oszronienie nie stanowig wady; barwa typowa
dla danej odmiany; w stanie dojrzatosci
konsumpcyjnej, zdrowe, praktycznie wolne od
oznak zaplesnienia i fermentacji oraz od
uszkodzen spowodowanych przez choroby lub
szkodniki;  czyste, praktycznie wolne od
zanieczyszczen mineralnych i zanieczyszczen
pochodzenia roslinnego, nie dopuszcza sie
zanieczyszczen obcych; konsystencja w stanie

opak.

80
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zamrozonym: twarda, konsystencja w stanie
rozmrozonym: lekko ostabiona; smak i zapach w
stanie rozmrozonym: charakterystyczny dla
danej odmiany, nieco ostabiony, bez zapachdw i
posmakow obcych.

Opakowanie jednostkowe worek z
polietylenowej zgrzewany, waga netto 2,5 kg.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

folii

12.

Mieszanka
kompotowa

Owoce utrwalone przez zamroienie w
specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie
wyzszej niz -18°C. Mieszanka 6 sktadnikowa,
sktad: truskawka, S$liwka, porzeczka, wisnia,
agrest, aronia.

Opakowanie jednostkowe torba z tworzywa
termozgrzewalna, wykonana z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig, masa netto min. 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy.

opak.

90

13.

Szpinak
rozdrobniony
mrozony

Produkt  uzyskany przez zamrozenie w
specjalistycznych urzadzeniach do temp. nie
wyzszej niz -18°C, zblanszowanych, mechanicznie
rozdrobnionych lisci szpinaku

Opakowania jednostkowe - torby foliowe
termozgrzewalne, wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig. Masa netto min. 2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

opak.

15
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14.

Truskawki bez
szyputek
mrozone -
Hortex, Iglotex
lub réwnowainy

truskawek
barwie

Produkt uzyskany ze swiezych
pozbawionych szyputek o
charakterystycznej dla dojrzatej truskawki;
produkt sypki nieoblodzony, bez zlepiencéw
trwatych, bez uszkodzen mechanicznych i
oparzeliny  mrozowej, zdrowotnos¢:  bez
uszkodzen spowodowanych przez szkodniki oraz
zmian chorobowych, kostki czyste, praktycznie
bez zanieczyszczen pochodzenia roslinnego i
mineralnych; nie dopuszcza sie zanieczyszczen
obcych; smak i zapach typowy dla marchwi, bez
obcego smaku i zapachu.

Opakowanie jednostkowe worek z folii
polietylenowej zgrzewany, waga netto 2 kg -
2,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy

opak.

40

15.

Wisnie bez

pestek mrozone
- Hortex, Iglotex
lub réwnowainy

Produkt uzyskany  ze  Swiezych  wisni
pozbawionych pestek o barwie
charakterystycznej dla dojrzatych wisni; produkt
sypki nieoblodzony, bez zlepiencéw trwatych,
bez uszkodzehn mechanicznych i oparzeliny
mrozowej, zdrowotno$¢: bez  uszkodzen
spowodowanych przez szkodniki oraz zmian
chorobowych, kostki czyste, praktycznie bez
zanieczyszczen  pochodzenia  roslinnego i
mineralnych; nie dopuszcza sie zanieczyszczen
obcych; smak i zapach typowy dla marchwi, bez
obcego smaku i zapachu.

Opakowanie jednostkowe worek z folii
polietylenowej zgrzewany, waga netto 2 kg — 2,5
kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany

opak.

110




L.p. | Nazwa artykutu Opis cech charakterystycznych J.m. |Liczba Nazwa i Oferowana Oferowana Cena Wartos¢ | Stawka | Wartos¢
producent wielkos¢ ilos¢ jednostkowa netto VAT brutto
oferowanego opakowania opakowan netto za (%)
artykutu jednostkowego (nalezy opakowanie
(nalezy podaé) | (nalezy podaé) |zaokragli¢ do
petnych
opakowan)
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy
Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewnia¢ wtasciwg jako$¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachdw, zabrudzen, sladéw plesni, zataman i innych uszkodzeh mechanicznych. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do
kontaktu z zywnoscig. Dostawa produktow mrozonych powinna nastgpi¢ w sposdb zapewniajgcy statg temperature chtodniczg podczas transportu, np. z zastosowaniem opakowan
zbiorczych (transportowych) izotermicznych.

Znakowanie

Do kazdego opakowania powinna by¢ dofaczona etykieta zawierajgca nastepujace dane:
— nazwe produktu,
— termin przydatnosci do spozycia,

— nazwe dostawcy — producenta, adres,

— warunki przechowywania,

— oznaczenie partii produkcyjnej

oraz inne informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Podpis i pieczatka osoby/oséb
upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy

10




