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Opis przedmiotu zamodwienia

Zatacznik nr 2.3 do SIWZ

L.p.

Nazwa artykutu

Cechy charakterystyczne

J.m.

llos¢

Cena
jednostkowa
za szt.

Wartosc
netto

Stawka
Vat

Wartosc
brutto

Chleb mieszany
(krojony)

Pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej i pszennej na kwasie z dodatkiem drozdzy, soli i
innych surowcow okreslonych recepturg, krojone w kromki, pakowane w folie z tworzywa
sztucznego. Masa bochenka chleba zwyktego krojonego w folii powinna wynosi¢ minimum 500 g
maksimum 600 g.

Bochenki o ksztatcie podtuznym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze sladami plesni. Skdrka Scisle potaczona z miekiszem, gtadka lub lekko
chropowata, btyszczaca, o barwie od brazowej do ciemnobrazowej, dopuszcza sie nieznaczng
ilos¢ maki na skorce. Miekisz o réwnomiernej porowatosci i rwnomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury. Nie dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z
zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach
typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z zywnosciag. Opakowania
jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen mechanicznych.

szt.

900

5%

Chleb sitkowy
(krojony)

Pieczywo mieszane wyrabiane z maki zytniej (w tym maka zytnia sitkowa) i pszennej na kwasie z
dodatkiem drozdzy, soli, mielonego prazonego zyta i innych surowcéw okreslonych recepturg,
krojone w kromki, pakowane w folie z tworzywa sztucznego. Masa bochenka chleba zwyktego
krojonego w folii powinna wynosi¢ minimum 500 g maksimum 600 g.

Bochenki o ksztatcie podtuznym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni. Skorka Scisle potgczona z miekiszem, gtadka lub lekko
chropowata, btyszczgca, o barwie od brgzowej do ciemnobrgzowej, dopuszcza sie nieznaczng
ilos¢ maki na skdrce. Miekisz o réwnomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury. Nie dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z
zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach
typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

szt.

800

5%




Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z zywnosciag. Opakowania
jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzern mechanicznych.

Butka tarta

Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyklego i
wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien i zdobien. Posta¢ sypka, bez grudek. Niedopuszczalna
obecnos¢ szkodnikow zbozowo-macznych i innych lub ich pozostatosci. Niedopuszczalna
obecnos¢ zanieczyszczen organicznych i nieorganicznych. Masa netto produktu powinna
wynosi¢ 500 g.

Smak i zapach typowy dla suszonego pieczywa pszennego, niedopuszczalny zapach i smak obcy.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
30 dni od daty dostawy.

Opakowania jednostkowe - torby papierowe wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Opakowania jednostkowe powinny zabezpieczac
produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw i
uszkodzen mechanicznych.

szt.

500

5%

Butka graham

Pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej typ 1850 z ewentualnym dodatkiem maki
pszennej typ 750, na drozdzach, z dodatkiem soli i innych surowcéw okreslonych receptura.
Butka o masie min. 50 g, ksztatt kopulasty o podstawie owalnej lub okragtej.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,

spalone, ze $ladami plesni.

Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny byc czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

szt.

350

5%

Butka paréwka
(krojona)

Pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, i innych
surowcow okreslonych receptura. Butka paréwka o masie min. 350 g. Butka niekrojona.

Ksztatt kopulasty o podstawie wydtuzonej owalnej o koricach zaokraglonych; nie dopuszczalne
wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni. Skérka S$cisle
potgczona z miekiszem, btyszczgca, gtadka lub skostkowana, o barwie od ziocistej do
jasnobrazowej. Miekisz o do$¢ rGwnomiernej porowatosci i rownomiernym zabarwieniu, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury; nie dopuszcza sie wyrobéw o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z
zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach
typowy dla tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatdw opakowaniowych

szt.

900

5%




przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

P3aczek lukrowany

Paczek tradycyjny, otrzymany z ciasta drozdzowego (ciasto z potgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru
i innych surowcow, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z marmolady lub z rézy, smazone w
ttuszczu, wykanczane lukrem.

Ksztatt okragty, wykonczone lukrem, niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone lub ze
Sladami plesni. Miekisz drobno i srednio nieco nierdwnomiernie porowaty, sprezysty, suchy w
dotyku, elastyczny z typowym niewielkim rozwarstwieniem na granicy uzytego nadzienia;
niedopuszczalne grudki surowcow. Barwa skoérki jasnobrgzowa do brazowej z widoczng
obwddka o jasniejszym zabarwieniu lub bez obwddki; barwa miekiszu kremowa. Smak i zapach
typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu, z nieco wyczuwalnym
ttuszczem uzytym do smazenia, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
48 godz. od daty dostawy.

Opakowania powinny stanowi¢ kosze ptytkie lub kartony wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Produkty nalezy uktadaé
jednowarstwowo.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzern mechanicznych.

szt.

450

5%

Buftki z ziarnami
(wieloziarniste typu
musli)

Pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem soli, ptatkdw
owsianych i pszennych, siemienia Inianego, ziaren sezamu i ziarna stonecznika; wyglad: ksztatt
kopulasty o podstawie owalnej lub okragtej, prostokatny o koncach zaokraglonych z
poprzecznym podziatem lub bez, obsypana ziarnami siemienia Inianego i sezamu, z mozliwym
dodatkiem soli. Butka o masie min. 50 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy; niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone,

spalone, ze sladami plesni.

Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

szt.

200

5%

Chleb zytni, krojony

Pieczywo zytnie produkowane z maki zytniej typ 720, na zakwasie, z dodatkiem drozdzy, soli i
innych surowcow okreslonych receptura, krojone w kromki, pakowane w folie z tworzywa
sztucznego. Masa bochenka chleba zwyktego krojonego w folii powinna wynosi¢ minimum 500 g
maksimum 600 g.

Bochenki o ksztatcie podtuznym, niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione,
zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni. Skorka $cisle potgczona z miekiszem, gtadka lub lekko
chropowata, btyszczgca, o barwie od brgzowej do ciemnobrgzowej, dopuszcza sie nieznaczng
ilos¢ maki na skorce. Miekisz o réwnomiernej porowatosci i rwnomiernym zabarwieniu, suchy

szt.

900

5%




w dotyku o dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wrdci¢ do stanu pierwotnego
bez deformacji struktury. Nie dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z
zakalcem, kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach
typowy dla tego rodzaju chleba, niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do kontaktu z 2zywnosciag. Opakowania
jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny
by¢ czyste, bez obcych zapachow i uszkodzen mechanicznych.

Ciasto drozdzowe z
kruszonka i
rodzynkami

Wyrdéb otrzymany z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z pofgczenia maki, ttuszczu, jaj, cukru,
innych surowcéw, spulchnione drozdzami) z dodatkiem rodzynek w s$rodku ciasta min. 15% ,
wykoniczone kruszonka, ksztatt nadany forma, z réwnymi brzegami, powierzchnia gérna
wykonczona kruszonka, cukrem pudrem, niedopuszczalne wyroby zgniecione, zabrudzone,
miekisz do$¢ rownomiernie drobno i Srednio porowaty, elastyczny, niedopuszczalne grudki
surowcow, barwa skérki ztocista do jasnobrgzowej, barwa miekiszu kremowa, smak i zapach
typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, niedopuszczalne objawy zaplesnienia.

Opakowania stanowig blaszki (formy), kosze ptytkie lub kartony wykonane z materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa netto 350 g. Produkty nalezy
uktada¢ jednowarstwowo. Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

szt.

50

5%

10

Rogal maslany

Rogal z ciasta maslanego z maki pszennej, ksztatt potkolistego walca o koricach zwezonych,
masa min. 55 g.

Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materialtdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpieczaé¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

szt.

300

5%

11

Bagietka krotka

Pieczywo spozywcze, produkowane z maki pszennej, na kwasie z dodatkiem drozdzy lub na
drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i
konserwujgcych zgodnie z recepturg wtasciwg dla wypieku bagietek.

Struktura i konsystencja - podtuzna, skérka gtadka, btyszczaca, lekko chropowata w miejscu
podziatu.

Skorki - ztocista do jasnobrgzowej. Miekisz - rGwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobre;j
krajalnosci, sprezysty, rwnomiernie porowaty. Smak i zapach - aromatyczny swoisty dla tego

szt.

100

5%




rodzaju bagietek. Dopuszcza sie niewielkg ilos¢ maki na skérce.

Masa: min. 140 g, dtugos¢ 15-25 cm.

Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni,
grudkami soli lub maki w miekiszu.

Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane 2z materialdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

11

Chatka

Pieczywo pszenne poétcukiernicze produkowane z maki pszennej na drozdzach, z dodatkiem
cukru, ttuszczu, mleka i innych surowcéw okreslonych recepturg; wyglad: ksztatt kopulasty
owalny o koncach zwezonych, na powierzchni gérnej wyrazne sploty lub réwnolegle utozone
wateczki; nie dopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami
plesni; skérka: scisle potgczona z miekiszem, gtadka, btyszczaca na splotach lub wateczkach
posypana kruszonkg lub nie posypana, o barwie od brgzowej do ciemnobrgzowej; grubosc¢ skorki
nie mniejsza niz 2mm; miekisz o dos¢ rownomiernej porowatosci i rOwnomiernym zabarwieniu,
suchy w dotyku o dobrej krajalnosci; miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do stanu
pierwotnego; nie dopuszcza sie wyrobéw o miekiszu lepkim, niedopieczonym, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub soli; smak i zapach: typowy dla
tego rodzaju pieczywa, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nie$wiezosci lub inny obcy;
masa pieczywa do 6h po wypieku, g: 400; okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachoéw i uszkodzen
mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

szt.

70

5%

12

Butka maslana z
kruszonka

Butka o masie min. 50 g, ksztatt kopulasty o podstawie owalnej lub okragtej, z ciasta maslanego z
maki pszennej, z posypka z ciasta (kruszonkg).

Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze sladami plesni.
Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane 1z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

szt.

200

5%

13

Drozdzdéwka z
nadzieniem
owocowym lub

Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego (ciasto otrzymane z potgczenia maki, ttuszczu, jaj,
cukru, innych surowcéw, spulchnione drozdzami) z nadzieniem z owocowym (jabtkiem,
truskawka, porzeczky, morelg, jagodg) lub masg makowa - do wyboru przez Zamawiajgcego,

szt.

220

5%




makowym.

dopuszczalne wykoniczone kruszonky. Miekisz dos¢ rownomiernie drobno i Srednio porowaty,
elastyczny, z widocznym nadzieniem owocowym lub makowym, niedopuszczalne grudki
surowcow; barwa skorki ztocista do jasnobrgzowej, barwa miekiszu: kremowa; smak i zapach
typowy dla zastosowanych surowcéw i zastosowanego aromatu, niedopuszczalny smak i zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, niedopuszczalne objawy zaplesnienia.

Masa pojedynczej drozdzéwki nie mniej niz 100g.

Opakowania stanowig kosze plastikowe wykonane z materialdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, suche, bez obcych zapachdéw i uszkodzen
mechanicznych.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
dni od daty dostawy.

14

Grzanki pszenne

Grzanki pszenne, wypiekane z maki pszennej z dodatkami wg receptury, gotowe do spozycia, w
ksztatcie prostopadtosciennych kostek. Przeznaczenie: dodatek do zup, satatek itp. Opakowanie
jednostkowe z materiatow dopuszczonych do kontaktéw z zywnoscig, masa netto produktu min.
700 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
10 dni od daty dostawy.

szt.

40

RAZEM

Do kazdego opakowania powinna by¢ dotgczona etykieta zawierajgca nastepujace dane:

nazwe produktu,

nazwe dostawcy — producenta, adres,
termin przydatnosci do spozycia,

mase netto,

warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Podpis i pieczatka osoby/oséb
upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy




