Zalacznik nr 5

Paistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny F/PK/BZ/01/03
w Lublinie Strona1z7
20-029 Lublin
ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
interwencyjnej)”

Nr HZ.9020.40.11.4.2022.MB Lublin, dnia 09.02.2022r.

(miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna tematyczna dotyczaca oceny warunkow zywienia zbiorowego dzieci
w zwigzku z planowang organizacjg na terenie placowki os$wiatowej pétkolonii w okresie ferii
zimowych.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

— Mlodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.057.2.55.2022.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021r. poz. 195)", w zwiazku z art. art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2021r.
poz. 735 ze zm.)V. Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci
oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr® nr 291/19 zarzadzeniu Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r.
zmieniajacego zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosmq

Na podstawie ast: - s 018 edsiebi
(Dz—H—z—-EOQ—l—r—pez—l—éQ—ze—zm—)”“) oraz na podstaw1e art. 9 ust. 4 rozporza,dzenla Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnoéci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i srodk6w ochrony
roélin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

1) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy.

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedure
wraz z jego zmianami.
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I. Zaklad
Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 32
z Oddzialami Integracyjnymi im. Pami¢ci Majdanka w Lublinie
ul. Kazimierza Przerwy-Tetmajera 2, 20-362 Lublin

(petna nazwa, adres)

Podlega: Gmina Lublin

Pani Ewa Ggca — Dyrektor placowki
(kierujqcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

NIP 946-182-98-18 TEL. 81 744-16-44

(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Ewa Gegca — Dyrektor placowki

Pani Partycja Slawinska — Intendent
(przedstawiciel zaktadu uczestniczqgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolano.
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

I1. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci®.

Kontrola sanitarna tematyczna dotyczaca oceny warunkow zywienia zbiorowego dzieci
w zwigzku z planowang organizacja na terenie placéwki oswiatowej potkolonii w okresie ferii
zimowych.

W bloku zywienia prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie produkcji positkow i napojow
przygotowywanych w oparciu o mig¢so drobiowe, czerwone, ryby, warzywa w tym wymagajace
obrobki brudnej, jaja, polprodukty i wyroby gotowe i wydawania na miejscu, w naczyniach
wielokrotnego uzytku. Ustalono, ze obecnie wydawanych jest okoto 100 positkow, ze wzgledu
na wprowadzenie nauki zdalnej w starszych klasach szkoly podstawowej spowodowane aktualng
sytuacjg epidemiologiczng w kraju.

Na terenie placéwki os§wiatowej planowane jest zorganizowanie potkolonii dla uczniéw szkoty
w okresie ferii zimowych w dniach 14.02.2022r. — 18.02.2022r. Okazano do wgladu umowe najmu
zawartg w dniu 05.02.2022r. na okres od 14.02.2022r. do 18.02.2022r. pomi¢dzy Gming Lublin, Plac
Kréla tokietka 1 reprezentowana przez Dyrektora Szkoly Panig Ewe Gece — Dyrektora Szkoty
a Uczniowskim Klubem Sportowym ,,Akademia Sportu 32” w Lublinie, ul. Kazimierza Przerwy-
Tetmajera 2, 20-362 Lublin reprezentowanym przez Pana przedmiotem ktérej
jest wynajecie sali gimnastycznej na prowadzenie zajg¢ rekreacyjno-sportowych dla uczestnikow
potkolonii. Podczas kontroli ustalono, ze w poétkoloniach bedzie uczestniczyé 13-oro dzieci z klas
1-3.

Podczas pobytu w placéwce dzieciom serwowane bedg obiady dwudaniowe i napdj. Uzyskano
informacje, ze dzieci bedg mialy staly dostep do wody mineralnej w czasie trwania po6ikolonii. Positki
przygotowywane beda w szkolnej stoldwce.

Blok zywienia zajmuje pomieszczenia zlokalizowane na parterze oraz w podpiwniczeniu
budynku Szkoty.

Budynek placowki podlaczony jest do miejskiej sieci wodociggowej. Do punktéw wodnych
zainstalowanych w bloku Zzywienia doprowadzono biezaca ciepla i zimng wode. Woda ciepla
dostarczana z sieci miejskiej. Okazano do wgladu Sprawozdanie z badan Nr 2971/20 wystawione dnia
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27.08.2020r. przez Centralne Laboratorium Miejskiego Przedsigbiorstwa Wodociagdéw i Kanalizacji
w Lublinie Sp. z o0.0., ul. Zawilcowa 10, 20-245 Lublin punkt poboru wody: ,,.Lublin, Tetmajera 2 —
Szkota Podstawowa nr 32 — zmywalnia/kran nad zlewem dwukomorowym”. Dokument potwierdza,
ze badanie wody zostalo przeprowadzone w zakresie parametréw mikrobiologicznych, wynik
potwierdza, ze w zbadanym zakresie woda spelnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu Ministra
Zdrowia w sprawie jako$ci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi z dnia 7 grudnia 2017r.
(Dz.U. 22017 1. poz. 2294).

Nieczystosci state komunalne gromadzone w pojemnikach zamykanych wylozonych wkiadami
foliowymi, a nastepnie usuwane do kontener6w zbiorczych na odpady ustawionych w niedalekiej
odleglosci od budynku. Odpady pokonsumpcyjne usuwane do zamykanego pojemnika ustawionego
w wydzielonym miejscu. W dniu kontroli nie stwierdzono nieprawidlowosci w zakresie usuwania
odpadéw. Odpady komunalne odbierane przez firm¢ KOM-EKO w Lublinie, ul. Wojenna 3, natomiast
odpady pokonsumpcyjne odbierane przez form¢ UTYLIMED Sp. z o.0. w Lublinie, ul. Turystyczna 9.

Wentylacja pomieszczeni bloku zywienia grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie (nad
stanowiskami obrébki termicznej zamontowano okap wyciggowy). W dniu kontroli nie
zaobserwowano oznak $wiadczacych o nieskutecznej/niewystarczajacej wentylacji pomieszczen bloku
Zzywienia.

Oswietlenie pomieszczen naturalne oraz sztuczne, punkty swietlne zabezpieczone ostonami.

Pomieszczenia, sprzet i wyposazenie utrzymane we wlasciwym stanie sanitarno-technicznym
oraz w dobrym stanie sanitarno-higienicznym i technicznym. Pomieszczenia i stanowiska robocze
wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem. Stan zastaly podczas kontroli potwierdza, ze czynnosci
porzadkowe prowadzone sg na biezaco, z nalezyta starannoscia, a personel bloku zywienia posiada
wiedze z zakresu wykonywanych obowigzkéw i zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu, ktéry zajmuje si¢
przygotowywaniem i wydawaniem positkéw. Punkty wodne wyposazone zostaly w mydio w plynie,
plyn do higienicznej i chirurgicznej dezynfekcji rak Velodes Soft firmy Medisept z aktualnym
terminem waznosci 05.03.2023r., ERG CleanSkin X plyn do dezynfekcji rgk o dziataniu
wirusobdjczym z aktualnym terminem waznosci 17.05.2024r. oraz jednorazowe reczniki do osuszania
rak (umieszczone przy punktach wodnych w higieniczny sposéb — podajniki/dozowniki). Zapas
$rodkow czystosci oraz zapas recznikow jednorazowych przechowywany w wydzielonym magazynie.
Wydzielono punkty wodne przeznaczone do mycia rak, przy ktoérych dostgpna byla biezaca ciepla
i zimna woda. Zapewniono warunki do przechowywania zapasu odziezy ochronnej personelu
w szafach zamykanych w pomieszczeniu socjalnym i jadalni. Na wyposazeniu zakladu dostgpny byt
zapas odziezy ochronnej. W dniu kontroli personel pracowal w czystej odziezy ochronnej. Ustalono,
ze prace w stycznos$ci z zywnos$cig w zakladzie wykonuje 6 osob. Okazano do wgladu 6 aktualnych
dokumentacji lekarskich do celé6w sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan
do wykonywania prac, przy ktérych istnieje ryzyko przeniesienia zakazenia na inne osoby,
wskazanych pracownikow.

W zakladzie zapewniono rowniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych myciem
i dezynfekcja powierzchni, w tym pozostajacych w bezposrednim kontakcie si¢ z zywnoscia.
W obiekcie dostepne sg preparat do dezynfekcji powierzchni, w tym majacych jak i niemajgcych
kontaktu z zywnoscig Velodes Spray Tea Tonic spray do mycia i dezynfekcji powierzchni majgcych
i niemajacych kontaktu z zywnoscig z aktualnym terminem waznosci. Sprzet kuchenny myty
i osuszany w pomieszczeniu produkcyjnym. Zapewniono warunki do osuszania sprzetu produkcyjnego
na regale ociekowym. Czysty sprzet oraz naczynia przechowywane w szafkach zamykanych. Czyste
naczynia stolowe przechowywane w szafie przelotowej. Naczynia stolowe, na ktérych dzieci
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spozywaja positki myte sa i dezynfekowane termicznie w zmywarko-wyparzarkach gastronomicznych
FAGOR i GRAFEN.

Podczas kontroli ustalono, ze nadzor nad obecnoscia szkodnikow i owadow w bloku zywienia
prowadzony jest wspolnie ze specjalistyczng firma DDD. Okazano do wgladu protokot (kontroli
urzadzen monitorujacych) wystawiony dnia 03.02.2022r. przez Przedsigbiorstwo Ustugowe Zabij
Szkodnika Lublin, ul. o zgodnie
7 dokumentem nie stwierdzono w stacjach szkodnikéw. Z okazanej dokumentacji wynika, ze wizyty
firmy DDD odbywaja si¢ z czgstotliwoscia 1 raz w miesiacu. W pomieszczeniach bloku zywienia
stwierdzono wylozone stacje monitorujace obecnos¢ szkodnikow i owadéw. W dniu kontroli stacje
wolne byly od szkodnikéw. W otwieranych oknach zainstalowano ekrany chronigce przed wnikaniem
owadow i szkodnikow. W dniu kontroli kratki $ciekowe i otwory wentylacyjne zabezpieczone byly
kratkami. Podczas kontroli przeprowadzono rozmowe z osobami obecnymi w bloku zywienia na temat
sposobu sprawowania nadzoru nad obecnoscia szkodnikéw. Uzyskano informacjg, ze wyznaczona
osoba zajmuje sie nadzorem nad obecnoscig szkodnikow. Osoba wyznaczona zajmuje si¢ rowniez
kontrolowaniem jako$ci zywnoéci, w tym sprawdzaniem jej pod katem obecno$ci szkodnikow.
Pomieszczenia utrzymane w czystosci i porzadku, odpady usuwane na biezaco.

Wydzielono stanowiska robocze i pomieszczenia do obrobki i przetwarzania poszczegdlnych
surowcow. Obrébka wstepna warzyw i owocéw odbywa sie w wydzielonym pomieszczeniu, obrobka
wlasciwa na wydzielonym stanowisku w kuchni wlasciwej. Obrobka wstepna i przechowywanie
zapasu jaj odbywa si¢ rowniez w wydzielonym pomieszczeniu. Do mycia jaj przeznaczono
wydzielony zlewozmywak. Jaja s3 poddawane myciu i dezynfekcji z wykorzystaniem naswietlacza
UV. Zapas jaj przechowywany jest w urzadzeniu chtodniczym przeznaczonym wylacznie do tego celu.
Okazano do wgladu Handlowy Dokument Identyfikacyjny nr 20 do dokumentu: 2671/D/2022 dla jaj
konsumpcyjnych wprowadzanych na rynek wystawiony przez INVEST MICHEL Mariola i Marek
Michelis Sp. J., ul. Utanska 61, Kobierne, 05-311 Debe Wielkie, w dokumencie uj¢to m.in. date
i miejsce wysylki, tj. 26.01.2022r., Almax-Dystrybucja Sp. z o.0., Paniefiszczyzna, 21-002 Jastkow.
Ujeto réwniez date zniesienia 25.01.2022r. i date przydatnosci do spozycia 22.02.2022r.

Zapewniono miejsce do magazynowania artykulow spozywczych trwalych i nietrwalych
mikrobiologicznie, zgodnie z zasadami segregacji — W urzadzeniach chlodniczych, zamrazarkach
i pomieszczeniach. Artykuly spozywcze trwale w opakowaniach jednostkowych przechowywane
w wydzielonym magazynie. Artykuly spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane
w lodéwkach i zamrazarkach. Niewielka ilo§¢ miesa mrozonego we wlasnym zakresie oznakowana
data zamrozenia, przechowywana w jednej zamrazarce. Dokonano kontrolnego pomiaru temperatur
termometrem elektronicznym  stuzbowym nr PP/W/K/03-36/HZ ($wiadectwo wzorcowania
nr: 245/82/L.A/T/2021) w urzadzeniach chlodniczych w magazynie i pomieszczeniu obrobki wstepnej
miesa i jaj, w ktorych przechowywane byly srodki spozyweze. W urzadzeniu chlodniczym,
ustawionym w magazynie artykulow spozywczych trwatych i nietrwatych mikrobiologicznie,
przeznaczonym do przechowywania m.in. miesa (schab wieprzowy) pomiar temperatury wyniost
+6,8°C, przy zaleceniach producenta do +7,0°C; w urzadzeniu chlodniczym, przeznaczonym
do przechowywania nabialu pomiar temperatury wyniost +4,4°C, przy zaleceniach producenta
maksymalnie do 6°C do 8°C i do 10°C; w zamrazarce skrzyniowej, w ktorej przechowywano
m.in. mrozone warzywa, owoce i ryby pomiar temperatury wyniost -19,8°C, przy zaleceniach
producenta od -18°C. Warunki przechowywania, w tym temperatury zgodne z zaleceniami
producentéw opisanych na opakowaniach przechowywanych srodkow spozywezych. Z kontroli
temperatur w urzadzeniach chtodniczych regularnie prowadzone sa zapisy w rejestrze (codzienny
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zapis). W dniu kontroli nie stwierdzono artykulow spozywczych o niewlasciwej jakosci,
nieoznakowanych, po uptywie terminu przydatnosci do spozycia albo daty minimalnej trwatosci.
Wszystkie $rodki spozywcze oznakowane etykietami producentéw. Zywnos¢, z ktorej
przygotowywane sg positki dostarczane sa przez statych dostawcow, tj.:
— Almax-Dystrybucja Sp. z o.0., Panienszczyzna, 21-002 Jastkow — artykuly ogolnospozywcze
trwale mikrobiologicznie, jaja;
— Kuchnia Smakoéw, ul. Droga Meczennikéw Majdanka, Lublin — wyroby garmazeryjne;
— Masarnia Ubojnia ZEMAT S.J., ul. Lakowa 1, 21-310 Wohyn — migso, wedliny;
— SOLIDEZ Sp. z 0.0., ul. Bukowa 2, Turka — nabial, mi¢so drobiowe;
— TOMIK Tomasz Jarostaw Duda, ElizOwka 65 — warzywa, owoce;
— LSS SPOLEM, ul. Prymasa Stefana Wyszynskiego 15, Lublin — pieczywo, w tym cukiernicze.
Gotowe positki na miejscu wydawane sg dzieciom w naczyniach wielokrotnego uzytku przy
stanowisku porcjowania. Dzieci spozywajg posilki w jadalni. Positki wydawane sg z kuchni
wydzielonym okienkiem. Brudne naczynia stotowe odstawiane sa do zmywalni naczyn stolowych.
Podczas kontroli okazano do wgladu jadlospis przygotowany na biezacy na potrzeby zywienia
dzieci uczeszczajacych do placowki oswiatowej (uczniowie szkoly podstawowej oraz dzieci
z oddzialéw przedszkolnych). Na jadlospisie uwzgledniono wykaz skladnikéw potraw z wyraznie
oznaczonymi alergenami i substancjami powodujacymi nietolerancj¢ pokarmowa. Jadlospisy ukladane
przez Intendenta. Dzieciom serwowane sa $niadania (oddzial przedszkolny), obiady dwudaniowe,
podwieczorki (oddzial przedszkolny) oraz napoje. Czynnosci kontrolne, potwierdzily, ze w zywieniu
dzieci stosowane sg réznorodne $rodki spozywcze w poszczegélnych grupach produktow. Analiza
jakosciowa jadlospisu wykazata, ze positki komponowane sa z wykorzystaniem produktow
zbozowych (réznego rodzaju pieczywo), ziemniaki, kasze, ryz, makarony, warzywa Swieze, owoce,
mleko i produkty mleczne, migso, ryby, jaja oraz ttuszcze. W zakladzie wykorzystuje si¢ rézne gatunki
mies do produkcji dan m.in. wieprzowe, drob, ryby, oraz gotowe wedliny z kooperacji. Rybe
zaplanowano 1 raz w tygodniu na obiad w piatek do drugiego dania (filet pieczony). Do picia serwuje
sie gtéwnie kompoty, herbatg, wode z cytryna, z miodem. Positki przygotowywane sg z dodatkiem
réznorodnych warzyw i owocow (m.in. kiwi, wloszczyzna, salata, rukola, papryka, por, kapusta biata,
ogoérek kiszony, kapusta kiszona pomidory). W produkcji positkéw stosowane sg rozne techniki
kulinarne, tj. gotowanie, smazenie, duszenie oraz pieczenie w piecu konwekcyjno-parowym. Obiad
sktada sie z zupy, drugiego dania oraz napoju. Serwowane sa roznego rodzaju zupy, ktére nie
powtarzaja sie w ciggu tygodnia, zabielane oraz czyste. Dodatki do zup stanowig ziemniaki, makaron,
ryz. Na drugie dania podawane sg potrawy miesne, maczne i rybne. Do drugiego dania zapewniany
jest dodatek w postaci sezonowych warzyw albo owocoéw surowych oraz gotowanych. Podwieczorek
stanowia owoce, wyroby zbozowe, produkty nabialowe. Do produkcji positkow uzywa si¢ wylgcznie
naturalnych koncentratow spozywczych. Sposob zywienia dzieci w placéwce oswiatowych oceniono
pozytywnie. Serwowane positki dostosowane do potrzeb dzieci w wieku szkolnym i przedszkolnym.
Na potrzeby prowadzonej dziatalnosci zywienia zbiorowego opracowano dla zaktadu system
bezpieczenstwa zywnosci oparty na zasadach HACCP oraz zbiér procedur i instrukcji GHP/GMP.
Okazano rowniez zapisy potwierdzajace utrzymanie kontroli wewnetrznej w nastgpujacych obszarach:
dezynfekcji jaj z wykorzystaniem naswietlacza UV, monitoringu obecnosci szkodnikow w zakladzie,
kontroli temperatury i wilgotno$ci w magazynie artykutléw spozywczych trwatych mikrobiologicznie,
kontroli temperatur w urzadzeniach chlodniczych, kontroli temperatur i wilgotnosci w magazynie
warzyw i OWoCcOw.
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2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujacych przepisow
prawa:
Nie naruszono przepisow.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: laptop nr: ST: JMRO0273, drukarka mobilna, termometr
elektroniczny stuzbowy nr PP/W/K/03-36/HZ.

111. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano: w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
( nr mandatu karnego )

W oparciu o: -
( podstawa prawna )

upowaznienie do nakfadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zataczone dokumenty: biezacy jadtospis.

3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnien®: nie dokonano ustalen.

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: wg protokotu kontroli.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia [kierownikaMprzedstawicielal zakladu ".
Pan (i) wnosi/lr_]ie wnosjj‘) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nd.

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
7. Czas trwania kontroli: od 9°° do 12°°.

Protokét niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupehienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.
( podaé nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 09.02.2022r.
otrzymatem (-am) w dniu 09.02.2022r.

 Majclan b

..................................................................................

Ll i e (imig i nazwisko oraz podpis od Iérajqcego protokél)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych
i zatwierdzono/nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow



