Zalacznik cenowy nr 2.3 - drob
Szczegolowy zakres zamowienia wraz z cenami jednostkowymi:
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Korpus z kurczaka z udami- element uzyskany z
rozbioru tuszki kurczaka bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz bez zanieczyszczen obcych.
Barwa mig$ni naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza
sie wylewow krwawych w mig$niach. Zapach
1 [naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka, kg 600

niedopuszczalny zapach obcy, zapach s§wiadczacy o
procesach rozktadu mig¢sa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia kurczaka deklarowany przez producenta

powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.




Kurczak §wiezy- produkt uboju i obrébki poubojowej
kurczat. Wlasciwie umig$niony, prawidtowo
wykrwawiony i ocieknigty, linie cigcia rowne, gladkie,
powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych,
zabrudzen lub krwi. Barwa mig¢$ni naturalna,
jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
miesniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla
miesa z kurczaka,

niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o
procesach rozktadu mig¢sa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia kurczaka deklarowany przez producenta

nowinien wyvnosi¢ nie mniei niz 2 dni od datv dostawy

kg

250

Filet z kurczaka- element tuszki kurczecej,
obejmujacej miesien piersiowo powierzchniowy bez
przylegajacej skory i bez ko$ci. Barwa naturalna,
jasnor6zowa, charakterystyczna dla migéni piersiowych,
nie dopuszcza, si¢ wylewow krwawych w mig$niach.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z
kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy swiadczacy o
procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia kurczaka deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ mniej niz 2 dni od daty dostawy.

kg

450




Udziec z kurczaka- element tuszki kurczecej obejmuje
ko$¢ grzbietowg z otaczajagcymi je

mig$niami bez kupra. Udziec wlasciwie umigsniony,
prawidtowo wykrwawiony i ocieknicty. Waga
jednostkowa ok.200g. Barwa mig$ni naturalna,
jasnor6zowa, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
miesniach; skora bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych oraz upierzenia. Zapach naturalny,
charakterystyczny dla migsa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach §wiadczacy o
procesach rozktadu mig¢sa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia kurczaka deklarowany przez producenta

kg

300

Sznycel z fileta z piersi indyka -klasa A Sswiezy

waga jednostkowa do 100g.- Mig$nie piersiowe
pozbawione skory, kosci i Sciggien, czyste, wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych zabrudzen
i krwi. Barwa naturalna, jasnor6zowa,
charakterystyczna dla mie$ni piersiowych, nie
dopuszcza, si¢ wylewoéw krwawych w miesniach.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z
indyka, niedopuszczalny zapach obcy §wiadczacy o
procesach rozktadu mig¢sa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia indyka deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

kg

100




Miegso mielone drobiowe - migso uzyskane z
przemielenia migsa drobiowego, bez skor. Barwa
jasnorozowa. Zapach naturalny, charakterystyczny dla
miesa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
swiadczacy o procesach rozktadu migsa przez
drobnoustroje oraz zapach zjelczatego ttuszczu. Okres
przydatnosci do spozycia migsa deklarowany przez

producenta powinien wynosi¢ mniej niz 2 dni od daty
doctawns

kg

250

Watrébka z kurczaka - Watroba z kurczaka uzyskana
podczas patroszenia tuszki kurczaka w postaci
podwojnych lub pojedynczych ptatow i pozbawiona
czesci niejadalnych. Watroba $wieza (nie mrozona).
Podwojne lub pojedyncze platy bez zanieczyszczen i
skrzepow krwi, dopuszcza si¢ pojedyncze czgsci platow
o wielko$ci nie mniejszej niz potowa plata; usunigty
catkowicie woreczek zotciowy wraz ze skrawkiem
zazieleniatej watroby; na powierzchni niedopuszczalna
o$lizglo$¢ lub nalot plesni; powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem; dopuszcza si¢ obeschnigta
powierzchnig oraz niewielki wyciek w opakowaniu.
Barwa bezowa do brunatno-wisniowej,
charakterystyczna dla watroby $wiezej. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla $wiezej watroby
drobiowej, niedopuszczalny zapach swiadczacy o
nieswiezos$ci lub inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od
daty dostawy.

kg

50




Filet z piersi indyka - Element tuszki indyczej
obejmujacy migsien piersiowo powierzchniowy i/lub
gleboki bez przylegajacej skory, w catosci lub
podzielony na czg$ci. Migénie piersiowe pozbawione
skory, kosci i Sciggien, czyste, wolne od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi,
powierzchnia moze by¢ wilgotna, dopuszcza si¢
niewielkie rozerwania i nacigcia migsni powstate
podczas oddzielania od skory i ko$éca. Barwa
naturalna, jasnor6zowa, charakterystyczna dla migéni
piersiowych, nie dopuszcza si¢ wylewow krwawych w
mieéniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla
migsa z indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach
$wiadczacy o procesach rozkladu miesa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu.

Okres przydatnosci do spozycia filetu deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni

od daty dostawy.

Skrzydelka z kurczaka - element uzyskany z rozbioru
tuszki kurczaka bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz bez zanieczyszczen obcych.
Barwa mig$ni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza
si¢ wylewow krwawych w migsniach. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o
procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia kurczaka deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

kg

50

kg

350




10

Podudzia z kurczaka - element uzyskany z rozbioru
tuszki kurczaka bez przebarwien i uszkodzen
mechanicznych, oraz bez zanieczyszczen obcych.
Barwa mig$ni naturalna, jasnordézowa, nie dopuszcza
si¢ wylewow krwawych w mig$niach. Zapach
naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach Swiadczacy o
procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje oraz
zapach zjelczatego ttuszczu. Okres przydatnosci do
spozycia kurczaka deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

kg

250

Razem

Warto$¢ drobiu netto:

(czytelny podpis lub w przypadku parafki pieczatka imienna upelnomocnionego przedstawiciela)




