Zalacznik cenowy nr 2.0 - wyr. Garmazeryjne
UWAGA: Wyroby garmazeryjne o niskiej zawartosci sodu/soli tj. zawierajace nie wiecej niz 0,12g sodu lub rownowaznej ilosci soli na 100g lub
na 100ml $rodka spozywczego lub o obnizonej zawartosci sodu/soli, tj. obnizenie zawartosci sodu lub wartosci rownowaznej dla soli wynosi co

najmniej 25% produktu w poréwnaniu z podobnym produktem.

Szczegolowy zakres zamowienia wraz z cenami jednostkowymi:
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2

Pierogi ruskie - wyrdb garmazeryjny recznie
robiony z ciasta pierogowego z nadzieniem;
zawarto$¢ farszu (50% sera twarogowego, 45 %
ziemniakow, 5% przysmazonej cebuli, soOl, pieprz),
poddane obrdbce termicznej, gotowe do spozycia
po podgrzaniu.

Odgrzewanie produktu powinno by¢ mozliwe z
wykorzystaniem zaréwno metody tradycyjnej np.
(garnek, patelnia), jak i z wykorzystaniem pieca
konwekcyjno- parowego. Smak i zapach tagodny,
typowy dla wyrobdw z ciasta pierogowego.
Niedopuszczalny zapach : stechty, gorzki lub inny
obcy. Bez konserwantow.

kg

550

Pierogi z kasza i serem

- wyréb garmazeryjny recznie

robiony z ciasta pierogowego z nadzieniem
zawarto$¢ farszu (50% sera twarogowego, 50%
kaszy)

kg

110




Pierogi z truskawkami- wyrob garmazeryjny
rgcznie robiony z ciasta pierogowego z nadzieniem
z truskawek ,poddane obrobce termicznej, gotowe
do spozycia po podgrzaniu. Odgrzewanie produktu
powinno by¢ mozliwe z wykorzystaniem zar6wno
metody tradycyjnej np. (garnek, patelnia), jak i z
wykorzystaniem pieca konwekcyjno -parowego.
Smak i zapach tagodny, typowy dla wyrobow z
ciasta pierogowego.

Niedopuszczalny zapach : stechty, gorzki lub inny
obcy. Bez konserwantow.

kg

60

Pierogi ze szpinakiem i fetg -

wyrob garmazeryjny recznie robiony z ciasta
pierogowego z nadzieniem: zawarto$¢ farszu (70 %
szpianku , 30 % fety ), poddane obrobce
termicznej, gotowe do spozycia po podgrzaniu.
Odgrzewanie produktu powinno by¢ mozliwe z
wykorzystaniem zard6wno metody tradycyjnej np.
(garnek, patelnia), jak i z wykorzystaniem pieca
konwekcyjno-parowego. Smak i zapach tagodny,
typowy dla wyrobow z ciasta pierogowego.
Niedopuszczalny zapach : stgchty, gorzki lub inny
obcy. Bez konserwantow.

kg

60




Pierogi z jagodami i z serem - wyrdb
garmazeryjny recznie robiony z ciasta pierogowego.
Sktad farszu (70% sera bialego twarogowego, 30%
jagod) - Odgrzewanie produktu powinno by¢
mozliwe z wykorzystaniem zaréwno metody
tradycyjnej np. (garnek, patelnia), jak i z
wykorzystaniem pieca konwekcyjno - parowego.
Smak i zapach tagodny, typowy dla wyrobow z
ciasta pierogowego.

Niedopuszczalny zapach : stechty, gorzki lub

inny obcy. Bez konserwantow.

kg

120

Pierogi z kapusta i pieczarkami - wyrob
garmazeryjny r¢cznie robiony z ciasta pierogowego
z nadzieniem: zawarto$¢ farszu (50% kapusty
kiszonej, 45% pieczarek swiezych), poddane
obrobce termicznej, gotowe do spozycia po
podgrzaniu.

Odgrzewanie produktu powinno by¢ mozliwe z
wykorzystaniem zar6wno metody tradycyjnej np.
(garnek, patelnia), jak i z wykorzystaniem pieca
konwekcyjno- parowego. Smak i zapach tagodny,
typowy dla wyrobdw z ciasta pierogowego.
Niedopuszczalny zapach : stechty, gorzki lub
inny obcy. Bez konserwantow.

kg

60




Kolduny z mi¢gsem — produkt garmazeryjny recznie
robiony. Sktad: 90% migsa - poddane obrdbce
termicznej, gotowe do spozycia po podgrzaniu.
Odgrzewanie produktu powinno by¢ mozliwe z
wykorzystaniem zard6wno metody tradycyjnej np.
(garnek, patelnia), jak i z wykorzystaniem pieca
konwekcyjno- parowego. Smak i zapach tagodny,
typowy dla wyrobow z ciasta pierogowego.
Niedopuszczalny zapach : stgchty, gorzki lub inny
obcy. Bez konserwantow.

kg

50

Uszka z grzybami — produkt garmazeryjny recznie
robiony. - poddane obrdbce termicznej, gotowe do
spozycia po podgrzaniu. Smak i zapach tagodny,
typowy dla wyrobow z ciasta pierogowego.
Niedopuszczalny zapach : stechty, gorzki lub inny
obcy. Bez konserwantow.

kg

40

Paszteciki

(kapusta z pieczarka)- produkt recznie robiony z
ciasta nalesnikowego. poddane obrébce termicznej,
gotowe do spozycia po podgrzaniu. Smak i zapach
fagodny, typowy dla wyrobow z ciasta
nale$nikowego.

Niedopuszczalny zapach : stechty, gorzki lub inny
obcv. Bez konserwantow

kg

80

10

Pierogi z serem na slodko

kg

60

11

Knedle z serem

kg

50

12

Pierogi z owocami

kg

50

13

Pierogi z soczewicq

kg

55

14

Kopytka

kg

300




15 |Kluski leniwe z serem kg 160
16 [Nales$niki z serem kg 320
17 [Nales$niki z jablkami szt 200
18 |[Kluski $laskie kg 300
Razem - - - -
Warto$¢ wyr. garmazeryjne netto: VAT:
Warto$¢ wyr. garmazeryjne brutto:
................................................................................ (sfownie).......coovviiiiiiiii

(czytelny podpis lub w przypadku parafki pieczatka imienna upelnomocnionego przedstawiciela)




