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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ-Y-6323/ 14 /2016 Lublin, dnia 12.04.2016r.

(Miejscowos¢ 1 data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Agate Mazurek - mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/20/2016.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2015r. poz. 1412), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 §
11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2016r.
poz. 23).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialdéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci
gospodarczej (Dz. U. z 2015r., poz. 584 z p6zn. zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia
(WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym
oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004,
str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3. t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:
Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 31 im. Lotnikéw Polskich, ul. Lotnicza 1, 20-322 Lublin

Podlega: Gmina Lublin, Urzad Miasta Lublin

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)
NIP 946 183 87 11 REGON 00219129 PESEL nd
TEL. 81 728 67 00 FAX 81728 67 01 E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzji zatwierdzajacej zaklad znak ONS.HZ.R-6323/23/07
z dnia 04.04.2007r. wydanej przez Panstwowego Powiatowego.
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zaktadem: Pani Jolanta Jozefaciuk — Dyrektor Szkoty
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu: Pani Barbara Poleszak — Kierownik gospodarczy
Pani Anna Muzaj — szefowa kuchni

(imig i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotlano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci uczgszczajacych
do placowki szkolne;j.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-152/HZZIPU, termometr
elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Dziatalnog¢ w bloku zywienia prowadzona jest w zakresie produkcji, wydawania oraz
konsumpcji positkéw przygotowywanych od surowca. na bazie migsa czerwonego, drobiowego oraz
ryb, warzyw okopowych i nieokopowych, jaj, potproduktow i produktéw gotowych. Positki i napoje
podawane w naczyniach wielokrotnego uzycia. Z zywienia w bloku zywienia w postaci positkow
obiadowych (zupa + Il danie) korzysta okoto 300 dzieci uczgszczajacych do placowki. Wydawanie
positkéw obiadéw odbywa si¢ w godzinach 11°° — 13%.

Blok zywienia posiada decyzj¢ zatwierdzajaca zaklad z dnia 04.04.2007r. znak
ONS.HZ.R-6323/23/07 wydana przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lublinie
w zakresie ,, przygotowywania positkéw od surowea do gotowego wyrobu. Positki i napoje podawane
w naczyniach wielokrotnego uzycia".

Blok zywienia zlokalizowany jest na parterze budynku szkoly. Budynek szkoly murowany,
drogi i dojécia utwardzone, utrzymane czysto. Budynek podigczony do miejskiej sieci wodno-
kanalizacyjnej. Przedlozono do wgladu sprawozdanie z badan wody Nr 594/WD/342/15/R dnia
19.10.2015r. w zakresie mikrobiologicznym, wystawione przez Wojewodzka Stacj¢ Sanitarno-
Epidemiologiczng w Lublinie, Dzial Laboratoryjny. ul. Pielggniarek 6, 20-708 Lublin, potwierdzajace
prawidlowa jako$¢ wody uzywanej w bloku zywienia. Przy punktach wodnych zamontowanych
w bloku Zywienia zapewniono biezaca ciepla i zimng wod¢ z wyjgtkiem wanny zamontowanej
w pomieszczeniu obrébki warzyw oraz mycia i dezynfekcji jaj, posiadajgcej doplyw biezacej zimnej
wody.

Nieczystosci stale komunalne gromadzone w bloku zywienia do pojemnikéw wylozonych
wkladami foliowymi., a nastepnie usuwane z bloku zywienia do konteneréw zbiorczych,
zlokalizowanych na terenie posesji szkoly (murowana altana). Przediozono do wgladu umowg
nr P-35/L zawartg w dniu 12.09.2014r. z firma specjalistyczng SITA WSCHOD Sp. z o.0.,
ul. Cieptownicza 6, 20-479 Lublin, potwierdzajaca odbior z przedmiotowej placowki odpadéow
o kodzie 20 03 01 oraz 15 01 06, co zostalo zawarte w § 2 przedlozonej umowy. Przedlozono rowniez
do wgladu fakture VAT nr 130128288 wystawiong w dniu 29.02.2016r. przez ww. firme,
potwierdzajaca odbiér odpadéw o kodzie 20 03 01 oraz 15 01 06. Strona przedlozyla do wgladu
umowe na odbiér i transport odpadéw zawarta w dniu 01.01.2016r. z firma PRO-EKO Odbiér
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odpadéw organicznych Tomasz Szynkora, Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin. potwierdzajacg
odbior i transport odpadéow okreslonych w zataczniku nr 2 do niniejszej umowy, w tym odpadow
kuchennych ulegajgcych biodegradacji, co zostalo zawarte w § 1. Przedlozono do wgladu karte
przekazania odpadow nr 29/3/2016 wystawiong w dniu 31.03.2016r. przez ww. firme specjalistyczna,
potwierdzajaca odbiér odpadéw o kodzie 20 01 08 tj. odpady kuchenne ulegajace biodegradacji.

Wentylacja w pomieszczeniach bloku Zzywienia grawitacyjna oraz mechaniczna nawiewno-
wywiewna. Dodatkowo w pomieszczeniu kuchni wlasciwej nad puntami obrobki termicznej,
zamontowane okapy z wyciggiem mechanicznym. Przedlozono do wgladu Protokot Nr 9 z okresowej
kontroli przewodow kominowych, wystawiony w dniu 26.01.2016r. przez Mistrza Kominiarstwa Pana
Kazimierza Jezyne upr. 21/86 Uslugowy Zaklad Kominiarski K. Jezyna, ul. Wspolna 12/4, 20-344
Lublin, zawierajacy zapis o tresci ,I. Objete kontrola przewody kominowe oraz elementy urzadzen
kominowych odpowiadaja — przepisom wyzej wymienionym. Wykonane konstrukcje i elementy
mieszcza si¢ w obowiazujacych przepisach. Zgodnie z punktem I”. Przedlozono do wgladu protokot
odbioru robot — koncowy sporzadzony w dniu 20.08.2015r. w sprawie odbioru robot budowlanych
zwiazanych z wykonaniem instalacji wentylacyjnej mechanicznej w pomieszezeniach kuchennych
i jadalni. podpisany przez firme¢ P.H.U. ,HUP-BUD" Beata Wnuk. ul. Spoldzielcza 10, 23-465
Turobin, mgr inz. Stawomira Dobosza upr. bud.2450/Lb/94 upr. bud. LUB/0116/OWOS/12 oraz
komisj¢ szkoly.

Oswietlenie pomieszczen bloku 2zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty Swietle
zabezpieczone oslonami.

Sciany, sufity i podlogi w pomieszczeniach bloku Zywienia utrzymane w dobrym stanie
sanitarno-technicznym. Pomieszczenia, wyposazenie i sprzgt pozostajgcy w kontakcie z zywnoscia,
utrzymane w dobrym stanie techniczno-sanitarnym. o powierzchniach gladkich, nienasigkliwych,
tatwo zmywalnych.

Infrastruktura i wyposazenie bloku zywienia szkoly zostalo opisane w protokole z kontroli
sanitarnej znak HZ-0-6323/12/2014 z dnia 02.10.2014r. - infrastruktura opisana w ww. protokole
zgodna ze stanem faktycznym infrastruktury i wyposazenia stwierdzonym podczas czynnosci
kontrolnych przeprowadzonych w dniu 12.04.2016r. W przypadku pomieszczenia zmywalni naczyn
stolowych na wyposazeniu stwierdzono dodatkowo zlew jednokomorowy z powierzchnig ociekowa.
W pomieszczeniu kuchni wiasciwej na wyposazeniu stwierdzono kuchni¢ gazowa 6-palnikowa oraz
dodatkowy piec konwekcyjno-parowy. Sprzet porzadkowy oraz zapas Srodkéw czystosciowych
przechowywany w wydzielonym, zamykanym kaciku zlokalizowanym w podpiwniczeniu
pomieszczen bloku zywienia.

W bloku Zywienia w stycznosci z zywnoscia pracuje 5 oséb (5 pan kucharek oraz pani
Intendent). Okazano do wgladu aktualne dokumentacje lekarskie do celow sanitarno-
epidemiologicznych wszystkich pracownikow bloku zywienia. Zapewniono czysta odziez ochronng
personelu oraz warunki do jej przechowywania w wydzielonych, zamykanych szafach odziezowych,
umozliwiajacych segregacj¢ odziezy wierzchniej i ochronnej pracownikow. W dniu kontroli personel
pracowal w czystej. prawidlowej odziezy ochronnej.

Pomieszczenia bloku zywienia zabezpieczone przed dostgpem szkodnikow, w otwieranych
celem przewietrzania pomieszczen oknach zapewniono siatki uniemozliwiajace wnikanie szkodnikow.
Ponadto w pomieszczeniach bloku zywienia stwierdzono wystawione detektory monitorujgce
obecnosé¢ szkodnikéw biegajacych i latajacych oraz stacje deratyzacyjna w podpiwniczeniu
pomieszczen. Drzwi zewnetrzne do pomieszcezen szkoly szczelne. Pomieszczenia utrzymane
w czystosci i porzadku. Nie stwierdzono obecnosci ani sladow bytowania szkodnikow
w pomieszczeniach bloku zywienia. Przedlozono do wgladu protokol (zabezpieczenie obiektu przed
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szkodnikami) wystawiony w dniu 21.03.2016r. przez Przedsigbiorstwo Ustugowe ZABIJ
SZKODNIKA Lukasz Tylec, ul. Droga Meczennikow Majdanka 49/58, 20-325 Lublin,
potwierdzajacy monitoring obecnosci szkodnikow oraz ich brak w pomieszczeniach bloku zywienia.
Okazano do wgladu ,.rejestr kontroli wystgpowania owadow i szkodnikow™ w pomieszczeniach bloku
zywienia. Kontrola i zapis dokonywany jest codziennie.

Zapewniono prawidlowe warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujacego przy
produkcji zywnosci przy wszystkich punktach wodnych przeznaczonych do mycia i dezynfekcji rak.
Punkty wodne przeznaczone do mycia i dezynfekcji rak zostaly wyposazone w mydlo dezynfekujace
do rak GASTRO-SEPT HAND VC615 marki VOIGT z terminem przydatnosci do uzycia 03.08.2016r.
oraz reczniki jednorazowego uzytku. Do dezynfekceji powierzchni majacych kontakt z zywnoscia
zapewniono preparat do mycia i1 dezynfekcji pn. Protect Spray MC561 marki Mediclean
z terminem przydatnosci do uzycia 18.01.2018r. Naczynia stolowe, z ktorych korzystaja dzieci myte sa
wstepnie w trzech punktach wodnych zamontowanych w pomieszczeniu zmywalni naczyn stotowych.
Naczynia stolowe po wstgpnych czynnosciach mycia sa dezynfekowane termicznie w profesjonalnej
zmywarce typu gastronomicznego marki Fagor FI-64.

Dostawcami zywnosci do przedmiotowego bloku zywienia sa:

- migso czerwone i wyroby wedliniarskie — Masarnia Ubojnia ZEMAT Zdzistaw Troscianczyk i S-ka
Sp.J. ul. L.akowa 1, 21-310 Wohyn;

- migso drobiowe — Zaklad Miesny NOWOPOL Krzysztof Chmielewski Sp. J. ul. Warszawska 10,
26-660 Jedlinsk;

- $rodki spozywcze trwale i1 nietrwale mikrobiologicznie - Firma KARO Sp. z 0.0. ul. Kraczewicka
180. 24-320 Poniatowa:

- owoce i warzywa - Tomik Tomasz Jarostaw Duda Elizowka 65. 21-003 Ciecierzyn:

- wyroby garmazeryjne — Zaklad Gastronomiczno-Handlowy ALICJA ul. Hrubieszowska 54b, 22-100
Chelm:

- potprodukty mrozone (ryby, mrozonki, artykuly nabialowe) — Firma ALMAX Dystrybucja Sp. z 0.0.,
Panienszczyzna, 21-002 Jastkow

- pieczywo — Firma MADEX Stanistaw Madej Przedsi¢biorstwo Produkcyjno-Handlowo-Ustugowe
ul. Ceramiczna 10, 23-200 Krasnik

Dokonano oceny warunkéw przechowywania srodkow spozywcezych trwatych i nietrwatych
mikrobiologicznie. Urzadzenia chlodnicze i zamrazalnicze opomiarowane, segregacja asortymentowa
zachowana. Nie stwierdzono $rodkéw spozywczych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej. Dokonano
kontrolnego pomiaru temperatury w urzadzeniu chlodniczym przeznaczonym do przechowywania
surowcOw miesnych oraz poOlproduktoéw, ktory wyniost +4.0°C co jest zgodne z warunkami
chtodniczymi deklarowanymi przez producentéw.

Przedlozono do wgladu dokumentacje systemowa bloku zywienia z zakresu procedur
i instrukcji GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci HACCP, opracowana w obszarach
opisanych w protokole z kontroli sanitarnej HZ-0-6323/ 12 /2014 z dnia 02.10.2014r. Przediozono do
wgladu aktualne zapisy z kontroli wewnetrznej ustanowione dokumentacja. tj. mycia i dezynfekeji
okapu. rejestr kontroli wystgpowania owadoéw i szkodnikow, karte dezynfekcji jaj. karte
monitorowania CCP1 — kontrola temperatur w urzadzeniach chlodniczych i mrozniczych, karte
z monitoringu CCP2 — monitoring temperatury podczas obrébki termicznej, karty kontroli przyjecia
towarow nietrwalych mikrobiologicznie. Okazano do wgladu zaswiadczenia o uczestnictwie
w seminarium 1 warsztatach dla zespolow wdrazajacych system GMP i GHP oraz HACCP
zorganizowanym przez Centrum Ochrony Pracy ..Consultix”. Zaswiadczenia wystawione dla
pracownikéw bloku zywienia w dniu 30.06.2015r. Ponadto strona przedlozyla do wgladu protokot
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szkolenia okresowego wewnetrznego, potwierdzajacy przeszkolenie pracownikow bloku zywienia w
dniu 14.01.2016r. z zakresu ,,zapoznania pracownikow z ogélnymi zasadami higieny osobistej na
stanowisku pracy”. Podczas rozmowy z osobami pracujacymi w bloku zywienia stwierdzono wysoka
$wiadomos¢ oraz odpowiedni stan wiedzy zapewniajacy bezpieczenstwo produkowanej zywnosci.

Na tablicy informacyjnej dla wiadomosci rodzicow wywieszony jadlospis obowiazujacy
w bloku zywienia w ramach zywienia dzieci z biezacego dnia zawierajacy przy positku obiadowym
dwudaniowym wyszczegdlnione alergeny i substancje powodujace nietolerancje pokarmowe.

Pouczono o obowiazku zastosowania si¢ do Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia
26.08.2015r. w sprawie grup S$rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu oswialy oraz wymagan, jakie musza spelniac¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i milodziezy w tych jednostkach. Niniejsze
Rozporzadzenie weszto w zycie z dniem 01.09.2015r. Wg. uzyskanych wyjasnien podj¢to probe
zastosowania si¢ do wymogéw ww. rozporzadzenia, modyfikacja sposobu Zzywienia dzieci
w przedmiotowej placowce o$wiatowej polega na stodzeniu wybranych napojow (herbaty) miodem
naturalnym. wykorzystania wedlin, nabialu z odpowiednia zawartoscia thuszczu, wykorzystywaniu zi6l
oraz naturalnych przypraw. Osoba odpowiedzialna z zywienie dzieci poszukuje wsréd roznych
producentéw ofert artykulow dopuszczonych do wykorzystania w placéwkach oéwiatowych. Smazone
potrawy podawane sg dzieciom 1 raz w miesiacu.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

I11.4 — opracowana dokumentacja systemowa z zakresu procedur i instrukcji GHP/GMP oraz systemu
bezpieczenstwa zywnosci HACCP wymaga wdrozenia. Brak przedlozonego zapisu z przeprowadzonej
weryfikacji systemu bezpieczenstwa zywnosci HHACCP. Opracowany zakladowy obszar dotyczacy
okreslenia systemu weryfikacji zawiera zapis o tresci ,.(...) w firmie raz w roku odbywa si¢ przeglad
systemu HACCP, zgodnie z przyjetym stalym programem. Przebieg i wyniki przegladu sa zapisywane
w formie raportu z przegladu. Weryfikacje czesciowe — audity wewnetrzne sg prowadzone kilka razy
w roku, zgodnie z przyjetym harmonogramem”. Zgodnie z ustalonym harmonogramem
przeprowadzania audytow wewnetrznych w kuchni na rok 2015/2016 w bloku zywienia w miesiacu
styczniu zaplanowane zostaly audity z nastgpujacych obszaréw tj. plan HACCP, dokumenty i zapisy,
mycie i higiena, nadzor nad szkodnikami, szkolenia i $wiadomos¢, stan pomieszczen i otoczenia,
oznakowania produktow; w miesigcu lutym i marcu zaplanowane zostaly audity z nastepujacych
obszarow tj. mycie i higiena, nadzér nad szkodnikami, stan pomieszczen i otoczenia, oznakowanie
produktow — brak przedtozonych do wgladu formularzy z przeprowadzonych auditow wewnetrznych.

Nie przedlozono do wgladu wartosci kalorycznej positkow obiadowych serwowanych
w bloku zywienia szkoly podstawowe;j.

Stwierdzone podczas kontroli nieprawidlowosci stanowia naruszenie przepisow:
- Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006r. (Dz. U. z 2016r., poz. 594
z pézn. zm.);
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- Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UEL 139 z dnia 30 kwietnia 2004r. str.1 z pozn.
zm.);

- Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r. w sprawie grup srodkow spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan,
jakie musza spelnia¢ srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy
w tych jednostkach (Dz. U. z 2015r., poz. 1256).

Integralna cze$¢ protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt -

nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zt

(nr mandatu karnego)
na podstawie -

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usunigcia
biezacych uchybien wymienionych w pkt —

o usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zaktadu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu .
Pan (i) wnosi / nie wnosi* uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci protokohu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag .
6. Czas trwania kontroli: od 10:05 do 15:25

Protoko! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji. - nie dotyczy.
Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.

(podaé: numer strony protokotu, zatqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 12.04.2016r. 20-322 Lublin. ul. Lotnicza 1
otrzymalem (-am) w dniu 12.04.2016r. lel- 8172867 00, t3x 81

Kierownik G_,ospdd@rczy

1/' k
............................... .B..,‘..»./..........
(podpls i pieé"gc odbzerajqce

&

protokol)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

- zaznaczy¢ wlasciwe



