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PROTOKOL, KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KOPEA*)
Nr HZ-K-6323a/ 2 /2018 Lublin, dnia 21.62.2018r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Staszek — miodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych

K-0160/20/2018;

Agate Mazurek — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosei kontrolnych
K-0160/13/2018.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2017r., poz. 1261 ze zm.), w zwiagzku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 1 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postepowania administracyjnego
(Dz. U. z2017r., poz. 1257).
Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnoséci oraz materialéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art e : i
W@MWHM}M@MW&W@ art 3 ust 2 rozporzqdzema (WE) nr
882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprame kontroli mze;dowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regutami dotyczgcymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
_ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zaktadu

Zakkad: Punkt wydawania positkéw w Szkole Podstawowej Nr 27 im. Marii Montessori
ul. Maszynowa 2, 20-218 Lublin

Podlega: Gmina Miasta Lublin

(pefna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu )
NIP 946-257-58-11

TEL. 81 746-19-77 FAX 81 746-24-68 E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: kontrola w zwigzku ze zlozonym wnioskiem o zatwierdzenie
i o wpis do rejestru zakladow podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej

{ podaé nr decyzji fub wpisu do rejestru)
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2. Kierujacy zakladem: Pan Wojciech Josicz — Dyrektor Szkoty

( imig i nazwisko, stanowisko )

3.Przedstawiciel zakladu: Pan Wojciech Josicz — Dyrektor Szkoty
( imig [ nazwisko, stanowisko )
Nie przywolano
{ osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego typu zamknigtego
w zwigzku ze zlozonym w dniu 06.02.2018r. wnioskiem o zatwierdzenie zaktadu i wpis do rejestru
zakladéw podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak SK/S/K/09-152/HZ.

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Punkt wydawania positkéw zlokalizowany jest na parterze budynku murowanego,
kilkukondygnacyjnego ‘mieszczacego si¢ w Lublinie przy ul. Maszynowej 2. Dojscia i dojazdy
utwardzone, utrzymane czysto. W pomieszczeniach punktu wydawania positkow prowadzona byla
dziatalnos¢ gastronomiczna w zakresie zZywienia dzieci prowadzona przez podmiot zewnetrzny.

Do pomieszczefi punktu wydawania positkéw prowadzg dwa wejscia — jedno dla dostaw
positkéw, drugie przez sale konsumpeyjng dla personelu punktu wydawczego.

Zakres dzialalnosci w punkcie wydawania positkow w zakresie Zzywienia dzieci bedzie
obejmowal: porcjowanie i wydawanie positkow i napojéw, mycie pojemnikéw transportowych. Positki
1 napoje wydawane beda w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Positki produkowane bedg w drugim budynku Szkoty Podstawowej Nr 27 zlokalizowanej przy
ul. Kresowej 1 w Lublinie. Posilki transportowane bede w termosach przeznaczonych do kontaktu
z zywnoscig. Dzieciom zapewniane beda obiady dwudaniowe z napojem. Z wyzywienia korzystaé
bedzie okolo 50 uczniéw. Transportem termoséw zajmowaé si¢ bedzie firma zewngtrzna, z ktora
szkola zawrze umowe. Termosy myte, dezynfekowane i przechowywane bedg w pomieszezaniach
punktu wydawania positkow. Planowane jest wydawanie positkéw miedzy godz. 12 a 13.

Budynek podigczony do miejskiej sieci wodno-kanalizacyjnej. Okazano do wgladu
sprawozdanie z badania wody Nr OL-W/Z-680/13/PBM z dnia 10.10.2013r. wystawione przez
Oddzial Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie, ul. Uniwersytecka
12, 20-029 Lublin, wykonane w zakresie parametrow mikrobiologicznych, potwierdzajace jej
prawidlows jako$¢ zdrowotna. Ciepla woda ogrzewana za pomoca wymiennika cieplej wody.
Przy punktach wodnych wchodzacych w sklad punktu wydawania positkéw zapewniono dostep
biezacej cieplej i zimnej wody. W dniu kontroli wewngtrzna instalacja kanalizacyjna szczelna.

Sciany w pomieszczeniach punktu wydawania positkéw czesciowo wylozone plytkami glazury,

pozostate powierzchnie pomalowane farbg emulsyjna. Podlogi w pomieszczeniach punktu wydawania
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positkéw wylozone terakota. Pomieszczenia i wyposazenie punktu wydawczego w dobrym stanie

technicznym i higienicznym.

Nieczystosci stale komunalne usuwane beda do pojemnikéw wylozonych workami foliowymi,
a nastepnie do pojemnikéw zbiorczych ustawionych na terenie szkotly. Pojemniki zbiorcze oprozniane
beda w ramach aneksu do umowy Nr 15294/0/17 z dnia 20.06.2017r. zawartej z firme KOM — EKO
s.a. w Lublinie, ul. Wojenna 3.

Wentylacja pomieszczen punktu wydawania positkow grawitacyjna. Przedtozono do wgladu
Protokét nr 552 z okresowej kontroli przewodéw kominowych wystawiony w dniu 06.03.2017r. przez
Mistrza Kominiarskiego Pana Mariana Bobrowksiego (Nr upr. 28447). W wyniku kontroli
stwierdzono, iz przewody kominowe oraz elementy urzadzen kominowych odpowiadajg przepisom
ustawy Prawo Budowlane. O$wietlenie pomieszczenn wchodzacych w sklad punktu wydawania

“ositkéw naturalne i sztuczne.
W skiad punktu wydawania positkéw wchodza nastepujgce pomieszczenia:

- pomieszczenie rozdzialu i wydawania posithéw wyposazone w dwukomorowy zlewozmywak

przeznaczony do mycia rak (jedna komora) oraz do mycia sprz¢tu pomocniczego (druga komora),
ociekacz wiszacy, taboret gazowy, kuchnia 4- palnikowa z piekarnikiem (nad punktami obrobki
zamontowany okap wyciagowy), stoly pomocnicze, zamykana szafa przeznaczona do
przechowywania czystych naczyn stolowych i drobnego sprzetu pomocniczego, okienko wydawcze
oraz okienko laczace si¢ ze zmywalnig naczyn stolowych;

-zmywalnie _naczyn stolowych wyposazong w zlewozmywak dwukomorowy przeznaczony do
wstepnego mycia naczyn stolowych, zmywarke gastronomiczng z funkcja wyparzania Silanos,
ociekacz wiszacy;

- pomieszczenie mycia pojemnikéw transportowych wyposazone w basen gastronomiczny, st6l

ociekowy;

- pomieszczenie przechowywania pojemnikéw transportowych wyposazone w stét przeznaczony do ich

przechowywania;
- toalete dla personelu z przedsionkiem izolacyjnym, w ktérym zainstalowano umywalke do mycia
rak;

- korytarz wewnetrzny

- Jadalni¢ wyposazong w stoliki i krzesetka.
Ponadto wydzielono miejsce do przechowywania odziezy ochronnej i wierzchniej personelu, ktora
bedzie przechowywana z zasadami segregacji w zamykanych szafach.

Za porcjowanie, wydawanie positkéw, mycie naczyf, pojemnikéw transportowych, sprzetu

i wyposazenia odpowiedzialna bgdzie jedna osoba. Pouczono strong o koniecznosci posiadania
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aktualnej dokumentacji do celéw sanitarno-epidemiologicznych przez osoby, ktore beda mialy

bezposredni kontakt z zywnoscia.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu. Punkty wodne przeznaczone do
mycia rgk wyposazone sa w dezynfekujgce mydlo w plynie oraz papierowe reczniki jednorazowe.
Reczniki przechowywane w przysciennych dozownikach. Zapewniono warunki do dezynfekcji
powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig. Na wyposazeniu zakladu stwierdzono plyn do mycia
i dezynfekcji powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig Velox Top AF marki Medi — Line oraz
preparat do szybkiej dezynfekcji i mycia powierzchni Gastro Sept Plus N VC 621 N marki Voigt
Srodki do utrzymania higieny rak personelu oraz do mycia i dezynfekcji powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscia w terminach waznosci do uzycia.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone bedzie wspdlnie z firmg DDD. W dniu kontroli
w obiekcie nie stwierdzono szkodnikéw ani §ladéw ich bytowania, obiekt szczelny, w oknach
zamontowane siatki przeciw owadom, otwory $ciekowe zabezpieczone kratkami.

Okazano do wgladu opracowang dokumentacj¢ systemowa z zakresu procedur i instrukcji
GHP/GMP opartg na zasadach systemu bezpieczenistwa zywnosci HACCP. Dokumentacja zostala
opracowana w nastgpujgcych obszarach, tj. lokalizacja i teren wok6t budynku, zaopatrzenia w wode;
usuwania odpadéw i sciekOw, zabezpieczenia i kontroli obecnodci szkodnikow; kwalifikacja
i szkolenia pracownikow; higiena osobistej personelu i stanu zdrowia pracownikéw; transportu
zywnosci, przyj¢cia positkéw, wydawania positkéw, mycie i dezynfekcja pomieszczen, sprzetu
i wyposazenia; mycia pojemnikéw transportowych; mycia naczyn stolowych i kuchennych,
konserwacji maszyn i urzadzen, zabezpieczenia i wycofania niewlasciwej jakosci Srodkow
spozywczych; utrzymania czystosci i porzadku w pomieszczeniach; weryfikacja dokumentacii.
Przeprowadzono analize zagrozen po katem zagrozen mikrobiologicznych, fizycznych i chemicznych
— nie wyznaczono CCP. Opracowano schemat technologiczny. Dostawa positkow bedzie podlegala
kontroli, podezas ktérej monitorowana bedzie m.in. temperatura positkéw. Przygotowano formularze
do rejestrowania wynikow kontroli przy dostawie oraz karte auditu wewnetrznego.

Pouczono stron¢ o obowigzku udostgpnia konsumentom finalnym informacji o wykazie
skladnikéw wchodzacych w sklad potraw i napojéw wraz z wyszczegdlnionymi substancjami

alergennymi 1 powodujgcymi reakcje nietolerancii.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowesci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Nieprawidlowosci nie stwierdzono, przepisoéw nie naruszono.

Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastepujace zalgczniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01
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IIL. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - Zalgcznik Nr -
- nie ukarano
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

( nr mandatu karnego )

; na podstawie: -
? { podstawa prawna )
; upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr - .

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
“Tsuniecia nieprawidtowosci sanitamo-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt — nie dokonano wpisu do ksigzki kontroli, nic wydano doraznych
zalecen.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu- nie dotyczy.

4. Uwagi i zastrzeZenia kierownika / przedstawiciela zaktadu
Pan (i) wnosi / nie wnosi®- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelnosei protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag.

6. Czas trwania kontroli: od 11°% do 147

—

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie po odcezytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.

(podaé: numer strony protokofu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 21.02.2018r.

otrzymalem (-am) w dniu 21.02.2018r.

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokdt)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi€ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyeza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokoét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnoscei kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

“) - zaznaczyé wlasciwe :
™) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej




