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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematyeznej, interwencyjnej)?
(ORYGINAL / &GLL4%)
Nr HZ-Y-6323/9 /2018 Lublin, dnia 21.02.2018r.

(Migjscowosé i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zwigzku ze zlozonym wnioskiem o zatwierdzenie zakladu
i o wpis do rejestru zakladéw podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Panistwowej Inspekeji
Sanitarnej dotyczgeym rozszerzenia zakresu prowadzenia dzialalnosci o pakowanie i transport
posilkéw w termosach, ktore dostarczane beda do placéwki oswiatowej zlokalizowanej przy

ul. Maszynowej 2 w Lublinie.
PR : (rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzone] przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
[Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Staszek — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/20/2018;
Agate Mazurek - mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/13/2018.

{ imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniert do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji -

Sanitarnej (Dz. U. z 2017r. poz. 1261 ze zm.), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2 ustawy

z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2017r. poz. 1257).

Sposdb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow

i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
—.Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania

urzedowe] kontroli Zywnosci oraz materialéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie azt- :
@%—ﬁﬁ%@%#—p@%%}“*«efaz—n&@em art 3 ust 2 rozporzqdzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w spraw1e kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1. Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 27 im. Marii Montessori, ul. Kresowa 1,
20-215 Lublin
Podlega: Gmina Miasta Lublin

(pelna nazwa, adres)

Pan Wojciech Josicz — Dyrektor Szkoty
(kierujgcy zakltadem — imig i nazwisko, stanowisko)
NIP: 946-257-58-11 (Gmina Lublin), telefon kontaktowy 81 746-19-77
(informacje dodatkowe o zakladzie)
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Pan Wojciech Josicz — Dyrektor Szkoty

(przedstawiciel zakladu uczestniczgey podezas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolrych)

I1. Przeprowadzenie kontroli
1.Opis stanu faktycznego oraz uchybiefi/nieprawidlowosci®.

Blok zywienia zlokalizowany jest w na niskim parterze oraz podpiwniczeniu budynku Szkoly
Podstawowej. Zaktad produkuje positki od surowca do gotowego positku na bazie migsa drobiowego
1 czerwonego, jaj, warzyw okopowych i nieokopowych, jaj, przygotowywania napojéw zimnych
i gorgcych. Dania i napoje podawane w naczyniach wiclokrotnego vzytku. Strona
w zlozonym w dniu 06.02.2018r. wnioskiem o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zakladow
podlegajgcych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej wnioskowala —~
o rozszerzenie zakresu prowadzenia dziatalnosci o pakowanie i transport positkéw, ktére dostarczane
beda do drugiego budynku szkoly podstawowej mieszcezacego sie przy ul. Maszynowej 2 w Lublinie.

Positki pakowane bgda na wydzielonym stanowisku w kuchni gléwne] w termosy
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig. Termosy do drugiego budynku transportowane beda $rodkami
transportu zapewnianymi przez firm¢ zewngtrzng. Podczas kontroli ustalono, iz firma transportowa
jest w trakcie wyboru. Dyrekeja Szkoly zobowiazata si¢ do dostarczenia umowy z firmg transportujaca
positki. Do budynku szkoly przy ul. Maszynowej 2 w Lublinie transportowanych bedzie okolo
50 obiadéw dwudaniowych z napojem.

Do bloku zywienia prowadzg dwa wejscia (wejScie zewnetrzne dla dostaw Zzywnosci oraz
transportu positkéw w termosach oraz wejscie do sali konsumpceyjnej z ogélnodostepnego korytarza
komunikacyjnego placowki). W zakladzie wydzielono nastepujgce pomieszczenia:

- kuchnia wlasciwa wyposazona w punkt wodny do mycia rak, zlewozmywak przeznaczony do mycia
migsa, zlewozmywak jednokomorowy przeznaczony do mycia sprzetu kuchennego z powierzchnia
roboczag, ociekacz stojgcy, piec konwekeyjno — parowy, 2 patelnie elektryczne, 5 taboretéw gazowych,
kuchni¢ 4 — palnikows z piekarnikiem, piekarnik elektryczny (nad stanowiskami obrébki termicznej
zamontowano okap wyciggowy), wage, stoly produkcyjne, w tym jeden przeznaczony do pakowania
positkéw w termosy, maszynke do mielenia, szatkownice, szafki stojace i wiszace zamykane, okienko
wydawcze;

- zmywalnia naczyh stotowych wyposazona w zlewozmywak dwukomorowy do wstgpnego mycia
naczyn, zmywarke z funkcja wyparzania Stalgast, st6! pomocniczy, szafke wiszaca, szafa do
przechowywania czystych naczyn, urzadzenie chlodnicze przeznaczone do przechowywania
kontrolnych prébek zywnosci, okienko zwrotu brudnych naczys stolowych;

- pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw i jaj wyposazone w zlewozmywak dwukomorowy
przeznaczony do mycia jaj (jedna komora) i mycia warzyw (druga komora), mechaniczng obieraczke
do warzyw okopowych, naswietlacz UV do dezynfekcji jaj, zamykang szafke wiszacg, zamykana
szafke stojacg przeznaczona do przechowywania Srodkéw czystosci, blat roboczy;

- magazyn srodkow spozywezych wyposazony w regaly przyscienne przeznaczone do przechowywania
srodkow spozywezych trwalych mikrobiologicznie, zamrazarke skrzyniowa, urzadzenie chlodnicze;

- toalete dla personelu z oczkiem sedesowym i umywalke do mycia ragk. Oczko sedesowe oddzielone
latwo zmywalna zastona;




= _—

F/PK/BZ/01/03
Data wydania: 08.05.2017r.
Strona3 z5

wyposazone w zamykane szafki przeznaczone do przechowywania odziezy ochronnej i wierzchniej
z mozliwoscia zachowania segregacji przechowywanej odziezy ochronnej i wierzchniej;
- magazyn warzyw zlokalizowany w podpiwniczeniu budynku wyposazony w podesty do
przechowywania warzyw,
- sala konsumencka wyposazonym w stoliki i krzesetka.
Ponadto na parterze szkoly wydzielono pomieszczenie szatni dla personelu, w tym dla personelu bloku
zywienia.

Na wyposazeniu zakladu stwierdzono srodki do utrzymania wiasciwej higieny rak personelu.
Umywalki do mycia rgk wyposazone w dezynfekujace mydio w plynie oraz reczniki jednorazowego
uzycia. Rgczniki przechowywane w przysciennych dozownikach. Zapewniono warunki do dezynfekcji
powierzchni majacych kontakt z zywnoscig. Na wyposazeniu zakladu stwierdzono pltyn do mycia
i dezynfekcji powierzchni majagcych kontakt z zywnoscia Velox Top AF marki Medi - Line. Srodki do
utrzymania higieny rak personelu oraz do mycia i dezynfekcji powierzchni majacych kontakt
z zywnoscia w terminach waznoéci do uzycia. Wszystkie punkty wodne zlokalizowane

—~w pomieszczeniach zakladu posiadaja doplyw biezacej cieplej i zimnej wody. Woda ogrzewana za
pomocg wymiennika cieplej wody. Okazano sprawozdanie z badania wody nr DL-W/Z-520/17/PBM
z dnia 13.12.2017r. przez Dzial Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej
ul. Uniwersytecka 12. Badanie wykonane w zakresie parametréw mikrobiologicznych potwierdzajace
prawidlowa jakos¢ wody uzywang w zakladzie. Punkt pobrania: Szkota Podstawowa Nr 27 — kuchnia.

Wentylacja grawitacyjna i wspomagana mechanicznie (nad punktami obrobki termicznej
zamontowany okap wyciggowy). Oswietlenie pomieszczen zakladu produkcji positkéw naturalne oraz
sztuczne. Sprzet oraz wyposazenie bedgce na wyposazeniu zakladu w dobrym stanie sanitarno —
technicznym.

Nieczystosci gromadzone sg w zakladzie do wydzielonych, zamykanych pojemnikéw
wylozonych wkladami foliowymi i usuwane z pomieszczen do konteneréw zbiorczych opréznianych
przez firm¢ zewngtrzng KOM-EKO S.A. na podstawie umowy Nr 15294/0/17 z dnia 20.06.2017r.
Odpady pokonsumpcyjne usuwane do zamykanej beczki, ktéra odbierane sg przez firme¢ PRO-EKO
Tomasz Szynkora.

Przedlozono do wgladu zakladowa dokumentacje systemowg opracowana w zakresw procedur,
mstmkcp GHP/GMP oraz zasad systemu HACCP uzupelniong o wnioskowany zakres zgodny ze
ztozonym wnioskiem o zatwierdzenie zakladu i o wpis do rejestru zakladéw polegajacych urzedowej
kontroli organéw Panistwowej Inspekcji Sanitarnej, tj. przygotowania positkéw przeznaczonych do ich
transportu do punktu wydawania positkéw zlokalizowanego przy ul. Maszynowej 2 w Lublinie.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastepujacych przepisow

prawa: nie naruszono przepisow

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-152/HZ.

IIL. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:

Nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

(mr mandatu karnego)
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W oparciu o -
( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wystuchanin osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacie o sytuacji

materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia graywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zataczone dokumenty — brak.
3. Inne informacje dotyczace ustalefi/uzgodnien” brak

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usuniccia
uchybien, okreslonych w pkt: -

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu *.

Pan (i) wnosi/nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i Zastrzezen.

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak.

7. Czas trwania kontroli: od 9'° do 11%°

Protokoét niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i omowieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak
( padaé numer strony protokolu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)

Miodszy asystent Mlodszy Asystent
mgr inz. Jﬁ%ﬁiﬁ%z g

""E}!‘."S Lok

( podpis i pieczeé kontrolowanego)
LY

( podpisy osob kontrolujgcych)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 21.02.2018r.
otrzymatem (-am) w dniu 21.02.2018r.

Wlasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
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Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zaktadu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Pafistwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:
(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ wiadciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalno$ci gospodarcze




