Zalacznik nr 5

Paiistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny F/PK/BZ/01/03
w Lublinie Strona 1z 6
20-029 Lublin

ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05

PROTOKOL. KONTROLI SANITARNEJ
, interwencyjnej)”

Nr HZ.9020.40.11.5.2024.AM Lublin, dnia 30.01.2024r.

(miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna tematyczna przeprowadzona w zakresie Zywienia zbiorowego w zwiazku

z zapewnieniem wyzywienia dla uczestnikow wypoczynku zimowego.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Granicznego*’ Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Zielinskq — asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
Nr K.057.2.15.2024; N

Adele Markiewicz — asystenta, upowaznienie do wykonywania czynnosci kontrolnych
Nr K.057.2.33.2024,

Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli K.057.4.88.2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. 2023r. poz. 338 ze zm.)", w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art.
68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z
2023r. poz. 775 ze zm.)". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr? 7/23 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 19 kwietnia 2023r. zmieniajacym
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscw}
Na podstawie art—48-u s 5 S
z%@%%%—pe%&e—a%}”m-em—ﬂa—peés%ame art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu Europej sk1eg0
i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i paszowego
oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i $rodkow ochrony roslin,
zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005,
(WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajgcego
rozporzadzenia'Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy
Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 z07.04.2017 str. 1 ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia
kontroli.

D Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

2 Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedure
wraz z jego zmianami.
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I. Zaklad:
Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 23 im. Olimpijczykéw Polskich w Lublinie,
ul. Podzamcze 9, 20-126 Lublin

(petna nazwa, adres)

Pani Renata Kwiatosz — p.o. Dyrektor Szkoty
(kierujgcy zakladem — imi¢ i nazwisko, stanowisko)

NIP 946-183-88-98 TEL 81 444-44-08

(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Renata Kwiatosz — p.o. Dyrektor Szkoty

Pani Iwona Ku$mierz — Intendent
(przedstawiciel zakladu uczestniczqgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkow nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

&

I1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci®.

Kontrola sanitarna tematyczna przeprowadzona w zakresie oceny warunkéw zywienia
zbiorowego dzieci w zwigzku z organizowanymi w placowce o$wiatowej potkoloniami zimowymi.

Blok zywienia Szkoty Podstawowej Nr 23 prowadzi dziatalno$¢ w zakresie produkcji positkow
na bazie migsa, w tym drobiu, ryb, jaj, warzyw okopowych i nieokopowych, owocow, potproduktow
i produktow gotowych, napojow zimnych i gorgeych.

Podczas kontroli ustalono, iz na terenie placowki zorganizowane sg polkolonie zimowe
trwajace podczas dwoch tygodni ferii tj. od 29.01.2024r. do 09.02.2024r. Zorganizowany jest jeden
turnus trwajacy dwa tygodnie. Organizatorem wypoczynku zimowego jest Szkola Podstawowa Nr 23.

Z zywienia korzysta 60 dzieci w wieku szkolnym.

Dzieciom zapewniono wyzywienie w postaci dwudaniowego obiadu (zupa, I danie, nap6j).
Dania i napoje podawane s3 w naczyniach wielokrotnego uzytku. Positki spozywane sa na stolowce
szkolnej. Positki sg serwowane o godzinie 12:00.

Przygotowywane positki wydawane sg bezposrednio po przygotowaniu, nie sg
przechowywane. Gotowe positki rozdzielane w pomieszczeniu kuchni i wydawane okienkiem do
pomieszczenia stolowki szkolnej. Zwrot brudnych naczyn odbywa si¢ przez okienko podawcze do
zmywalni naczyn stofowych. Naczynia myte wstepnie w zlewozmywaku gastronomicznym, nastepnie
dezynfekowane w gastronomicznej zmywarko — wyparzarce. Czyste naczynia przechowywane
w zamykanej sZafie. W trakcie kontroli naczynia stolowe w dobrym stanie sanitarno-technicznym.

Przy wszystkich punktach wodnych zapewniono dostep biezacej cieplej i zimnej wody. Punkty
wodne przeznaczone do mycia ragk wyposazone w dezynfekujgce mydto w plynie Merida z terminem
waznosci do 04.01.2025r., plyn do dezynfekcji rak L&D Sept z terminem waznosci do 08.09.2024r.
oraz reczniki papierowe do osuszania dtoni.

Odziez wierzchnia i ochronna przechowywana w zamykanych szafach, z zachowaniem
segregacji. W dniu kontroli personel wykonywal prace w czystej odziezy ochronnej oraz
w jednorazowych rekawiczkach. Zapewniono zapas czystej odziezy ochronne;.

Zapewniono warunki do dezynfekcji powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig - na
wyposazeniu kuchni dostgpny preparat BerloSept z terminem waznosci do 09.06.2024r.

Qﬁ\( :
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Podczas kontroli stwierdzono, ze pomieszczenia bloku Zzywienia, wyposazenie i sprzet
wykorzystywany do produkcji positkow utrzymany jest w biezacej czystosci, w dobrym stanie
technicznym.

Odpady komunalne usuwane do zamykanych pojemnikow wylozonych wktadem foliowym,
a nastepnie usuwane do kontenera zbiorczego ustawionego na zewnatrz budynku w wyznaczonym
miejscu. Okazano do wgladu fakture VAT nr 23/12/FV/KEWO/21624 z dnia 31.12.2023r. wystawiong
przez KOM-EKO S.A. ul. Metalurgiczna 9B, 20-234 Lublin potwierdzajaca wywo6z odpadow.

Odpady  pokonsumpcyjne  gromadzone do zamykanym pojemniku  ustawionym
W wyznaczonym miejscu, a nastgpnie odbierane przez Utylimed Sp. z 0.0. ul. Turystyczna 9, 20-207
Lublin. Okazano do wgladu faktur¢ VAT nr FAD/1048/11/2023 z dnia 30.11.2023r. wystawiong przez
ww. firme potwierdzajgca poniesienie kosztow za utylizacje odpadow.

Podczas kontroli poddano ocenie warunki przechowywania zywno$ci w zakladzie. Segregacja
asortymentowa Srodkéw spozywezych zachowana. Nie stwierdzono w zakladzie zywnosci
o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uptywie terminu przydatnosci do spozycia, daty minimalnej
trwatosci lub nieoznakowanej. Srodki spozywcze nietrwate mikrobiologicznie przechowywane
w urzadzeniach chlodniczych 1 mrozniczych. Dokonano pomiaru temperatury termometrem
stuzbowym nr PP/W/S/K/03-28/HZ w:

- szafa chtodnicza w magazynie pomiar temperatury wynidst: +0,9°C — nabiat;

- szafa chlodnicza w magazynie pomiar temperatury wynidst: +5,3°C — jaja, warzywa;

- szafa mrozZnicza w magazynie pomiar temperatury wyniost: -18,3°C — mrozone warzywa, owoce,
ryby.

Wydzielono stanowiska mycia i przetwarzania poszczeg6élnych grup srodkéw spozywcezych.
Stanowiska wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem.

W zakladzie zapewniono identyfikowalnos$¢ wszystkich srodkéw spozywezych. Okazano do
wgladu biezace faktury:

- Faktura Nr FV/98/2024/01 z dnia 30.01.2024r. wystawiona przez Przedsiebiorstwo Produkcji
Wyrobéw Garmazeryjnych PYZA, Rudka Koztowiecka 84B, 21-025 Niemce — wyroby garmazeryjne:
pyzy z migsem; ’

- WZ Nr 2170/2024 z dnia 30.01.2024r. wystawiona przez TOMIK, Elizowka 65, 21-003 Ciecierzyn —
kiszonki, warzywa, owoce;

- DD Nr 2483/01/2024 z dnia 30.01.2024r. wystawiona przez POLA 21-030 Motycz, Stasin 34 —
pieczywo;

- Zamowienie Nr 36918/01/2024 z dnia 30.01.2024r. wystawiona przez TOMAR Niziuk Tomasz,
ul Kasztanowa 44, 20-138 Lublin — napoje, Srodki spozywcze trwate mikrobilogicznie;

- WZ Nr 1699/MWM/24 z dnia 29.01.2024r. wystawiona przez Masarnie Ubojnia ZEMAT Sp.J.,
ul. Eakowa 1, 21-310 Wochyn — wedliny;

- Zamoéwienie Nr 172433/01/2024 z dnia 30.01.2024r. wystawiona przez Solidez Sp. z o.0. Turka,
ul. Bukowa 2 — jaja;

Okazano réwniez HDI do jaj magazynowanych w zakladzie. Dokument wystawiony przez
EGGS Investment Sp. z 0.0. ul. Piasecka 49A, 21-007 Melgiew, w ktérym widnieje m.in. data dostawy
(22.01.2024r.), termin przydatnosci do spozycia (16.02.2024r.), numer identyfikacyjny zaktadu
weterynaryjnego oraz informacje, ze jaja zostaly poddane dziataniom promieni UV. W dniu kontroli
jaja przechowywane w urzadzeniu chtodniczym.

W okresie trwania zimowiska przy pracy w kontakcie z zywnoscig pracuja 3 0sob. Okazano do
wgladu aktualne dokumentacje lekarskie do celow sanitarno — epidemiologicznych pracownikow
majacych kontakt z zywnoscia.



F/PK/BZ/01/03
Strona4z6

W dniu kontroli obecnosci szkodnikow i §ladow ich bytowania nie stwierdzono. Nadzor nad
obecnoscig szkodnikdéw prowadzony jest wspdlnie z specjalistyczng firmg: ELAG, Uniszowice 1F,
21-030 Motycz. Okazano do wgladu protokot z ostatniej kontroli przeprowadzonej przez ww. firme
w dniu 15.12.2024r.

W bloku zywienia prowadzona jest codzienna kontrola temperatur w urzadzeniach
chtodniczych 1 mrozniczych oraz rejestr dezynfekcji jaj. Okazano do wgladu prowadzone na biezaco
zapisy.

Podczas trwania pétkolonii zimowych jadlospisy ukladane sg przez intendenta szkoly. Okazano
do wgladu jadlospis realizowany w dniach 29.01.2024r. — 02.02.2024r. (poniedziatek - piatek).
Okazany jadtospis oceniono pod katem wymagan zawartych w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016r.

Na obiad zaplanowano:
29.01.2024r. — zupa grochowa, ryz z jabtkami, kompot porzeczkowy, banan;
30.01.2024r. — zupa jarzynowa, pyzy z miesem z surowka z kiszonej kapusty, woda niegazowana;
31.01.2024r. — rosol, filet z kurczaka z kaszg kuskus i suréwkg z sataty lodowe, kompot wisniowy;
01.02.2024r. — krupnik, kotlet miélony z ziemniakami i marchewkga zasmazang, kompot truskawkowy;
02.02.2024r. — zupa ogorkowa, paluszki rybne z kasza jeczmienng i suroéwka z kapusty pekinskiej, sok
OWOCOWY.

Na tablicy ogloszen préy stolowce umieszczono tygodniowy jadlospis z pelnym wykazem
sktadnikow oraz wyszczego6lnionymi wystepujgcymi substancjami alergennymi lub powodujacymi
reakcje nietolerancji.

Do produkcji positkow nie uzywa si¢ koncentratow spozywczych. Posiltki produkowane
sa z roznych grup sSrodkoéw spozywczych (warzywa S$wieze, kiszone, gotowane, owoce, kasze,
makarony, migsa, ryby, produkty zbozowe, nabial). Do przyprawiania positkow stosuje si¢ wytacznie
ziota (papryka stodka, majeranek, oregano, bazylia, naturalna przyprawa do migsa, lubczyk, lis¢
laurowy, ziele angielskie, pieprz czarny, pieprzy kolorowy, ziola prowansalskie). W positkach
znajduja si¢ owoce i/lub warzywa, jako dodatek do positkow lub sktadnik potrawy. W planowanym
jadtospisie uwzgledniono podanie porcji ryby. Do napojow stosuje si¢ niewielkie ilosci cukru,
nieprzekraczajace 10g/porcja, zgodnie z recepturg. Stosowane sg rézne techniki kulinarne: gotowanie,
pieczenie, duszenie, rzadko smazenie. Do smazenia stosowany olej rzepakowy. Potrawy przyrzadzane
sg gtownie poprzez wykorzystanie pieca konwekcyjno-parowego.

Okazany jadlospis oceniono pozytywnie.

2. Nieprawidiowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nast¢pujacych przepisow
prawa:
Nieprawidiowosci nie stwierdzono. Przepisow nie naruszono.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Laptop Dell, drukarka Canon, termometr stuzbowy
nr PP/W/S/K/03-34/HZ.

I1L. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano: w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego.
( imig, nazwisko, stanowisko )
grzywna w drodze mandatu karnego nr - w wysokosci -
( nr mandatu karnego )
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W oparciu o -
, ( podstawa prawna )

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji

materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej

odmowy)

2. Zalaczone dokumenty: brak.
3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnien®: nie dokonano ustalen.

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: okazano ksigzke kontroli, dokonano wpisu.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi 1 zastrzezenia ﬂ(ierownikaMLmedstawicielaJ zaktadu
Pan (i) wnosi/igie wnosi]‘) uwag 1 zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nd.

6. Uwagi osoby kontrolujace;j: brak uwag.
7. Czas trwania kontroli: od godz. 10*° do godz. 12'°

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odczytaniu i omowieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.
( podac¢ nr strony protokotu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kiore je zastgpujq)

" p.o. DYREKTORA /&(ﬁ‘\
den Kt 1\?
Reuoko Kunadon, inZ. Monika Zieliiska

ela Markiewicz

( podpisy osob kontrolujgcych )

( podpisy swiadkow )

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 30.01.2024r.
otrzymalem (-am) w dniu 30.01.2024r.

p.o. DYREKTORA

Kewatn, Kuwiakoy
................................... mgr.Rgn,ata.KwiawSZ....................
(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)
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Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calo$ci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci Kkontrolnych
i zatwierdzono/nie zatwierdzono" wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego:

kierownika technicznego/ zastgpcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktarych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow



