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MNa podstawie:
- arl. 4 ust, 1 pkt 3, pkt 3a, art. 37 Ustawy z dnia 14 marca 1985 roku o Panstwowej Inspekeji
Sanitarnej (Jednolity tekst Dz, U, 2 201 Ir, Nr 212, poz. 1263 z pdin. zm.),
- art. 34 wst. 1, wust. 2 lit. a Rozporzadzenin (WE) Nr 88222004 Parlamentu Furopejskiego
1 Rady z dnia 29 Kwictnia 2004 1. w sprawie kontroli wrzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosel z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyvezacymi
zdrowia i dobrostanu zwierzat (Dz.U. UEL Nr 191 ¢ 30.04.2004 r. str. 1; Dz U, UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 3 t. 45, sur. 200),
- art. 39 pst. | Ustawy z dnia 235 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(jednolity tekst Dz. U. 2010 nr 136 poz. 914 z pézn. zm.).
- oraz art. 104 ustawy z dnia 14 czerwea 1960r. - Kodeks postepowania administracyjnego
(tekst jednolity Dz. U 2 2013r. poz. 267 z pd2n. zm.),
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie
o rozpatrzeniu protokddn o kontroll sanitarne preeprowadzone) w dnio 160.02,.200 5.,
w Bloku zywicnia Szkoly Podstawowej Nr 23 - Lublin ul. Podzamcze 9

nakazuje:

1. Zapewni¢ Sciany pomieszezen bloku Zywienia w dobrym stanie sanitarno-
technicznym.

2. Zapewnié warunki do higienicznego przechowywania naczyn, sprzgtu oraz Srodkow
spoivwezyel.

3. Zapewnid gladkie, latwozmywalne powierzchnie rohocze blatéw prey okienkach
wydawezveh i zwrotnych.

4. Zapewni¢ warunki do prawidlowego magazynowania warzyw okopowych.

Pt 1 —4 w terminie do dnia 20008.2015 r.



UZASADNIENIE

W owyniku kontroli sanitarnej przeprowadzone] w dniu 16.02.2015r. w Bloku 2ywienia
Szkoly Podstawowej Nr 23 w Lublinie przy ul. Podzameze 9 stwierdzono zly stan sanitamo-
higieniczny pomieszezen zakladu,

- Seiany w pomieszezeniu wstgpnej obrobki warzyw 1 jaj, w pomieszezeniu kuchni oraz
zinywalni naczyn stolowych miejscami zniszezone, phiki glarury popekane, z licanymi
drobnymi ubytkami. Powierzchnie $cian i narozniki przy okienkach wydawezych i zwrotnveh
migjscami powyhijane, pokruszone, wyeksploatowane. Odpadajace plytki glazury z¢ sciany
w pomieszezeniu kuchni (przy okienku wydawezym} zostaly zabezpieczone okleing. Sciana
woczesel komunikacyjne] bloku Zywienia, w Kidre] ustawiono regal przeznaczony do
przechowywania czystych naczyn kuchennych, z odpryskami i ubytkami farby olemnej,
powicrzehnie spuchnigie, nierdwne, trudne do uirzymania w czystosci.

Rury instalacji wodne] w pomieszezeniu wstepnej obrobki warzyw i jaj z licznymi
odpryskami farby na powierzchni - powierzchmia chropowata. trudna do mycia, co
uniemozliwia ubrzymanie  pomieszczenia w czystoscl po prowadzone] obrobee warzyw
ckopowych. Zgodnie z pkt. | Rozdz. | Zal. Il Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Furopeyskicgo i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywezyeh
(Dz. Urz. UEL 139 z dnia 30 kwietnia 2004 r. str. | z pdZn. zm.). , pomieszczenia
svwnoSciowe muszg bvé wircymane woezvstosel | zachowane w dobrym stanie § kondyveji
techimiczaef ™. Zgoduie z pkt. | lit b Rozdz. 11 Zal. 1] wiw rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004
. powierzchnie Scian muszg by¢ utroymane w dobrym stanie | muszg by¢ lanve do czyszezenia
oraz tam pdzie jest 10 konieczne do dezynfekeyi. ™.

- powierzchnie robocze oraz wyposazenic w niewlasciwym stanie technicznym. Regal
ustawiony w czescl komunikacyinej, przeznaczony do przechowywania czyvstych naczyn
produkevinych oraz szafki wiszgee 1 slojace zlokalizowane w pomieszezeniu kuchni,
w ktorych przechowywane sa czyste naczynia stolowe, sprzet produkeyjny oraz Srodki
spozyweze - niszezone, wyeksploatowane, miejsea uszkodzen pozaklejane okleing. Okleina
zniszezona, popekana, nie stanowi powierzchni gladkiej i fatwozmywalnej. Powierschnia
trudna do mycia i dezvnfekcji. Blaty pomocnicze przy okienku wydawczym oraz zwrolnym
sniszezone, na obrzezach 2 ubyitkami warstwy ochronne) lamminatu, powierzchnie zmszezone,
truddne do ulrzymania w czystodei, Narusza to pkt. 2 lit. a, b i ¢ Rozdz. [ Zalacsnik 11
Rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 o brzmieniu: ., Hyposazenie, wystrdj. konstrukcia,
rozmieszezenie | wietkosd pomieszezen Zywnosciowyel pozwala na odpowiednic wirsymanie,

cxyszezenie  Plub  dezcvnfekeje.  zapobieganie  Tub  minimalizowanie  dostawania - si¢
samivezyszezen pochodzgoyeh z powietrza oraz capewnia odpowiedniq przestrzen roboczg
pozwalafgea na higieniczone  preeprowadzenie wszelkich dzialan™: . oma clronic proed

gromadzeniem si¢ brudu, kontaktem przed materiatami toksyeznymi, strcqsaniem czastek
hrudu do zywnosci (.37 oraz , umozlivia dobrg praktyke higieny. wigeznie z ochrong proed
~anieezys=czeniem (...)". Zgodnie z pkt. 1 lit. f Rozdziat 11 Zatacznika I wyzej evtowanego
rozporzadzenia: ., powierzehnie (wraz = powierschnianmi wyposazeniat w ohszarach, w ktoreh

pracuje sie 7 Zywnoscig, a w szczegdinoded te pozostajgee w kontakeie = Ziwnoseiy miuszg g

-




W dobrym stanie | muszg bve latwe do coyszezenia, w miare potrzeby, do dezvnfekefi. Wymaga
to  stosowania  pladkich  zmvwalmeeh,  odpornveh  na  korozje  oraz nictoksyeznveh
materiatow(...)"

- nieprawidlowe magazynowanie warzyw okopowych. Warzywa okopowe, 1. ziemniaki
( 7z resztkami ziemi) w azurowych workach oraz cebula przed obrobky wstepng skladowane
womagazynie zywnosei trwalej 1 nietrwalej mikrobiologicznie. Pomieszezenie, pilki regalu
oraz przechowywana na regalach zywnoié {w tym sSrodki spozvweze w opakowaniach
papicrowych} zakurzone, zanieczyszezone pylem z niepoddanych obribee warzyw, Stan laki
stwarza rvevko wtdrnyeh zanieczyvszezen przechowywanyeh srodkdw spozywezveh oraz
produkowanej w zakladzie zvwnoscl. Stwierdzona niezgodnosé stanowi naruszenie preepisow
okreslonych  w pkt. 2 1 3 Rozde. IX Zalyeenik 11 Rozporzadeenia 852/2004
w sprawic higieny srodkéow spozywezych o brzmieniu: | Swrowcee | skfudniki magazynowe
bedy proechowywane w o odpowiednich warunkach, ustalonveh tak, aby zapobiegal ich
zepsuciv | chronié e przed zamieczvszezeniem”, | Na wazystkich etupach  produkcfi
i dystrvbucyi 2vwnosé nusi byd chroniona przed zanieczyszczeniem, kidre moie spowodowac,
i stanie sig mezdatina do sposyeia przez ludzi, schodliva dia zdrowia lub zanfeczyszezona

w taki sposab, ze bvlaby nierozsqudnie oczekiwad, i2 zostanie w tym stanie skonsumowana .

W zwiazku z powyzszym. zgodnie z art. 39 ust. | Ustawy z dnia 235 sierpnia 2006r
o bezpieczenstwie zywnoscl 1 zywienia (jednolity tekst Dz, U, z 2010r. nr 136, poz, 914
z posn. zm.), ktory zobowiazuje przedsighiorcg do preestrzegania wymagan higienicznych
okreslonych w Rozporzadzeniu (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Furopejskiego i Rady 2 dma
29 kwietmia 2004 r. w sprawie higieny Srodkow spozywezych (Dz. Urz. UEL 139 z dnia
30 kwietnia 2004 r. str. 1) orzeczono jak w sentencji.

Sanitarnega w Lublinie za posrednictwem Padstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w Lublinge
w terminie 14 dni od daty jej dorgczenia
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