Zal. 1 Opis przedmiotu zamowienia

1) Przedmiotem zamdwienia jest:

Prowadzenie stotéwki szkolnej poprzez swiadczenie ustug zywieniowych

dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 18 im. Macieja Rataja w Lublinie.

Opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiotem zamowienia jest prowadzenie stotowki szkolnej w tym :

1) Swiadczenie ustug zywnosciowych dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 18.

2) Wykonawca przystepujac do realizacji niniejszego zamdwienia zobowigzany
jest wykonywaé zaméwienie w pomieszczeniach szkoty, opis pomieszczen
stanowi zatgcznik nr 1 do SIWZ. Wykonawca moze korzysta¢ z narzedzi
stanowigcych wyposazenie szkoty (wykaz narzedzi wyszczegoélniony jest w
zatgczniku nr 1 do SIWZ (zatacznik nr 1 Wykaz narzedzi). W zwigzku z
uzyczeniem pomieszczen szkoty oraz mozliwoscig  wykorzystania
pomieszczen stotowki do celéw komercyjnych tj. sprzedazy obiadéw innym
osobom niz uczniowie szkoty Podstawowej nr 18 zamawiajgcy bedzie
pobierat czynsz miesieczny w kwocie 1500 zt netto. Dodatkowo zamawiajacy
pobierze kaucje zabezpieczajgcg w wysokosci i warunkach okreslonych we
WZzZ0rze umowy.

Ad.1
Przedmiotem zaméwienie jest przygotowywanie i podawanie obiadéw dla

uczniow szkoty podstawowej nr 18 w pomieszczeniach okreslonych w zatgczniku nr 1
do SIWZ(zatgcznik nr 1 — wykaz pomieszczen). Szacunkowa ilos¢ obiadow wynosi
do 350 dziennie. Zamawiajgcy szacuje, ze przez caly okres zamdwienia ilos¢
positkbw wyniesie:
- 137 600 obiadéw. Rozliczenie za obiady wydane uczniom Szkoty Podstawowej nr
18 bedzie wyptacane wykonawcy na warunkach okreslonych w umowie.
Zamawiajgcy ustala wsad do kotta na poziomie 3,70 zt i przyjmuje, ze jest to koszt
zakupu produktéw do wytworzenia jednego obiadu. Kwota ta bedzie zbierana przez
zamawiajgcego od ucznidw (rodzicow, opiekundéw ucznidw) Szkoty Podstawowej
nr 18. Zamawiajgcy bedzie refundowat uczniom Szkoty Podstawowej nr 18 réznice
pomiedzy wsadem do kotta a kosztem catkowitym obiadu. Refundacja dotyczyé
bedzie tylko uczniéw Szkoty Podstawowej nr 18.

Podana ilo$¢ obiadéw jest szacunkowa i moze ulec zmniejszeniu .

Wydawanie obiadéw bedzie odbywacé sie poczgwszy od dnia 01.01.2019 r.- do

31.12.2020 r od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem okresu ferii letnich,

zimowych i dni wolnych od pracy w godzinach 1130-15%

W wyjagtkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty,

wydawanie obiadu odbedzie sie o innej godzinie — po wczesniejszym

uzgodnieniu z Wykonawcag.

Wykonawca dostarczat bedzie w pierwszy dzieh tygodnia, tygodniowy jadtospis

z podaniem skfadnikbw wagowych (gramatury) potraw - do wiadomosci

Zamawiajgcego i umieszczenie w gablocie przy stotéwce szkolnej. Wykonawca

zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym

jadtospisem.




Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi
normami i przepisami prawa.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w
ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U.
z 2006 r. Nr 171 poz. 1225 z p6zn. zm.) tgcznie z przepisami wykonawczymi do
tej ustawy.

Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg byé
przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.
Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

) zupa: gramatura minimum 250 ml i kaloryczno$¢é minimum 200 kcal,

2) drugie danie: gramatura minimum 400 gram i kalorycznos¢ minimum 600

kcal,

3) deser: np. kompot, owoc, napoje owocowe lub warzywne o poj. minimum 200

ml.

Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

. jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac sie w

tym samym tygodniu,

w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 3 razy obiad z drugim
daniem miesnym (z przewagq drobiowego),

co najmniej 1 raz obiad z drugim daniem rybnym.

potrawy powinny byé¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej
jakosci, sSwiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez dodatkdéw
konserwujgcych, barwigcych, sztucznie aromatyzowanych,

w jadiospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczéw spozywczych -
oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe niearomatyzowane zas$ do
smazenia olej roslinny rafinowany, stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow,
w tym takze nasion roslin strgczkowych, r6znego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli (obnizona zawartos¢ sodu)

wazna jest estetyka potraw i positkéw.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkbw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie
z normami HACCP.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze
wszystkich przygotowanych i dostarczonych positkbw, kazdego dnia przez
okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z
podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania
przez Wykonawce przepisow dotyczgcych technologii produkcji i jakosci
wykonywanych ustug.



Zamawiajgcy zaleca zeby wykonawca przed przystgpieniem do przetargu

zapoznat sie ze stanem technicznym pomieszczen ,urzgdzen, instalacji .itp.

Transport positkbw powinien odbywac¢ sie w naczyniach zapewniajacych

wiasciwg ochrone i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw .

Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z

bezposrednim wydawaniem positkédw dzieciom korzystajgcym z ustug stotdwki

szkolnej takie jak :

- porcjowanie positkow

- nalewanie zupy do waz i umieszczenie ich na stolikach

-nalewanie i podawanie zupy na stoliki dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 18

- rozktadanie i zbieranie talerzy i sztuécéw

- codzienne sprzgtanie pomieszczen jadalni po positkach

- organizacja zbierania naleznosci za wydawane positki oraz terminowe

rozliczanie

sie z dziatem ksiegowosci szkolnej za dzierzawione pomieszczenia

- organizacja zgtoszen odpiséw za nie korzystanie z positkbw (zwolnienia

lekarskie)

Koszty zwigzane z dystrybucjg ,wydawaniem obiadow, myciem naczyn i

termoséw, sprzataniem stotéwki ,wywdz resztek poobiadowych ponosi¢ bedzie

Wykonawca

Ponadto Wykonawca zobowigzany bedzie do :

- utrzymania czystosci i porzgdku na terenie stotéwki i pomieszczen
kuchennych
zgodnie z wymogami odpowiednich stuzb sanitarnych ,

- wyposazy¢ na wiasny koszt wynajete pomieszczenia w urzgdzenia i

naczynia
niezbedne do prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;j .

- na wiasny koszt Wykonawca przeprowadzi niezbedne prace remontowe
pomieszczen przeznaczonych do prowadzenia dziatalnosci .

- na wiasny koszt Wykonawca przeprowadzac bedzie konserwacje , naprawy ,
przeglady okresowe, zgodnie z technologig uzytkowania i prawem budowlanym.

Ad.2 —dzierzawa pomieszczen kuchennych i magazynowych okreslonych
w zatgczniku nr 1 do SIWZ.
Wykonawca zobowigzany jest do ponoszenia wszystkich kosztéw zwigzanych
z korzystaniem z mediow.

a) Optata miesieczna za uzywane media naliczana jest nastepujgco:
- gaz na podstawie faktury (wykonawca jedyny odbiorca gazu)
- woda , energia elekiryczna , —naliczanie wg. wskazan podlicznikéw
- centralne ogrzewanie —naliczane proporcjonalnie w ilosci
dzierzawionej powierzchni w stosunku do catkowitej powierzchni
szkoty.
- podgrzanie cieptej wody uzytkowej, i wywdz $mieci rozliczany
ryczattem
b) Optata okresowa za : przeglady gazowe , kominowe i wentylacyjne na
podstawie faktur, rachunkéw wystawianych dla zamawiajacego .

c) Czynsz miesieczny w kwocie 1500 zt netto za uzywane pomieszczenia,
ktére bedg mogty by¢ wykorzystywane do celow komercyjnych



Naleznosci za media i czynsz ptatne do 21 dnia od daty wystawienia
faktury.

Zamawiajacy na poczet naleznosci za uzywane media i czynsz pobierze

kaucje zabezpieczajaca w wysokosci i warunkach okreslonych we wzorze
umowy.

Zamawiajgcy wymaga od wykonawcy swiadczenia ustug (przygotowywania positkow)
W pomieszczeniu zamawiajgcego na warunkach okreslonych w niniejszej SIWZ i
WZz0orze umowy.



