Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny F/PK/01/01

w Lublinie
20-078 Lublin Data wydania: 2006-10-28

Tel. 081 532 97 05

PROTOKOE. KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ-H-6323a/6/12 Lublin, dnia 03.04.2012r

Przeprowadzonej przez upowaznionych pracownikéw Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej

w Lublinie ul. 3 Maja 4

Helena Szynkora — starszy instruktor higieny upowaznienie do wykonywania czynnosci kontrolnych

nr.K.0160/6/12

Bozena Wrona — starszy asystent upowaznienie do wykonywania czynno$ci kontrolnych K.0160/69/12
(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier. do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowe;
Inspekcji Sanitarnej (tekst jednolity Dz. U. z 2011r Nr 212 poz. 1263 z pézn. zm.), W zwiazku art. 67 §
1 oraz art. 68 § 1i § 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I.Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.
Punkt wydawania positkéw w Gimnazjum Nr 16 w Lublinie, ul. Poturzynska 2

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakiadu)
Punkt wydawania positkéw prowadzony jest przez ZSZ Nr 5 w Lublinie, ul. Elsnera 5

(adres)

NIP 712-10-19-700 REGON 000187579 PESEL
TEL. 81 443 85-30 FAX - E-MAIL -
Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia ( tekst jednolity Dz. U. 2010r. Nr 136,
poz.914 z p6ézn. zm.)

2. Kierujacy zakladem/obiektem kontrolowanym: Pan Marian Klimczak —~ dyrektor szkoly
(imie i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu/obiektu kontrolowanego: Pan Marek Kowalczyk — osoba nadzorujaca
(imie i nazwisko, stanowisko)
Pan Piotr Wéjcik — kierownik gospodarczy Gimnazjum Nr 16 ul. Poturzyniska, Lublin

(0soby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli : ocena warunkéw Zywienia zbiorowego

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: Zestaw komputerowy SK/ S/K/09-82/HZ
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IL. 1. Opis stanu faktycznego*, (charakter dzialalnosci zakiadu, liczba pracownikow i inne informacje

charakteryzujqce zaklad).

Punkt wydawania positkow zlokalizowany w wydzielonej czesSci Gimnazjum na parterze, budynek
podiaczony do miejskiej sieci wodno kanalizacyjne. Dojécia dojazdy utwardzone, teren ogrodzony.
Dzialalnos¢ obiektu prowadzona jest w zakresie wydawanie positkéw dostarczanych z ZS Nr 5
w Lublinie, ul. Elsnera 5. Do wgladu okazano umowe z dnia 30.08.2011r o $wiadczenie ushug w
zakresie dostarczania positkéw z Zespotu Szkét nr 5 im. Jana Pawla w Lublinie z siedzibg Elsnera 2
Obiady dwu daniowe dostarczane sa w termosach oraz pojemnikach srodkiem transportu dostawcy,
do wgladu okazano opinie PPIS w Lublinie nr ONS-HZ.I-S-64/60/06 z dnia 16.02.2006r. W dniu
kontroli $rodek transportu w dobrym stanie sanitarno technicznym dostosowany do transportu positkow.
Obiady wydawane sa w naczyniach wielorazowego uzytku. Obstuga punktu to uczniowie ZS Nr 5
w Lublinie, ul. Elsnera 5. Wydawanie positkéw na sal¢ konsumpcyjng odbywa si¢ okienkiem
podawczym, zupy podawane sa w wazach, drugie dania porcjowane sa i podawane na talerzach. Ilos¢
wydawanych positkéw okolo 120 dwudaniowych obiadéw dziennie dla ucznidéw gimnazjum
i nauczycieli. Probki wydawanych positkow pobierane i przechowywane sa w ZS Nr 5 .
W punkcie wydawania positkéw wydzielono pomieszczenia:
- pomieszczenie wydawania positkéw z okienkiem podawczym wyposazone w: szafki stojace
zamykane na czyste naczynia i sztuéce, oraz szuflady do przechowywania drobnego sprzetu
pomocniczego,
- pomieszczenie mycia 1 dezynfekcji termicznej naczyn stolowych z okienkiem zwrotnym wyposazone
w: zlew dwukomorowy do mycia wstepnego naczyn i sztuécow, zmywarke gastronomiczng z funkcja
dezynfekcji termicznej. W korytarzu komunikacyjnym przy wejsciu do zmywalni naczyn wydzielono
umywalke do mycia rak wyposazong w Srodki do mycia i reczniki jednorazowego uzytku,
- szatnig¢ dla os6b wydajacych positki ( uczniéw) wyposazono szafki zamykane dwudzielne ponadto dla
0s0b wydajacych dostepny natrysk oraz toaleta z umywalka do mycia ragk w wydzielonym aneksie
(przedsionku). Sciany malowane farbg emulsyjna z zachowaniem powierzchni latwo zmywalnej
( glazura i farba olejna), podlogi tatwe do utrzymania w czystosci lastriko. Wentylacja grawitacyjna,
o$wietlenie naturalne i sztuczne.

Woda znajduje si¢ pod statym nadzorem PIS w Lublinie. Woda do badan pobierana jest w ramach
nadzoru PIS nad jakoécia wody. Odpady i $mieci gromadzone sa wewnatrz obiektu w pojemnikach
z przykrywami i wkltadami foliowymi, na zewnatrz w kontenerach nalezacych do MPO SITA. Odpady
pokonsumpcyjne zabierane sa przez ZS Nr 5 w Lublinie, ul. Elsnera 5.
Uczniowie oraz osoba nadzorujaca wydawanie positkéw posiadaja aktualng dokumentacje o stanie
zdrowia.
Nadz6r nad jakoscia i bezpieczenstwem positkéw oferowanych do konsumpcji sprawowany jest
poprzez pomiar i zapis temperatury dostarczanych positkéw. Prowadzona jest kontrola wewnetrzna w
zakresie utrzymania czystosci pomieszczei i wyposazenia. Prowadzone sg szkolenia uczniéw
wykonujacych czynnosci zwigzane z wydawaniem positkow.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisoéw prawnych, ktére naruszono.

Integralng czes$¢ protokotu stanowig nastepujace zalaczniki: ZF/PK/HZ/01/01/03
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III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. nie ukarano zal.nr -

ukarano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego w wysokosci
(nr mandatu karnego)

na podstawie
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-
technicznych: nie dotyczy

3. |W ksigzce kontroli fi ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace
usunigcia biezacych uchybien wymienionych w pkt.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowigzany zawiadomi¢ wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie
pOzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4.[Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.

Pani wnosi * uwag i zastrzeZen do stwierdzonego stanu faktycznego:
5. Uwagi 0s6b kontrolujacych: nie wnosza,

6. Czas trwania kontroli: od 11%° do 12 %

Protokoét niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu 1 omOwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokohu: nie wniesiono
(podat: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kicre je zastepujq)
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Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalef stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w

Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokotl sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora

sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

* - zaznaczy¢ wilasciwe
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Zakacznik do protokotu kontroli sanitarnej Nr HZ-H-63232/6/12  z dnia 03.04.2012r

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAKLEADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

Punkt wydawania positkéw w Gimnazjum Nr 16 w Lublinie, ul. Poturzynska 2

I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna =1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0 pkt.
Wstawié znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakiadu - w kolumnie P wpisa¢ ,,ND” i liczyé jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P [WP| N
L STAN TECHNICZNY
1. Decyzja PIS na prowadzenie dzialalnosci X
2. Usytuowanie zaktadu X
3. Stan techniczny, czystosé i przestrzen robocza zaktadu X
4. Ochrona zakladu przed zewnetrznymi Zrédtami zanieczyszczen X
5. Ochrona zakladu przed szkodnikami X
6. Kanalizacja zakladu X
7. Umywalki do mycia rak X
8. Ustepy X
9. Systemy wentylacyjne X
10. | O$wietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych X
11. Szatnie dla pracownikow X
12. | Rozplanowanie pomieszczeri (zanieczyszczenia krzyzowe) X
13. Podlogi X
14. Sciany X
15. | Polgczenia $cian i podiog X
16. | Sufity i zamocowane w gérze elementy X
17. | Okna i inne otwory X
18. Drzwi X
19. | Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji X
20. | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekeji sprzetu roboczego i wyposazenia X
21. | Warunki do mycia zywnosci ND
22. Urzadzenia, sprzet i inne sktadniki wyposazenia, ktére stykaja sie z zywnoscia X
23. | Przechowywanie i usuwanie odpadéw ' X
I1. ZAOPATRZENIE ZAKL.ADU W WODE
24. Jako$é wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi X
25. | Woda technologiczna ND
26. | L6d stykajacy si¢ z zywnoscia ND
27. Para wodna stykajaca si¢ z zywnoscia ND
. PERSONEL ZAKY.ADU
28. | Higiena osobista pracownik6w X
29. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej X
30. | Stan zdrowia os6b majgcych kontakt z zywnoscia. Orzeczenia lekarskie X
IV. HIGIENA PRODUKCJ
31. | Jako$¢ surowcéw i skfadnikow X
32. | Magazynowanie surowcow i skladnikow X
33. Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnetrznymi X
34. Obecno$¢ szkodnikéw X
35. Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony zaktadu przed szkodnikami X
36. Cigglos¢ taficucha chiodniczego artykuléw latwo psujacych sie ’ X
37. | Segregacja zywnosci X
38. | Rozmrazanie zywnodci ND
39. Magazynowanie i oznakowanie substanciji niebezpiecznych lub niejadalnych X
40. | Przechowywanie sprzetu i srodkéw uzywanych do sprzatania, mycia i dezynfekcji X
41. Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia X
42. Pakowanie zywnosci X
43. | Procesy technologiczne ND
44. Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrébki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci procesow | x
obrdbki cieplnej
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45. | Prawidlowo$¢ chlodzenia artykutéw po obrébee cieplnej ND
46. | Zabezpieczenie przed wtérmym zanieczyszczeniem Zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem X
47. | Pobieranie i przechowywanie probek zywnosci w zakladach Zywienia zbiorowego zamknietego ND
48. | Miycie i dezynfekcja naczyn X
V. DYSTRYBUCJA
49. | Jakosé zywnosci X
50. | Znakowanie zywnosci X
51. | Wydawanie potraw X
52. | Transport zywnosci X
\ 45 DOKUMENTACJA ZAKYXADU
53. | Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicznej: X
- higieny osobistej i stanu zdrowia 0séb wykonujacych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,
- procesdéw mycia i dezynfekcji,
- zaopatrzenia w wode,
- usuwania odpadow i Sciekdw,
- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracownikéw,
- konserwacji maszyn i urzadzen.
54. | Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP: X
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystapienia, a takze ustalenie srodkow
kontroli i metod przeciwdziatania tym zagrozeniom,
-~ okreslenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wystepowania
zagrozen,
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametréw), jakie powinien spetniaé i
okreslenie granic tolerancji (limitoéw krytycznych),
- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punktéw kontroli,
- ustalenie dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spetnia wymagan,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system HACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczace] etapow jego wprowadzania,
- ustalenje sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.
55. Opracowanie, wdroZenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii Zywnosci | x
nieodpowiadajacych wymaganiom jakosci zdrowotnej
56. | Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej zidentyfikowanie dostawcy sktadnikéw i zywnosei | x
57. | Rejestracja przebiegu procesoéw produkcyjnych X
58. | Przechowywanie dokumentéw dotyczacych przebiegu proceséw produkcyjnych X
59. | Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zzywnosci X
60. | Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej X
Liczba punktéow 60 0 0
Ogolna liczba punktéw — max. 60 pkt 60
W tym liczba punktéw wg haset wyttuszczonych (max. 5 pkt) 5
Ocena zakladu zgodny

Kryteria oceny:
- Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wythiszczonych uzyskat oceny P lub WP.
Minimalna liczba punktdw (70% liczby maksymalnej) = 42.
- Zaklad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wyttuszczonych wystapily oceny N. Liczba
punktéw ponizej 42.

III. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ - Z DNIA -

IV. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie wnosi
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