Zatgcznik Nr 1
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

1. Przedmiotem zamdwienia jest

e sukcesywne S$wiadczenie ustugi cateringowej w 2021 roku dla podopiecznych
Srodowiskowego O$rodka Wsparcia ,,Kalina” w Lublinie ul. Kalinowszczyzna 84, 20-
201 Lublin realizowanej w ramach Projektu LUBInclusiON -dziatania profilaktyczne i
usamodzielniajgce w srodowisku lokalnym oraz tworzenie nowych miejsc ustug
spotecznych.

Zad 1: przygotowanie i dostarczanie catodziennego wyzywienia dla 24 podopiecznych
do Srodowiskowego Osérodka Wsparcia ,,Kalina” w Lublinie ul. Kalinowszczyzna 84, 20-
201 Lublin

Zad 2: przygotowanie i dostarczanie obiadéw dla 30 podopiecznych dziennego pobytu
w Srodowiskowym Oérodku Wsparcia ,Kalina” w Lublinie ul. Kalinowszczyzna 84, 20-201
Lublin.

zgodnie z ponizszym opisem:

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustugi cateringowej, polegajgcej na przygotowywaniu z
wtasnych produktow i dostarczaniu kazdego dnia przez okres trwania umowy dla:
e Zadania Nr 1 trzech positkdéw dziennie — $niadan, goracych obiadéw, (I danie zupa i Il
danie), kolacji i napojow do w/w trzech positkébw dla 24 podopiecznych
Srodowiskowego Osrodka Wsparcia ,Kalina” w Lublinie.

Sniadanie powinno sktadac sie z pieczywa razowego lub petnoziarnistego: zytniego, pszennego,
mieszanego lub bezglutenowego, masta, sera, wedlin, jaj i innych dodatkéw np. serek topiony,
pasty, warzywa sezonowe), zupy mlecznej (co najmniej trzy razy w tygodniu), herbaty, kakao,
mleka - min. 200 ml itp.;

Obiad winien sie sktada¢ z dwdéch dan: | danie: zupa, Il danie: ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza
jeczmienna, kasza gryczana, kasza jaglana itp.), dania miesne (duszone, gotowane lub pieczone,
maksymalnie jeden raz w tygodniu smazone): np. sztuka miesa, kotlet mielony, stek z cebulg,
pulpety, udziec kurczaka, kotlet schabowy, filet drobiowy, gulasz itp. i suréwka, ryba i suréwka,
dania maczne: pierogi ruskie, pierogi z kaszg gryczang i serem, pierogi z owocami, pierogi z
kaszg manng i serem, nalesniki z serem, knedle, makaron z serem, kluski leniwe, kopytka i
surowki warzywne z warzyw sezonowych, napoje — kompot, soki;

Kolacja powinna skfadac sie z pieczywa razowego lub petnoziarnistego: zytniego, pszennego,
mieszanego lub bezglutenowego, masta, sera, wedlin, jaj i innych dodatkéw np. serek topiony,
pasty, warzywa sezonowe lub z dania gorgcego, np. zapiekanka ziemniaczana, zapiekanka
makaronowa, kasza manna z sokiem itp. herbata, kakao, mleko - min. 200 ml itp.;

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgtaszania mniejszej niz 24 ilosci zestawdw dziennie,
wynikajacych z liczby podopiecznych przebywajacych w danym dniu w Srodowiskowym O$rodku
Wsparcia.
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Wykonawca powinien uwzgledni¢ podczas przygotowywania positkéw takze podopiecznych z
dietami pokarmowymi. W chwili obecnej ilos¢ podopiecznych z dietami ksztattuje sie
nastepujgco:

Dla Zadania nr 1

4 osoby z dietg cukrzycowa (bez insuliny, na tabletkach).

3 osoby z dietg lekkostrawng,

1 osoba z dietg bezmleczng

1 osoba z dietg potptynng

e Dla Zadania Nr 2 goracych obiaddéw i napojow dla 30 podopiecznych dziennego pobytu
Srodowiskowego Osrodka Wsparcia ,,Kalina” w Lublinie.

Obiad winien sie sktada¢ z dwoch dan: | danie: zupa, ziemniaki (zamiennie: ryz, kasza
jeczmienna, kasza gryczana, kasza jaglana itp.), dania miesne (duszone, gotowane lub pieczone,
maksymalnie jeden raz w tygodniu smazone): np. sztuka miesa, kotlet mielony, stek z cebulg,
pulpety, udziec kurczaka, kotlet schabowy, filet drobiowy, gulasz itp. i suréwka, ryba i surowka,
dania maczne: pierogi ruskie, pierogi z kaszg gryczang i serem, pierogi z owocami, pierogi z
kaszg manng i serem, nalesniki z serem, knedle, makaron z serem, kluski leniwe, kopytka i
suréwki warzywne z warzyw sezonowych, napoje — kompot, soki;

Wykonawca powinien uwzgledni¢ podczas przygotowywania positkéw takze podopiecznych z
dietami pokarmowymi.

Dla Zadania nr 2
Zamawiajgcy nie dysponuje danymi na temat diet podopiecznych (do wyliczenia ceny nalezy
przyjac srednig ilos¢ diet cukrzycowych i lekkostrawnych).

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zgtaszania mniejszej niz 30 ilosci obiaddéw dziennie,
wynikajacych z liczby podopiecznych przebywajgcych w danym dniu w Srodowiskowym O$rodku
Wsparcia.

3. Zamawiajgcy szacunkowo planuje, ze w roku 2021 (zgodnie z terminem
wykonywania ustugi) nalezy dostarczyc:

. dla Zadania nr 1 okoto 7 344 zestawow dziennego wyzywienia (w skfad
jednego zestawu dziennego wyzywienia wchodzi: $niadanie, dwudaniowy goracy
obiad , kolacja, napoje do wszystkich trzech positkdwj). llos¢ zestawdw dziennego
wyzywienia bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od dziennej frekwencji podopiecznych.
Wykonawca bedzie informowany telefonicznie o ilosci positkéw zamawianych na
dany dzien do godziny 7.00.

. dla Zadania nr 2 okoto 5 250 dwudaniowych gorgcych obiadéw z napojami.
llos¢ obiaddéw bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od dziennej frekwenc;ji
podopiecznych. Wykonawca bedzie informowany telefonicznie o ilosci positkow
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zamawianych na dany dzien do godziny 7.00.

Z uwagi na pandemie COVID 19 i zwigzanymi z tym faktem ograniczeniami, miedzy
innymi decyzja Wojewody Lubelskiego o czasowym zawieszeniu dziatalnosci w
osrodkach wsparcia oraz innych placdwkach wsparcia dziennego przeznaczonych dla
0sOb powyzej 60 roku zycia ilos¢ positkdw skalkulowanych dla Zadania Nr 2 moze ulec
Znacznemu zmniejszeniu.

UWAGA: Wykonawca w ramach realizacji poszczegdlnych zadan dodatkowo:

1) przygotuje positek $wigteczny (Wigilia, Sniadanie Wielkanocne) - realizowany w dniu
okredlonym przez Zamawiajacego i w godzinach uzgodnionych z Zamawiajacym, z co
najmniej tygodniowym wyprzedzeniem, na ktéry sktadac sie musza:

- co najmniej 12 potraw zwyczajowo przyjetych w przypadku Wieczerzy Wigilijnej —
potrawy na $niadanie wielkanocne (tj. zurek z biafg kietbasg, satatka jarzynowa, jajka w
majonezie min 1 szt na osobe, dwa rodzaje wedlin)

2) W przypadku okazjonalnych $wiat, tj. w dniach 8 i 10 marca 2021 r., 26 maja 2021 r.,
03 czerwca 2021, 23 czerwca 2021 r., 15 sierpnia 2021 r., 29 listopada 2021 i 6 grudnia
2021 r. do gorgcych obiaddw przygotuje i dostarczy deser skfadajgcy sie z domowego
ciasta.

4. Wykonawca bedzie realizowat ustuge cateringowg z nalezytg starannoscia. Zamawiajacy
wymaga aby wydawane positki byty urozmaicone, co oznacza, ze positki nie mogg sie
powtarza¢ w okresie 10 dni. Wykonawca jest zobowigzany do przygotowywania
jadtospisu na okres kolejnych dziesieciu dni i przedstawiania go Zamawiajgcemu nie
pdzniej niz w ostatnim dniu roboczym danej dekady lub jezeli taki dzien przypadnie w
dzien swigteczny w dniu nastepnym. Jadtospis winien by¢ przekazany Zamawiajgcemu
poczty elektroniczng na adres e-mail .................

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci positkéw zgodnie z
przedstawionym jadtospisem. Wszelkie zmiany w jadfospisie sugerowane przez
Zamawiajgcego bedg wigzgce dla Wykonawcy.

Wykonawca sporzgdzajgc jadtospis obowigzany jest wspottworzyé go z dietetykiem.
Jadtospis sporzadzony przez Wykonawce powinien by¢ podpisany przez dietetyka
wskazanego w ofercie.

W przypadku gdy Wykonawca zaoferuje w ztozonej ofercie wzbogacenie positku o
dodatkowy owoc, kazdorazowo positek powinien zawierac takze ten produkt.

5. Positki nie mogg by¢ wydawane wstecz (za dni poprzednie), ani z wyprzedzeniem (za dni
nastepne). Jadtospis, o ktérym mowa w niniejszym punkcie musi zawiera¢ informacje
dla konsumenta na temat zywnosci zgodne 1z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
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10.

11.

uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady,
dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr
608/2004. Wydawane przez Wykonawce positki muszg posiada¢ odpowiednie wartosci
kaloryczne i odzywcze. Zamawiajgcy wymaga, aby kalorycznos¢ wydawanych positkdw
dostosowana byta do pory roku, a takze wieku oraz pfci (zapotrzebowania
energetycznego) podopiecznego. Zamawiajgcy wymaga réwniez, by kazdy positek
obiadowy (zestaw obiadowy) posiadat minimum 920 kalorii;

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonania badan sprawdzajgcych kalorycznos¢ i
wage (gramature) positkdw;

Zamawiajgcy wymaga aby dostarczone obiady wchodzace w sktad positku, a takze
dostarczone ciepte positki sktadajgce sie na $niadanie i kolacje posiadaty temperature co
najmniej+ 65° C do +75° C utrzymywang w trakcie jego wydawania przy pomocy
zbiorczych pojemnikéw termicznych. Zamawiajagcy wymaga réwniez, by dostarczony
obiad wchodzacy w sktad positku, a takze dostarczone ciepte positki i gorgce napoje
sktadajgce sie na sniadanie i kolacje byty przygotowane w dniu jego wydawania;

Zamawiajgcy wymaga, aby przygotowywanie positkéw odbywato sie na biezgco, z
produktéw swiezych, w | gatunku (to znaczy o charakterystycznej barwie i zapachu, bez
odksztatcen oraz uszkodzen), zgodnie z wymaganiami okreslonymi w przepisach ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity: Dz.
U.z 2018 r., poz. 1541 ze zm.) oraz zgodnie z zaleceniami Instytutu Zywnosci i Zywienia.
Positki muszg by¢ dobrej jakosci, posiada¢ odpowiednie walory smakowe i estetyczne;

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia i dostarczenia do siedziby
Zamawiajgcego zamoéwionej na dany dzien ilosci positkéw i bedzie mu przystugiwato
wynagrodzenie wytgcznie za positki faktycznie dostarczone. Wykonawca zobowigzuje
sie do elastycznego reagowania na mniejsze zapotrzebowanie Zamawiajgcego, bez
prawa dochodzenia wynagrodzenia za mniejszg liczbe positkdw.

Wykonawca bedzie dostarczat positki na wtasny koszt, w specjalistycznych
termosach termoizolacyjnych gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury
(minimum 65°C) oraz dobrej jakosci przewozonych potraw. Termosy bedg w stanie
sanitarnym i technicznym gwarantujgcym prawidtowy transport wykonanych positkdw,
udokumentowane stosownymi atestami.

Dostawa zamowionych positkdw ma by¢ wykonywana srodkami transportu
spetniajgcymi wymogi sanitarne, zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2015r., poz. 594 z pdin. zm.),
udokumentowane decyzjg/opinig wydang przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego
lub Panstwowg Stacje Sanitarno - Epidemiologiczng, ktore Wykonawca zobowigzany jest
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okazac przy dostawie na kazde zgdanie Zamawiajgcego. Osoby wykonujgce dostawe
muszg legitymowad sie aktualnym zaswiadczeniem lekarskim do celéw sanitarno-
epidemiologicznych, ktére okazuja na zgdanie Zamawiajgcego.
Positki beda dostarczane:
e dla Zadania Nr 1 we wszystkie dni, réwniez w niedziele i Swieta do pomieszczenia
kuchennego Zamawiajgcego w nastepujgcych godzinach:
a) $niadanie 7.30-7.45
b) obiad 12.30-12.45
c) kolacja 16.30-16.45.
. dla Zadania Nr 2 w dni robocze od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem dni
Swigtecznych na tygodniu w godz. 12.30-12.45

12. Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki
jakosciowe:

- w tygodniu powinien by¢ dostarczany dwa razy obiad z drugim daniem miesnym,
jeden raz z daniem rybnym, dwa razy z daniem macznym; do obiaddw z daniem
miesnym lub rybnym powinna zosta¢ wykonana surdowka,
- danie miesne smazone moze by¢ dostarczone maksymalnie jeden raz
w tygodniu,
- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, nieprzetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
zageszczajacych, bez substancji  konserwujgcych, barwigcych lub  sztucznie
aromatyzowanych,
- jadtospis powinien opierac sie na potrawach gotowanych, pieczonych i duszonych,
- do przygotowania positkdw zalecane jest stosowanie ttuszczéw spozywczych: oleje,
masto, a w przypadku smazenia oleje roslinne rafinowane,
- stosowanie duzej ilosci warzyw i owocdédw, w tym takze nasion roslin strgczkowych,
roznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli,
- zupy powinny byé¢ sporzadzone na wywarze warzywno-miesnym, niedopuszczalne
jest stosowanie wywardw stanowigcych efekt uzycia substancji typu , kostki rosotowe”
lub tym podobne,
- przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledniaé zalecang wartos$¢ energetyczng oraz
uwzglednia¢ normy produktow,
- Zamawiajacy wyklucza sporzadzanie positkdw na bazie pétproduktow.

13. Wykonawca zapewnia wtasne pojemniki na odpady i odbieranie tych odpaddow tzw.
resztek po positku kazdego dnia do godziny 18:00.

14. Wykonawca bedzie przygotowywat positki o najwyzszym standardzie, zgodnie z
zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i
zywienia (Dz.U. z 2017 r. poz. 149 t.j.) tacznie z przepisami wykonawczymi do tej ustawy
oraz zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami prawa.

15. Nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

racjonalnego zywienia seniorow.

Realizujgc umowe Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac
wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz
wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie. Wykonawca bedzie przestrzegat
obowigzujgcych przepiséw prawnych.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

Sprawdzania spetnienia  kryteriow okreslonych powyzej dokonywaé bedzie
przedstawiciel Zamawiajgcego w trakcie umowy. Niespetnienie ktéregos z w/w
kryteridow skutkowac bedzie bezzwtocznym rozwigzaniem umowy z przyczyn lezgcych
po stronie Wykonawcy oraz konsekwencjami z tym zwigzanymi.

Zamawiajgcy posiada wtasne naczynia (talerze, kubki, sztucce).

Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkdw podopiecznym. Koszty zwigzane z wydawaniem
positkbw, myciem naczyn, sprzataniem po positku ponosi¢ bedzie Zamawiajacy — nie
nalezy tych kosztéw ujmowac do kalkulacji ceny.

Zamawiajgcy nie przewiduje waloryzacji cen w trakcie realizacji umowy. Cena
jednostkowa brutto oferowanych ustug moze ulec zmianie tylko w przypadku
wprowadzenia innej stawki VAT.

-Naleznos¢ za wykonanie i dostawy positkdw bedzie ptatna przelewem na rachunek
bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze w terminie okreslonym w umowie, po
otrzymaniu prawidtowo wystawionej faktury od Wykonawcy.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu positkdw w przypadku stwierdzenia ich
ztej jakosci, tj. positkow niezdatnych do spozycia z powodu uzycia przeterminowanych
produktéw (np. stwierdzenia plesni, niewtasciwego koloru), niedogotowanych,
zanieczyszczonych itp.

Zwrot positkdw bedzie nastepowat na podstawie Protokotu reklamacji/zwrotu positkdw,
stanowigcego zatgcznik nr 1 do umowy. W miejsce zwréconych positkdw Wykonawca
zobowigzany jest niezwtocznie dostarczy¢ positki petnowartosciowe oraz zaptaci¢ kare
umowng w wysokosci 1% wartosci danego zadania brutto, na zasadach okreslonych w
umowie.

Wykonawca winien posiadac: a) aktualne zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktadow
podlegajgcych  urzedowej kontroli organdw Panstwowej Inspekcji  Sanitarnej
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prowadzonego przez wiasciwego Panstwowego lub Granicznego Inspektora
Powiatowego lub inny dokument potwierdzajgcy w sposéb wystarczajgcy przedmiotowy
wpis (np. decyzja o wpisie do rejestru zaktadéw podlegajgcych urzedowej kontroli
organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej). b) aktualng decyzje witasciwego terenowo
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajacg zaktad na
prowadzenie dziatalnosci w zakresie zywienia oraz winien dysponowaé¢ minimum 1
srodkiem transportu zatwierdzonym przez wifasciwego Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego do przewozu srodkow spozywczych (przygotowanych positkdw).
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