Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

zioli;til.iunt:;n Zalgcznik nr 3
e = ) F/PIS{;’I‘E;']Z;OII /;) }!
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.40.12.3.2024.AM Lublin, dnia 12.02.2024r.

(miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafnstwowego Wojewddzkiego/
S olir:g{)y@éokGranicznego"i Inspektora Sanitarnego w Lublinie

‘a, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych

} tenta, upowaznienie do wykonywania czynnosci  kontrolnych

Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli K.057.4.128.2024

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023r., poz. 338 ze zm.)", w zwiazku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U.
z 2023r. poz. 775 ze zm.)". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu ¥ nr 7/23 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 19 kwietnia 2023r. zmieniajacego
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art—48—ast—H—pkt——ustawy—~dnia—6-marca—201 8+ Prawo—prredsiebioredw
(—Di—U—Z—%G%{—p&z%—ze—zm—)Hm—eF&z—m—peds&aw art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych

czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywno$ciowego
1 paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat. zdrowia roslin i srodkoéw ochrony
rodlin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE. 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 207.04.2017. str. 1 ze zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia
kontroli.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad:

Blok zywienia w Przedszkolu Nr 81
petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)
ul. Wyzynna 10, 20-560 Lublin

fadres)

! Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

*) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Gtéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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NIP 712-333-83-61 TEL. 81 466-48-14 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestruy)

2. Kierujacy zaktadem:
Pani Anna Taracha — Dyrektor Przedszkola

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:
Pani Anna Taracha — Dyrektor Przedszkola

(imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkow zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: laptop DELL, drukarka mobilna, termometr elektroniczny
nr PP/W/S/K/03-35/HZ.

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziafalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).

W zakladzie prowadzona jest dzialalno$¢ w zakresie przygotowywania positkow dia dzieci
od surowca do wyrobu gotowego. Positki przygotowywane z wykorzystaniem: miesa czerwonego.
drobiowego. ryb. jaj. warzyw okopowych i nieokopowych, potproduktow i produktow gotowych.
Przygotowywane sa rowniez napoje.

W placowce serwowane sa positki dla dzieci w wieku 3 — 6 lat. Docelowo do placowki
ucz¢szeza¢ moze 50 dzieci. W dniu kontroli w przedszkolu obecnych byto 42 dzieci. Podawane sg
$niadania o godzinie 8:30, obiady dwudaniowe o godzinie 12:00 i podwieczorki o godzinie 14:30.

Positki wydawane bezposrednio po przygotowaniu z kuchni drzwiami i dostarczane do dwoch
sal wozkami kelnerskimi. Zwrot brudnych naczyn odbywa sie drzwiami (wdzkiem) do pomieszczenia
zmywalni. Naczynia myte w zlewozmywaku, nastepnie dezynfekowane termicznie w zmywarko-
wyparzarce gastronomicznej. Czyste naczynia przechowywane w zamykanych szafach.

W pomieszczeniach wydzielono stanowiska do obrébki poszcezegdlnych surowcow wraz
z puntami wodnymi. Obrobka warzyw odbywa si¢ w wydzielonym pomieszczeniu. Warzywa
przechowywane w koszach i podestach.

Jaja dostarczane do zakladu po procesie dezynfekeji. Okazano do wgladu Handlowy Dokument
Identyfikacyjny z dnia 12.02.2024r. wystawiony przez VIPACK Sp.J. Nowy Bidaczow 110, 23-400
Bilgoraj (producent jaj). W dokumencie ujeto m.in. weterynaryjny nr zakladu, warunki
przechowywania (od 5 do 18°C), termin przydatnosci do spozycia (10.03.2024r.) oraz informacje, ze
jaja zostalty poddane naswietlaniu promieniami UV C. Dodatkowo, w zakladzie zapewniono
mozliwos¢ prowadzenia dezynfekcji — dostepne urzadzenie sterylizujace jaja promieniami UV. Jaja
przechowywane w urzadzeniu chtodniczym, w zabezpieczonym pojemniku. Jaja myte w wydzielonym
punkcie wodnym.

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane sa na parterze budynku murowanego
mieszkalnego (blok mieszkalny). Drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto.
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W skiad pomieszczen wechodza:

- pomieszczenie produkcyjne wyposazone w umywalke do mycia rak, dwukomorowy zlewozmywak
do mycia sprzgtu, ociekacze wiszace, taboret gazowy, kuchnia gazowa 4-ro palnikowa, piec
konwekcyjno-parowy, wage, patelnig elektryczna, szafki wiszace i stojace, blaty pomocnicze;

- pomieszczenie zmywalni naczyn stolowych wyposazone w dwukomorowy zlewozmywak
przeznaczony do wstepnego mycia naczyn, ocieckacze wiszace, gastronomiczna zmywarko-
wyparzarka, urzadzenie chlodniczo-mroznicze. szafy na naczynia stotlowe, urzadzenie chiodnicze
pracownicze, wozek kelnerski;

- pomieszczenie obrobki surowcow wyposazone w umywalke do mycia rgk, dwukomorowy
zlewozmywak przeznaczony do mycia migs. zlewozmywak jednokomorowy z powierzchnia ociekowa
do mycia warzyw, zlewozmywak jednokomorowy do mycia jaj, regal. szafa:

- pokéj intendenta. w ktérym ustawiono urzadzenie mroznicze;

- wewngtrzny korytarz komunikacyjny, w ktérym ustawiono szafy na odziez wierzchnia i ochronna
personelu;

- toaleta z przedsionkiem izolacyjnym z zamontowang umywalka do mycia rak.

Pomieszczenia, sprzet 1 wyposazenie utrzymane w dobrym stanie technicznym i w biezacej
czystosci.

Budynek podtaczony do miejskiej sieci wodociggowej i kanalizacyjnej. Woda ciepla dostarcza
z sieci miejskiej. W dniu kontroli przy wszystkich punktach wodnych zapewniona biezaca ciepla
1 zimna woda. Okazano do wgladu Sprawozdanie z badan nr 2572/23/LUB z dnia 04.09.2023r.
wystawione przez LSUM ul. Probostwo 4, 20-089 Lublin. Badanie wykonane w zakresie parametrow
mikrobiologicznych. Miejsce pobrania probki — kran w kuchni. Okazany dokument potwierdza
prawidlowa jakos¢ wody wykorzystywana w zakladzie.

Zgodnie z zakladowa procedura dotyczaca obszaru zaopatrzenia zakladu w wode ponowne
badanie wody wykonywane jest z czestotliwoscia raz na 3 lat. Powyzsze potwierdza utrzymanie
procedury w omawianym zakresie.

Nieczystosci stale komunalne usuwane sa do zamykanych pojemnikéw wylozonych wkladami
foliowymi, a nastepnie do kontenera zbiorczego. ustawionego na zewnatrz budynku. Kontener
zbiorczy z odpadami komunalnymi oprozniany jest w ramach zawartej umowy ze specjalistyczna
firma. Okazano do wgladu fakture nr 1530543524 z dnia 31.01.2024r. wystawiong przez PreZero
Service Wschod Sp. z 0.0., ul. Wroctawska 3. 26-600 Radom potwierdzajaca poniesienie oplaty za
wywoz nieczystosci o kodach: 20 03 01, 20 01 39.

Odpady pokonsumpcyjne usuwane jako frakcja zmieszana.

Podczas kontroli nie stwierdzono nieprawidlowosci w obszarze zagospodarowania i usuwania
odpadow.

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. W dniu kontroli nie
stwierdzono oznak swiadczacych o nieskutecznej lub niewystarczajacej wentylacji pomieszczen bloku
zywienia. Okazano do wgladu protokot Nr 2074 z okresowej kontroli przewodéw kominowych z dnia
21.07.2023r. wystawiony przez Mistrza - : reprezentujacego zaktad
Spotdzielnia Pracy Kominiarzy, ul. Bronowicka /. 2u-301 Luoun. w prowkole nie stwierdzono nie
stwierdzono nieprawidtowosci. Termin nastgpnej kontroli: lipiec 2024r.

Oswietlenie pomieszczenn bloku Zywienia naturalne oraz sztuczne, punkty Swietlne
zabezpieczone oslonami.

W bloku zywienia w kontakcie z zywnoscig pracuje tacznie 3 osoby, ktérych aktualne
dokumentacje lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych przedtozono do wgladu. Zapewniono
czysta odziez ochronna personelu oraz warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel
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pracowal w czystej odziezy ochronnej (fartuchy. czepki, rekawiczki). Zapewniono warunki do

przebierania si¢ personelu. Odziez wierzchnia i ochronna przechowywana w szafach z zachowaniem
segregacji.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujacego przy produkcji
i wydawaniu positkow. Punkty wodne do mycia rak zostaly wyposazone w mydto w ptynie Solution
Plus z terminem waznosci 11.2025r. oraz preparat do dezynfekcji rak i powierzchni, w tym majacych
kontakt z zywnoscia Alcovirex Tenzi z terminem waznosci 16.12.2025r. oraz reczniki jednorazowe do
osuszania rak.

Pomieszczenia bloku zywienia zostaly zabezpieczone przed dostepem szkodnikdow. Drzwi
zewngtrzne szczelne, w otwartych oknach zamontowane ekrany zabezpieczajace przed dostepem
szkodnikow. Nie stwierdzono obecnosci ani $ladow bytowania szkodnikow w pomieszczeniach bloku
zywienia. Nadzor nad obecnoscia szkodnikow prowadzony we whasnym zakresie.

Dostawcy srodkow spozywezych do placowki:

- Przedsigbiorstwo Wielobranzowe TOMAR Niziuk Tomasz, ul. Kasztanowa 44, 20-138 Lublin —
srodki spozywcze trwate mikrobiologicznie — dokument Nr 36996/02/2024 z dnia 02.02.2024r.;

- SOLIDEZ Sp. z 0.0. Turka ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin — jaja — dokument nr 173685/02/2024 z dnia
07.02.2024r. oraz doukument Nr 174071/02/2024 z dnia 09.02.2024r. - nabiat:

- P.P.H.U. Ireneusz Welman, ul. Zytnia 21B, 23-200 Krasnik — ryba mrozona — dokument Nr 546/2024
z dnia 19.01.2024r.;

- REN Sp. z o.0. ul. Tartaczne 3. 26-600 Radom — mrozonki (warzywa, owoce) — Dokument
Nr 09802/W5524 z dnia 09.02.2024r.;

- Masarnia Ubojnia ZEMAT Sp. J., ul. Lakowa 1, 21-310 Wohyn — migso, wedliny — dokument
WZ Nr 2175/ MWM/24 oraz Nr 2183/MWM/24 z dnia 06.02.2024r.;

- Firma POLA Karol Krzyszczak. Stasin 34, 21-030 Motycz — pieczywo — dokument Nr 3591/02/2024
z dnia 12.02.2024r.;

- TOMIK Tomasz Jarostaw Duda, Elizowka, ul. Szafranowa 6. 21-003 Ciecierzyn — warzywa, owoce
— dokument WZ Nr 2980/2024 z dnia 12.02.2024r.

Dokonano oceny warunkow przechowywania srodkéw spozywezych trwalych i nietrwalych
mikrobiologicznie. Segregacja asortymentowa srodkoéw spozywezych zachowana. Magazynowane
srodki spozywcze opatrzone etykietami producentow. Nie stwierdzono srodkow spozywcezych
nicoznakowanych lub o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu przydatnosci do
spozycia lub daty minimalnej trwalosci. Zywno$¢ przechowywana zgodnie z zaleceniami
producentow.

Podczas kontroli przy uzyciu stuzbowego termometru elektronicznego
nr PP/W/S/K/03-35/HZ dokonano pomiaréw temperatur przechowywania srodkéw spozywezych
nietrwatych mikrobiologicznie:

- urzadzenie chlodnicze — wedliny, nabial, warzywa, mieso — pomiar wykazal +5.9°C;

- urzadzenie mroznicze — warzywa, owoce — pomiar wykazal -18,0°C;

- urzadzenie mroznicze (w gabinecie intendenta) — mrozone warzywa, owoce, ryby, migso we
wlasnym zakresie — pomiar wykazat -18.3°C.

Okazano do wgladu aktualne zapisy potwierdzajace utrzymanie kontroli wewngtrznej
wynikajace z zakladowej dokumentacji tj. rejestr temperatur w urzadzeniach chlodniczych, rejestry
dostaw srodkdéw spozywcezych, monitoring obecnosei szkodnikow, rejestr mycia/rozmrazania urzadzen
chtodniczych, rejestr dezynfekeji jaj.
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Dokonano oceny jadtospisow potraw serwowanych w placowce w dniach 05.02 — 09.02.2024r.

pod katem zgodnosci z Rozporzadzeniem Ministra zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup
srodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie musza speinia¢ Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia
zbiorowego dzieci i mtodziezy tych jednostkach.

Sniadania skomponowane sa z: pieczywa z mastem z dodatkiem: wedlin, jaj, dzemu, serow
oraz warzyw. Dwa razy podano zupe mleczng: kasze manng oraz musli. Do picia dzieci otrzymuja
kawe zbozowa na mleku, kakao na mleku. Dodatek stanowig rowniez owoce.

Obiady skomponowane byly z réznego rodzaju zup (meksykanska, krupnik, zurek z jajkiem,
zupa z soczewicy czerwonej, zupa ziemniaczana) oraz Il dan (makaron z serem bialym i kielbasg oraz
surowka z marchwi i jablka, kotlet z piersi kurczaka z ziemniakami i salata lodowa z pomarancza,
pierogi ruskie z surowka z pora, bitki schabowe w sosie warzywnym z kaszg bulgur i suréwka
z burakow, ryba pieczona z ziemniakami z suréwka z kapusty kiszonej). Do picia do obiadu podawany
byt kompot.

Podwieczorek stanowit: nabial. owoce, kanapki, wyroby cukiernicze. Dzieci do picia otrzymuja
herbate, mleko, kawe zbozowg na mleku.

Potrawy ujete w jadlospisie sa urozmaicone, uwzgledniono podaz $rodkow spozywczych
pochodzacych z réznych grup (warzywa swieze, gotowane, owoce, kasze. migsa, ryby, rosliny suche
stragczkowe. jaja, produkty zbozowe, nabial). Do przyprawiania positkow stosuje sie ziola.
W positkach znajduja si¢ owoce i/lub warzywa, jako dodatek do positkow lub sktadnik potrawy.
W planowanym jadlospisie uwzgledniono podanie porcji ryby raz w tygodniu. Do napojow stosuje sie
niewielkie ilosci cukru, nieprzekraczajace 10g/porcja (zgodnie z recepturg). Stosowane sa rdzne
techniki kulinarne: gotowanie, pieczenie. duszenie. rzadko smazenie. Potrawy przyrzadzane
z wykorzystaniem pieca konwekeyjno-parowego.

Jadlospis oceniono pozytywnie.

Jadlospis wraz z pelnym wykazem skfadnikéow i oznaczonymi alergenami do wgladu dla
rodzicow umieszczony na tablicy informacyjnej.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych. ktére naruszono.

Integralna czg$¢ protokotu stanowig nastepujace zatgezniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono. Przepisow nie naruszono.

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w - zal. -
ukarano: -
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

(nr mandatu karnego)
na podstawie: -

(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgce
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
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2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy

usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono terminow.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt: okazano ksiazke kontroli, dokonano wpisu.

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosei kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia Eierownikal/przedstawiciela zaktadu".
Pan (i) wnosi / jnie wnosi[” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: od godz. 11°" do 14"

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omdwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotac;ji.

Poprawki i uzupehienia do protokotu: brak poprawek i uzupehien.
(podaé: nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)

(podpisy swiadkow) (podpis osoby kontrolujgcej)

1V. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 12.02.2024r.
otrzymatem (-am) w dniu 12.02.2024r.

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokd)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dor¢czenia niniejszego protokolu moze
zghosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.
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Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej;
kierownika technicznego/ zastepcy)

Y zaznaczy¢ wlasciwe
") skreslic w przypadku podmiotdw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsiebiorcow



