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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.29.12.7.2021.MB Lublin, dnia 23.11.2021r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Granicznego') Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Magdalene Bochenczyk — Mlodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.K.057.2.13.2021.

(imig [ nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021r. poz. 195)", w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2021r.
poz. 735 ze zm.)". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci
oraz materialébw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona
w zarzgdzeniu 2) nr 291/19 Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajacego
zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie &

(Dz—U«—z—ZOQ—l—r—*ez—l—éQ}”' ) oraz na podstame art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych

czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zzywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych)
(Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszcz¢cia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:
Blok zywienia w Przedszkolu Nr 81 w Lublinie
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)
ul. Wyzynna 10, 20-560 Lublin
(adres)
Podlega: Gmina Lublin
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NIP 712-333-83-61
TEL. (81) 526-06-77 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: obiekt pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
(podacé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgey zaktadem:

Pani Anna Taracha — Dyrektor Przedszkola
(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Anna Taracha — Dyrektor Przedszkola

Pani — Intendent
(imig¢ i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywotano.
(osoby przywotane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola sanitarna przeprowadzona w zakresie oceny warunkow
zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: laptop nr: ST: IMR0273, drukarka mobilna.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu. liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

W zakladzie prowadzona jest dzialalnos¢ w zakresie: produkcji positkow na bazie migsa
czerwonego, drobiowego ryb, warzyw okopowych i nieokopowych, jaj, pélproduktow i wyrobow
gotowych. Positki i napoje wydawane w naczyniach wielokrotnego uzytku.

W czasie pobytu w przedszkolu dzieci majg zapewnione s$niadania, II $niadania (owoce).
dwudaniowy positek obiadowy — zupa i drugie danie, kompot oraz podwieczorek. Uzyskano
informacje, ze dzieci majg staly dostep do wody butelkowanej w czasie pobytu w przedszkolu.
Do placowki uczeszcza obecnie 46-oro dzieci. Utworzono 2 grupy przedszkolne.

Pomieszczenia przedszkola zlokalizowane na parterze bloku mieszkalnego. Do przedszkola
prowadza dwa wejécia: jedno wejscie glowne i wyjscie ewakuacyjne. Budynek, w ktorym znajduje si¢
placobwka, podlaczony jest do miejskiej sieci wodociggowej. Zapewniono dostgp biezgcej cieplej
i zimnej wody przy punktach wodnych zainstalowanych w pomieszczeniach bloku zywienia. Woda
ciepla dostarczana z sieci miejskiej. Okazano do wgladu Sprawozdanie z badan Nr 1043/20/LUB
wystawione dnia 28.09.2020r. przez Laboratorium Uslug Badawczych Lubelskiej Spoldzielni Ustug
Mleczarskich w Lublinie, ul. Probostwo 4, 20-089 Lublin, punkt poboru wody: ,.Lublin, ul. Wyzynna
10, Przedszkole nr 81 — dystrybutor”. Okazano réwniez do wgladu Sprawozdanie z badan Nr
1042/20/LUB wystawione dnia 28.09.2020r. przez Laboratorium Ustug Badawczych Lubelskiej
Spoldzielni Ustug Mleczarskich w Lublinie, ul. Probostwo 4, 20-089 Lublin, punkt poboru wody:
..Lublin, ul. Wyzynna 10, Przedszkole nr 81 — kran w kuchni”. Zgodnie z dokumentami badanie wody
wykonane zostalo w zakresie parametrow mikrobiologicznych, wyniki potwierdzaja, ze woda spelnia
wymagania okres§lone w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia w sprawie jakosci wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi z dnia 7 grudnia 2017r. (Dz.U. z 2017r. poz. 2294) w zbadanym zakresie.

Ustalono, ze nieczystosci plynne powstate w zakladzie usuwane sa do kanalizacji miejskie;j.
Nieczystosei stale komunalne usuwane w budynku do pojemnikow wytozonych wktadami foliowymi.
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a nastepnie usuwane z obiektu do kontenerow ustawionym w niedalekiej odleglosci od budynku.
Ustalono, ze kontenery na odpady uzytkowane sg wspdlnie z mieszkancami budynku, w ktorym
znajduje si¢ przedszkole. Okazano do wgladu aneks z dnia 27.12.2019r. do umowy nr P-261/W
na odbior stalych odpadéw komunalnych z nieruchomos$ci znajdujacej si¢ w Lublinie przy
ul. Wyzynnej 10 zawartej pomiedzy Gmina Lublin, ul. Lokietka 1, 20-109 Lublin w ramach
dzialalnosci Przedszkola Nr 81 w Lublinie. Ww. aneksem dokonano zmiany kodow odpadow
zbieranych w sposdb selektywny w umowie nr P-261/W. Okazano do wgladu faktur¢ VAT
nr 130423313 wystawiong dnia 31.10.2021r. przez PreZero Recycling Wschod Sp. z o.0.,
ul. Cieptownicza 6, 20-479 Lublin zobowigzujaca Gming Lublin, adres do korespondencji:
Przedszkole Nr 81 w Lublinie do uiszczenia oplaty za wywoz odpadow o kodzie 20 01 39 oraz
2003 01.

Wentylacja pomieszczen zakladu grawitacyjna. Okazano do wgladu Protokot Nr 4852
z okresowej kontroli przewodow kominowych wystawiony dnia 30.12.2020r. przez Mistrza
Kominiarskiego Pana mgr inz. Krzysztofa Czarneckiego reprezentujacego Spoldzielni¢ Pracy
Kominiarzy, ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin. Dokument potwierdza, ze objete kontrola przewody
kominowe oraz elementy urzadzen kominowych w budynku, w ktorym miesci si¢ placowka
(Wspolnota Mieszkaniowa zarzadzana przez TuMieszkamy Z.Z.N. Sp. z o0.0. Oddzial Lublin,
ul. Wolska 11, 20-411 Lublin potozony przy ul. Wyzynnej 10 w Lublinie) odpowiadaja przepisom
Ustawy Prawo Budowlane. Termin nast¢pnego badania technicznego wyznaczono na grudzien 2021r.

Oswietlenie pomieszczen naturalne oraz sztuczne.

Sciany pomieszczen zywieniowych zakladu wylozone czesciowo plytkami glazury, rowniez
w miejscach narazonych na zawilgocenie, powyzej malowane farba, sufity pomalowane farba, podiogi
wylozone plytkami terakoty. Powierzchnie utrzymane we wlasciwym stanie technicznym.

Pomieszczenia, sprzgt i wyposazenie utrzymane w czystosci.

Pomieszczenia/stanowiska, sprzet i wyposazenie wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujacego przy produkcji,
porcjowaniu i wydawaniu positkow. Wydzielono punkty wodne przeznaczone do mycia rgk, przy
ktorych dostepna byla biezaca ciepta i zimna woda. Punkty wodne do mycia rak zostaly wyposazone
w mydlo w plynie, REMIX — Mydlo AN do higienicznego mycia rak z datg waznosci 28.11.2022r.,
preparat do dezynfekcji ragk TRISEPT MIX z aktualnym terminem waznosci 05.05.2022r. oraz
jednorazowe reczniki do osuszania rak. Zapewniono warunki do przechowywania odziezy ochronnej
personelu w szafie zamykanej, ustawionej w pomieszczeniu obrobki surowcow. Personel pobiera
odziez ochronna przed rozpoczeciem pracy. Odziez wierzchnia i przedmioty osobiste personelu
przechowywane w wydzielonej szafie zamykanej ustawionej w czesci komunikacyjnej przy
pomieszczeniach bloku zywienia. Na wyposazeniu zakladu dostgpny byl zapas odziezy ochronnej.
W dniu kontroli personel (dwie panie kucharki oraz Pani Intendent) wykonywal prace w czystej
odziezy ochronnej. Ustalono, ze prace w stycznosci z zywnoscig w bloku zywienia zakladzie
wykonujg 3 osoby (2 panie przygotowujgce posilki, zmywajace naczynia stolowe oraz Intendent
zajmujacy sie¢ m.in. przyjmowaniem do zakladu artykuldow spozywczych). Panie wozne oraz
nauczycielki i pomoce nauczyciela zajmujg si¢ porcjowaniem positkow w salach oraz ewentualng
pomoca dzieciom podczas spozywania positkow. Okazano do wgladu 7 aktualnych dokumentacji
lekarskich do celow sanitarno-epidemiologicznych o braku przeciwwskazan do wykonywania prac,
przy ktorych istnieje ryzyko przeniesienia zakazenia na inne osoby wskazanych pracownikoéw bloku
zywienia oraz pan woznych i nauczycieli.

W zakladzie zapewniono rowniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych myciem
i dezynfekcja powierzchni, w tym pozostajacych w bezposrednim Kkontakcie si¢ z zywnoscia.
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W zakladzie dostepny jest ptyn do dezynfekcji higienicznej i chirurgicznej rgk, powierzchni oraz
urzadzen TRISEPT COMPLEX z aktualnym terminem waznosci 05.05.2022r. oraz preparat
BACTICID AF firmy Chemi-Pharm z aktualnym terminem waznosci 04/2023r. Naczynia stolowe,
na ktorych dzieci spozywaja positki na miejscu, myte sa zasadniczo i dezynfekowane termicznie
w profesjonalnej zmywarko-wyparzarce kapturowej HENDI, ktora znajduje si¢ w zmywalni naczyn
stotowych. Zapewniono warunki do osuszania sprzetu produkcyjnego i naczyn (ociekacze). Czysty
sprzet przechowywany w szafach zamykanych i na poétkach w pomieszczeniu produkcyjnym.
Naczynia stolowe przechowywane w zamykanej szafie ustawionej w zmywalni naczyn stolowych.

Zapas $rodkow czystosci przechowywany w wydzielonym magazynie na regale. W magazynie
ustawiono pralke automatyczna, w ktorej prane sa wklady do mopow oraz odziez ochronna
pracownikow. Podczas kontroli ustalono, ze woda do celéow porzadkowych pobierana jest z umywalki
zlokalizowanej w przedsionku izolacyjnym toalety dla personelu i dzieci. Nieczystosci plynne
usuwane sg do toalety badz do kratki kanalizacyjne;j.

Podczas kontroli ustalono, ze nadzor nad obecnoscia szkodnikow i owadéw w bloku zywienia
prowadzony jest we wlasnym zakresie. W pomieszczeniach stwierdzono wylozone stacje ulatwiajace
monitorowanie obecnosci szkodnikoéw biegajgcych. W otwieranych oknach zainstalowane zostaly
ekrany chronigce przed wnikaniem owadéw i szkodnikow. Drzwi zewnetrzne obiektu szczelne.
Kanaly wentylacyjne oraz sciekowe w dniu kontroli zabezpieczone byly kratkami. Pomieszczenia
utrzymane w czystosci i porzadku, odpady usuwane na biezaco. W dniu kontroli nie stwierdzono
obecnosci ani §ladow bytowania szkodnikow w pomieszczeniach zakladu.

W obiekcie wydzielono stanowiska przeznaczone do obrobki i przetwarzania poszczegolnych
surowcow. Punkty wodne opisane. Zapewniono pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw, miegsa i jaj.
gdzie wydzielono punkty wodne do mycia Zywnosci. Zapewniono warunki do dezynfekcji jaj —
na wyposazeniu zakladu dostepny sterylizator UV Sterilizer 281208. Obrobka zasadnicza surowcow,
w tym rozdrabnianie, obrobka cieplna odbywa si¢ w kuchni wlasciwej. W bloku zywienia nie
wydzielono magazynu. Ustalono, ze $rodki spozywcze dostarczane sa codziennie przez stalego
dostawce i wykorzystywane na biezaco do produkcji positkow. Ewentualne nadwyzki zywnosci
(miesa, badz warzyw) poddawane sa obrobce i zamrazane. W dniu kontroli w zakladzie
przechowywano niewielka ilo$¢ zywnosci, w urzadzeniu chlodniczym przechowane byly w pojemniku
z tworzywa sztucznego jaja, nabial (kefir), warzywa. Srodki spozywcze oznakowane etykietami
producentéw, z aktualnymi terminami przydatnosci do spozycia. Naczynia stolowe oraz gotowe
positki umieszczone w pojemnikach typu GN z pokrywami przewozone do sali pobytu dzieci
na wozku kelnerskim. Porcjowanie na naczynia stolowe odbywa si¢ na sali, bezposrednio przed
spozywaniem positkow.

Srodki spozyweze, z ktorych produkowane sa positki dostarczane sa codziennie przez statego
dostawee SOLIDEZ SPOLKA Z OGRANICZONA ODPOWIEDZIALNOSCIA, Turka, ul. Bukowa 2,
20-258 Lublin. Okazano do wgladu biezace dokumenty WZ oraz faktur¢ VAT FS 407/S/11/2021
wystawiong dnia 12.11.2021r. przez ww. firm¢. Zgodnie z dokumentem zakupiono m.in. pieczywo,
nabial, warzywa, owoce, jaja, filet drobiowy z indyka, artykuly spozywcze trwale mikrobiologicznie
(kasze. cukier, ziola suszone, makarony, olej). Do dokumentoéw WZ Intendent zalacza etykiety migsa
$wiezego oraz dokument HDI dla jaj. Okazano do wgladu Handlowy Dokument Indentyfikacyjny Nr
5040/SOLIDEZ/11/2021r — w dokumencie wskazano nazwe i adres wysylajacego: Fermy Drobiu
.SLOWIK” S.C. W. Stowik, B. Stowik, J. Stowik-Bukowska, 24-320 Poniatowa, Majdan Trzebieski
37, miejsce pozyskania/przetworzenia/sktadowania: Sortownia i pakownia: Fermy Drobiu ..SELOWIK”
S.C., 24-320 Poniatowa, Majdan Trzebieski 37, nabywca: SOLIDEZ Sp. z o.0., ul. Bukowa 2. Turka.
warunki przechowywania: Jaja przechowywa¢ w warunkach chlodniczych oraz informacj¢ o tym.
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7e jaja zostaly naswietlone promieniami UV-C. Zachowano segregacje asortymentowg srodkow
spozywczych.

Podczas kontroli okazano do wgladu jadlospis przygotowany na biezacy tydzien przy pomocy
programu VULCAN. Rodzicom/opiekunom udostepniany jest na tablicy ogloszen jadlospis
tygodniowy i szczegélowy (dzienny), w ktorym wskazane sg wykazy skladnikow potraw, alergeny
wystepujgce w positkach, gramatura oraz wartos¢ energetyczna positkow.

Na potrzeby prowadzonej dziatalnosci zywienia zbiorowego opracowano dla zakladu system
bezpieczenstwa zywnosci oparty na zasadach HACCP oraz zbiér procedur i instrukeji GHP/GMP.
Dokumentacja dostosowana do zaktadu oraz charakteru i zakresu prowadzonej dziatalnosci. Stan
zastaly podczas kontroli oraz rozmowa z personelem kuchni szkolnej potwierdzila, ze zakladowa
dokumentacja systemowa zostata wdrozona i jest utrzymana. Stan sanitarno-higieniczny potwierdza,
ze czynnosci porzadkowe wykonywane sg z odpowiednig czgstotliwoscia. Personel wykazal sig
wiedza z zakresu opracowanego systemu bezpieczenstwa zywnosci. Podczas kontroli przedlozono
do wgladu aktualne zapisy potwierdzajace utrzymanie kontroli wewngtrznej w nastgpujacych
obszarach: kontroli dostaw artykutow spozywczych, kontroli temperatur w urzadzeniu chlodniczym,
dezynfekcji jaj, nadzoru nad obecnoscig szkodnikow, rozmrazania, mycia i dezynfekcji urzadzen
chiodniczych. Okazano rowniez dokumenty potwierdzajace, ze zostala przeprowadzona weryfikacji
zaktadowej dokumentacji systemowej, tj. formularz weryfikacji systemu HACCP w Przedszkolu 81
w Lublinie, data weryfikacji 22.11.2021r. oraz list¢ kontrolna werytfikacji systemu HACCP
w Przedszkolu Nr 81 w Lublinie. Weryfikacja wykazala, ze system dziala prawidlowo.

Opracowano réwniez procedury zachowania wzmozonego rezimu sanitarnego na terenie
przedszkola.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Integralna cze$é protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

Nieprawidlowosci nie stwierdzono.

W wyniku przeprowadzonej oceny zagrozenia ujetej w Zataczniku Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01
do niniejszego protokotu zaklad otrzymal tacznie 16 pkt i zostal zakwalifikowany w ryzyku Srednim.

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zal. -

ukarano: w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
(nr mandatu karnego)

na podstawie: -
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
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2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono terminow.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt: nie okazano ksigzki kontroli.

o usuni¢ciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika|przedstawiciela| zaktadu®.
Pan (i) wnosi /bie wnosﬂ" ) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: brak uwag.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: od godz. 11°° do 14%°.

Protokol niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie. po odczytaniu i omdwieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak poprawek i uzupelnien.

(podaé: nr strony protokolu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktore je zastepujq)
Dyrektor

mar Anna Toracha

............................................................

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 23.11.2021r.
otrzymalem (-am) w dniu 23.11.2021r.

Dyrektor

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wryniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosei.
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