Zatgcznik nr 2 do SIWZ Formularz ofert cenowych - Zadanie 2 Dostawa miesa i wyrobow wieprzowych

Cena

Cena Wartos¢ jednostkowa Wartos¢
Nazwa przedmiotu . . L Jednostka [ Planowanal|. netto (zt) Stawka |Wartosé VAT |’ brutto (zt)
Lp. T Opis przedmiotu zamoéwienia . S as jednostkowa brutto (zt)
zamoéwienia miary ilos¢ (kol. Vx kol.| VAT (%) (zt) (kol. V x kol.
netto (zt) (kol. VI + kol.
V1) X)
1X
| ] 1] v \' Vi Vil Vil 1X X Xl
1 ANTRYKOT wotowy z koscig kg 150
wieprzowy, wedzony, gotowany; sktad:
mieso wieprzowe nie mniej niz 72 %,
2 BOCZEK zawartosc¢ ttuszczu nie wiecej niz 24 %; kg 10
bez dodatkéw zwiekszajacych
wodochtonnosé
3 BOCZEK wieprzowy, surowy, bez zeber kg 40
4 KARKOWKA wieprzowa bez kosci kg 15
sktad: mieso wieprzowe klasy | nie mniej
niz 80 %, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej
niz 20 %, kietbasa cienka w ostonce
5 KIELBASA CIENKA  [naturalnej ze $rednio rozdrobnionego kg 50
miesa wieprzowego, wedzona, parzona,
podsuszana, bez sktadnikow
zwiekszajgcych wodochtonnos¢
sktad: mieso wieprzowe 100 %,
6 KIEEBASA SZYNKOWA zawartosc¢ ttuszczu nie wiecej niz 15 %; ke 20

bez preparatow biatkowych i
zwiekszajacych wodochtonnosé




skfad: mieso z kurczaka nie mniej niz
60%, mieso wieprzowe nie mniej niz 25
%, zawartos¢ ttuszczu nie wiecej niz 15

7 KIELBASA ZYWIECKA |%; kietbasa grubo rozdrobniona, kg 20
drobiowo - wieprzowa; bez preparatow
biatkowych i zwiekszajacych
wodochtonnosé
8 LOPATKA WIEPRZOWA |wieprzowa, b/z kosci kg 400
wedzonka otrzymana
pouowica ek il
9 WIEPRZOWA przowey, o ' kg 50
preparatéw biatkowych
WEDZONA . ) i
zwiekszajacych wodochtonnosé,
zawartos$¢ ttuszczu nie wiecejniz 9%
10 SCHAB WIEPRZOWY |bez kosci kg 25
11 StONINA bez skéry kg 10
12 SZYNKA WIEPRZOWA |surowa bez kosci kg 20
otrzymana z catej lub czesci szynki lub
topatki wieprzowej bez kosci i skory
13 SZYNKA WIEPRZOWA |peklowanej, wedzona, parzona; bez K 10
GOTOWANA dodatku sktadnikéw zwiekszajgcych g
wodochtonnos¢; zawartosc ttuszczu nie
wiecej niz 10 %
otrzymana z miesni szynki wieprzowe;j
Srednio rozdrobnionej, bez dodatkow
zwiekszajgcych wodochtonnosé;
ZYNKA WIEPRZOWA s .
14 S 0 konserwa blokowa; zawartosé stanowi kg 10

KONSERWOWA

jedna catosc o ksztatcie zastosowanego
opakowania; zawartos¢ ttuszczu nie
wiecej niz 6 %




otrzymana z peklowanych miesni szynki
SZYNKA WIEPRZOWA W|epr’zom{e1 bez k.osu., bez golonki i
15 ogonowki, bez miekkiego ttuszczu kg 40
WEDZONA s g
srodmiesniowego; parzona, wedzona;
zawartos$¢ ttuszczu nie wiecej niz 20 %
16 UDZIEC WOLOWY  [bez kosci kg 40
17 | smaLEc wieprzowy [PP3kOWanie o wadze 200g do 250g szt 80
(pergamin)
18 ZEBREKA SUROWE  |paski, surowe kg 80
RAZEM
. Cechy dyskwalifikujace wspoélne dla miesa: obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa, wystepowanie gruczoléw, fragmentow
kosci.
. Cechy dyskwalifikujace wspélne dla wedlin: obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zacieki tthuszczu i galarety pod ostonka,

pekniecia ostonki i wycieki farszu, sztuczne ostonki, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciegnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw,
obecno$¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, nieprzyleganie
ostonki do wedlin itp. Na opakowaniu powinna znajdowac sie informacja dotyczaca zawartosci miesa.
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