Zatgcznik nr 3 do SIWZ Formularz ofert cenowych - zadanie nr 3 Dostawa miesa i wyrobow drobiowych

L Cena L
Cena Wartosc jednostkowa Wartosc
Nazwa przedmiotu . . L Jednostka | Planowana|. netto (zt) Stawka [Wartos¢ VAT brutto (zt)
Lp. .. Opis przedmiotu zamdwienia R .. jednostkowa brutto (zt)
zamOwienia miary ilos¢ (kol. V x kol. | VAT (%) (zt) (kol. V x kol.
netto (zt) (kol. VI + kol.
)} X)
1X
| 1 1| v \ \'/| VI Vi IX X Xl
1 FILET Z PIERSI INDYKA |produkt swiezy kg 130
Swiezy, bez chrzastki, podwadjn
2 |FILET Z PIERSI KURCZAKA[W'€2Y D2 CNTZAstKl, pOAWOINY - o 40
lub pojedynczy
KORPUSY Z KURCZAKA |[ze skrzydtami; porcja rosotowa kg 50
4 KURCZAK CALY produkt swiezy kg 300
sktad: mieso drobiowe nie mniej niz
5 PAROWKI DROBIOWE |80 %, zawarto$¢ thuszczu nie wiecej kg 50
niz 18 %
opakowanie o wadze od 140 g do
6 PASZTET DROBIOWY |00 & konserwamigsna szt 240
sterylizowana typu ,pasztet
zawarto$¢ surowcow z kurczat 34%
otrzymany z miesa z indyka,
7 PASZTET DROBIOWY zawartos¢ miesa z indyka nie mniej kg 30
niz 45%
8 UDZIEC Z KURCZAKA |produkt swiezy kg 260
9 POLEDW!ICA DROBIOWA |otrzymana z miesa drobiowego ki | kg 20
10 S7YNKA DROBIOWA otrzymana z miesa drobiowego ot <0
80%
RAZEM
. Cechy dyskwalifikujace wspélne dla miesa: obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa, wystepowanie gruczotdw, fragmentéow
. Cechy dyskwalifikujace wspoélne dla wedlin: obce posmaki, zapachy, o$lizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zacieki tluszczu i galarety pod ostonka,

pekniecia ostonki i wycieki farszu, sztuczne ostonki, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzastkami, Sciegnami itp., skupiska jednego ze sktadnikéw,
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, objawy obnizenia jedrnosci i elastycznosci, nieprzyleganie

ostonki do wedlin itp.
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