Paistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie Zalacznik Nr 3
20029 Lumik::I . F/PK/BZ/01/01
ul. Uniwersytec S
Tel. 081 s:fz 9705 Data wydania: 088&(3;.2(;1 er
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KORIA*)
Nr HZ.6324.35.2019.MDW Lublin, dnia 29.05.2019r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Grmlicznego’) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Malgorzate Eetowskg — stazyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K.0122.85.2019;

Monike Dziurzyviskg-Wijtowicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania
czynnosci kontrolnych K.0122.49.2019.

{ imig i nazwisko, stanowisko sfuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § |
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r., poz.
2096 ze zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialéow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu
nr 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury
przeprowadzania urz¢gdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie as

art 3 ust 2 rozporzqdzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejsklego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w spraww kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i Zywno$ciowym oraz
regutami dotyczgcymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogo6lne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad: Blok zywienia w Przedszkolu nr 37, ul. Zakopianska 3, 20-858 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin, Gmina Lublin
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu )

NIP 712333 81 19
TEL. 81 741-64-22 FAX E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
( podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujacy zakladem: Pani Mariola Michalska — Dyrektor przedszkola
( imie i nazwisko, stanowisko )

3. Przedstawiciel zaktadu: Pani Magdalena Broniek — Wicedyrektor przedszkola
( imig [ nazwisko, stanowisko )
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Nie przywotano
{ osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkow zywienia zbiorowego dzieci uczgszczajacych do
placowki oswiatowe;.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak SK/S/K/09-206/HZZiPU

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaklad).
W bloku zywienia w placéwce o$wiatowej prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie produkcji

positkéw od surowca na bazie migsa czerwonego i drobiu, ryb, owocéw i warzyw w tym okopowych,
jaj, potproduktéw oraz produktow gotowych. Positki i napoje podawane sa w naczyniach
wielokrotnego uzytku. Obecnie w bloku zywienia produkowanych jest okoto 170 positkow ($niadanie,
drugie $niadanie, obiad dwudaniowy, podwieczorek) dla dzieci w wieku od 3 lat roku zycia do 6 lat.
Positki wydawane o regularnych porach dnia.

Budynek dwukondygnacyjny z podpiwniczeniem, dojscia i dojazdy utwardzone utrzymane
czysto. Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane sa na parterze, na [ pigtrze oraz
w podpiwniczeniu (magazyn warzyw okopowych i jaj) budynku. Budynek podiaczony do miejskiej
sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda Ciepta dostarczana z sieci miejskiej. Przedlozono do
wgladu sprawozdanie z badan wody Nr DL-W/Z-185/17/PBM z dnia 01.06.2017r. wystawione przez
Oddziat Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie potwierdzajace
prawidlows jakos$¢ wody. Zgodnie z okazang dokumentacja opracowang w danym obszarze na
podstawie Zarzadzenia nr 3/2013 ,,czgstotliwosé badania wody raz na 5 lat”. Przy wszystkich punktach
wodnych zapewniono dostgp biezacej cieplej i zimnej wody. Przy punktach wodnych zapewniono
érodki do mycia i dezynfekcji rak tj. mydito w plynie oraz preparat do dezynfekcji rgk ,, Tork™. Srodki
do mycia i dezynfekcji rak w terminach waznosci do uzycia. Do dezynfekcji powierzchni majacy
kontakt z zywnos$ciag zapewniono preparat dezynfekujacy SPD 100 Ww. preparatu z aktualnymi
terminami waznosci.

Nieczystosci stale komunalne usuwane sa do pojemnikéw wylozonych wkladami foliowymi,
a nastepnie do kontenera zbiorczego, ustawionego na zewnatrz budynku. Odpady komunalne o kodzie
20 03 01, 20 01 02, 20 01 39, 20 01 01 odbierane sg w ramach umowy nr P-30/Z z dnia 05.12.2019r.
zawartej na czas okreslony do 31.12.2021r. z firmg specjalistyczng Suez Wschod Sp. z o. o.,
ul. Cieptownicza 6, 20-479 Lublin.

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie (okap wyciggowy nad
punktem obrébki termicznej). Przedtozono do wgladu Protokot sprawozdawczo-opiniodawczy Nr
117/2018 wystawiony dnia 04.05.2018r. przez Zaklad Ustug Kominiarskich Marek Szelaszuk, 20-080
Lublin, ul. Niecata 3, Mistrz Komisarski Marek Bialek (nr upr. 2023), potwierdzajacy, iz ,,przewody
kominowe sg drozne”. Termin nastepnej kontroli ustalono na czerwiec 2019r.

Uklad pomieszczehi oraz wyposazenie nie ulegly zmianie i s3 zgodne z opisem uj¢tym
w protokole kontroli sanitarnej znak HZ-H-6326/1/12 dnia 02.01.2012r z dnia 16.01.2012r.
Pomieszczenia oraz wyposazenie bloku zywienia placowki utrzymane czysto, w dobrym stanie
sanitarno-technicznym. O$wietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne i sztuczne. Punkty $wietlne
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkcji positkow, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych
i stolowych pracuje lgcznie 9 0sob. Okazano do wgladu aktualne dokumentacje lekarskie do celow
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sanitarno-epidemiologicznych. Zapewniono czysta odziez ochronng personelu oraz warunki do jej
przechowywania w pomieszczeniu socjalnym dla pracownikow gdzie zapewniono zamykang szafe
odziezowa na [ pigtrze. W dniu kontroli personel pracowal w czystej odziezy ochronne;j.
Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest przez firme specjalistyczng. Okazano do wgladu
protokol DDD ( po zabiegowy ) z dnia 26.04.2019r. przez F.H.U. RATTUS Dezynfekcja Dezynsekcja
Deratyzacja Marcin Brewczak 35-105 Rzeszow, ul. Przemystowa 9 A. W dniu kontroli w bloku
zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani §ladéw ich bytowania, obiekt szczelny. W otworach
okiennych pomieszczen zywieniowych zamontowano siatki uniemozliwiajace wnikanie szkodnikow.

Wydzielono stanowiska robocze mycia 1 przetwarzania poszczegélnych surowcow -—
stanowiska wykorzystywane zgodnie z ich przeznaczeniem. Jaja zakupywane poddawane s3g po
dezynfekcji. W dniu kontroli stwierdzono na zapasie 120 szt. jaj o numerze PL 14271315. Okazano
do wgladu dokument HDI nr 19/05/2019 wystawiony przez Solid-Eggs Joanna Laskowska, 20-418
Lublin, ul. Nowy Swiat 30i/1, w ktorym zawarto m.in. informacje: nr zaktadu pakujacego 14375901,
nr indentyfikacyjny fermy 14271315 oraz ,,zdezynfekowane promieniami UV-C”.

W trakcie kontroli poddano ocenie warunki przechowywania zywnosci. Srodki spozywcze
trwale 1 nietrwale mikrobiologicznie przechowywane w wydzielonych pomieszczeniach
magazynowych w urzadzeniach chtodniczych i zamrazalniczych - urzadzenia opomiarowane. Kontrola
oraz zapisy prowadzone na biezaco ze wszystkich urzadzen chtodniczych i zamrazalniczych. W dniu
kontroli nie stwierdzono naruszenia tancucha chlodniczego, srodki spozywcze przechowywane
zgodnie z deklaracjg producenta zamieszczona na opakowaniu srodkow spozywczych.

Magazynowane w zakladzie niewielkie zapasy $rodkéw spozywcezych identyfikowalne,
opatrzone etykietami producentéw. Okazano do wgladu dokumenty potwierdzajace zakup surowca
m.in. mi¢gso wieprzowe i wedliny faktura z dnia 20.05.2019r. i 17.05.2019r. wystawiona przez
Zaklady miesne Zbigniew i Jan Cioczek Sp. J. ul. Gospodarcza 33, 20-211 Lublin; migso drobiowe
okazano dokument z dnia 15.05.2019r. wystawiony przez Polski Drob sp. z o.0. Sp. K. al. Armii
Krajowej 20, 21-040 Swidnik; nabiat faktura z dnia 21.05.2019r. wystawiona przez LSUM w Lublinie
20-089 Lublin, ul. Probostwo 4. Pieczywo dostarczane przez Piekarni¢ Jadwiga Sarzynska,
ul. Sudecka 2, Lublin. $rodki spozywcze trwale mikrobiologicznie dostarczane przez PW Tomar
Niziuk, Tomasz Niziuk, ul Kasztanowa 44, Lublin okazano fakture vat z dnia 16.05.2019r.; warzywa
i owoce — okazano paragon z dnia 21.05.2019r. wystawiony przez firm¢ Tymwar Grzegorz Tymczak,
Elizowka 65, 21-003 Ciecierzyn. Nie stwierdzono $rodkéw spozywczych nieoznakowanych,
o niewlasciwej jakosci zdrowotnej lub po uplywie daty minimalnej trwatosci. W zakladzie zapewniono
identyfikowalnos$¢ przechowywanej zywnosci.

Jadlospis dzienny wraz z pelnym wykazem skladnikow oraz wyszczegolnionymi
wystepujacymi substancjami alergennymi lub powodujacymi reakcje nietolerancji umieszczane sa
w widocznym miejscu na tablicy ogloszen w holu przedszkola.

Powyzsze zgodne jest z rozporzadzeniem nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnos$ci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 1924/2006 1 (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy
Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304 z dnia 22.11.2011r. s. 18, ze zm.).

Przedlozono do wgladu zakladowa dokumenfach z zakresu procedur i instrukcji GHP/GMP
oraz sytemu opartego na zasadach HACCP, a takze zapisy wynikajace z opracowanej dokumentacji.
Na podstawie przeprowadzonej analizy zagrozen ustalono krytyczne punkty kontrolne: CCP 1 -
Przechowywanie i magazynowanie w urzadzeniach chlodniczych, CCP2 - obrébka termiczna,
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smazenie produktu migsnego. Okazano do wgladu aktualne zapisy z monitoringu ww. punktow
krytycznych. Ponadto w zakladzie prowadzone sg zapisy z mycia jaj. Okazano zapisy
z przeprowadzanych w placowce szkolen wewngtrznych i zewngtrznych pracownikéw. Zakladowa
dokumentacja utrzymana.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidlowosci. Przepiséw nie naruszono.
Integralng cze$é protokohu stanowig nastepujace zalgczniki: Zatgcznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt - Zalacznik Nr -
Ukarano: -
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

( nr mandatu karnego )

na podstawie: -
{ podstawa prawna )
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr - .

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: -

3. W ksigzce kontroli nie wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usuniecia
biezacych uchybien wymienionych w pkt —

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu -

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu "
Pan (i) wnosi / nie wnosi*: uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelno$ci protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag.
6. Czas trwania kontroli: od 11% do 14°
Protoko! niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.
{podaé: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujq)
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lek. wet. Malgorzata Letowska

...................................................................................................................

( podpisy swiadkéw ) ( podpis osoby kontrolujgcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protok6t kontroli przeprowadzonej w dniu 29.05.2019r.
otrzymatem (-am) w dniu 29.05.2019r.

Wicedyrektor
Przedszkola nr 37 w Lublinie

0 e O
mgr Magdalena Broniek

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli detycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) - zaznaczy¢ whasciwe
*") skrelié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawo Przedsigbiorcow.



KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie

ze:

D

2)
3)

4

3)
6)

7

1)

2)

3)

swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy,

Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej
zwany Administratorem, z siedziba w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
Inspektor ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: iod@psse.lublin.pl;
Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwiazku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;
Odbiorcami Pani/Pana danych beda osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujacych
przepisOw prawa;
Pani/Pana dane nie beda przekazywane do parnstwa trzeciego lub organizacji migdzynarodowych;
Pani/Pana dane beda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celéw okreslonych w pkt 3, a
nastepnie archiwizowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami prawa;
Przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostepu do danych osobowych Pania/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zadania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem

przypadkow,
o ktorych mowa w art. 18 ust. 1 RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usuniecia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powzigcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych,
przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych w
Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym réwniez nie podlegaja
profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych oséb prawnych, w szczegélnosci
przedsigbiorstw bedacych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych
kontaktowych osoby prawnej.



Zatacznik nr 6

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny -
wEalicio ZF/PK/BZ/01/01/01
20-029 Lublin ul. Uniwersytecka 12 Stronalz2

Tel. 81 53297 05

Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.6324.35.2019.MDW z dnia 29.05.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY
Blok zywienia w Przedszkolu nr 37, ul. Zakopianska 3, 20-858 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin, Gmina Lublin

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wlsgaé
N S W
™ [® W iedy
nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0X 2 -4

funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikdéw majacych kontakt
z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, $ciany, 0X 2 4
sufity i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, oswietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnos$cia. Maszyny, 0X 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakiadu. Systemy 0X 1 2
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0X 1 2
zwalczanie.

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0X 1 2
odpadow.

7 Zabezpieczenie przed dostepem os6b postronnych. 0X 1 2

IT | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32

] Czysto$¢ pomieszczen zakladu, w tym srodkéw transportu. | 0X 8 16

Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0X 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie tafncucha chlodniczego.

Y zaznaczyé wlasciwe
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3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb 0X 3 5
majacych kontakt z Zywnoscia.
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 25 S0
zarzgdzania bezpieczefistwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0X 2 4
merytoryczne pracownikéow (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowos¢ 0X 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowos¢ do wspolpracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0X 9 17
HACCP).
4 Dziatania korygujgce przy stwierdzonych niezgodnosciach. | 0X 3 7
Sledzenie produktu ( Traceability). 0X 10
6 Kontrola surowcdw, pétproduktow i wyrobow gotowych 0X 4 8
przez producenta, w tym badania wladcicielskie.
7 Znakowanie. 0X 8
IV | Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacjg zakladow 0 8X
Suma punktéw 8
Suma punktéow ogolem 8
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
N) ®) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt
I STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ - Z DNIA -.
IR UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
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