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Nazwa

Opis przedmiotu zamdwienia

Szacunkow

ailos¢

Cena

jednostkow
a netto

Warto$¢ netto

Stawka
VAT

Kwota VAT

Warto$¢ brutto

3

5

6

7=6*5

8

9

10=7+9

1 Jogurt typu greckiego 400 g

Niedopuszczalne w sktadzie dodatki
konserwujace, stablilizujgce,
konserwujace.Wyglad: skrzep jednolity,
zwarty; dopuszcza sie lekki podciek
serwatki oraz nieznaczne gazowanie;
przy metodzie zbiornikowej — skrzep
rozbity. Barwa biata do lekko kremowe;j.
Smak i zapach czysty,lekko kwasny;
Konsystencja jednolita, gesta, zwarta,
skrzep dajacy sie kroi¢. Opakowanie
jednostkowe z tworzywa sztucznego
dopuszczone do kontaktu z zywno$cig
zamykane zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej o zawartosci min.
400g.0kres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy.

szt.

5%

2 Jogurt deserowy owocowy
150g

Produkt wyprodukowany z mleka
znormalizowanego, zageszczonego
przez dodatek odtluszczonego mleka w
proszku, biatek mleka lub odparowanie
czesci wody, poddanego procesowi
pasteryzaciji, oraz dozwolonych
substancji stodzacych i smakowo-
zapachowych, widoczne czastki
owocow. Niedopuszczalne w sktadzie
dodatki konserwujace, stablilizujgce,
konserwujace.. Zawierajgcy nie wigcej
cukru, niz 13,5g/100g. Barwa
charakterystyczna dla uzytych
dodatkéw. Konsystencja jednolita,
gesta. Opakowanie jednostkowe z
tworzywa sztucznego zamykane
zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej, masa netto minimum
150 g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty
dostawy.

szt

5%

3 Jogurt deserowy owocowy z

dodatkiem zbdz 150g

Produkt wyprodukowany z mleka
znormalizowanego, zageszczonego przez
dodatek odttuszczonego mleka  w proszku,
biatek mleka lub odparowanie czgéci wody,

poddanego procesowi pasteryzacji, oraz
dozwolonych substancji stodzacych,
zageszczajacych i smakowo-zapachowych,
widoczne czgstki owocdw oraz zboza.
Zawierajacy nie wigcej cukru, niz
13,5g/100g. Barwa charakterystyczna dla
uzytych dodatkéw. Konsystencja jednolita,
gesta. Opakowanie jednostkowe z tworzywa
sztucznego zamykane zakrywka z folii
aluminiowej termozgrzewalnej, masa netto
minimum 150 g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od
daty dostawy.

szt.

1000

5%

4 Jogurt naturalny 150g

Niedopuszczalne w sktadzie dodatki
konserwujgce, stablilizujace, konserwujace.
Wyglad: skrzep jednolity, zwarty;
dopuszcza sie lekki podciek serwatki
oraz nieznaczne gazowanie; przy
metodzie zbiornikowej — skrzep rozbity.
Barwa biata do lekko kremowej. Smak i
zapach czysty,lekko kwasny;
Konsystencja jednolita, zwarta, skrzep
dajacy sie kroi¢.Opakowanie
jednostkowe z tworzywa sztucznego
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
zamykane zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej o zawartosci min. 150
g.Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosic nie mniej
niz 10 dni od daty dostawy.

szt.

200

5%

5 Jogurt naturalny 330g

Niedopuszczalne w skiadzie dodatki
konserwujgce, stablilizujgce, konserwujgce.
Wyglad: skrzep jednolity, zwarty;
dopuszcza sie lekki podciek serwatki
oraz nieznaczne gazowanie; przy
metodzie zbiornikowej — skrzep rozbity.
Barwa biata do lekko kremowej. Smak i
zapach czysty,lekko kwasny;
Konsystencja jednolita, zwarta, skrzep
dajgcy sig kroi¢.Opakowanie
jednostkowe z tworzywa sztucznego
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig
zamykane zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej o zawartosci min. 330

g.

szt

5%
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Jogurt pitny owocowy 250g

Produkt wyprodukowany z mleka
znormalizowanego, zageszczonego
przez dodatek odttuszczonego mleka w
proszku, biatek mleka lub odparowanie
czesci wody, poddanego procesowi
pasteryzacji, oraz dozwolonych
substanciji stodzacych, zageszczajacych
i smakowo-zapachowych, widoczne
czastki owocow. Zawierajacy nie wiecej
cukru, niz 13,5g/100g. Barwa
charakterystyczna dla uzytych
dodatkéw. Konsystencja jednolita.
Opakowanie jednostkowe z tworzywa
sztucznego, masa netto minimum 250
g.Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosic nie mniej
niz 10 dni od daty dostawy.

szt

60

5%

Kefir 250g

sktad: mleko, mleko w proszku, biatka
mleka, aktywna mikroflora, waga co
najmniej 250g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty
dostawy.

szt

5%

margaryna kostka 250g

produkt wysokottuszczowy,wyglad w
postaci kostki o masie minimum
250g,konsystencja
jednolita,zwarta,,opakowanie jednostkowe
wykonane z folii wielowarstwowej,material
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
2ywnoscig

szt

5%

margaryna puff 1o kg

Produkt wysokottuszczowy. Wyglad:
barwa jednolita. Konsystencja jednolita,
zwarta, smarowna; .

5%

Margaryna $niadaniowa z
mastem bez konserwantéw
50g

Masto extra 200g

Masto miks roslinny 200g

Mleko krowie 2% tt.

Sktadniki: woda, oleje i ttuszcze roslinne
(rzepakowy z pierwszego ttoczenia — min.
25%, palmowy, kokosowy), masto z mleka
(min. 0,5%), s6l max. 0,2g/100g, aromat,
regulator kwasowosci (kwas cytrynowy),

witaminy (A, D, E), barwnik (karoteny),
Zawartos¢ ttuszczu: min. 39%. Pojemnosé
min.450g.

Produkt wysokottuszczowy otrzymywany
wyfacznie z mleka krowiego. Wyglad: w
postaci kostki o masie min. 200 g; barwa
jednolita. Konsystencja jednolita, zwarta,
smarowna; Zawartos¢ ttuszczu (m/m) nie
mniej niz 82%. Opakowania jednostkowe
wykonane z folii wielowarstwowej. Materiat|
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zywnoscig. Waga co najmniej 200g.

Produkt wysokottuszczowy. Wyglad: w
postaci kostki o masie min. 200 g; barwa
jednolita. Konsystencja jednolita, zwarta,

smarowna; Opakowania jednostkowe

wykonane z folii wielowarstwowej. Materiat|
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
2ywnoscig. Waga co najmniej 200g.

Mleko $wieze, pasteryzowane, o zawartosci
thuszczu nie mniej niz 2% utamka
masowego. Wyglad: ciecz jednorodna o
barwie biatej z odcieniem jasnokremowym
lub biatej; bez podstoju $mietanki. Smak i
zapach swoisty dla $wiezego mleka
krowiego, bez posmakéw i zapachéw
obcych. Opakowanie jednostkowe: butelki
zakrecane z tworzywa sztucznego
dopuszczonego do kontaktéw z zywnoscia,
zawarto$¢ min. 1l.

szt

5%

400

5%

szt.

5%

szt.

5%

Mleko krowie 2% tt.

Mleko $wieze, pasteryzowane, o zawartosci
ttuszczu nie mniej niz 2% utamka
masowego. Wyglad: ciecz jednorodna o
barwie biatej z odcieniem jasnokremowym
lub biatej; bez podstoju $mietanki. Smak i
zapach swoisty dla $wiezego mleka
krowiego, bez posmakéw i zapachéow
obcych. Opakowanie foliowe jednostkowe
dopuszczone do kontaktow z zywnoscia,
zawarto$¢ min. 1l.

szt

5%

15

Mleko smakowe w kartonie

Cukier max 13,5g/100g , pojemnos¢ co
najmniej 250ml

szt

5%

16

Mleko UHT w kartonie 2%

Objetos¢ co najmniej 11

szt

2000

5%

Ser biaty chudy

Ser twarogowy niedojrzewajgcy zwany
twarogiem. Smak i zapach czysty,
tagodny, lekko kwasny, posmak
pasteryzacji. Konsystencja i struktura
jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa
biata do lekko kremowej, jednolita w
catej masie.

Opakowania jednostkowe dla sera
uformowanego w kostki lub klinki o
masie ok. 500g powinny by¢ wykonane z
folii, papieru lub innego materiatu
dopuszczonego do kontaktu z
Zywnoscig.Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy.

5%
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Ser biaty potttusty

Ser twarogowy niedojrzewajacy zwany
twarogiem. Smak i zapach czysty,
tagodny, lekko kwasny, posmak
pasteryzacji. Konsystencja i struktura
jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa
biata do lekko kremowej, jednolita w
catej masie. Zawartos$c¢ catkowitej suchej
masy, utamek masowy wynoszacy nie
mniej niz 27%. Zawarto$¢ tuszczu,
utamek masowy wynoszacy 15 (+/-2) %.
Opakowania jednostkowe dla sera
uformowanego w kostki lub klinki o
masie ok. 500g powinny by¢ wykonane
z folii, papieru lub innego materiatu
dopuszczonego do kontaktu z
zywnoscig.Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy.

380

5%

Ser biaty ttusty

Ser twarogowy niedojrzewajgcy zwany
twarogiem. Smak i zapach czysty,
tagodny, lekko kwasny, posmak
pasteryzacji. Konsystencja i struktura
jednolita, zwarta, bez grudek. Barwa
biata do lekko kremowej, jednolita w
catej masie. Zawartos$c¢ catkowitej suchej
masy, utamek masowy wynoszacy nie
mniej niz 27%. Zawarto$¢ tuszczu,
Opakowania jednostkowe dla sera
uformowanego w kostki lub klinki o
masie ok. 500g powinny by¢ wykonane z
folii, papieru lub innego materiatu
dopuszczonego do kontaktu z
Zywnoscig.Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty dostawy.

szt

360

5%

20

Ser mozzarella

ser w postaci kulki o zawartosci soli ponizej
1 gna 100 g produktu, waga co najmniej
200g

szt.

5%

21

Ser plastry

Serek twarogowy w plastrach, co najmniej
75%, masto, zelatyna, btonnik, ttuszcz max
10g/100g, waga co najmniej 150g

szt

5%

22

pottusty

Ser satatkowo-kanapkowy

waga co najmniej 270g

szt

5%

23

Ser twardy (z6fty) Edamski [cylinder lub blok o bokach lekko wypuktych il

Ser 26ty podpuszczkowy, dojrzewajacy.
Zawarto$¢ ttuszczu min. 26 %. Ksztatt- ptaski

krawedziach lekko zaokraglonych, skérka
gtadka

5%

24

Ser twardy (z6tty)
Salami/Gouda

Ser zotty podpuszczkowy, dojrzewajacy.
Zawarto$¢ tluszczu min. 26%. Ksztatt —
ptaski cylinder lub blok o bokach lekko
wypuktych i krawedziach lekko
zaokraglonych, skdrka gtadka. Waga
bloku 1,5-2kg.

230

5%

25

Ser twardy (z6tty) wedzony

Ser 26ty podpuszczkowy, dojrzewajacy.

Zawarto$¢ ttuszczu min. 26 %. Ksztatt- ptaski

cylinder lub blok o bokach lekko wypuktych i

krawedziach lekko zaokraglonych, skérka
gtadka, wedzony.

szt.

5%

26

Serek homogenizowany
owocowy i
waniliowy 150g

Serek homogenizowany z mleka
znormalizowanego, pasteryzowane lub w
proszku, mozliwym dodatkiem $mietany,

cukru, substnacji aromatycznych.

Niedopuszczalne w sktadzie dodatki
konserwujace, stablilizujace, konserwujace.
Zawarto$¢ ttuszczu max. 10g/100g,
cukru do 13,5g/100g. Skfad: twarég
odttuszczony z mleka, $mietanka, woda,
cukier, syrop glukozowo-fruktozowy,
skrobia modyfikowana, naturalny aromat
waniliowy z innymi naturalnymi
aromatami. Struktura i konsystencja -
jednolita, zwarta, porowata bez grudek.
Opakowanie jednostkowe — kubek z
tworzywa sztucznego (materiat
opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig) min. 150g.Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosic nie mniej niz 10
dni od daty dostawy.

szt.

800

5%

27

Serek kremowy smietankowy
120g

Serek naturalny, $mietankowy lub ziolowy
(rodzaj do wyboru Zamawiajgcego) do
smarowania. Zawarto$¢ thuszczu max.

10g/100g, cukru do 13,5g/100g, soli max.

0,29/100g. Produkt otrzymany z mleka
pasteryzowanego przez odpowiednia.
Konsystencja: jednolita, smarowna,
pastowata. Smak i zapach charakterystyczny|
dla rodzaju produktu, niedopuszczalny
posmak i zapach obcy. Opakowania
jednostkowe powinny stanowi¢ kubeczki
lub ksztattki z tworzywa sztucznego
zamykane zakrywka z folii aluminiowej
termozgrzewalnej. Zawartos¢ produktu
netto min. 120g.

szt.

5%

28

Serek topiany plastry

Ser kremowy topiony w plastrach. 8
plastréw pakowanych pojedynczo. Waga co
najmniej 130g

op. zb.

5%

29

Serek topiony tréjkaty mix

Ser kremowy, topiony w
trojkacikach,opakowanie zbiorcze 8x co najmniej|
17g

szt

30

Serek wiejski granulowany
508

Ttuszcz max 10g/100g, s6l max 0,2g/100g

waga co najmniej 150g. Okres przydatnosci

do spozycia deklarowany przez producenta

powinien wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od
daty dostawy.

szt.

5%
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31

Smietana 18%, wiaderko 1

Smietana pasteryzowana,
homogenizowana zawarto$¢ ttuszczu
mlecznego 18%. Wyglad: ptyn
jednorodny, bez ktaczkéw $cietego
sernika, bez podstoju serwatki. Barwa
jednolita; od jasnokremowej do
kremowej. Smak czysty, lekko kwasny,
lekki zapach i posmak pasteryzacji,
niedopuszczalny smak i zapach obcy.
Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita

w catej masie; homogenizowana —

zawiesista.

Opakowanie jednostkowe wiaderko z

tworzywa sztucznego wykonanego z
materiatéw przeznaczonych do

kontaktu z zywnoscig, co najmniej
11.0kres przydatnosci do spozycia

deklarowany przez producenta powinien

wynosi¢ nie mniej niz 10 dni od daty

dostawy.

szt.

5%

32

$mietana 30%, karton 0,8 |

Smietana pasteryzowana, homogenizowana
zawartosé ttuszczu mlecznego 30%. Wyglad: ptyn
jednorodny, bez klaczkéw scigtego sernika, bez
podstoju serwatki. Barwa jednolita; od
jasnokremowej do kremowej. Smak czysty, lekko
wasny, lekki zapach i posmak pasteryzacji,
niedopuszczalny smak i zapach obcy. Konsystencja
plynna, gestawa, jednolita w catej masie;
homogenizowana — zawiesista.
Opakowanie jednostkowe Karton wykonany z
materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia, CO najmniej 0,81.0kres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosic¢ nie mniej niz
10 dni od daty dostawy.

szt.

5%

33

Smietana 30%, karton 500m|

Smietana pasteryzowana, homogenizowana
zawartos¢ ttuszczu mlecznego 30%. Wyglad:
ptyn jednorodny, bez ktaczkéw scigtego
sernika, bez podstoju serwatki. Barwa
jednolita; od jasnokremowej do kremowej.
Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i
posmak pasteryzacji, niedopuszczalny smak
i zapach obcy. Konsystencja ptynna,
gestawa, jednolita w catej masie;
homogenizowana — zawiesista.
Opakowanie jednostkowe karton wykonany
z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z
2ywnoscig, masa netto co najmniej 500ml.

szt.

5%

34

Smietana 9%, wiaderko 0,8

Smietana pasteryzowana,
homogenizowana zawarto$¢ ttuszczu
mlecznego 9%. Wyglad: ptyn
jednorodny, bez ktaczkéw $cietego
sernika, bez podstoju serwatki. Barwa
jednolita; od jasnokremowej do
kremowej. Smak czysty, lekko kwasny,
lekki zapach i posmak pasteryzacji,
niedopuszczalny smak i zapach obcy.
Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita
w catej masie; homogenizowana —
zawiesista.

Opakowanie jednostkowe wiaderko z
tworzywa sztucznego wykonanego z
materiatow przeznaczonych do kontaktu

z zywnoscig, co najmniej 0,81.0kres

przydatnosci do spozycia deklarowany przez

producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
10 dni od daty dostawy.

35

Smietana 12%, 330g

szt.

5%

mietana pastery ,
zawartosc tluszczu mlecznego 12%. W skfadzie
lsmietanka | zywe kultury bakterii. Niedopuszczalne w|

sktadzie dodatki konserwujace, stablilizujace,
jace. Wyglad: ptyn j bez
Ktaczkéw cietego sernika, bez podstoju serwatki.
Barwa jednolita; od jasnokremowej do kremowej.
Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i posmak
pasteryzacji, niedopuszczalny smak i zapach obcy.
Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita w catej
masie; homogenizowana — zawiesista.Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosic nie mniej niz 10 dni
od daty dostawy.
Opakowanie jednostkowe z tworzywa
sztucznego wykonanego z materiatéw
do kontaktu z zy $cig, masa

netto min. 330 g.

szt.

1400

5%
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Smietana pasteryzowana,
homogenizowana zawarto$¢ tluszczu
mlecznego 18%. Wyglad: ptyn
jednorodny, bez ktaczkéw $cietego
sernika, bez podstoju serwatki. Barwa
jednolita; od jasnokremowej do
kremowej. Smak czysty, lekko kwasny,

| lekki zapach i posmak pasteryzacji,
36 Smietana 18%, 330g niedopuszczalny smak i zapach obcy. szt. 0 5%
Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita
w catej masie; homogenizowana —
zawiesista.
Opakowanie jednostkowe z tworzywa
sztucznego wykonanego z materiatow
ych do kontaktu z zywnoscia, masa;
netto min. 330 g.Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié nief
mniej niz 10 dni od daty dostawy.

Smietana pasteryzowana, homogenizowana
zawartosc ttuszczu mlecznego 9%. Wyglad:
ptyn jednorodny, bez ktaczkéw scigtego
sernika, bez podstoju serwatki. Barwa
jednolita; od jasnokremowej do kremowej.
Smak czysty, lekko kwasny, lekki zapach i
posmak pasteryzacji, niedopuszczalny smak
i zapach obcy. Konsystencja ptynna,

37 $mietana 9%, 330g gestawa, jednolita w catej masie; szt 0 5%
homogenizowana — zawiesista.
Opakowanie jednostkowe z tworzywa
sztucznego wykonanego z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, masa netto min. 330 g.Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
10 dni od daty dostawy.

Margaryna400g Waga co najmniej 400 g; w sktad
margaryny wchodzg:oleje
roslinne(rzepakowy,palmowy)woda,mas|
anka w

38 proszku,sél,emulgatory,lecytyny,substan
cja konserwujgca,naturalny
aromat,witaminy A,D i E.Konsystencja
liednolita.

szt 0 5%

Smietanka 30% 11 Smietana
pasteryzowana,homogenizowana,zawar
tos¢ tuszczu mlecznego
30%.Wyglad:ptyn jednorodne,bez
ktaczkow zcigtego sernika,bez podstoju
serwatki.Barwa jednolita.od jasno
kremowej do kremowej.Smak
czysty,lekko kwasny,lekki zapach o

39 posmak pasteryzacji,niedopuszczalny szt 0 5%
smak i zapach obcy.Konsystencja
ptynna,gestawa,jednolita w catej
masie,homogenizowana,zawiesista.Opa
kowanie jednostkowe karton,wykonany
'z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnos$cig,masa netto co
najmniej 1|

Ser mozzarella min ser w postaci kulki o zawarto$ci soli
40 ponizej 1 g na 100 g produktu, waga co szt 0 5%
najmniej 150g

wiaderko 1 kg, sktad : mleko,
$mietanka, mleko w proszku, kultury

. . mleczarskie. Opakowanie jednostkowe
Twarég sernikowy wiaderko z tworzywa sztucznego szt 0 5%
opakowanie wykonane z materiatéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

41

'wiaderko 1 kg, sktad : mleko, $mietanka,
cukier, mleko w proszku, laska wanilii
0,02, kultury mleczarskie, karoten.

. Opakowanie jednostkowe wiaderko z

42 Serek waniliowy tworzywa sztucznego wykonane z szt 0
materiatow przeznaczonych do kontaktu
'z zywnoscia.

5%

Smietana pasteryzowana,
homogenizowana zawarto$¢ tluszczu
mlecznego 12%. Wyglad: ptyn
liednorodny, bez ktaczkéw $cigtego
sernika, bez podstoju serwatki. Barwa
Smietana 12 % liednolita; od jasnokremowej do
wiaderko 1 | kremowej. Smak czysty, lekko kwasny, szt 0 5%
lekki zapach i posmak pasteryzacji,
niedopuszczalny smak i zapach obcy.
Konsystencja ptynna, gestawa, jednolita
'w catej masie; homogenizowana —
zawiesista.

44 SUMA| XXX

43

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewniaé
wiasciwg jakos¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia, powinny byé czyste, bez
obcych zapachdw, zabrudzen, sladéw plesni, zatamari i innych uszkodzen mechanicznych.
Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu z
2ywnoscig.

Znakowanie
Do kazdego opakowania powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca nastepujace dane:
nazwe produktu,
termin przydatnosci do spozycia,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej
oraz inne informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

podpis osoby / 0séb upowaznionych do
wystepowania w imieniu wykonawcy
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