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6

7

8

9=6+8

10=5"9

Bagietka 160g

Bagietki produkowane sg z dodatkiem drozdzy do|
fermentacji. Majg ksztatt walca o dtugosci nie
mniej niz 35 cm, powierzchnig gorna z poprzecz-
nymi ukosnymi nacieciami lub z jednym nacie-
ciem przebiegajacym wzdtuz butki.

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z
maki pszennej typ 550,

z niewielkim dodatkiem maki zytniej jasnej typ
720. Z dodatkiem w okresie letnim zakwasu zyt-
niego do 3% masy ciasta. Skérka réwnomiernie
zabarwiona. Migkisz bez zakalca, bez grudek
maki, o rownomiernie porowatej strukturze.
Swieze, bez uszkodzer i odksztatcern mechanicz-
nych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian sodu i po-
lepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane
z ciasta mrozonego.

W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sél,
ttuszcz, cukier, w okresie letnim zakwas zytni do
3% masy ciasta, drozdze i naturalne dodatki nie-
zbedne do wypieku i wzbogacajace sktad, np.
serwatka, ziarna (mak, sezam, siemie Iniane,
pestki dyni).

Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu

do 10 g/100 g i zawartosé soli do 1,2 g/100 g.

szt.

Butka musli 60g

Pieczywo pszenne zwykte, z dodatkiem ptatkéw
owsianych i otrebéw pszennych, siemienia Inia-
nego, ziaren sezamu i stonecznika, obsypane
ziarnami sezamu i stonecznika. Otrzymywane z
maki pszennej typ 550,

z niewielkim dodatkiem maki zytniej jasnej typ
720. Z dodatkiem w okresie letnim zakwasu zyt-
niego do 3% masy ciasta. Skdrka réwnomiernie
zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez grudek
maki, o rownomiernie porowatej strukturze.
Swieze, bez uszkodzer i odksztatcern mechanicz-
nych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian sodu i po-
lepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane
z ciasta mrozonego.

Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu

do 10 g/100 g i zawartosé soli do 1,2 g/100 g.

szt.

Butka kajzerka 50g

Pieczywo pszenne zwykfe, otrzymywane z maki
pszennej typ 550 z niewielkim dodatkiem maki
zytniej jasnej typ 720. Z dodatkiem w okresie let-
nim zakwasu zytniego do 3% masy ciasta. Skorka
réwnomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca,
bez grudek maki, o réwnomiernie porowatej
strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedo-
puszczalne srodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego.

W sktadzie dopuszczalne: maka, woda, sdl,
ttuszcz, cukier, w okresie letnim zakwas zytni do
3% masy ciasta, drozdze i naturalne dodatki nie-
zbedne do wypieku i wzbogacajace sktad, np.
serwatka, ziarna (mak, sezam, siemig Iniane,
pestki dyni).

Zawartos$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-
tos¢ soli do 1,2 g/100 g.

szt

500

Butka graham 50g

Pieczywo pszenne zwykte, otrzymywane z maki
pszennej typ 1850 i maki pszennej typ 550 z nie-
wielkim dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720.
Wytwarzane z maki pszennej graham typ 1850
stanowigcej 50 % zawartosci butek, maki pszen-
nej typ 750 i z niewielka iloscig z maki zytniej.

Z dodatkiem w okresie letnim zakwasu zytniego
do 3% masy ciasta. Butki grahamki produkowane
s3 z dodatkiem drozdzy do fermentaciji. Ksztatt —
kopulasty, o podstawie owalnej, okragtej lub po-
dtuznej.

Zawartos$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-
tos¢ soli do 1,2 g/100 g.

szt.

Butka orkiszowa

Pieczywo wykonane z maki orkiszowej, waga co
najmniej 50g

szt.

Butka z ziarnami 50g

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z
maki pszennej typ 550 z niewielkim dodatkiem
maki zytniej jasnej typ 720. Butki o podstawie
owalnej, gorze kopulastej i gtadkiej powierzchni z
dodatkiem mieszanki ziaren: sezamu, siemienia
Inianego, pestek stonecznika i pestek dyni. Skor-
ka réwnomiernie zabarwiona. Migkisz bez zakal-
ca, bez grudek maki, o réwnomiernie porowatej
strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcers
mechanicznych, bez oznak plesnienia. Niedo-
puszczalne srodki konserwujgce, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie do-
puszczalne: maka, woda, sdl, ttuszcz, cukier, w
okresie letnim zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze i naturalne dodatki niezbedne do wypie-
ku i wzbogacajace sktad, np. serwatka, ziarna (se-
zam, siemie Iniane, pestki stonecznika, pestki
dyni). Nasiona stanowig co najmniej 2% sktadu
ciasta.

Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-

tos¢ solido 1,2 g/100 g.

szt.

500
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Butka paréwka 350g nie-
krojona

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z
maki pszennej typ 550 lub typ 750. Skdrka réw-
nomiernie zabarwiona. Migkisz bez zakalca, bez
grudek maki, o réwnomiernie porowatej struktu-
rze. Swieze, bez uszkodzer i odksztatcert mecha-
nicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian sodu i po-
lepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane
z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne:
maka, woda, sdl, ttuszcz, w okresie letnim za-
kwas zytni do 3% masy ciasta, drozdze i natural-
ne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajace
sktad, np. serwatka, ziarna (mak, sezam, dynia).
Zawartos¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/

100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-
tos¢ solido 1,2 g/100 g.

szt.

Butka paréwka 350g kro-
jona

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z
maki pszennej typ 550 lub typ 750. Skdrka réw-
nomiernie zabarwiona. Migkisz bez zakalca, bez
grudek maki, o réwnomiernie porowatej struktu-
rze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen mecha-
nicznych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
Srodki konserwujace, np. propionian sodu i po-
lepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane
z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne:
maka, woda, sol, ttuszcz, w okresie letnim za-
kwas zytni do 3% masy ciasta, drozdze i natural-
ne dodatki niezbedne do wypieku i wzbogacajace
sktad, np. serwatka, ziarna (mak, sezam, dynia).
Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g|
, zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawartos¢
soli do 1,2 g/100 g.

szt.

Butka kukurydziana

Waga co najmniej 50g

szt

10

Butka hod-dog 70g

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z
maki pszennej typ 500 lub typ 550 z dodatkiem
zakwasu zytniego do 3% masy ciasta. Ksztatt po-
dtuzny. Skdorka rownomiernie zabarwiona. Mig-
kisz bez zakalca, bez grudek maki, o réwnomier-
nie porowatej strukturze. Swieze, bez uszkodzen
i odksztatcert mechanicznych, bez oznak plesnie-
nia. Niedopuszczalne srodki konserwujace, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W skta-
dzie dopuszczalne: maka, woda, cukier, sél,
ttuszcz, jaja, mleko w proszku, w okresie letnim
zakwas zytni do 3% masy ciasta, drozdze.
Zawartos$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-
tos¢ solido 1,2 g/100 g.

szt.

11

Buka cynamonka 50g

Pieczywo pszenne pétcukiernicze, otrzymywane z.
maki pszennej typ 500 lub typ 550 z niewielkim
dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720. Butki o
podstawie owalnej, gorze kopulastej i gtadkiej
powierzchni z dodatkiem cynamonu. Skérka
réwnomiernie zabarwiona. Migkisz bez zakalca,
bez grudek maki, o rwnomiernie porowatej
strukturze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen
mechanicznych, bez oznak plesnienia. W sktadzie
ciasta dopuszczalne: maka, woda, sdl, ttuszcz,
cukier, w okresie letnim zakwas zytni do 3% masy|
ciasta, drozdze, masa jajowa i cynamon. Dopusz-
czalne dodatki wzbogacajace sktad, np. serwatka,
mleko w proszku. Niedopuszczalne srodki kon-
serwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. Bez prawa stosowania stodkich po-
mad i posypywania cukrem pudrem lub cukrem
nietopliwym. Zawartos$¢ cukru w 100 g produktu
do 15 g/ 100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g
i zawartos¢ soli do 1,2 g/100 g.

szt.

12

Butka wyborowa wro-
ctawska 50 g

Dowolna sucha butka (np. wroctawska, kajzerka,
paréwka, bagietka) z przeznaczeniem jako doda-
tek do potraw z mielonego migsa. Bez oznak ple-
Snienia. Smak i zapach swoisty, charakterystycz-
ny dla suchego pieczywa pszennego, bez obcych
zapachéw i posmakdw. Bez oznak plesnienia.

szt.

13

Butka siedlecka 50g

Butki siedleckie zwykte o podstawie owalnej, go-
rze kopulastej i powierzchni z dwoma wyraznym
igrzbietami. Pieczywo pszenne wyborowe, otrzy-
mywane z maki pszennej typ 500 lub typ 550, z
dodatkiem w okresie letnim zakwasu zytniego do
3% masy ciasta. Skdrka rownomiernie zabarwio-
na. Migkisz bez zakalca, bez grudek maki, o réw-
nomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez
uszkodzen i odksztatcers mechanicznych, bez
oznak plesnienia. Niedopuszczalne srodki kon-
serwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W skfadzie dopuszczalne: maka,
woda, cukier, sdl, ttuszcz, zakwas zytni do 3%
masy ciasta, drozdze i naturalne dodatki nie-
zbedne do wypieku i wzbogacajce sktad, np.
serwatka, mleko w proszku ziarna (mak, sezam).
Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g|
, zawartos$¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawartosé

soli do 1,2 g/100 g.

szt.
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14

Butka paryska krojona
3508

Butki paryskie pieczywo pszenne zwykte o ksztat-
cie nieco sptaszczonego walca z zaokraglonymi
koricami, dtugosci ok. 30 cm. z poprzecznymi lek-
ko skos$nie nacieciami na powierzchni gérnej,
otrzymywane z maki pszennej typ 500 lub typ
550, z dodatkiem w okresie letnim zakwasu zyt-
niego do 3% masy ciasta,. Skérka réwnomiernie
zabarwiona. Migkisz bez zakalca, bez grudek
maki, o réwnomiernie porowatej strukturze.
Swieze, bez uszkodzen i odksztatceh mechanicz-
nych, bez oznak plesnienia. Niedopuszczalne
srodki konserwujace, np. propionian sodu i po-
lepszacze. Niedopuszczalne produkty wypiekane
z ciasta mrozonego. W sktadzie dopuszczalne:
maka, woda, cukier, sdl, ttuszcz, zakwas zytni do
3% masy ciasta, drozdze i naturalne dodatki nie-
zbedne do wypieku i wzbogacajace sktad, np.
serwatka, mleko w proszku , otreby pszenne.
Zawartos¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-
tos¢ solido 1,2 g/100 g.

szt.

15

Buka do hamburgerow

pieczywo wykonane z maki pszennej z posypka z
sezamu, ksztatt okragty. Waga co najmniej 100g

szt.

16

Butka tarta 500g

Produkt otrzymywany przez wysuszenie i roz-
drobnienie wysuszonego pieczywa pszennego:
zwyktego i wyborowego bez dodatku ziaren. Pro-
dukt sypki, bez grudek, o barwie od szaro kre-
mowej do ztocistej. Smak i zapach swoisty, cha-
rakterystyczny dla suszonego pieczywa pszenne-
g0, bez obcych zapachéw i posmakéw. Bez oznak
plesnienia. Pakowana w torebki po 500 g

z przeznaczeniem jako dodatek do panierowania
potraw z miesa zwierzat rzeznych, drobiu i ryb.
Minimalny okres trwatosci 60 dni (liczac od daty
produkcji).

szt.

300

17

Cebularz 50g

Pieczywo pszenne wyborowe regionalne wyra-
biane z maki pszennej typ 500-550 na drozdzach
z dodatkiem oleju rzepakowego, soli, z dodat-
kiem w okresie letnim zakwasu zytniego do 3%
masy ciasta, farszu sporzadzonego z cebuli biatej
pokrojonej w kostke z dodatkiem oleju rzepako-
'wego, maku niebieskiego i soli. Ciasto z niewiel-
kim dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720, stuza-
cym do formowania okragtych plackéw o $redni-
cy ok. 9-11 cm. Rancik placka réwnomiernie za-
barwiony. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki,
o rGwnomiernie porowatej strukturze. Wyroby
Swieze, bez uszkodzen i odksztatcers mechanicz-
nych, bez oznak plesnienia. W sktadzie ciasta do-
puszczalne: maka, woda, cukier, sél, wytacznie
olej rzepakowy, zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze. Dopuszczalne dodatki wzbogacajace
sktad, np. serwatka, mleko w proszku. Niedo-
puszczalne $rodki konserwujgce, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego.

Zawartos$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawar-
tos¢ soli do 1,2 g/100 g.

szt.

18

Cebularz 100g

Pieczywo pszenne wyborowe regionalne wyra-
biane z maki pszennej typ 500-550 na drozdzach
z dodatkiem oleju rzepakowego, soli z dodatkiem
w okresie letnim zakwasu zytniego do 3% masy
ciasta, farszu sporzadzonego z cebuli biatej po-
krojonej w kostke z dodatkiem oleju rzepakowe-
8o, maku niebieskiego i soli. Ciasto z niewielkim
dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720, stuzagcym
do formowania okragtych plackéw o srednicy ok.
13-16 cm. Rancik placka rownomiernie zabar-
'wiony. Miekisz bez zakalca, bez grudek maki, o
réwnomiernie porowatej strukturze. Wyroby
Swieze, bez uszkodzen i odksztatcers mechanicz-
nych, bez oznak plesnienia. W sktadzie ciasta do-
puszczalne: maka, woda, sdl, wytacznie olej rze-
pakowy, cukier, zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze. Dopuszczalne dodatki wzbogacajace
sktad, np. serwatka, mleko w proszku. Niedo-
puszczalne $rodki konserwujgce, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego.

Zawartos$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g|
, zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g i zawartosé
soli do 1,2 g/100 g.

szt.

19

Chatka 400g

Pieczywo pszenne pétcukiernicze, otrzymywane z.
maki pszennej typ 500 lub typ 550. Skérka réw-
nomiernie zabarwiona. Miekisz bez zakalca, bez
grudek maki, o réwnomiernie porowatej struktu-
rze. Swieze, bez uszkodzen i odksztatcen mecha-
nicznych, bez oznak plesnienia. W sktadzie ciasta
dopuszczalne: maka, woda, sdl, ttuszcz, cukier, z
dodatkiem w okresie letnim zakwasu zytniego do
3% masy ciasta, drozdze i masa jajowa. Dopusz-
czalne dodatki wzbogacajace sktad, np. serwatka,
mleko w proszku. Niedopuszczalne srodki kon-
serwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. Bez prawa stosowania stodkich po-
mad i posypywania cukrem pudrem lub cukrem
nietopliwym. Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu
do 15 g/ 100g , zawartos¢ ttuszczu do 10 g/100 g
i zawartos¢ soli do 1,2 g/100 g.

szt

20

Chleb biaty 600g

Miekisz bez zakalca, bez grudek, o réwnomiernie

porowatej strukturze.

szt.
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