
 

FORMULARZ CENOWY 

 

l.p. Nazwa produktu j.m. Cena 

jednostkowa 

netto 

VAT % Cena 

jednostkowa 

brutto 

Zapotrzebowanie 

 

Wartość 

netto 

Wartość 

brutto 

1 Chleb razowy- 0,5 kg- krojony, wyrabiany z mąki 

razowej, na naturalnym zakwasie z dodatkiem 

drożdży, soli i innych składników określonych 

recepturą, bez konserwantów i ulepszaczy 

kg    2166   

2 Chleb mieszany- 0,5 kg- krojony, wyrabiany z mąki 

pszennej  na naturalnym zakwasie z dodatkiem 

drożdży, soli i innych składników określonych 

recepturą, bez konserwantów i ulepszaczy 

kg    3700   

3 Bułka parówka – min. 300g, podłużna (owalna) 

wyrabiana z mąki pszennej na drożdżach, z 

dodatkiem soli i innych surowców objętych 

recepturą 

kg    5414   

4 Bułka zwykła, pszenna- 50g, okrągła, dobrze 

wypieczona 

kg    360   

5 Bułka tarta -  0,5 kg, produkt otrzymany przez 

rozdrobnienie wysuszonych bułek pszennych, bez 

dodatku nasion i zdobień 

kg    54   



l.p. Nazwa produktu j.m. Cena 

jednostkowa 

netto 

VAT % Cena 

jednostkowa 
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6 Drożdżówka nadziewana (różne smaki) – 

min.100g,wyrób otrzymywany z ciasta 

drożdżowego z nadzieniem  z marmolady, masy 

budyniowej i inne, wykończone kruszonką 

kg    150   

7 Drożdżówka nadziewana (różne smaki) – 

min.100g,wyrób otrzymywany z ciasta 

drożdżowego z nadzieniem  z marmolady, masy 

budyniowej i inne, wykończone kruszonką- BEZ 

ZAWARTOŚCI CUKRU 

kg    150   

8 Sernik – wyrób otrzymany z masy serowej  

z dodatkiem rodzynek, skórki pomarańczowej itp., 

na spodzie z ciasta kruchego, wykańczany lukrem 

lub innymi dodatkami cukierniczymi 

kg    56   

9 Piernik- wyrób o charakterystycznym smaku 

korzennym, barwie brunatnej z nadzieniem 

kg    40   

10 Szarlotka- wyrób z ciasta kruchego , , przekładane 

masą jabłkową, ozdabiane cukrem pudrem 

kg    18   
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