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PROTOKOL. KONTROLI SANITARNEJ

Nr ONS-HZ-D-6314/07/09 Lublin, dnia 22.09.2009

Przeprowadzonej przez upowaznionego pracownika Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej
w Lublinie

Ewa Okonska -mlodszy asystent upowaznienie do kontroli nr K-0160/110/09

Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli nr K-0160.1/2421/09

W kontroli uczestniczyta Katarzyna Szalast odbywajaca staz w PSSE Lublin

(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier: do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851 z p6zn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PK/HZ/01.

I. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu/ obiektu.

1. Zaktad/obiekt kontrolowany:

Dom Pomocy Spolecznej ,,Kalina” ul. Kalinowszczyzna 84, 20-201 Lublin
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakltadu)

( adres)
NIP 946-11-83-233 REGON 000965453 PESEL nie dotyczy

TEL. (081) 7471347 FAX (081) 7471347 wew. 19 E-MAIL nie dotyczy

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63 ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i1 zywienia (Dz.U. Nr 171, poz. 1225)
ONS-HZ.F-6314/3/07 z dnia 06.03.2007r.

2. Kierujacy zaktadem/obiektem kontrolowanym:

Andrzej Laba — petniacy obowigzki Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu/obiektu kontrolowanego:
Andrzej L.aba — peliacy obowigzki Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej
(imig | nazwisko, stanowisko)

nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkow Zzywienia zbiorowego zamknigtego.
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy numer [W 9-92-3/17, termometr

kontrolny PP/SK/03-04/HZ

IL. 1. Opis stanu faktycznego* (charakter dzialalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad)
Zaklad prowadzi zywienie pelne-$niadania, obiady, kolacje dla 0sob przebywajacych na state w domu
pomocy w wieku 50 — 99 lat. Dziennie prowadzi si¢ produkcje positkow od surowcow, $niadan i kolacji
ok. 120 porcji, obiadow 150 porcji w tym 25 porcji dla 0séb z dochodzacych oraz 25 porcji w ramach
cateringu dostarczanych do Prawostawnego Domu Pomocy w Lublinie przy ul. Dolinskiego 1. Czes¢
positkow spozywana jest na miejscy, cz¢s¢ dostarczana do pokoi dla 0sob niesprawnych ruchowo.
Positki w ramach cateringu dostarczane sa w wydzielonych pojemnikach i termosach, wiasnym
srodkiem transportu. Mycie odbywa si¢ w wydzielonym basenie w zmywalni. Positki przygotowywane
sq z udziatlem warzyw, jaj, migsa w tym drobiu, ryb mrozonych, potraw macznych. Jadlospisy
opracowane przez dietetyka, wydzielone trzy rodzaje diet ogolna, lekkostrawna i cukrzycowa.
Zatrudnionych jest 9 o0sob posiadajacych aktualng dokumentacj¢ lekarska do celéw sanitarno —
epidemiologicznych oraz prawidlowa odziez ochronng zakrywajaca odziez osobista.

Pomieszczenia zaktadu zlokalizowane w podpiwniczeniu — szatnia personelu z wc i natryskiem,
magazyn warzyw i ziemniakow. Dostawa warzyw odbywa siew wydzielonym wejsciem, ziemniaki
zsypem, zlokalizowanym w pomieszczeniu magazynu. Transport do obieralni odbywa si¢ winda.
Pomieszczenia zlokalizowane na parterze budynku - jadalnia, zmywalnia naczyn stotowych,
pomieszczenie produkcyjne z wydzielona czeScia do mycia naczyn kuchennych i sprzetu
pomocniczego, obieralnia warzyw i ziemniakow z wydzielonym stanowiskiem do obrobki wstepnej jaj,
magazyn artykutléw i surowcow suchych i tatwo psujacych. W kuchni wlasciwej stanowiska pracy sg
wydzielone i wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem. Dostgpna umywalka do mycia rak
w pomieszczeniu produkcyjnym. Wydzielono stanowiska do mycia migsa, ryb, drobiu, potraw
macznych i surowek. W zmywalni naczyn stolowych znajduje si¢ zlew jednokomorowy
z zamontowanym mitynkiem koloidalnym do mycia naczyn stolowych. Mycie wlasciwe odbywa si¢
w zmywarce gastronomicznej z systemem wyparzania. W pomieszczeniu zmywalni wydzielone baseny
do mycia pojemnikéw transportowych i termoséw. Probki zywnosci pobierane, oznakowane
i przechowywane w wydzielonym urzadzeniu chlodniczym w temperaturze+4 °C. Gotowe potrawy
i napoje podawane sg w naczyniach stolowych wielorazowego uzytku. Porcjowanie odbywa si¢
w pomieszczeniu wydawania positkow na wydzielonym stanowisku. Obrobka wstgpna warzyw odbywa
sie¢ w wydzielonym pomieszczeniu, mycie i dezynfekcja jaj odbywa si¢ poprzez stosowanie promieni

UV zgodnie z opracowang procedura, awaryjnie opracowana procedura dezynfekcji chemicznej.
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W urzadzeniach chlodniczych zachowana segregacja asortymentowa $rodkéw spozywezych. Srodki
zywnosciowe przechowywane sg w temperaturach deklarowanych przez producentéw; nie stwierdzono
artykulow o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu przydatnosci do spozycia. Segregacja
asortymentowa w urzadzeniach chlodniczych zachowana. Na stanie magazynowym stwierdzono
niewielkie ilosci surowcow spozywczych. Budynek podiaczony do miejskiej sieci wodno-
kanalizacyjnej, woda zimna i ciepta biezaca. Wynik badania zgodny z normami —obiekt pod statym
nadzorem PPIS jako punkt poboru wody, wedtug informacji uzyskanej od p/o Dyrektora Pana Andrzeja
Laba pobor wody odbyt si¢ w dniu 20.10.2009r.

Odpady pokonsumpcyjne, nieczystosci stale usuwane do koszy plastikowych wytozonych workami
foliowymi a nastgpnic do kontenera ustawionego na zewnatrz budynku zamykanego, odpadki
pokonsumpcyjne mielone w miynku koloidalnym, na wywodz nieczystosci zaklad posiada umowe
z firmg wywozowa Kom-Eko w Lublinie ul. Wojenna 1. Kontrola wewngtrzna prowadzona zgodnie
z obowiazujgcymi przepisami. W dniu kontroli okazano do wgladu instrukcje i procedury
z zakresu GHP/GMP i systemu HACCP, prowadzony biezacy monitoring na wymaganych obszarach
GHP/GMP z zakresu mycia, dezynfekcji, pomiary temperatur dostaw surowcow, przechowywania,
kontroli i zabezpieczenia przed szkodnikami, mycie i dezynfekcja jaj, kontrola wewnetrzna prowadzona
na biezaco. W systemie HACCP nie wyznaczono punkéw krytycznych, w ramach GHP/GMP
wyznaczono punkty kontrolne dotyczace jakosci surowcoéw dotyczacych zanieczyszczen i jakosci
dostarczanych do magazynu oraz procesu produkcyjnego-parametry czasu i temperatur, parametrow
temperatur serwowanych daf na goraco, prowadzony monitoring w tym zakresie, ustalono dzialania
korygujace oraz weryfikacje systemu. W ramach systemu HACCP raz w miesigcu prowadzone sa
audity wewnetrzne, okazano dokumenty w tym zakresie. Rejestr dostawcoéw srodkow spozywczych
okazano do wgladu- dostawcg artykutow spozywczych trwalych jest- Hurtownia ,,Almax” —
Dystrybucja Sp. z 0.0. Paniefiszczyzna 21-02 Jastkow, ryby i przetwory rybne — GHL Sp. z o.o0.
ul. Grabskiego 23, 20-330 Lublin, drobiu i wedliny drobiowe - ,,Kabanos” Sp. j. ul. Melgiewska 20A,
Lublin, jaj — ferma drobiu Turka 20-258 Lublin , mig¢so i wedliny -ZM Cioczek 20-111 Lublin,
ul. Gospodarcza 33, mrozonki — PPHU I. Welman 23-200 Krasnik ul. Zytnia 21B, ryby $wieze —
Gospodarstwo rybackie Opole Lubelskie, mleko i nabial — SM Biomlek 22-100 Chetm, ul. Chemiczna
2, pieczywo — Zaktad produkcji artykutéw spozywcezych Mister Sp. j. Nowa Stupia Jeziorko 99C.

W dniu kontroli biezacy stan sanitarny nie budzi zastrzezen, $ladow i obecnosci szkodnikow nie
stwierdzono. Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami prowadzi firma DDD Lublin ul. Krochmalna
24, Kowalski Urban, okazano do wgladu dokumentacje z przeprowadzonego monitoringu z dnia

16.10.2009r.
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2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci —nie stwierdzono

Integralna czes$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: ZF/PK/HZ/01/01/03

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowo$ci wymienione w pkt. - zat. Nr -
nie ukarano (imie, nazwisko, stanowiska)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

(nr mandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr-

2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-
technicznych:

nie ustalono

3. [W ksiazce kontroli sanitarnej| i ksiazce kontroli |[dokonano wpisu] oraz wydano dorazne zalecenia
dotyczace usunigcia biezacych uchybien wymienionych w pkt.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu
kontrolowanego jest obowiazany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie
pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi 1 zastrzezenia Eierowm'kal / przedstawiciela zaktadu / obiektu *.
Pan (i) wnosi / Igie wnosi| ¥ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolujacej
bez uwag
6. Czas trwania kontroli: od  09.30 do 12.00
Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu:

brak

(podaé: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)
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( podpis osoby kontrolujqcej)

, . ) ) DOM POMOCY SPOLECZNE) , KALINA”
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu 22.10.208%r YRAKTOR  20-201 Lublin, ul Kalinowszczyzna 84
’ tel. 081 747-13-47, tel./fax 081 747-97-36

otrzymatem w dniu 22.10..2009r. @ NIP 946-11-83-233, Regon 000965453

(podpis i pieczeé odbierajqcego protokot)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprade(*)no pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

* - zaznaczy¢ wlasciwe




