Załącznik nr 2 do specyfikacji istotnych warunków zamówienia-

Opis przedmiotu  zamówienia/Formularz ofertowo- cenowy

wykonawca (nazwa i adres)

(miejscowość, data)
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA/FORMULARZ OFERTOWO – CENOWY

(CZĘŚĆ SZCZEGÓŁOWA)
W zakresie dotyczącym Zadania nr 2  Mięso i wędliny

Realizacja dostaw sukcesywnie – średnio 4-5 razy w tygodniu do godziny 9.00,

zgodnie z telefonicznym  zamówieniem złożonym przez Zamawiającego

	l.p.
	Nazwa artykułu
	Wielkość opakowania
	Jedn.Miary
	Łączne szacunkowe zapotrzebowanie dla artykułu
	Cena jednostkowe
	Wartość netto
	VAT
	Wartość brutto
	Nazwa producenta

	1
	Baleron tradycyjny wędzony zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	2
	Boczek wędzony łuskany b/k kl I
	kg
	kg
	60
	 
	 
	5%
	 
	 

	3
	Karczek b/k extra sztuki ok. 2kg-2,5 kg
	kg
	kg
	150
	 
	 
	5%
	 
	 

	4
	Karczek pieczony zawartość min. 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	5
	Kaszanka pieczona
	kg
	kg
	60
	 
	 
	5%
	 
	 

	6
	Kiełbasa biała grilowa, parzona, średnio rozdrobniona, baton 100-120 g zawartość mięsa min 70 %
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	7
	Kiełbasa krakowska sucha zawartość min. 70% mięsa 
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	8
	Kiełbasa podwawelska extra, wędzona, parzona zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	9
	Kiełbasa śląska średnio rozdrobniona wędzona, parzona, baton o wadze 100-120 g zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	10
	Kiełbasa żywiecka sucha zawartość min. 70 % mięsa 
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	11
	Kości wieprzowe, schabowe z mięsem porąbane na mniejsze kawałki
	kg
	kg
	60
	 
	 
	5%
	 
	 

	12
	Łopatka b/k extra
	kg
	kg
	1000
	 
	 
	5%
	 
	 

	13
	Łopatka pieczona zawartość min. 70% mięsa 
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	14
	Łopatka wołowa b/k kl I, mięso z młodego bydła
	kg
	kg
	150
	 
	 
	5%
	 
	 

	15
	Parówki cielęce zawartość min. 70% mięsa 
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	16
	Pasztet pieczony
	kg
	kg
	60
	 
	 
	5%
	 
	 

	17
	Polędwica wieprzowa sopocka zawartość min. 70% mięsa 
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	18
	Rolada schabowa zawartość min. 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	19
	Schab b/k klasa I
	kg
	kg
	500
	 
	 
	5%
	 
	 

	20
	Schab pieczony Zawartość min.70% mięsa 
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	21
	Słonina b/s, grubość płata od 1 cm do 2 cm kl I
	kg
	kg
	60
	 
	 
	5%
	 
	 

	22
	Szynka b/k extra
	kg
	kg
	200
	 
	 
	5%
	 
	 

	23
	Szynka biała gotowana zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	24
	Szynka konserwowa wieprzowa zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	25
	Szynka wiejska minimum 70% mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	26
	Szynka wiejska tradycyjna wędzona zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	27
	Szynka wiśniowa zawartość min 70 % mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 

	28
	Szynkowa wieprzowa grubo rozdrobniona zawartość min. 70% mięsa
	kg
	kg
	230
	 
	 
	5%
	 
	 


………………………………………..

Podpis osoby/osób upoważniony do    wstępowania imieniu wykonawcy
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