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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ-1L-6323/38/2015 Lublin, 15.12.2015r.
(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

[Powiatowego|/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Justyna Moskal — starszy asystent, upowaznienie do wykonywania czynnosci kontrolnych
Nr K.0160/17/2015,

Marta Golec — mlodszy asystent - upowaznienie do wykonywania czynnosci kontrolnych
Nr K.0160/83/2015,

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej ( jednolity tekst Dz. U. z 2015 poz. 1412), w zwiazku z art. art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 1 i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego
(jednolity tekst Dz. U. z 2013 r. 267 z pdZn. zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/2014
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
(tekst jednolity Dz. U. z 2015r. poz. 584 z pdzn.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE)
nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym
oraz regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004,
str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z p6zn. zm.) —
nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
Blok zywienia w Zespole Szkét Ogolnoksztatcacych nr 4 im. Orlat Lwowskich —

ul. Tumidajskiego 6a, 20-247 Lublin
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zaklady, adres)

NIP  946-18-29-474 REGON 430525445 PESEL -

TEL. 817477003 FAX nd E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja nr HZ-W-6323/27/12 z dnia 20.09.2012r.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zakladem:

P. Krzysztof Szulej, Dyrektor Szkoty

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
P. Danuta Misniakiewicz, Kierownik Gospodarczy

(imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolywano
(osoby przywotane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego.
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-149/HZ, termometr
elektroniczny PP/S/K/03-20/HZ,
IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).
Prowadzona dzialalno$¢ w zakresie przygotowywania positkéw na bazie migsa w tym drobiu, warzyw,
w tym wymagajacych obrobki brudnej, jaj, polproduktow i produktéw gotowych, a takze napojow
zimnych i goracych. Positki i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Blok Zzywienia
zapewnia obiady dwudaniowe.
Zywione dzieci: Szkota Podstawowa nr 44 — 26 oddziatéw — 627 dzieci, w tym 72 6-latkow,
Gimnazjum nr 6 — 14 oddziatow 373 dzieci, w sumie 40 oddziatéw 1000 dzieci.
Blok zywienia miesci si¢ w budynku murowanym, wolno stojacym. Woda ciepta i zimna dostarczana
jest z wodociagu miejskiego. Prawidlowa jako$¢ wody potwierdzona sprawozdaniem z badan wody nr
565/WD/391/11/R z dnia 26.08.2011r. Wykonawca badani WSSE w Lublinie. Budynek podiaczony
jest do kanalizacji miejskie;j.
Odpady pochodzenia zwierzgcego odbierane przez Pro-Eko Odbiér Odpadéw Organicznych Tomasz
Szynkora Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin w ramach umowy z dnia 04.09.2012r. (ostatnia
karta przekazania odpadéw nr 187/11/2015 z dnia 30.11.2015r.).
Nieczystosci odbierane przez Sita Wschod S.A. ul. Cieplownicza 5, 20-479 Lublin w ramach umowy
nr P-16/T z dnia 04.01.2010r.
Wentylacja grawitacyjna, wspomagana mechanicznie. Okazano do wgladu protokét nr 1056/L/2015 z
okresowe] kontroli przewodéw kominowych z dnia 20.11.2015r., w ktérym zawarto informacje, iz
»Objete kontrolg przewody kominowe oraz inne elementy urzgdzei kominowych odpowiadaja w
zasadzie przepisom Ustawy Prawo Budowlane.” Wykonawca: Uslugowy Zaklad Kominiarski
Grzegorz Kubiak, Lublin, ul. Biernackiego 19.
Pomieszczenia bloku zywienia mieszcza si¢ na parterze budynku, obejmujg: kuchni¢ wlasciwg z
czescig wydawania positkow, zmywalnie naczyn stolowych, pomieszczenie obrobki wstepnej warzyw
i jaj, magazyn zywnosci nietrwalej mikrobiologicznie, magazyn artykulow suchych, szatnia personelu,
toaleta personelu. Uklad pomieszczen zgodny z opisem zawartym w protokole kontroli sanitarnej nr
HZ-W-6323/27/12 z dnia 07.09.2012r. Oswietlenie naturalne i sztuczne.
Prace w stycznosci z zywnoscig wykonywane przez 6 0s6b o udokumentowanym, prawidlowym stanie
zdrowia. Ponadto okazano do wgladu aktualna dokumentacje lekarska do celéw sanitarno-
epidemiologicznych P. Danuty Misniakiewicz — Kierownika Gospodarczego obecnego podczas
kontroli.
Zywno$¢ przechowywane w prawidlowych warunkach,
Do utrzymania nalezytej higieny rak zapewniono preparat Desderman z terminem waznosci 02.2018r.
Do suszenia rak stosowane sg r¢gczniki papierowe.
Do dezynfekcji powierzchni pozostajacych w kontakcie z Zywnoscia zapewniono preparat Remix UNI
z terminem waznosci 05.03.2017r.
Okazano do wgladu dokumentacj¢ GHP/GMP oraz oparta na zasadach systemu HACCP w obszarach
obejmujgcych: polityke zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci, zakres systemu HACCP,
zarzadzenie o powolaniu zespolu ds. HACCP, wykaz maszyn i urzadzen, ochron¢ zakladu przed
szkodnikami (kontrola zewn¢trzna DDD s.c. Urban Kowalski, Anita Lucjan — Kowalska, ul.
Krochmalna 24/2 w Lublinie — ostatni protokot z dnia 24.09.2015r. z przeprowadzonych dziatan),
zaopatrzenie zakladu w wode (badanie wody 1 x 5lat), usuwania odpadéw i nieczystosci, stanu
zdrowia, szkolenia i higieny personelu, proceséw mycia i dezynfekcji sprzgtu i wyposazenia oraz
utrzymania pomieszczen w czystosci, dostaw towaru, magazynowania, specyfikacji surowcow,
procesOw obrobki wstepnej oraz wiasciwej w tym cieplnej, podzialu wytwarzanych potraw, schematu
technologicznego, weryfikacji schematu technologicznego, analizy zagrozen, na podstawie ktorej
wyznaczono krytyczne punkty kontroli: CCP 1 — dezynfekcja jaj, CCP — obrobka termiczna., ponadto
dokumentacja zawiera zasady przeprowadzania weryfikacji systemu HACCP. Okazano karty i rejestry
dokumentujace kontrole wewnetrzna.
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W trakcie kontroli poinformowano o zmianie w przepisach prawa Zywnosciowego odnosnie
przekazywania informacji konsumentom na temat zywnosci, dotyczacych substancji i produktow
powodujgcych alergie lub nietolerancje pokarmowe zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzefi Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy
Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu
Europejskiego i Rady, dyrektywy Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji
(WE) nr 608/2004(Dz. U. L 304 z22.11.2011, s. 18.).

W szkole zapewniono informacj¢ dotyczaca substancji i produktéw powodujacych alergie lub
nietolerancje pokarmowe. Na tablicy informacyjnej oraz stornie internetowe szkoly zawieszony
jadlospis uwzgledniajacy ww. informacjg.

W odniesieniu do Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26.08.2015r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz
wymagan, jakie musza spetia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
milodziezy w tych jednostkach. Niniejsze rozporzadzenie weszto w zycie z dniem 01.09.2015r.
Wg uzyskanych wyjasnien napoje stanowig herbatki owocowe i woda z cytryng bez dodatku cukru.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Integralng czes¢ protokotu stanowia nastgpujace zataczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zal. -

ukarano: nie dotyczy

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
(nr mandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej

odmowy). _
2. Zgodnie z art. art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono

terminy usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: -

3. W ksigzce kontroli m'e dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace
usuniecia biezacych uchybieft wymienionych w pkt —

O usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomié wilasciwego paistwowego inspektora sanitarnego nie pézZniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.
4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / [przedstawiciela zakladu] .

Pan (i) wnosi / nie wnosi? uwag i zastrzezef do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono

.....

5. Uwagi 0sob kontrolujacych — bez uwag
6. Czas trwania kontroli: od 10.20 do 12.00
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Protoko6l niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach
dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: nie bylo.
c numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepy,
Zespod Szké %gajlial’szi‘a feacych ’ﬁ ki 9 J -
{m. Orlgt Lwowskich
Lublin, ul. Tumidajskiego 6a
tel. 747-70-03, 747-60-16
Mlodszy Asystent

p
i, {oich / Marss ‘tent
5"(?5‘/})(‘(/&(‘{)/71 et
mgr inz ﬂ 2al :

.......................................................

( podpis osoby kontrolujgcej)

............................................................

............................................................

( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 15.12.2015r. Zespol §zk6! Ognoksatalcaeych Nr 4

otrzymatem (-am) w dniu 15.12.2015r. Ve (m. Orlgt Lwowskich
/)’h/g [t Cnton Lublin, ul. Tumidajskiego €a

(podpis i pieczel odbiera}sjcegé B}%R)% 747-60-16

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6l nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:
(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)
") - zaznaczy¢ wlasciwe
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ-1.-6333/38/2015 z dnia 15.12.2015r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/
MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA !

Blok zywienia w Zespole Szk6t Ogélnoksztalcacych nr 4 im. Orlagt Lwowskich —

ul. Tumidajskiego 6a, 20-247 Lublin

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:
Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Niskie

Srednie

Wysokie (wpisaé

3 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowos¢
i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspéipracy.

ND
™) ) W) Kiedy
nie
dotycezy)
I Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 X |2 4
funkcjonalno$é, krzyzowanie sig¢ drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikoéw majacych kontakt
Z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakiadu: podlogi, Sciany, sufity | 0 X 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnosciag. Maszyny, 0X 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. | 0 X 1 2
Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0X 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 X 1 2
odpadéw.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0X 1 2
11 | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystoé¢ pomieszczen zakiadu. Procesy czyszczenia, mycia, 0X 8 16
dezynfekcji w catym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywanej
w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0 X 5 11
w tym zachowanie taiicucha chiodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia os6b majacych 0X 3 5
kontakt z Zywnoscia. ‘
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 25 50
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 X 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
0X 1 2

Y zaznaczyé wiasciwe
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4 Prawidlowos$¢ procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, 0 X 9 17
HACCP).
5 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 X 3 7
6 Sledzenie produktu (Traceability). 0 X 5 10
7 Kontrola surowcéw i wyrobéw przez producenta, w tym 0X 4 8
badania wlascicielskie.
8 Znakowanie. 0 X 1 2
IV | Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacjg zakladéw 0 2 4X
Suma punktéw 0 4
Suma punkt6éw ogélem 4
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysokie
N) () (W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt
Ryzyko Srednie powyzej 15 do 47 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

Czestotliwos¢ kontroli obiektéw w zaleznosci od kategorii ryzyka:

Wysokie ryzyko — nie rzadziej niz co 12 miesigcy
Srednie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 18 miesi¢cy
Niskie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 24 miesigce

Il. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR - ZDNIA -

1.

UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Nie bylo.

Lespéi S2x6f Ogdincksztaloacych Ny 4
im. Orlqt Lwowsikich

Lublin,

ul. Tumidzajskiego 6a

tel. 747.70-03, 747-50-16

M({ﬂ) 7 {(d.[-ﬁz (g ﬂ(&«

(podpis kontrolowanego)

mgr

Starszy Asvysten Mtodszy Asystent

/ :_-,—':\lh& :
in _i’":\’i;.‘.‘.“ '»j’a\}{e'zt mgr InZ. Nhiﬂa (]UICL‘

(podpis osoby kontrolujacej)




