Lublin, 07.03.2023 r.

Znak: ZOW.DA.332.25.17.2023

ZAPROSZENIE DO SKEADANIA OFERT

Dotyczy: postgpowania o udzielenic zamoéwienia publicznego: $wiadczenie ustug
gastronomicznych — $niadanie, obiad dwudaniowy i kolacja w formie cateringu dla uchodzcow
z Ukrainy, tymczasowo podopiecznych Zespotu Osrodkéw Wsparcia w Lublinie.

Zamoéwienie udzielane jest na podstawie ustawy o pomocy obywatelom Ukrainy w zwiazku
z konfliktem zbrojnym na terytorium tego panstwa z dnia 12.03.2022 (Dz. U. 2022 poz. 583).

Dyrektor Zespotu Osrodkow Wsparcia w Lublinie ul. Lwowska 28 zaprasza do ztozenia oferty
cenowej 0 udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie zapytania o ceng.

I.  Opis przedmiotu zamowienia.

1. Przedmiotem umowy jest §wiadczenie przez Wykonawce na rzecz Zamawiajacego ustug
gastronomicznych — $niadanie, obiad dwudaniowy i kolacja w formie cateringu, dla
uchodZcow z Ukrainy tymczasowo podopiecznych Zespotu Osrodkéw Wsparcia w Lublinie
w nizej wskazanych lokalizacjach:

1) Bursaszkolna — ul. Pogodna 54 w Lublinie,
2) Straz Miejska — ul. Podwale 3A w Lublinie,
3) Dom Studencki Nr 4 UM —ul. Chodzki 13B w Lublinie,

2. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$é skladania ofert cze$ciowych, oddzielnie dla
kazdej lokalizacji.

3. Tlo$¢ zestawow zamawianych positkow ( $niadanie, obiad, kolacja) dla
podopiecznych z poszczegélnych osrodkow w okresie 15.03.2023 r. — 18.04.2023 r.
zostata oszacowana nastgpujaco:

1) Cze$¢ I Bursa szkolna — ul. Pogodna 54 w Lublinie 3150 (90 szt./dzien)

2) Czesé 11 Straz Miejska — ul. Podwale 3A w Lublinie 1400 (40 szt./dzien)

3) Czesé III Dom Studencki Nr 4 UM — ul. Chodzki 13B w Lublinie 2625 (75
szt./dzien)

4. Sniadanie (gramatura nie mniejsza niz podana w nawiasach): 1,51 wody gazowanej
Iniegazowanej; saszetka herbaty lub kawy; zupa mleczna 200 ml Ilub jogurt
naturalny/owocowy (150 ml/osobg); pieczywo - butka (50g/szt. - 2 szt./osobe) lub chleb
(80g/osobe); masto (82% ttuszczu; 10g/osobe), wedliny krojone 1 ser zotty (80g/osobe) lub
pardwka na goraco (100g/osobe) lub jajko gotowane (65g, 1 szt /osobg) lub jajka sadzone
(2 szt jaj/ na osobe) lub twarog (100g/osobe), stodkie dodatki — dzem lub konfitura lub miod
(40g/osobe), swieze warzywa: satata (40g/osobe) lub plasterkowane — pomidor lub ogérek
lub papryka (40g/ osobe) lub $wieze owoce (50 g/osobe). Ewentualnie positek goracy



250g/0osoba minimum 1 raz w tygodniu. Laczna waga produktow porcji $niadaniowej (bez
zupy lub jogurtu) nie moze by¢ mniejsza niz 250g.
Przykladowe zestawy $niadan:

1) Chleb (80g) + masto (10g) + wedlina (80g) + warzywa (40g) + dzem (40g); zupa

mleczna (mleko + platki)

2) Jajko sadzone (2 szt 130g) + chleb (80g) + masto (10g) + warzywa (40g), jogurt

3) Pardéwki (100g) + musztarda + chleb (80g) + warzywa (40g) + ser zotty (40g), jogurt

4) Nalesniki z serem lub z owocami (2 szt 250 g); zupa mleczna
. Razem ze $niadaniem beda dostarczane §wieze warzywa lub owoce - bez kiszonek
i marynat, o wadze 100 g /osobe, traktowane jako drugie $niadanie lub podwieczorek.
. Obiad: zupa, drugie danie, surowka. Zestaw obiadowy winien spelniaé nastgpujace
warunki (waga sktadnikéw dostarczanego zestawu obiadowego) nie moze by¢ mniejsza niz:

1) kotlet migsny (mielony, schabowy, stek, pozarski, zraz, pieczen itp.) - 120 g

2) ryba-130g

3) zupa - 300 ml (+ pieczywo 100g9)

4) ziemniaki, kasza - 200 g

5) suroéwka, satatka, warzywa duszone zasmazane - 150 g

6) watroba smazona drobiowa - 150 g

7) bigos - 250 g

8) kopytka - 300 g

9) placki ziemniaczane, kotlety ziemniaczane - 360 g (3 szt.)

10) pierogi - 350 g (7 szt.)

11) sos migsny, potrawka z kurczaka - 120 g migsa + 50 g sosu

12) makaron z twarogiem — 350 g w tym 30 g twarogu

13)nalesniki ze $mietang (z serem, owocami, dzemem) - 250 g (2 szt.)
Waga innych sktadnikow w zestawach obiadowych, nie wymienionych powyzej, nie moze
by¢ odpowiednio mniejsza.
Kolacja w wielkosciach nie mniejszych niz podane w nawiasach: saszetka herbaty;
pieczywo — butka (50g/szt. - 2 szt./ osobe) lub chleb (80g/osobe); masto (82 % tluszczu,
10g/osobe), wedliny krojone 1 ser zotty (80g/osobe) lub paréwka na gorgco (100g/osobe)
lub kietbasa na goraco (100g/osobe), jajko gotowane (65g 1 szt./osobeg) lub twardg
(100g/osobg), stodkie dodatki — dzem lub konfitura lub midd (40g/osobe); sSwieze warzywa:
satata (40g/osobg) lub plasterkowane — pomidor lub ogdrek lub papryka (40g/ osobg).
Ewentualnie positek goracy 250g/osoba - minimum 1 raz w tygodniu. Laczna waga
produktow kolacji nie moze by¢ mniejsza niz 250g.
Przykladowe zestawy kolacji:

1) Leczo, forszmak, bigos, zapiekanka, lazania itp. ( 2509)

2) Satatka makaronowa z wedling i warzywami ( 250g)

3) Wedlina (40g) + ser topiony (25g) + masto (10g) + warzywa (40g) + chleb (80g) +

jajko gotowane (1 szt 65Q)

4) Pasta jajeczna lub rybna (80g) + pieczywo (80g) + ser zotty (50g) + warzywa (40g)

5) Twarog ze szczypiorkiem (100g) + miod (40g) + masto (10g) + butki (100g)
. Positki winne by¢ dostarczane w pojemnikach gwarantujacych utrzymanie odpowiedniej
temperatury, jakosci potraw, z zachowaniem naleznej higieny i estetyki w pojemnikach
styropianowych utrzymujacych temperatur¢ i przeznaczonych do transportu zywnosci
(drugie danie — w dwudzielnym lunch boxie), zupa, surowka, owoce i warzywa - pakowane
oddzielnie w zamykanych pojemnikach. Do positkow nalezy dotaczy¢ sztuéce.
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Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wykonywany, transportowany i przekazywany zgodnie
z wymogami Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U. 2022 poz. 2132).
Potrawy winny by¢ wykonane z produktow naturalnych, metoda tradycyjna, nie uzywajac
produktow typu instant oraz produktow gotowych np. pierogi mrozone, klopsy, golabki
w stoiku itp.
Wykonawca nie bedzie uzywal do produkcji obiadow migsa typu MMO (migsa
mechanicznie odkostnionego).
Zestawy obiadowe w zaleznosci od potrzeb powinny uwzglednia¢ wskazane podstawowe
diety (lekkostrawna).
Po uzgodnieniu z Zamawiajagcym dopuszcza si¢ dowozenie zupy w termosach lub
pojemnikach utrzymujacych temperature, wymagang odpowiednimi przepisami.
Wykonawca dostarczy przedmiot zamowienia do miejsca wskazanego przez Odbiorce
w godzinach:
1) $niadanie wgodz. 7:30- 8:30
2) obiad do godz. 13:00 -14:00
3) kolacje  do godz. 16:00 -17:00
Wykonawca bedzie przygotowywat nie mniej jak 4 obiady migsne tygodniowo w tym danie
rybne z =zastrzezeniem, aby potrawy migsne byly przygotowane kazdorazowo
Z innego rodzaju migsa (wieprzowina, wotowina, drob, itd.). W przypadku $niadan i kolacji
Wykonawca zapewni réznorodno$¢ dostarczanych positkéw (np. ten sam rodzaj wedliny
nie powinien powtarza¢ si¢ w ramach positkow danego dnia tj. $niadania i kolacji oraz
z dnia na dzien).
Wykonawca nie moze dostarcza¢ obiadu z uzyciem podroboéw wigcej jak dwa razy
w miesigcu oraz wigcej jak raz w tygodniu dania macznego (nalesniki, kopytka, makaron,
pierogi, kluski $laskie, kluski ktadzione itp.).
Niedopuszczalne jest dostarczanie positkow lacznie, tzn. np. obiadu z kolacja
Ilo$¢ positkow ($niadan, zestawow obiadowych 1 kolacji) bedzie przekazana telefonicznie
przez wskazanych przedstawicieli Zamawiajacego, z wyprzedzeniem
1) Sniadania - zaméwienia do godz. 20:00 dnia poprzedniego
2) Obiady - zamowienia do godz.  9:00
3) Kolacje - zamoéwienia do godz. 14:00
Wykonawca winien dostarcza¢ do Odbiorcy jadlospis na kazdy tydzien $wiadczonej ustugi
mailem na adres: aciechomska@zow.lublin.eu; jkloc@zow.lublin.eu najpdzniej w ostatnim
dniu roboczym tygodnia poprzedzajacego. Jadlospis winien zawiera¢ gramature i ilo$¢
poszczegolnych sktadnikow przypadajacych na jedna porcje np. jajka 2 szt 130 g, pierogi -
350 g (7 szt.).
Dostawy beda realizowane transportem Wykonawcy na jego koszt.
Zamoéwienie obejmuje okres Swiateczny tj. 16-17.04.2023 r. w menu $wiatecznym
gramatura $niadan oraz kolacji nie moze by¢ mniejsza niz 550 g, gramatura obiadu bez
deseru nie mniejsza niz 800 g. Menu zgodne z poniZszym opisem:
1) I dzien Swiat
Sniadanie — jajka gotowane 2 szt. (120g) lub pasta jajeczna (120g) salatka
jarzynowa (120g), masto (10g), pieczywo (100 g), wedlina mix (80g), warzywa
(100g), majonez (20g) zupa mleczna 200 ml
Obiad — barszcz biaty z jajkiem 1 kietbasg 300 ml, pieczen lub kurczak (150 g),
ziemniaki/kasza/ryz (200 g), surowka (150 g),
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Deser: ciasto sernik, keks, (150g) i owoce (100g)
Kolacja — kietbasa biala na ciepto (120 g), chrzan (20g) lub musztarda (20g),
pieczywo (100 g), ser z6lty (60g), warzywa (100g), wedlina (70g), masto (10g),
babka drozdzowa (70g)

2) 1I dzien Swiat
Sniadanie - jajecznica (100g), twardg (80g), masto (10g), pieczywo (100g), schab
pieczony/szynka (80g), warzywa (100g), marmolada (60g), chrzan (20g), zupa
mleczna 200 ml
Obiad — barszcz ukrainski 300 ml, gotagbki z migsem (250g) sos (50g), ziemniaki
(200g)
Deser ciasto pasch, mazurek i owoce 100g
Kolacja — pasztet migsny (90g), pieczywo (100 g), masto (10g), kulebiak z
nadzieniem z grzybow i kapusty (100g) lub bliny ukrainskie (100g), jajko gotowane
(65 g), galareta migsna (120 g), miod (45g), majonez (20g)

Kryteria oceny ofert:
Cena —100 %

1. Opis sposobu obliczenia ceny:

1)

2)

3)

4)

Ceng oferty nalezy obliczy¢ uwzgledniajac caty zakres zamowienia. Cena oferty musi

zawiera¢ wszystkie koszty niezbedne do wykonania zamdowienia.

W Formularzu asortymentowym (Zalacznik nr 2) nalezy:

a) wpisa¢ jednostkowe ceny poszczegolnych positkow: netto, brutto oraz stawke
podatku VAT

b) wyliczy¢ i wpisa¢ wartoSci poszczegolnych pozycji: netto, podatku VAT, brutto
z uwzglednieniem ich ilosci.

c) Wyliczy¢ i wpisa¢ warto$¢ (ceng) oferty netto i brutto oraz kwote podatku VAT.

Wszystkie warto$ci winny by¢ okreslone do dwoch miejsc po przecinku (zasada

zaokraglenia — ponizej 5 nalezy zaokragli¢ w dot, powyzej i rowne 5 nalezy zaokragli¢

W gore) | wyrazone w ztotych polskich.

Wszystkie zatgczniki powinny by¢ uzupetnione i podpisane.

Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:

1)
2)
3)
4)
5)
6)

7)

Formularz oferty - Zatacznik Nr 1.

Formularz asortymentowy - Zalacznik Nr 2.

Wz6r umowy - Zalacznik Nr 3.

Oswiadczenie Wykonawcy w zakresie kategorii przedsigbiorstwa - Zalacznik Nr 4
Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia - Zatacznik Nr 5

Aktualny odpis z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji
0 dziatalno$ci gospodarczej, wystawiony nie wezesniej niz 6 miesigcy przed uptywem
terminu sktadania ofert.

Kserokopia polisy OC w zakresie prowadzonej dziatalnosci

Miejsce i termin skladania ofert:



4.
5.

Oferty nalezy sktada¢ do dnia 13.03.2023 r do godz. 12:00, w formie pisemnej na adres —
Zespot Osrodkéw Wsparcia w Lublinie, 20-128 Lublin, ul. Lwowska 28, w sekretariacie
na parterze budynku lub przesta¢ poczta.

Oferta winna by¢ ztozona w trwale zamknigtej kopercie i oznakowana:

»Oferta na $wiadczenie ustug gastronomicznych — $niadanie, obiad dwudaniowy
i kolacja w formie cateringu dla uchodzcow z Ukrainy”.

Oferta ztozona po terminie nie bedzie rozpatrywana.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ uniewaznienia postgpowania.

Osoba uprawniona do kontaktéw z Wykonawca:

Osoba uprawniong do kontaktowania si¢ z Wykonawcami jest Stawomir Kabata
- tel. 81- 466 55 60 wew. 4 lub 600 398 077 - (w godz. 7% — 15%),

adres email; adma@zow.lublin.eu

Zalaczniki:

aprwbdPE

Formularz oferty — Zat. Nr 1

Formularz asortymentowy - Zat. Nr 2

Wzbér umowy — Zat. Nr 3

Oswiadczenie Wykonawcy - Zat. Nr 4

Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia — Zat. Nr 5

Michal Wartacz

/Z-ca Dyrektora/



