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SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

Zamawiajacy: Szkola Podstawowa nr 7 im. ks. Jana Twardowskiego w Lublinie,
Plazowa 9, 20-620 Lublin.

Tryb zamdwienia: Zamowienie na podstawie art.2. ust. 1 pkt 1 Prawo zamowien
publicznych.

Przedmiot zamowienia: ,Swiadczenie ustug cateringowych dla Szkoly Podstawowej
nr 7 w Lublinie”.

Opis przedmiotu zamowienia

4. Data realizacji: od 5 wrzeénia 2022 do 31 paidziernika 2022 w dni robocze, o

godzinie 11.30, z wylaczeniem dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zajgc
szkolnych. Przewiduje sie automatyczne przedtuzenie umowy na ustalonych
warunkach do dnia uruchomienia szkolnej kuchni, w przypadku, gdyby jej remont nie
zakonczyt sie w przewidywanym terminie (tj. w potowie paidziernika), Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo do zmiany ustalonej statej godziny dostawy i podania go
Wykonawcy w dniach 29-31 sierpnia 2022, oraz do ew. sporadycznych zmian godziny
dostawy w przypadku zmiany organizacji pracy szkoly w danym dniu (za
wczesniejszym porozumieniem telefonicznym z Wykonawca).

. Przewidywana liczba porcji: ok. 200 dziennie. Dokladna liczbg porcji Zamawiajacy
kazdorazowo przekaze Wykonawcy telefonicznie do godziny 14.00 dnia roboczego,
poprzedzajacego dzien dostawy positkow. Wykonawca oswiadcza, ze akceptuje
szacunkowy charakter przewidywanej liczby zamowionych positkéw, a podstawg do
wystawienia faktury bedzie tylko rzeczywista ilosc zaméwionych positkow w danym
miesigcu.

. Warunki dotyczace jakosci i iloici przygotowywanych positkéw:

a) Posilek musi spelniaé nastgpujace warunki ilosciowe:

» zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml i kalorycznosé nie mniej niz 400 keal; do
zup, ktore zwyczajowo podaje sie z pieczywem, dotaczone odpowiednie
pieczywo w ilosci min. 2 kromki na porcjg,



* drugie danie: gramatura nie mniej niz 500 gram i kalorycznos€ nie mniej
niz 700 kcal,

* kompot lub sok owocowy: gramatura nie mniej niz 200 ml na jedno dziecko

b) Zamawiajacy zastrzega, e positki muszq spelniaé nastgpujgce warunki
jakosciowe:

» jadlospis powinien by¢ urozmaicony; potrawy nie moga si¢ powtarzac w
okresie 10 dni roboczych,

* w tygodniu powinien byé dostarczany co najmnigj 3 razy obiad ze sktadnikiem
miesnym i 1 raz obiad ze skladnikiem rybnym (przy czym wskazane jest, by
danie rybne bylo dostarczane w pigtki),

* potrawy powinny byt lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej
jakosci, swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczonq iloscia
substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwiacych lub
sztucznie aromatyzowanych;

= w jadlospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone (1, maks. 2 razy/tydz.),

* do przygotowywania positkow zalecane jest: stosowanie tluszczow roslinnych,
duzej ilosci warzyw | owocow, w tym takze nasion roslin straczkowych,
roznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie cukru i soli,

* zupy powinny byC sporzgdzane na wywarze warzywno — migsnym,
* zupy- temperatura 75 *C (+/-3°C) - Il danie — tem. 65°C (+/-3°C).

* Zamawiajacy zastrzega mozliwosé zamowienia w zaleinosci od potrzeb kilku
positkow dietetycznych (np. wegetarianskich, bezglutenowych itp.)

7. Warunki dotyczace transportu i porcjowania positkéw: Wykonawca dostarcza
positki wlasnym transportem (samochdd speiniajacy wymogi sanitarno-techniczne do
przewozu tywnosci). Transport positkéw powinien odbywac sig w opakowaniach
termoizolacyinych zapewniajacych wlasciwg ochrone, jakosc i temperature positkow.
Wszystkie positki muszg byé zapakowane w jednorazowe opakowania dopuszczone
do kontaktu z zywnoscia | gwarantujgce wlasciwg temperaturg i jakos¢ positku,
ktérych cena, wraz z odpowiednimi jednorazowymi sztuécami, powinna by¢
skalkulowana w ofercie. Zamawiajacy dopuszcza alternatywnie dostarczanie
positkéw w zbiorczych opakowaniach termoizolacyjnych i porcjowanie ich na miejscu,
7 zastrzezeniem, ze Wykonawca wraz z positkami dostarczy odpowiednie
jednorazowe naczynia i sztuéce do wydawania positkow, oraz Wykonawca bedzie
odpowiedzialny za wlasciwie porcjowanie positkow wg ustalonych w pkt 6 kryteriow
przez caly czas wydawania positkow w danym dniu.



a)

b)

c)

d)

e)

Inne warunki dotyczace positkow:

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczenia pigciodniowego
jadtospisu na 4 dni przed pierwszym dniem dostawy

i kazdym nastepnym pigciodniowym okresem 2ywienia w celu akceptacji przez
Dyrektora jednostki lub wyznaczonego przez niego pracownika, Przy czym brak
zgloszenia uwag ze strony Zamawiajacego strony uznajj za akceptacjg dostarczonego
jadiospisu.

Zamawiajgcy w terminie do dwdch dni moze nanies¢ ewentualne poprawki, ktore
Wykonawca zobowigzany jest uwzglednic.

Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania 2 kazdego dnia probek
tywnosciowych zgodnie z obwigzujacymi przepisami prawa.

Dystrybucja positkow zajmowac sie bedg pracownicy Zamawiajacego.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do okresowe] kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych posilkow z wymogami Zamawiajacego.

W ramach zamdwienia Wykonawca jest zobowiazany do:

« $wiadczenia ushug cateringowych wylaeznie przy uzyeiu produktow spelniajgeych
normy jakosei produktow spozywezych, przestrzegania przepisow prawnych w
zakresie przechowywania i przypotowywania artykuldw
spozvwezveh (Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 26 lipea 2016 r. w sprawie
grup $rodkow spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom 1 mlodziezy w
jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ srodki
spozyweze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci | mlodziezy w tych
jednostkach oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia Dz. UL nr 171 poz. 1125 ze zm.) a ponadto:

* do przestrzegania norm na skladniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone
przez Instytut Zywienia i Zywnosci,

*  $wiadczenia ustugi zgodnie z normami HACCP i zaleceniami SANEPID.
Warunki rozliczen i ptatnosci:

Wykonawca na koniec miesigca przestawia Zamawiajgcemu zestawienie
zamowionych w danym miesiacu positkéw i po akceptacji Zamawiajacego, wystawia
fakture VAT za dany miesigc na sume bedaca wynikiem mnozenia ilosci positkow 2
zamowionych w danym miesigcu i ustalonej w umowie ceny jednostkowej porcji.
Faktura bedzie wystawiona z 14dniowym terminem platnosci liczac od dnia wplywu
faktury do Zamawiajjcego.



Opis warunkow udziatu w postepowaniu oraz opis sposobu
dokonywania oceny spetnienia tych warunkdw

10. O udzielenie zaméwienia moga ubiegaé sig wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki
dotyczace:

d.

posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dzialalnosci lub czynnosci,
jezeli przepisy prawa nakladaja obowiazek ich posiadania tj. posiada aktualne
zezwolenia Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej stwierdzajace spelnienie
wymagan higieniczno-zdrowotnych do iywienia zbiorowego oraz mozliwosci
prowadzenia cateringu;

posiadania wiedzy i dodwiadczenia: tj. wykonanie przez Wykonawce 2 nalezyta
starannoscig w okresie ostatnich 3 lat przed dniem wszczgcia postgpowania co
najmniej 2 ustug polegajacych na przygotowywaniu i dowozie gorgcych
positkéw, ktorych okres obowigzywania byl nie krotszy niz 3 miesigce iw
ramach ktérych przygotowywat i dostarczal nie mniej niz Srednio 200 obiadéw
dziennie.

dysponowania odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi
do wykonania zaméwienia .

Wykonawcy bioracy udziat w postgpowaniu zobowigzani s do zloienia
odpowiednich dokumentéw potwierdzajacych spelnianie powyzszych kryteriow
(w przypadku punktu c — odwiadczenia) jako zatgcznikéw do odpowiedzi na
zapytanie ofertowe.

Oceny spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu przez Wykonawcsg,
Zamawiajacy dokona biorgc pod uwage ztozone dokumenty.

11. Kryterium wyboru oferty: 100% najnizsza cena brutto. Podana w ofercie cena
jednostkowa positku musi byé rozbita na koszt wsadu do kotta | koszt obstugi.

Opis sposobu przygotowania ofert:

12. Oferte nalezy przedstawi¢ w postaci pisemnej - elektronicznej lub papierowej.

a. Ofertaw formie papierowej powinna by¢ napisana czytelnie i w jgzyku polskim

, powinna znajdowac sie w zamknietej kopercie z pieczgcig firmy i napisem
LCATERING SP7 - oferta”.



B

Oferta w formie elektronicznej powinna by¢ sformatowana w postaci
zalacznikow do maila - optymalnie plikéw PDF, preferowany jeden plik
zawierajgcy wszystkie dokumenty.

Oferty wystane dowolng droga, ktore nie dotrg do szkoly z jakichkolwiek
przyczyn = nie biorg udzialu w postepowaniu.

Wykonawca ma prawo, przed uptywem terminu do skladania ofert, zmienic lub
wycofac oferte.

Koszty zwigzane z przygotowaniem i ziozeniem oferty ponosi Wykonawca.

Miejsce i termin sktadania ofert:

13. Oferte nalety zlozy¢ w terminie do dnia 25.08.2022 r. do godz. 10:00 w Sekretariacie
Szkoly Podstawowej nr 7 w Lublinie, lub na adres e-mail szkoly poczta@sp7.lublin.eu

14. Otwarcie ofert | wybor Wykonawcy nastapi w dniu 26.08.2022 r.




