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Nr ...

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznejl, interwencyjnej)”

Nr HZ.6324.2.33.2020.MB Lublin, dnia 23.12.2020r.

(miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna tematyczna przeprowadzona w zakresie oceny warunkow zywienia
zbiorowego w zwigzku z wnioskiem strony o zatwierdzenie zakladu i o wpis do rejestru zakladow
podlegajacych urzgdowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Magdalene Bochenczyk — Miodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.0122.15.2020.

( imig i nazwisko, stanowisko shuizbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U z 2019r. poz. 59 ze zm.)", w zwigzku z art. art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U.
Dz. U. z 2020r. poz. 256 ze zm.". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej
kontroli zywnodci oraz materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01
okreslona w zarzgdzeniu nr® nr 291/19 zarzadzeniu Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia
13 grudnia 2019r. zmieniajgcego zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej
kontroli zywno$ci oraz matena%ow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art: . ; 6—ha )18 edsiebioredw
EDz—U—z—LlGl—Qr—pez—lQQQ—ze—m—)”’) oraz na podstawxe art. 9 ust. 4 rozporzqdzema Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego
i paszowego oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i sSrodkéw ochrony
roélin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzagdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych)
(Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

D) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy.

2) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedurg
wraz Z jego zmianami.
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I. Zaklad
Punkt wydawania posilkéw w Przedszkolu Nr 88 w Lublinie
wchodzacym w sklad Zespolu Szkoél Nr 13 w Lublinie
ul. Onyksowa 6a, 20-582 Lublin

(petna nazwa, adres)

Podlega: Gmina Lublin

Pan mgr Marek Blaszczak — Dyrektor Zespotu Szkét Nr 13 w Lublinie
Pani Agnieszka Wielgus — Wicedyrektor Zespotu Szko6t Nr 13 w Lublinie

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

NIP 712-340-66-54, tel. 578-655-177, (81) 466-48-02

(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Agnieszka Wielgus — Wicedyrektor Zespotu Szk6t Nr 13 w Lublinie

Pani Ewelina Korona — Kierownik stolowki
(przedstawiciel zakiadu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolano.
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

I1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidlowosci®.

Kontrola sanitarna tematyczna przeprowadzona zostala w zakresie oceny warunkéw zywienia
zbiorowego w zwigzku z wnioskiem strony o zatwierdzenie zakladu i o wpis do rejestru zakladow
podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Podmiot zawnioskowat
o rozszerzenie dzialalnosci poprzez porcjowanie i wydawanie positkéw w naczyniach wielokrotnego
uzytku.

W obiekcie prowadzona jest dzialalno$¢ w oparciu o decyzje warunkowego zatwierdzenia
zakladu znak: HZ.6324.2.16.2020.AG wydang przez Pafstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Lublinie dnia 24.09.2020r. w zakresie: porcjowania i wydawania gotowych positkéw
i napojéw dostarczanych w ramach cateringu, odgrzewania potraw. Positki i napoje wydawane
w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Pan mgr Marek Blaszczak — Dyrektor Zespolu Szk6ét Nr 13 w Lublinie zawnioskowatl
o0 rozszerzenie dzialalnosci punktu wydawania positkow w Przedszkolu Nr 88 w Lublinie wchodzacym
w sktad Zespotu Szkét Nr 13 w Lublinie, ul. Onyksowa 6a, 20-582 Lublin, w zakresie produkcji
$niadan i podwieczorkéw na miejscu z wykorzystaniem warzyw i owocoéw niewymagajacych obrobki
brudnej, pétproduktéw i wyrobdw gotowych, porcjowanie i wydawanie gotowych positkow.

Podczas kontroli ustalono, Ze na potrzeby rozszerzonego zakresu dzialalnosci. Zapewniono
warunki do produkcji $niadann i podwieczorkdw — zapewniono przestrzen robocza oraz sprzgt
produkcyjny. Potwierdzono, ze w ciggu technologicznym nie dochodzi do krzyzowania si¢ drog
»czystych” z . brudnymi”.

Budynek, w ktéorym znajduje si¢ przedszkole jest wolno stojgcy, podpiwniczony,
6-kondygnacyjny, posiada wjazd do garazu podziemnego i 4 wejscia zewnetrzne na poziomie parteru.
Dojécia i dojazdy do budynku utwardzone, utrzymane czysto. Pomieszczenia wchodzace w sklad
punktu wydawania positkow zlokalizowane w podpiwniczeniu budynku.
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Dnia 25.09.2020r. Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie wydal Opini¢ znak:
NZ.5732.28.2020.I1P stwierdzajgca, ze budynek, w ktorym miesci si¢ publiczne przedszkole
6-oddziatlowe dla 150-orga dzieci z wylgczeniem dzieci niepelnosprawnych w Lublinie, ul. Onyksowa
6a, wraz z najblizszym otoczeniem tego budynku spelniajg warunki bezpieczenstwa i1 higieny
obowiazujace dla przedszkoli.

Budynek placowki podigczony jest do miejskiej sieci wodociggowej. Do punktéw wodnych
zainstalowanych w punkcie wydawania positkéw doprowadzono biezaca ciepla 1 zimng wode. Woda
ciepla dostarczana z sieci miejskiej LPEC.

Nieczystosci stale komunalne gromadzone w pojemnikach zamykanych wylozonych wkiadami
foliowymi, a nastepnie usuwane do konteneréw zbiorczych na odpady ustawionych w wiacie
na posesji przedszkola, na utwardzonym terenie. Umowa na odbiér odpadéw zostala zawarta
ze specjalistyczng firmg KOM-EKO S.A. w Lublinie, ul. Wojenna 3. Odpady organiczne
pokonsumpcyjne usuwane do wydzielonych pojemnikéw, transportowane do miejsca skltadowania
odpadéw organicznych w chtodni odpadéw w budynku w Lublinie, ul. Berylowa 7 (przy Zespole
Szk6t Nr 13 w Lublinie). Tam przechowywane w zamykanych beczkach z tworzywa sztucznego.
Okazano do wgladu umowe na odbiér i transport odpadéw zawartg w dniu 01.09.2020r. pomigdzy
Gming Lublin, Plac Kr6la Lokietka 1 w Lublinie a firmg PRO-EKO Tomasz Szynkora Odbidr
odpadéw organicznych, 20-258 Lublin, Swidnik Duzy Pierwszy 1. Nieczystosci plynne usuwane
do kanalizacji miejskie;j.

Wentylacja pomieszczefi punktu wydawania positkéw mechaniczna nawiewno-wywiewna
(NW2). W dokumentacji zakladu zgromadzono protokét rozruchu i badania skutecznosci dziatania
wentylacji mechanicznej z dnia 10.08.2020r. W dniu kontroli nie zaobserwowano oznak $wiadczacych
o nieskutecznej lub niewystarczajacej wentylacji.

Na potrzeby prowadzonej dziatalnosci wydzielono nastgpujace pomieszczenia:

— rozdzielnia/przygotowalnia positkéw wyposazona w: umywalke do mycia rgk, jednokomorowy
basen gastronomiczny z baterig wysiegnikowa do mycia sprzetu, zlewozmywak jednokomorowy
przeznaczony do mycia warzyw i owocoéw niewymagajacych obrobki brudnej, regat ociekowy,
st6l roboczy z wbudowanym zlewozmywakiem jednokomorowym i péika, przyscienne poéiki
pomocnicze, 6-palnikowa kuchenke elektryczng, nad ktérg zamontowano mechaniczny okap
wyciggowy, piec konwekcyjno-parowy, dwa stoly robocze, szafki zamykane, krajalnice,
urzadzenie chlodnicze, kuchenke mikrofalows, winde do transportu positkéw na poszczegdlne
oddzialy; pomieszczenie rozdzielni positkow polgczone funkcjonalne szafa przelotowg
przeznaczong do przechowywania czystych naczyn stolowych z pomieszczeniem zmywalni
naczyn stotowych;

— zmywalnia naczyh stolowych wyposazona w: umywalke do mycia rak, jednokomorowy basen
gastronomiczny z baterig wysiegnikowa przeznaczony do wstgpnego mycia naczyn stotowych,
gastronomiczng zmywarko-wyparzarke kapturowsg, nad ktéra zamontowano wyciag, 2 stoly
pomocnicze, szafe przelotowa;

— magazyn wozkow kelnerskich wykorzystywanych do transportu positkow 1 naczyn na
poszczegllne oddzialy przedszkola;

— myjnia wozkéw kelnerskich wyposazona w punkt wodny z dostgpem biezacej cieplej i zimnej
wody (bateria prysznicowa) i kratke $ciekows do usuwania nieczystosci ptynnych;

— wezel higieniczno-sanitarny dla personelu w skiad ktorego wchodza: toaleta dla personelu,
w ktérej zapewniono miske ustepows, pomieszczenie gospodarcze, w ktérym zapewniono
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obnizony punkt wodny przeznaczony do celow porzadkowych oraz przedsionek, w ktérym
zamontowano dwie umywalki do mycia rak;

— szatnia dla personelu z przedsionkiem wyposazona w metalowe szafki typu BHP;

— pomieszczenie socjalne dla personelu wyposazone w: umywalke do mycia ragk, jednokomorowy
zlewozmywak przeznaczony na cele socjalne, stét, krzesta.

Gotowe positki oraz produkty wykorzystywane do przygotowywania $niadan i kolacji
(z wyjatkiem pieczywa) dostarczane sg do przedszkola dwa razy dziennie w pojemnikach zbiorczych
typu GN zabezpieczonych styropianowymi transporterami oraz w termosach gastronomicznych.
Wnoszone sg wydzielonym wejsciem, od parkingu podziemnego, przez korytarz komunikacyjny
do rozdzielni/przygotowalni positkéw. Pieczywo dostarczane jest bezposrednio do przedszkola,
transportem piekarni. Warzywa, owoce oraz pozostale produkty, z ktérych przygotowywane sg
$niadania i kolacje dostarczane sa z bloku Zzywienia mieszczacego si¢ przy ul. Berylowej 7,
w pojemnikach zbiorczych zamykanych. W rozdzielni pojemniki zostaja wyjete ze zbiorczych
opakowan, positki, zostang przetozone do zbiorczych naczyn stolowych (wazy, péimiski, salaterki),
a zywnos$¢ do produkcji $niadan i podwieczorkdw zostanie umieszczona odpowiednio w szafkach oraz
w urzadzeniach chlodniczych. Positki w naczyniach przedszkola wysylane windg transportows, wraz
z czystymi naczyniami stolowymi, do poszczegélnych grup przedszkolnych usytuowanych
na 3 poziomach budynku. Wézki kelnerskie (wydzielona windg osobowa). Positki i naczynia stolowe
ustawiane sg na wozku kelnerskim i przewozone do sal, gdzie bedzie si¢ odbywato ich porcjowanie
i wydawanie. Po spozytym positku wézki wraz z naczyniami zbiorczymi, naczyniami stolowymi
i ewentualnymi resztkami pokonsumpcyjnymi transportowane beda do zmywalni naczyn stolowych
(windg osobowg). W zmywalni naczyn stolowych odbywac¢ si¢ bedzie oczyszczanie naczyn z odpadow
i sktadowanie ich w wydzielonym zamykanym pojemniku oraz mycie i dezynfekcja naczyn stolowych.
Brudne pojemniki po positkach, pojemniki zbiorcze oraz resztki pokonsumpcyjne transportowane beda
do bloku zywienia przy Zespole Szkét Nr 13 w Lublinie — odpady beda zagospodarowywane
a pojemniki myte i dezynfekowane. Mycie i dezynfekcja wozkow po positku odbywaé si¢ bedzie
w wydzielonym do tego celu pomieszczeniu — myjni wozkéw kelnerskich. Po myciu i dezynfekcji
beda one przewozone do magazynu woézkéw, przed ponownym wykorzystaniem. W obiekcie
zapewniono warunki do podgrzewania/gotowania positkkéw (np. zup mlecznych, kompotu)
w rozdzielni/przygotowalni — elektryczna kuchenka 6-palnikowa. Zapewniono réowniez warunki
do przechowywania artykuléw spozywczych nietrwalych mikrobiologicznie w urzadzeniach
chlodniczych w rozdzielni/przygotowalni positkéw oraz w magazynie, gdzie przechowywane sg czyste
wozki kelnerskie (2 urzadzenia chtodnicze). Zapewniono wystarczajaca ilos¢ urzadzen chlodniczych,
aby zachowa¢ segregacje asortymentowg Zywnosci.

Probki positkéw dostarczanych do przedszkola pobierane i przechowywane bgda w bloku
zywienia przy Zespole Szko6t Nr 13 w Lublinie, ul. Berylowa 7.

Pomieszczenia, sprzet i wyposazenie utrzymane w dobrym stanie sanitarno-technicznym.
Zapewniono powierzchnie nienasigkliwe, tatwe do mycia i dezynfekcji. Sciany pomieszczen wylozone
plytkami, sufity wykonane z kaseton6w. Na podtogach polozone plytki terakoty.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu, ktéry zajmuje sig
przygotowywaniem i wydawaniem positkéw. Punkty wodne wyposazone zostaly w mydio w plynie,
preparat do higienicznej i chirurgicznej dezynfekcji rak firmy TORK z aktualnym terminem waznosci.

W zakladzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych myciem
i dezynfekcja powierzchni, w tym pozostajagcych w bezposrednim kontakcie si¢ z Zywnoscig.
W obiekcie dostepny jest preparat do dezynfekcji powierzchni majgcych kontakt z Zzywnoscig
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pn. Trisept z aktualnym terminem waznosci. Naczynia stolowe, na ktdrych spozywane sg positki, myte
zasadniczo i dezynfekowane termicznie w profesjonalnej zmywarko-wyparzarce.

Oswietlenie pomieszczen punktu wydawania positkéw sztuczne, punkty Swietlne prawidtowo
zabezpieczone ostonami.

Obiekt zostal zabezpieczony przed dostepem szkodnikéw. Drzwi zewngtrzne budynku szkoty
szczelne. W dniu kontroli nie stwierdzono w zakladzie szkodnikéw ani sladéow ich bytowania.
Podczas kontroli ustalono, ze nadzér nad obecnoscia szkodnikéw prowadzony jest we wilasnym
zakresie. W pomieszczeniach obiektu rozlozono stacje monitorujgce obecnos¢ szkodnikow.

Na potrzeby prowadzonej dziatalnosci opracowano dla obiektu dokumentacj¢ pn. ,.Dobra
Praktyka Higieniczna i Produkcyjna z elementami systemu HACCP Stotéwka w Przedszkolu nr 88
ul. Onyksowa 6A 20-582 Lublin”. W dokumentacji opisano nastepujace obszary: definicje 1 podstawy
prawne, rodzaj prowadzonej dziatalnosci, gospodarki odpadami, o§wietlenia i wentylacji pomieszczen,
zaopatrzenia zakladu w wode, zabezpieczenia zakiadu przed szkodnikami, opisu pomieszczen
i wyposazenia punktu wydawania positkow, konserwacji maszyn i urzadzen, wycofania z obrotu
zywnosci o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, dostaw $rodkéw spozywczych, magazynowania
artykulow spozywczych, opisu procesu technologicznego, w tym dostaw do przedszkola positkow
obiadowych, wydawania positkdw, opisu alergen6w i substancji powodujgcych nietolerancjg
pokarmowa, polityki wobec szkla, higieny produkcji, w tym zachowania higieny na stanowisku pracy,
mycia i dezynfekcji sprzetu i wyposazenia, mycia pomieszczen, higieny personelu, w tym mycia
i dezynfekcji rak, pobierania i przechowywania probek positkow. W ramach systemu HACCP opisano:
organizacj¢ systemu HACCP, weryfikacji schematu technologicznego, identyfikacji zagrozen
mogacych wystapié w procesie technologicznym. Stworzono schemat technologiczny i
przeprowadzono analize zagrozen. Na podstawie analizy ryzyka wyznaczono CCP 1 na etapie dostaw
gotowych positkdéw obiadowych (temperatura), CPP 2 na etapie przechowywania artykuléw
spozywczych nietrwalych mikrobiologicznie w urzadzeniach chlodniczych. Dla CCP i CP ustalono
wartosci docelowe, krytyczne, sposéb monitorowania (instrukcje), dzialania korygujace, osoby
odpowiedzialne oraz procedure szkolen personelu, procedur¢ niezgodnosci. Przygotowano stosowne
rejestry i formularze do prowadzenia zapisow w ramach kontroli wewnetrznej, ktére sa wypelniane
z nalezyta czestotliwoscia. Przygotowano procedury i instrukcje dotyczace produkcji i wydawania
na miejscu $niadan i podwieczorkéw oraz wydawania gotowych positkéw dostarczanych z zewngtrz.
System dostosowany do zakresu prowadzonej dziatalno$ci. W dniu kontroli personel pracowat
w odziezy ochronnej. Pomieszczenia, sprzet i wyposazenie utrzymane w czystosci i dobrym stanie
technicznym. Punkty wodne zaopatrzone w $rodki myjace, dezynfekujace oraz jednorazowe reczniki
do osuszania rgk. Rozmowa z personelem punktu wydawania positkéw potwierdzila, ze posiada on
wiedze z zakresu wykonywanych obowigzkéw. Zywnos$é przechowywana prawidlowo. Okazano
do wgladu raport z przeprowadzonej weryfikacji systemu HACCP w dniu 06.11.2020r. Przedtozono
roéwniez rejestr pracownikéw przeszkolonych z zakladowej dokumentacji systemowej.

2. Nieprawidfowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujgcych przepisow
prawa:
Nieprawidtowosci nie stwierdzono, przepiséw nie naruszono.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak: SK/S/K/09-259/HZZIPU.
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I11. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano: w wyniku kontroli nie natozono mandatu karnego
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

( nr mandatu karnego )

W oparciu o: -
( podstawa prawna )

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalgczone dokumenty: brak.

3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnien®: nie dokonano ustalen.

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: dokonano wpisu w ksigzce kontroli.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia |kierownika){przedstawiciela| zaktadu *.
Pan (i) wnosi/[gje wnosgf" ) uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nd.

6. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak uwag.
7. Czas trwania kontroli: od godz. 11'° do godz. 13*° przeprowadzono kontrole w zakladzie.

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupeinienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.
( podaé nr strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 23.12.2020r.
otrzymalem (-am) w dniu 23.12.2020r.

RZKOLY

DYREKTOR

I
N
................................. mgrMa m-.ama/z;...................
(imig i nazwisko oraz poilpis’odbierajgcego protokol)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych
1 zatwierdzono/nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

*} zaznaczyé wlasciwe
**) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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