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PROTOKOL K()NTR(}LI . ’SANI TARNEJ

Nr HZ.9020.40.9.12.2024.PS Lublin, dnia 28.02.2024r.
(miefscowosd i data)

Pr zegawadzeme; przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewodzkiego/

g)@wzamw&mmczﬁeg@ ) Inspektora Sanitarnego w Lublinie:

Anne Rybak - starszego asystenta, nr upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych

K.057.2.23.2024

Pawla Skikiewicza - starszego asystenta, nr upowaznienia do wykonywania czynnosei kontrolnych

K.057.2.172024.

Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli nr K.057.4.191.2024,
(imig | nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowainien do czynnosci komtrolnyeh)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekciji Sanitarnej (Dz. U. 2023 poz. 338 ze zm ), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2023r.
poz. 775 ze zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci
oraz materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w
zarzadzeniu nr 2) 7/23 Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 19.04.2023r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej k(}ntroii zZywnosci oraz materialdbw 1 wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscia. Na-pedstawie-art—48-ust—H-pkt-1-ustavey-z-dnia-6-marca-2018r— Praw

przedsigbioredw{(Dz—U—2-2024r—peoz—236)**)oraz—na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r. w sprawie kontroli
urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania
prawa zywnosSciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia
roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajacego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012,
(UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE)
nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajagcego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 1 (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w
sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1 ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej nr 48, ul. J. Kasprowicza 112, 20-232 Lublin
{petna nazwa, wszysikie niezbedne dane  identyfikocsi zakladu)
Podlega: Urzad Gminy Lublin
{adres)
NIP: 9462575811
TEL: 817463559
FAX: - E MAIL: -
Zaktad objety nadzorem na podstawie: obiekt pod stalym nadzorem PPIS w Lublinie

2. Kierujgey zaktadem: Pani Henryka Olszak— Dyrektor Szkoty

(imie | nazwisko, stanowisko)
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3. Przedstawiciel zaktadu: Pan Andrzej Pietak - Wicedyrektor
) (imie | nazwisko, sianowisko)
Swiadkow nie przywotano
{osoby proywolane przez strony na swiodke dokonanych czynnosci konirolnych)
4. Zakres przedmiotowy kontroli: Zywienia zbiorowego
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy z drukarkg

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Dziatalnos¢ bloku zywienia szkoly podstawowej prowadzona jest w zakresie produkcji
positkow od surowca na bazie migsa, drobiu, ryb, jaj dostarczanych do zaktadu po dezynfekeii,
warzyw okopowych 1 nieokopowych, pdiproduktow 1 wyrobow gotowych. Positki 1 napoje podawane
sg w naczyniach wielokrotnego uzytku. W bloku zywienia produkowane sa positki dla okoto 152
dzieci i uczniowie, dla 23 dzieci z oddziatu przedszkolnego serwowane jest $niadanie, obiad
dwudaniowy oraz podwieczorek, uczniom w wieku szklonym serwowany jest dwudaniowy obiad.

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane sa na parterze 1 w podpiwniczeniu budynku
wolnostojacego, murowanego. Drogi 1 dojscia do placowki utwardzone, utrzymane czysto.
Wyposazenie bloku zZywienia szkoly podstawowej/przedszkola utrzymane we wilasciwym stanie
sanitarno-higieniczym. W dniu kontroli pomieszczenia, sprzet 1 wyposazenie zakladu utrzymane
w biezace] czystosci Czynnosci kontrolne potwierdzily, ze prace porzadkowe prowadzone
sa z nalezytg czestotliwoscig i starannoscig. W zwigzku z powyzszym utrzymane zostaly instrukcje
GHP opracowane w zakresie mycia 1 dezynfekcji pomieszezen 1 wyposazenia oraz zachowania
higieny na stanowisku pracy.

Budynek szkoty podigczony do gminnej sieci wodociggowe] i miejskiej sieci kanalizacyjnej.
Woda ogrzewana za pomocg gazowego pieca. Przy kazdym punkcie wodnym zapewniono dostep
biezacej cieplej 1 zimnej wody.

Na wyposazeniu zaktadu znajduje sie mydto do mycia rak, pianka do dezynfekcji powierzchni
majacych kontakt z zywnoscia, ptyn do higienicznej i chirurgicznej dezynfekcji rak. Wszystkie
preparaty posiadajg aktualne terminy waznosci do uzycia.

Nieczysto$ci state komunalne, usuwane sa do zamykanych pojemnikow wylozonych
wkladami foliowymi, a nastepnie do konteneréw zbiorczych ustawionych na zewnatrz budynku na
utwardzonym podiozu. Podczas czynnosci kontrolnych okazano do wgladu aktualng fakture vat nr
24/01/FV/KEWO/01657 z dnia 31.01.2024r. wystawiong przez Kom Eko S A, ul. Metalurgiczna 9B,
20-234 Lublin. W trakcie kontroli okazano do wgladu umowe 15644/N/2023 z dnia 30.10.2023r. z
profesjonalng firma Kom-Eko S A, ul. Metalurgiczna 9b, 20-234 Lublin na odbior odpadow o kodzie
20 03 01, 20 01 39, 20 01 40, 20 01 01,20 01 02 oraz 20 01 08 — odpady kuchenne ulegajace
biodegradacji.

Wentylacja pomieszczen bloku zywienia grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Nad
punktem obrébki cieplne) zamontowano okap z wyciagiem mechanicznym. Podczas kontroli okazano
do wgladu Protokét z pomiaru skutecznosci wentylacyi 375/2023 z dnia 27.10.2023r. wystawiony
przez Ustugowy Zaktad Kominiarsko-Gazowniczy, ul. Przyjazni 24/6, 20-314 Lublin, zgodnie
z ktérym przewody kominowe nadaja sie do uzytkowania. Termin nastepnego badania wyznaczono
na pazdziernik 2024r. Ponadto przediozono do wgladu protokol z pomiaru skutecznosci dziatania
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wentylacji mechaniczne] nawiewno-wywiewne] z dnia 09.052023r., w ktéorym zawarto, iz
wentylacja jest sprawna i nadaje si¢ do eksploatacjii. W dniu kontroli nie stwierdzono oznak
swiadczgeych o nieskuteczne] wentylacji. Oswietlenie pomieszezen bloku zywienia naturalne oraz
sztuczne.

W bloku zywienia przy produkeji positkow, myciu, dezynfekcji naczyfh kuchennych
i stolowych pracujg cztery osoby. Podczas czynnosci kontrolnych okazano do wgladu aktualne
dokumentacje lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych personelu bloku zywienia. W dniu
kontroli personel pracowal w czystej odziezy ochronnej. Zapewniono warunki do wiasciwego
przechowywania odziezy ochronnej i wierzchniej pracownikow kuchni. Woda wykorzystywana
do celow porzadkowych w bloku zywienia pobierana z obnizonego punktu wodnego znajdujacego
si¢ w pomieszczeniu porzadkowym.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone we wlasnym zakresie, w razie koniecznosci
wzywana jest specjalistyczna firma. W dniu kontroli w bloku Zzywienia nie stwierdzono szkodnikow
ani sladow ich bytowania. W otwieranych oknach bloku zywienia zamontowano siatki ochronne.

Mycie zasadnicze oraz dezynfekcja termiczna naczyn stotowych odbywa sie w profesjonalnej
zmywarko-wyparzarce. W trakcie kontroli stwierdzono niewielki zapas s$rodkéw spozywezych
trwalych nietrwatych mikrobiologicznie. Segregacja asortymentowa przechowywanej w bloku
zywienia zywnosci zachowana. Srodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z
zachowaniem ciagtosci tancucha chtodniczego.

Podczas kontroli okazano do wgladu faktury na zakup $rodkow spozywezych. Dostawcami
srodkow spozywcezych sg m.in.:

- Masarnia Ubojnia ZEMAT Spj., ul. Lakowa 1, 21-310 Wochyn — mieso, w tym dréb, zgodnie
z okazanym dokumentem WZ nr 361 I/MWN/24 z dnia 27.02.2024r ;

- Piekarnia POLA, Stasin 34, 21-030 Motycz — pieczywo, zgodnie z okazanym dowodem dostawy
5096/02/2024 z dnia 28.02.2024r.

- Tomik Tomasz Jarostaw Duda, ul. Szafranowa 6, Elizowka 21-003 Ciecierzyn, zgodnie z okazanym
dokumentem WZ 3949/2024 z dnia 26.02.2024r.

- Solidez Sp. z o.0.,, Turka, ul. Bukowa 2, 20-258 Lublin, zgodnie z okazang faktura VAT FS
1008/8/01/2024 z dnia 31.01.2024r. za zakup jaj naswietlanych. Faktura stanowi jednoczesnie
Handlowy Dokument Identyfikacyjny.

Obiekt zostal zabezpieczony przed dostgpem szkodnikéw. Drzwi zewnetrzne budynku
bloku zywienia szczelne. W dniu kontroli otwory wentylacyjne i kanalizacyjne zabezpieczone
kratkami. W dniu kontroli nie stwierdzono w zakladzie szkodnikéw ani §ladéw ich bytowania.

Na potrzeby prowadzonej dziatalnosci opracowano dla obiektu zakladowa dokumentacje
systemowa z zakresu GHP/GMP oraz procedur HACCP. Podczas kontroli okazano do wgladu zapisy
potwierdzajgce utrzymanie kontroli wewnetrznej, CCP1- na etapie przyjecia i magazynowania
towardw — $rodkow spozywcezych, termicznej CCP2 — na etapie obrébki. Okazano do wgladu
formularz szkolenia pracownikow m.in. z zakresu GMP, GHP i HACCP z dnia 25.04.2023r. Na
dokumencie widnieja podpisy pracownikow placowki.

Podczas kontroli okazano do wgladu jadlospis przygotowany na potrzeby zywienia dzieci
w przedszkolu i szkole w okresie 26.02.2024r. — 01.03.2024r. Jadlospis ukltadany jest przez
pracownika szkoly. Dzieciom w wieku przedszkolnym serwowane sg $niadania, obiady dwudaniowe,
podwieczorki. Napoje stanowia dodatek do kazdego positku (herbata czarna, kawa inka, kakao,
herbata z cytryng). Na sniadania podawane sg dzieciom platki kukurydziane na mleku, kanapki
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z dodatkiem wedlin, nabiatu, warzyw. Dzieciom serwowane sa obiady dwudaniowe (zupa i drugie
danie). Podawane sa zupy czyste i zabielane. W ocenianym jadlospisie zupy nie powtarzaja, w
jadtospisie ujeto np. pieczarkowa, jarzynowa, rosot, kapusniak mazurski, zupa z zielonego groszku.
Na drugie danie zaplanowano m.in. spaghetti, pyzy z miesem z dodatkiem surdwki, kotlety mielone z
kasza i surowka, indyk w ciescie z ziemniakami i z suréwka, ryba duszona z ryzem. Do picia
dzieciom podawany jest kompot, lemoniada oraz woda. Dodatek skrobiowy do drugiego dania
stanowig: ziemniaki, kasza peczak, makaron. Podwieczorek stanowia kasza manna z brzoskwinig,
jogurt bananowy, rogal maslany z dzemem, mleczko czekoladowe, galaretki. Czynnosci kontrolne,
potwierdzily, ze w zywieniu dzieci stosowane sa roznorodne $rodki spozywceze w poszezegdlnych
grupach produktow. Analiza jakosciowa jadlospisu wykazata, ze positki komponowane sg =z
wykorzystaniem ziemniakow, makaronow, kasz, warzyw surowych i gotowanych, miesa, jaj oraz
ttuszczow. Na podstawie jadtospisu oceniono, ze w produkcji positkow stosowane sa rozne techniki
kulinarne, tj. gotowanie, duszenie, pieczenie. Na drugie dania podawane sg potrawy migsne miesno-
maczne, maczne oraz porcja ryby. Warzywa stanowig dodatek do kazdego zaplanowanego obiadu.
Do obiadu zapewniany jest dodatek w postaci warzyw surowych, kiszonych 1 gotowanych. Jadlospis
wywieszony na tablicy informacyjne; na stolowce, obok $wietlicy szkolne; 1 obok oddziatu
przedszkolnego. Udostepniono wykaz positkéw z wykazanymi alergenami 1 substancjami
powodujacymi nietolerancje pokarmowa poprzez wypisanie ich czcionks wytluszczona w kazde;
kolumnie dnia.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisoéw prawnych, ktére naruszono:
Rozdez. ITI pkt 3

W trakcie ogledzin pomieszczenia produkcyjnego pracownik bloku zywienia przedlozyt do
wgladu karte z rejestrem CCP 2, na ktorym umieszczono sporzgdzone zapisy z pomiaru temperatur
przygotowywanych potraw za okres 04.01.2024r. - 01.03.2024r. Czynnosci kontrolne
przeprowadzane byly w dniu 28.02.2024r. Natomiast na karcie z zapisami temperatur zapisy
sporzadzone byly juz dla pomiardw z dni 29.02.2024 oraz 01.03.2024r. W dniu 29.02.2024r.
wskazano rodzaj miesa — filet z indyka w ciescie 200°C, w dniu 01.03.2024r. — ryba 170-100°C. Na
arkuszu widnial podpis pracownika sporzadzajacego zapis. Powyzsze $wiadczy o niewlasciwym
sporzadzaniu zapisdw z wyznaczonego etapu — CCP 2. Sporzadzone zostaly zapisy z czynnosci,
ktdre nie mogly by¢ jeszeze przeprowadzone. Zgodnie z przediozong instrukeja monitorowania CCP,
zawarta w dokumentacji systemu bezpieczenstwa zywnosct HACCP: | (...) Monitorowane sqg
warunki przebiegu procesu technologicznego podczas obrobki  termicznej. Kontrolowana jest
temperatura wewnqtrz produktu podczas obrobki termicznej”. W zalaczonej do instrukeji tabeli
pt. Zasady monitorowania CCP, okreslono czestotliwosé dla ww. punktu krytycznego jako kazda
obrobka termiczna.

W dniu kontroli stwierdzono srodki po uplywie daty minimalnej trwatosci tj.0 Duzy Kisiel
smak Truskawkowy firmy Delecta. W ilosci 17 sztuk opakowan jednostkowych, z datag minimalnej
trwatosct 01.2024r. Wskazane $rodki spozywcze zostaly wycofane z uzytku 1 potraktowane jako
odpad.
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Zgodnie z zapisami w ksiedze GHP/GMP w rozdziale pn. Przyjmowanie i przechowywanie
zywnosci: nalezy na biezgco sprawdzalé warunki przechowywania artykulow  spozywezych,
szezegolnie temperaturg, wilgotnosc, termin przydatnosci do spozycia, a takze daty minimalnej
trwalosci

W toku kontroli przedlozono do wgladu sprawozdanie z badania wody nr 1616/23/LUB z
dnia 16.06.2023r. oraz 1617/23/LUB z dnia 16.06.2023r. dotyczace jako$ci mikrobiologicznej,
fizykochemicznej 1 organoleptycznej wody. Wykonane przez LSUM, ul. Probostwo w Lublinie. Na
sprawozdaniach z badania wody wskazano nazwe zleceniodawcy: Przedsigbiorstwo Gospodarki
Komunalnej Wolka Sp. z o.0., Jakubowice Murowane 8, 20-258 Jakubowice Murowane, gdzie
miejsce poboru okreslono jako WZZ Wolka Hydrofornia Kran oraz WZZ Wolka Urzad Gminy
Wolka, Jakubowice Murowane 8, kran w fazience. Tym samym woda nie zostala pobrana z ujec
wody na terenie szkoty. Zgodnie z okazang dokumentacja HACCP, w czesci dotyczacej zaopatrzenia
w wode, zawarto: | Badania wody przewiduje si¢ w przypadku gdy zaistnieje podejrzenie, ze moze
ona stwarzac zagrozenie dla zdrowia dzieci (zmeinienie, zly smak), ale nie rzadziej niz 1 raz na 5
lat”.

Tym samym nie przedtozono do wgladu dokumentu potwierdzajacego wiasciwg jakos¢ wody,
pobranej w kontrolowanym obiekcie.

- rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
w sprawie higieny srodkéw spozywezych (Dz. Urz. UEL 139 z dnia 30 kwietnia 2004r. str.1 ze zm.),
- ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2023r., poz
1448).

Integralng czesc¢ protokotu stanowia nastepujace zatgezniki: Zatgcznik nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

ill. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt j.w. Rozdz Il pkt 3 zal. nr 6
ZF/PK/BZ/01/01/01
Jkarano: Pana Andrzeja Pietaka - Wicedyrektora
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego nr Dg 1826513 wysokosci 100 zt
(nr maondaty karnego)
w oparciu o art. 100 ust. 1 pkt 1, 8 Ustawy o bezpieczefistwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia
2006r. (Dz, U. z2023r. poz. 1448);
(podstawa prowna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 28.12.2023 r.
nr K.057.3.3.2024
(po uprzednim wyshichaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o Ssytuacyi
materialnej, pouczono o prawie odmowy prayjecia grzywny w drodze mandaty karnego i o skutkach prawnyeh takief
odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.
3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt: nie wydano doraznych zalecen o usunigciu stwierdzonych




nieprawidiowosci kierownik zakladu jest obowiagzany zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego nie poézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwag 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakiadu™.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu fakiycznego: uwag nie
Contr i}%;;%if% uwag §§§E wniesiono.

wraz z E&%é&ﬁ%i%%f%‘i? zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
n, a nastepnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.
W ;;gzg%ég ’éé,zf*%z podpisania protokolu nalezy dokonac odpowiedniej adnotacyi — protokdt

¥

{podpisy Swigdkdw)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu 28.02.2024r.
otrzymalem {-am) w dniu 28.02.2024r.

{imie | nazwisko oraz podpis cdbieraigeego protokol)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosic zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

[

Protokol sprawdzono pod w zf%s::ﬁ%% formalnym po dokonanin czynnosci kontrolnych

e e
zatwierdzono/ mnie zatwierdzono” wymki kontroli na egzemplarzu protokolu wilasciwego

panstwowego inspektora sanitarnego:
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T4 Prfwiuguga H ik pr:m o

5‘;5/

rvch mows woan, 18

b
Niniepoe mie dotyory prrciwarzasds danveh o veb dotvergeveh b praweveh ws bedacyech ssobami
prawsyTml w tym danyeh o Brmie | formie prowes] orss danvch hentabtowyoh ssoby i
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Zakhacrnik nr 6

ZF/PE/BZ/01/01/01
Stronalz?2

Zatgcznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.9020.40.9.12.2024.PS z dnia
28.02.2024r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCH/OBROTU-ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW FWYROBOW-PRZEZNACZONYCH DO
KONTARKTIZ Z’ ng@g@;@é €¥E’§i)

Blok zywienia w Szkole Podstawowej nr 48, ul. J. Kasprowicza 112, 20-232 Lublin

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyc w odpowiednie] kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie <“7§;§3€
Ny e W) Kiedy
) e
nig
dotyezy}
] Stan techniczno-sanitarny zakladu i 11 22
Uklad 1 rozplanowanic pomieszczen zakiadu — 0X 2 4
funkcjonalnodd, krzyZzowanie sie drog, przestrzent robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
7 Zywnolcia
2 Stan techniczny pomieszezen zakladu: podlogi, Sciany, sufity | 0X 2 4
i zamocowane w gorze clementy, okna I inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszezen produkcyinveh, sprzedazowych
i magazynowvch,
3 Powierzchnie stykajace sig z Zywnoscia. Maszyny, 0X 2 4
urzgdzenia, sprzet wykorzystvwane w procesie
produkcii/sprzedazy .
4 Instalacia wodna i kanalizacja zakladu. Svstemy 0X 2 4
wentvlacvine.
3 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami 1 ich zwalczanie. 1.4 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowyvwanie { usuwarde 0X i 2
adpaddw.
7 Zabezpiecvenie przed dosigpem 0s6b postronnych. OX i 2
| H Higiena produkeii, dvstrybucji i spreedazy 6 16 42
f Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym $rodkéw transportu. 0X 8 16
Procesy czyszcvenia, mycia, dezynfekejt w calym procesic
technologiczaym (w tym urzadzes, sprzgtu, naczyvhy), Jakosé
wody wykorzystywane] w zakladuie,
2 Warunki magazynowania, pakowania, transporiu i 0X 5 11
sprzedazy, w tvi zachowanie lasdicucha chlodniczezo.
3 Higicna osobista pracownikow, stan zdrowia oséb majgeyeh 0x 3 13
kontakt 2 Zvwnoscia,
HI | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna | systemy 4 28 56
zavzadzania bezpleczenstwem #ywnoscl
i Zaangazowanie kierownictwa i przy gotowanic mervioryezne 0X 2 4
1

! zaznaczye wiasciwe
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Data wydania: 131220190
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pracownikéw (kwalifikacie zatrudnionych pracownikdwy

2 Wiary godnosC przedsighiorcy, w tym prawidiowodd X i 2
1 termunowosE realizacy nakazéw uictvceh w decyziach
wiasctwych organdw PIS 1 sotowosC do wspdlpracy.

3 Prawidlowosc procedur i ich realizacyi (GHP, GMP, HACCP:, | © 9x 17

4 Dzialania korvgnjace przy stwierdzonych niezgodnosdciach, X 3 7

3 Sledzenie produkiu (Traceability ). 0X 3 16

6 Kontrola surowcow, polprodukiow | wyrobdw gotowych 0x 4 &
przez producenta, w tvin badania wiascicielskie,

7 Znakowanic. 0X 8

IV | Profil dzialalnesci — producenci- zgodnie z kategoryzacjy 0 25 50 ND

i zakiadow

IV | Profil dzialalnodci — pozostala dzialalnosé- zgodnie 2 0 8 16X

2 kategorvzacja zakladdw

v Powiadomienie RASFF/AAC 0X 25 50
Suma punkidw G 9 16
Suma punkiéw pgdlem 25
Kategoria rvzyvka Nigkie | Srednie | Wysoki

(N} Sy e
W)

Ryzyko dia ocenianego zakiadu X

KRYTERIA OCENY:

Rvzvko wysckie powyzer 49 pke

Ryzvko srednie powvze; 15do 49 pki

Ryzvko nmiskie nic wiges; miz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI

SANITARNEJ HZ.6020.40.9.12.2024 PS z dnia 28.02.2024r.

HL UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: Brak uwag

kontroloy

{podpis kontrolowanego)

},

dpis osoby kontrolujacej)




] Lublin dnia 2

UPOWAZNIENIE DO §§§§?§§}§§ ADZENIA KONTROLI
“Na ‘podstawie art. 4 ust. i géi i *;}ii 3aorar art. 35 ust | ustawy zdnia 4 marea 1985 o ?3%%3%%%5;
ig%fi ii Sanitarnej (Dz. U. 2 2023r. poz. 338 ze zm.) oraz §1 1 §5 rozporzadzenia Ministra Zdrowia zdnia 31 5§§§§§§
H¥%r. w sprawie zasad @ frvbu §§§§§§§§3§§§ pracownikow é&é %§§§§§§§>§§§§i§§{%§{%§%§§§a§ b §§% nESe
%gﬁi@%ﬁ% Sanitarnego do wykonywania okreslonych czynnoscei kontrolnych 1 wydawania decyzii w imieniu
panstwowych inspektordw sanitarnych lub Gldwnego Inspektora Sanitarnego (Dz. U. 2 2010 1. Nr 2, poz. § ]

Paastwewy Powiatowy Inspekior Sanitarny w Lublinie
upowainia pracownika{éw) Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie:

huzhowa nr

Pawia Skikiewicza -starszy asystent legitvmagia s
itvmacia shizbows nr 13

Anne Rybak — starszy asvstent feg
{imic | nerwishe, stenpwisho shsbowe)

z

do przeprowadzenia kontroli w bloka Zywienia w Bloku 2Zywienia w Szkole Podstawowe] nr 48,
ui I Kasprowicza 112, 20 232 Lublin,

celem stwierdzenia prrestrzegania §§§§§§}§i
Zvwienia zhiCroweszo.

Diatz prreprowadzenis kontroli 28022
powasnienic jest wolne 2o okazaniem |




