Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie Zatacznik Nr 3
20-029 Lublin F/PK/BZ/01/01
ECT T Data wydanis: 805 2017r
PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KOPI4A*)
Nr HZ.6321.40.2019.MDW Lublin, dnia 23.10.2019r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Dziurzynskg-Wéjtowicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania
czynnosci kontrolnych K.0122.49.2019;

Adelg Markiewicz — stazyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K.0122.50.2019.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier: do czynnosci kontrolnych )

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r., poz.
2096 ze zm.).Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materiatow i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre§lona w zarzadzeniu
nr 104/17 Giéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialdw i wyrobéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art: 2 ¥ i 4
éD-z—U—z—L’-O%Qr—pez—l—ZQQ—ze—m—)m oraz na podstaw1e art. 3 ust. 2 rozporzqdzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnoSciowym oraz
regutami dotyczgcymi zdrowia zwierzat 1 dobrostanu zwierzgt (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad: Blok zywienia Szkoly Podstawowej nr 42 im. Stefana Ildefonsa Galczynskiego,
ul. Rycerska 9, 20-552 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu )

NIP 71211 41 861 TEL 81 536 01 10

Zaktad objety nadzorem na podstawie: zaklad znajduje si¢ pod stalym nadzorem Paristwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lublinie
( podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujacy zaktadem: Pan Jerzy Kolowca — Dyrektor Szkoty
( imig i nazwisko, stanowisko )
3. Przedstawiciel zaktadu: Pan Jerzy Kolowca — Dyrektor Szkoty

(imie i nazwisko, stanowisko )
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Nie przywotano
( osoby przywotane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak IW 9-92/3/224

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakfadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaktad).

Dziatalnos¢ bloku zywienia szkoly prowadzona jest w zakresie produkcji positkéw
od surowca na bazie miesa, w tym drobiu, warzyw okopowych, nieokopowych, jaj, potproduktow oraz
wyrobow gotowych. Przygotowywania napojow zimnych i gorgcych. Positki i napoje podawane
w naczyniach wielokrotnego uzytku. W placéwce o$wiatowej positki obiadowe (skitadajace sig
z dwéch dan) spozywa ok 330 dzieci w wieku od 5 lat do 15 lat. Ponadto blok zywienia zapewnia dla
ok. 30 dzieci uczeszczajacych do oddziatu przedszkolnego $niadanie i podwieczorek.

Pomieszczenia bloku zywienia usytuowane w podpiwniczeniu (magazyn produktéw trwatych,
obrébka brudna warzyw, magazyn warzyw i owocoéw, magazyn i obrobka jaj) oraz na pierwszym
pigtrze pomieszczenie kuchni, magazyn oraz pomieszczenie socjalne dla pracownikow z toalet.
Budynek wolnostojgcy wielokondygnacyjny, drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto. W dniu
kontroli drzwi zewnetrzne szczelne utrzymane w dobrym stanie technicznym. Budynek podtaczony do
miejskich sieci wodociggowe;j i kanalizacyjnej. Woda Ciepta dostgpna z sieci miejskiej. Okazano do
wgladu sprawozdanie z badan wody nr 1304/16 z dnia 31.03.2016r. wystawione przez centralne
Laboratorium MPWiK w Lublinie potwierdzajace prawidlowa jako$¢ mikrobiologiczng wody.
Zgodnie z zapisami opracowanej dokumentacji HACCP woda badana jest raz na 5 lat.

Do higieny rak personelu zapewniono mydio w plynie oraz $rodek do dezynfekcji rak
z aktualnym terminem waznosci oraz papierowe reczniki jednorazowe.

Nieczystoéci state komunalne usuwane sa do pojemnikéw wylozonych wkitadami foliowymi,
a nastepnie do kontenera zbiorczego, ustawionego na zewngtrz budynku. Odpady komunalne
odbierane sg przez firm¢ Kom-Eko Sp. z 0. 0., ul. Wojenna 3, w Lublinie. Okazano do wgladu fakture
nr 1465/FV/09/2019 z dnia 30.09.2019r. na wywdéz odpadéow wystawiong przez ww. firme. Odpady
pokonsumpcyjne odbierane sa przez Pro-Eko Odbiér Odpadéw Organicznych Tomasz Szynkora,
Swidnik Duzy Pierwszy 1, 2-258 Lublin, okazano kart¢ przekazania odpadéw nr 212/9/2019
potwierdzajaca przekazanie odpadéw z miesigca wrzesnia oraz umowe na odbidr i transport odpadéw
z dnia 28.08.2019r. zawarta pomiedzy Dyrektorem placéwki oswiatowej, a ww. firmg zawarta na czas
okreslony do 30.06.2022 r.

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz nad punktami obrobki cieplnej wspomagana
mechanicznie. Przedlozono do wgladu Protokét nr 37/2019 z okresowej kontroli przewodoéw
kominowych z dnia 22.05.2018r. wystawiony przez Ustugowy Zaktad Kominiarski Dariusz Cytawa ul.
Motorowa 4/21, 20-214 Lublin, Mistrz Kominiarski Dariusz Cytawa. W wyniku kontroli stwierdzono,
ze objete kontrolg przewody kominowe oraz elementy urzadzen kominowych odpowiadajg przepisom
ustawy Prawo budowlane. Termin nastgpnego badania technicznego ustalono na 22.05.2020r.

Oéwietlenie pomieszczen bloku Zzywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty Swietle
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkcji positkéw, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych
i stotowych pracujg tgcznie 4 osoby, ktérych aktualne dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno-
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epidemiologicznych przedtozono do wgladu. Zapewniono czysta odziez ochronng personelu oraz
warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel pracowat w czystej odziezy ochronne;j.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wiasnym zakresie. W dniu kontroli
w bloku zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani §ladéw ich bytowania.

W bloku zywienia zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja
powierzchni kontaktujagcych si¢ z zywnoscig. Do dezynfekcji powierzchni kontaktujgcych
si¢ z zywnos$cig zapewniono Srodek do dezynfekcji z aktualnym terminem waznos$ci. Zapewniono
warunki do prowadzenia zabiegéw mycia i dezynfekcji pomieszczen zaktadu — obnizony punkt poboru
wody do celow porzadkowych oraz mycia sprzetu porzadkowego. Zapewniono warunki
do przechowywania odziezy roboczej oraz odziezy osobistej pracownikow. Odziez przechowywana
w szafkach dwudzielnych pomieszczenia socjalnego dla pracownikow.

Zapewniono identyfikowalno$¢ wszystkich §rodkéw spozywcezych sg m.in. Gospodarstwo
Rolne Tarczynska Janina, Zemborzyce Tereszynskie 44, 20-515 Lublin (ziemniaki); Lemonex S.A.,
ul. Do Dysa 1, 20-149 Lublin ( podkuty trwale i nietrwate mikrobiologicznie); Wikor Witold Mysak,
ul. Wélczanska 52, 20-386 Lublin (ryby mrozone); Avocado sp. z o0.0. ul. Kilonskiego 72, 22-400
Zamo$¢ (dréb); Ladros s.c., Luszczéw Drugi 107, 20-258 Lublin (wedliny); Tomik Tomasz Duda,
Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn ( warzywa, owoce, jaja).

Magazynowane w szkole zapasy Srodkéw spozywcezych identyfikowalne, opatrzone etykietami
producentéw. Zapewniono segregacj¢ asortymentowg przechowywanej zywnosci. Nie stwierdzono
srodkéw  spozywczych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej. Srodki spozywcze nietrwale
mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem cigglosci tancucha chtodniczego, zgodnie
z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci.

Okazano do wgladu dokumentacje systemowag zakladu z zakresu procedur i instrukcji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Dokumentacja
we wymaganych obszarach, dostosowana do zakresu prowadzonej dziatalnosci. Okazano
do wgladu prowadzone na biezaco zapisy. Okazano do wgladu szkolenia pracownikéw z zakresu
GHP/GMP oraz HACCP.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Pkt I.1. W trakcie kontroli stwierdzono, ze zmienione zostato przeznaczenie pomieszczenia
zlokalizowanego na parterze budynku szkoly uprzednio wykorzystywanego do magazynowania
i mycia jaj. Pomieszczenie obecnie wykorzystywane jest do celdw innych niz zywieniowe. Podczas
czynnoSci stwierdzono, ze zostalo wydzielone pomieszczenie mieszczace w podpiwniczeniu,
wyposazone jest w urzadzenie chtodnicze do przechowywania jaj, naswietlarke UV oraz umywalke do
mycia rgk. W pomieszczeniu nie zapewniono warunkéw do mycia jaj.

Pkt 1.2. Podloga w pomieszczeniu magazynowania warzyw i owocow czesciowo wylozona
ptytkami lastryka i czg$ciowo plytami betonowymi z metalowymi kratkami, wyeksploatowana,
i z licznymi szczelinami na Iaczeniach trudna do utrzymania w czystosci. Sciany przy podiodze
z luszczaca si¢ farba, powierzchnia $ciany przy zsypie do ziemniakoéw z miejscami odpadajgcym
tynkiem.

Pkt I.3. Regaly ociekowe przeznaczone do osuszania umytego sprzetu produkcyjnego
1 pomocniczego mocno wyeksploatowane z tuszczaca si¢ farbg oraz widocznymi $ladami korozji.
Powyzsze stanowi ryzyko zanieczyszczenia Zywnosci.

Pkt I.4. Otwory wentylacyjne w pomieszczeniu ,,chtodni”, obieralni warzyw oraz magazynie
warzyw niezabezpieczone kratka.
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~ ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019r. poz.
1252);

— rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30.04.2004r. str.1 ze zm.);

Integralna cze$é protokohu stanowig nastepujgce zalgezniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowo$ci wymienione w pkt - Zalgcznik Nr -

ukarano -
(imig, nazwisko, stanowisko )
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

( nr mandatu karnego )
na podstawie: -
( podstawa prawna )
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr - .

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono

3. W ksigzce kontroli nie dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usuniecia
biezgcych uchybien wymienionych w pkt — w trakcie kontroli nie okazano ksigzki kontroli.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu - nie dotyczy.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu
Pan (i) wnosi / nie wnosi®- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej — Dyrektor placowki oswiatowe] Pan Jerzy Kolowca ztozyt
o$wiadczenie, ze do czasu zapewnienia punktu wodnego przeznaczonego do mycia jaj w bloku
zywienia jaja nie bedg uzywane do produkcji positkow.

6. Czas trwania kontroli: od 113%do 15

Protokoét niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.
(podaé: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)
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Stagysta

( podpis i pieczeé kontrolowanggo)

..........................................................

( podpisy swiadkéw )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 23.10.2019r.
otrzymatem (-am) w dniu 23.10.2019r.

/A Nr 4%
PODSTAWDWA D CTon
SZ%}:U{; 1. Goﬁczyﬁskte_(l;ccz)s .
: i 1. Rycers
20-552 Lublin, ul. RY e "

..........................................................................

tel. (081) 536 01 10,.fax (081)
| (podpis i pieczeé odbierajgcelo protokdl)

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dore;czen{z}. niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyeza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

.........................................................................................

(data, podpis kierownika komérki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

%) - zaznaczy¢ whasciwe
™) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawo Przedsigbiorcéw.
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KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r.
w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, Ze:

1

2)
3)

4)

5)
6)

7

1)

2)

3)

Administratorem danych osobowych jest Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany
Administratorem, z siedzibg w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
Inspektor ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: iod@psse.lublin.pl;
Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwiazku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;
Odbiorcami Pani/Pana danych beda osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujacych przepiséw
prawa;
Pani/Pana dane nie bedg przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji miedzynarodowych;
Pani/Pana dane bedg przechowywane przez okres niezbgdny do realizacji celéw okre§lonych w pkt 3, a nastepnie
archiwizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa;
Przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostepu do danych osobowych Panig/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zadania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkow,

o ktérych mowa w art. 18 ust. 1 RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usunig¢cia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

c) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powzigcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje
Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, wtym réwniez nie podlegaja
profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych oséb prawnych, w szczeg6lnosci
przedsigbiorstw bedacych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawnej.
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Zatgcznik nr 6

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny .
w Lublinie ZF/PK/BZ/01/01/01

20-029 Lublin ul. Uniwersytecka 12 Strona1z2
Tel. 81 532 97 05

Zakaeznik do protokotu kontroli sanitarne;j
Nr HZ.6321.40.2019.MDW z dnia 23.10.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Blok zywienia Szkoly Podstawowej nr 42, Ul. Rycerska 9, 20-552 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wlgi;aé
N S
™) ) W) Kiedy
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakiadu 0 9 18
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2X 4

funkcjonalno$¢, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscig.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, $ciany, 0 2X 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajgce si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 1X 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 1X 2
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich 0X 1 2
zwalczanie.

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0X 1 2
odpadow.

7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0X 1 2

II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32

1 Czystos¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkéw transportu. | 0X 8 16

Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jako$é
wody wykorzystywanej w zaktadzie.

Y zaznaczyé¢ wlasciwe
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2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0X 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie taficucha chtodniczego.

3 Higiena osobista pracownikdéw, stan zdrowia 0s6b 0X 3 S
majacych kontakt z zywnoécia.

III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 25 50
zarzgdzania bezpieczenstwem ZywnoSci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0X 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).

2 Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0X 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowos$¢ do wspélpracy.

3 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0X 9 17
HACCP).

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. | 0X 3 7
Sledzenie produktu (Traceability). 0X 5 10

6 Kontrola surowcow, poiproduktéw i wyrobdw gotowych 0X 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0X 4 8

IV | Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8X
Suma punktéw 6 8
Suma punktéw ogétem 14
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™ S) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

IL. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ Nr HZ.6321.40.2019.MDW Z DNIA 23.10.2019r.

II. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

(podpis osoby kontrolujacej)




