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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ.9020.40.9.17.2024. MW Lublin, dnia 18.03.2024r.

(Miejscowosé i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/ Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Wojtowicz — asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych znak
nr K.057.2.31.2024;

Matgorzate Egtowska — asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych znak
nr K.057.2.32.2024.

Upowaznienie do przeprowadzenia kontroli numer K.057.4.253.2024 z dnia 18.03.2024r.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe. nr upowaznie# do czynnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Pafistwowej
Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2023r., poz. 338 ze zm.)"), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2023r. poz. 775 ze
zm.)V. Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre§lona w zarzadzeniu® nr 291/19
Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. zmieniajacego zarzgdzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnodci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu
Z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsiebiorcow (Dz. U.
z 2024r. poz. 236)V™" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzc;doWych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roglin i $rodkéw ochrony roélin, zmieniajgce
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
1 Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie
kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia 0 zamiarze
wszczecia kontroli.

[ Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Blok zywienia w Szkole Podstawowej nr 42
(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczgee identyfikacji zaktadu)
ul. Rycerska, 20-552 Lublin
{ udres)
Podlega: Urzad Miasta Lublin

NIP 712 11 41 861 TEL. 81 536 01 10 FAX - E-MAIL -

" Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

? Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure wraz z jego
zmianami.
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Zaktad objety nadzorem na podstawie: zakfad pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarnego w Lublinie
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujgcy zaktadem: Pan Jerzy Kolowca — Dyrektor Szkoly

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu: Pani Karolina Wojtasik — Starszy Intendent
(imie i nazwisko, stanowisko)

Nie przywotano
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: komputer Dell PN SB-RIW-ZE/0136.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

Dziatalno$¢ bloku zywienia prowadzona w zakresie produkcji positkéw przygotowywanych na bazie
migsa, w tym drobiowego, warzyw w tym wymagajacych obrobki brudnej, owocoéw, jaj, potproduktow
w tym ryb mrozonych, produktéw gotowych, przygotowywania napojéw zimnych i gorgcych. Dania
i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Zaklad zlokalizowany na I pigtrze budynku oraz
w podpiwniczeniu budynku szkoty. Budynek murowany, wolnostojacy. Dojscia i dojazdy do zakladu
utwardzone, utrzymane czysto.

Podczas czynnosci kontrolnych ustalono, ze w placéwcee posiltki obecnie przygotowuje sie ok 295
dwudaniowych obiadéw oraz okolo 15 $niadan i podwieczorkéw dla grupy przedszkolnej. W ramach
wyzywienia dzieci otrzymuja $niadania, obiad dwudaniowy oraz podwieczorek.

W dniu kontroli przy wszystkich punktach wodnych zapewniono dostgp biezace] cieplej i zimnej
wody. Okazano do wgladu sprawozdanie z badania wody nr 5444/03/23 z dnia 30.03.2023r. potwierdzajace
prawidtowg jako$¢ wody, wykonane w zakresie parametrow mikrobiologicznych wystawione przez
Biochemik sp. z 0.0., Laboratorium Ustugowo-Badawcze, Smitowo ul. Pilska 34, 64-810 Kaczory. Zgodnie
z zapisem w dokumentacji HACCP woda badana begdzie raz na 5 lat.

Przy punktach wodnych do mycia rgk zapewniono mydlo w plynie, jednorazowe reczniki
papierowe do osuszania rgk oraz $rodek do dezynfekcji rgk pn. ,,ERG Claen SkinX” z datg wazno$ci
04.2026r.

W bloku zywienia zapewniono preparat dezynfekujacy przeznaczony do powierzchni majgcych kontakt
zywnoscig ,,Velodes Silk Medisept” z aktualnym terminem waznosci 24.06.2024r.

W dniu kontroli prace w kontakcie z zywnoscig tj. m.in. przy produkcji, rozdzielaniu positkéw oraz
przy czynnosciach zwigzanych z myciem i dezynfekcjg naczyn stotowych wykonywato 6 osob. W dniu
kontroli okazano aktualng dokumentacje lekarskg do celéw sanitarno-epidemiologicznych 5 o0sob.
Zapewniono miejsce do przebierania si¢ przez personel oraz miejsce do przechowywania odziezy ochronnej
i osobistej personelu z mozliwoscig zachowania segregacji.

Nieczystosci state komunalne usuwane do zamykanych pojemnikéw wytozonych wkladem
foliowym, a nast¢pnie usuwane do zamykanych konteneréw zbiorczych, ustawionych na zewnatrz budynku
w wiacie $mietnikowej. Okazano do wgladu dokument potwierdzajacy odbidr nieczystosci stalych
komunalnych tj. fakture nr VAT 24/02/FV/KEWO/01798 z dnia 29.02.2024r. wystawiong przez Kom-Eko
S.A., ul. Metalurgiczna 9B. 20-234 Lublin oraz fakture nr FAD/1049/02/2024 z dnia 29.02.2024r.
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Oswietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne i sztuczne zabezpieczone ostonami. Wentylacja

pomieszczen zakladu grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Nad punktami obrébki cieplnej
zamontowane okapy z wyciggiem mechanicznym.

Nadzér nad obecnoscig szkodnikéw prowadzony jest we wlasnym zakresie. W oknach zamontowano
siatki zabezpieczajgce przed dostepem owadéw. W dniu kontroli nie stwierdzono obecnosci szkodnik6w ani
$ladéw ich bytowania.

W trakcie prowadzonych czynnosci kontrolnych dokonano oceny warunkéw przechowywania
srodk6w spozywczych. Podczas czynnosci kontrolnych nie stwierdzono przechowywania $rodkow
spozywezych niewlasciwej jakodci, po uplywie daty minimalnej trwalosci/daty przydatnosei do spozycia.
Przechowywane $rodki spozywcze z zachowaniem segregacii asortymentowej w warunkach zalecanych
przez producentow.

Podczas kontroli okazano do wgladu dowody zakupu $rodkow spozywczych. Dostawcami sg m.in.:

- Tomik Tomasz Jarostaw Duda, Elizéwka. ul. Szafranowa 6, 21-003 Ciecierzyn — owoce i warzywa $wieze
oraz jaja. Okazano do wgladu Handlowy dokument Identyfikacyjny nr HDI F/P11/24/002305
z dnia 08.03.2024r. wystawiony przez Vipak Dzido Matyszczak sp. j., Nowy Bidaczéw 110, 23-400
Bilgoraj; Spotem Piekarnia nr 5, ul. Roztocze 12, 20722 Lublin — pieczywo; Masarnia Ubojnia Zemat sp. j.
Zdzistaw Troscianczyk i S-ka, ul. L.akowa 1, 21-310 Wohyn — wedlina, mieso. Okazano do wgladu fakture
vat 2166/WH/24 z dnia 18.03.2024r. stanowigcg jednoczesnie Handlowy dokument Identyfikacyjny;
Lemonex S.A., ul. Do Dysal, 20-149 Lublin — nabial, $rodki spozywcze trwale 1 nietrwale
mikrobiologicznie,

W trakcie kontroli dokonano oceny jadtospisu za okres 04.03.2024r. do 15.03.2024r. W ramach
zywienia dzieci uczgszczajacych do oddzialu przedszkolnego na $niadania otrzymuja: kanapki (rézne
rodzaje pieczywa) z dodatkiem masta, sera z6ttego, wedliny, twarogu, pasta orzechowo-kakaowa, pasty
Jajecznej, platki gryczane na mleku, jajecznica, kluski lane na mleku, platki czekoladowe na n]mleku, ryz
na mleku platki jeczmienne na mleku kasza jeczmienna na mleku platki owsiane. Dodatek stanowig
warzywa sSwieze (papryka, ogérek kiszony, pomidor, ogérek, rzodkiewka). Do picia podawane jest kakao
na mleku, herbaty owocowe, herbata czarna z cytryna i miodem, kawa zbozowa na mleku, kakao.
Na podwieczorki dzieci otrzymywaly: ciasta zbozowe z morelami owoce (pomarancze, gruszki, winogrona,
jablka) drozdzéwka z jablkiem jogurt owocowy budyn kanapki sezamki serek wiejski z truskawkami,
maslanka brzoskwiniowa z andrutami ciasto marchewkowe wafle w polewie malinowej. Na obiad dla dzieci
przedszkolnych oraz szkolnych podawane byly zupy czyste i zabielane, tj. z czerwonej soczewicy, krupnik
ryzowy, wegierska, zacierka, ogérkowa, kapusniak, krem z bialych warzyw, minestrone, pieczarkowa,
pomidorowa. Dodatek weglowodanowy do zup stanowia kasze, ziemniaki, makron, ryz, pieczywo. Na
drugie dania serowano dania miesne oraz jarskie tj.: makaron $widerki z truskawkami i serem, fasolka po
bretofisku, filet z dorsza, pieczen schabowa, kotlet ziemniaczano serowy W sosie pomidorowym, gulasz
wieprzowy, filet drobiowy, spaghetti z sosem bolofiskim, kotlet rybny. Dodatek weglowodanowy do drugich
dan stanowig makaron, ziemniaki gotowane i pieczone, kasze ( peczak, ryczana). Dodatek warzywny
do drugich dan stanowig: warzywa w postaci surowej, gotowanej, badz kiszonej. Ponadto porcje warzyw
uwzgledniono w podawanych zupach. Do positku obiadowego serwowany byt kompot wieloowocowy lub
woda.

W okazanym dziennym jadlospisie zawarto petny wykaz skladnikéw z wyszczegllnionymi
wystepujacymi substancjami alergennymi lub powodujgcymi reakcje nietolerancji.

Do produkeji positkéw uzywany jest olej rzepakowy. Do przygotowywania positkéw nie uzywa sie
koncentratéw spozywczych. Positki produkowane s3 z réznych grup srodkéw  spozywcezych.
Do przyprawiania positkéw stosuje si¢ wylacznie ziola. W positkach znajdujg sie owoce i/lub warzywa, jako
dodatek do positkow lub sktadnik potrawy. W planowanym Jadtospisie uwzgledniono rosliny straczkowe,
oraz raz w tygodniu porcje ryby. Do napojow stosuje sie niewielkie ilodci cukru nieprzekraczajace



/PK/BZ/01/01
Strona4z 6

10g/porcja oraz midd naturalny. Stosowane sg rézne techniki kulinarne: gotowanie, pieczenie, duszenie,
rzadko smazenie. Sposéb zywienia stosowany w placowce oceniono pozytywnie. Positki komponuje sie
w ciekawy 1 trafny sposob wykorzystujgc przy tym rézne rodzaje srodkéw spozywezych i rdézne techniki
kulinarne.

Okazany jadlospis jest zgodny z wytycznymi zawartymi w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia
z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r. poz. 1154).

W dniu kontroli okazano do wgladu system bezpieczenstwa HACCP oraz prowadzone na biezgco zapisy
z monitoringu temperatury w urzadzeniach chlodniczych, procesu podgrzewania potraw oraz rejestr
procesOw mycia i dezynfekcji w zakladzie.

I1.2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Pkt II.3. W dniu kontroli nie okazano do wgladu aktualnego orzeczenia lekarskiego do celéw sanitarno-
epidemiologicznych Pani Gabrieli Spiewak, ktéra w dniu kontroli wykonywata prace w kontakcie
7 zywnoscig.

Pani Genowefa Kalitka Zastgpca Dyrektora Szkolty w dniu 18.03.2024r. odsungta od pracy w kontakcie
z zywnoscig oraz zmywaniu naczyh stolowych Panig Gabriele Spiewak do czasu uzyskania aktualnego
orzeczenia lekarskiego do celow sanitarno-epidemiologicznych oraz zobowigzata sie do dostarczenia do dnia
19.03.2024r. ww. dokumentu do siedziby Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lublinie.

- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023. poz. 1448);

Integralna czes$¢ protokotu stanowig nastepujgce zatgczniki: Zatgcznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

I1I. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt I1.3 Zatgcznik nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

ukarano Panig Karoling Wojtasik- Starszego Intendenta

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego Nr Dgl615533 w wysokosci 100 zt

(nr mandatu karnego)
na podstawie: art. 100 ust 1, pkt 11 Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia
(Dz. U. z 2023. poz. 1448).

(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 28.12.2023r. nr K.057.3.16.2024

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywmy w drodze mandatu karnego
i 0 skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: -

3. W ksigzce kontroli nie dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usuniecia
biezacych uchybien wymienionych w pkt —okazano ksigzke kontroli,
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0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢ whasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu- nie
dotyczy.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika |/ przedstawiciela zakladu »

Pan (i) wnosi / jnie wnosi’- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag i
zastrzezen co do tresci 1 czytelnosei protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej — uwag nie wniesiono.

6. Czas trwania kontroli: od 1239 do 14%

Protokét niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany. W przypadku odmowy podpisania
protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: poprawek i uzupetnies: nie wniesiono

IN T E N D E N Podac: numer strony protokolu, zalgeznika, okreslenic hub wyrazy blgdne i e, kidre je zastepyj "
- Asyste

LJ o AL va
o P S e s SRS S R s el {OWS!
i K e ' e et Mg

(podpisy swiadkéw) (podpis osoby kontrolujgcej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokotu ‘
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 18.03.2024r. INTENDENT

otrzymalem (-am) dniu 18.03.2024#2KOLA PODSTAWOWA NR 42 KL auwo{a o ')'{ th Sl
im. K. I. Gatczyriskiego mgr inz. Karolina Wojtasik

20552 Tl ol Rysoreiy L L DL S
,u 1 piecs¢c odbierajqeego pr
tel. 81 536 01 10, fax 81 536 01 &7 ' Plecse¢ odbierajqcego protoksl)

\\;1
Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze zglosié¢
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokof sprawdzono pod wzgledem formalnym po doKonaniu Czynnosci konfrolnych 1 zatwierdzono / nie
zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiagciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data. podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepey)

" - zaznaczyé wlasciwe
* skreslic w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawo Przedsigbiorcow .
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KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 .
w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, ze:

D

2)
3)
4)
5)
6)

7

1)

2)

3)

Administratorem danych osobowych jest Pafstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany
Administratorem, z siedzibg w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
Inspektor ochrony danych jest dostepny pod adresem e-mail: ;
Pani/Pana dane osobowe beda przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,
w zwiazku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;,
Odbiorcami Pani/Pana danych bedg osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowiazujacych przepiséw prawa;
Pani/Pana dane nie beda przekazywane do panstwa trzeciego lub organizacji miedzynarodowych;
Pani/Pana dane bedg przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celéw okreslonych w pkt 3, a nastepnie
archiwizowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa;
Przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostepu do danych osobowych Panig/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

c) zadania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeZzeniem przypadkéw,

o ktorych mowa w art. 18 ust. 1 RODO;

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) Zadania usunigcia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;
W przypadku powziecia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przyshuiguje Pani/Panu
prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
Pani/Pana dane nie podlegaja zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym réwniez nie podlegaja profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych oséb prawnych, w szczegélnosci przedsiebiorstw
bedgcych osobami prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych osoby prawne;j.



Zatacznik nr 6

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie .
20-029 Lublin ZF/PK/BZ/01/01/01
ul. Uniwersytecka 12 Stronal1z2

Tel. 081 532 97 05

Zatgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.9020.40.9.17.2024. MW
z dnia 18.03.2024r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIZ
ZBIOROWEGO/MATERIAL.OW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU
Z ZYWNOSCIAY

Blok zywienia w Szkole Podstawowej nr 42, ul. Rycerska, 20-552 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
_ (wpisa¢ ND
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie kiedy nie
™ |©® W fotyeny)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
I Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0X 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakiadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych
kontakt z zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podtogi, $ciany, 0x 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o$wietlenie pomieszczefi produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscig. Maszyny, 0x 2 4
urzgdzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0x 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0x 1 2
zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x 1 2
odpaddw.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0sob postronnych. 0x 1 2
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

Y zaznaczyé wlasciwe



ZF/PK/BZ/01/01/01

Strona 2 z2
1 Czystosé pomieszczen zaktadu, w tym §rodkéw transportu. | 0 x 8 16
Procesy czyszczenia. mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzefi, sprzetu, naczyn).
Jako$¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu 0x 5 11
i sprzedazy, w tym zachowanie fancucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia 0séb 0 3x 15
majacych kontakt z zywnoscia.
IIT | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem ZywnoSci
I Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0x 2 4
merytoryczne pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowosdé Ox 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
whasciwych organow PIS 1 gotowosé do wspotpracy.
3 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0 9 17
HACCP).
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych 0x 3 7
niezgodnosciach.
5 Sledzenie produktu ( Traceability). 0x 10
6 Kontrola surowcéw, pélproduktow i wyrobdw gotowych 0x 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0x 4 8
IV | Profil dzialalnoSci — producenci — zgodnie 25 50
1 z kategoryzacjg zakladow
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$¢ — zgodnie 0 8 16 x
2 z kategoryzacjg zakladéw
v Powiadomienie RASFF/AAC 0x 25 50
Suma punktéw 0 3 16
Suma punktéw ogolem 19
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysokie
N) ) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt
I1. STWIERDZONE NIEPRAWIDELOWOSCI ZOSTALY UJ ETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR HZ.9020.40.9.17.2024 MW z dnia 18.03.2024r
III. UWAGI | ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NRWEISZE] OCENY: Asystent
INTENDENT q /- lek. wet. Malgorzat{ Letdws
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