Zalacznik nr 5

Paiistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny F/PK/BZ/01/03
w Lublinie Stronal z 5
20-029 Lublin

ul. Uniwersytecka 12
Tel. 081 532 97 05

PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej), interwencyjnej)”

Nr HZ.6321.4.2020.AM2 Lublin, dnia 30.01.2020r.

(miejscowosé i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny sposobu zywienia dzieci ucze¢szezajacych do
placowki oSwiatowej.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzone]j przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

owiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Lublinie
Adele¢ Markiewicz — Mlodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.0122.13.2020,
Malgorzat¢ Letowska — Stazyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnoscei kontrolnych znak:
K.0122.71.2020;

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz. U z 2019r. poz. 59)V, w zwigzku z art. art. 67 § 1 oraz art. 68
§ 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. Dz. U.
z 2018r. poz. 2096 ze zm.". Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreglona
w zarzadzeniu nr”) nr 291/19 zarzadzeniu Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r.
zmieniajgcego zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli Zywnosci oraz
materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Na podstawie - Ata-6-1 018
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s )P*9-oraznapedstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci
urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego 1 paszowego
oraz zasad dotyczgcych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rodlin i $rodkéw ochrony roélin,
zmieniajgcego rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE)
2016/429 1 (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz
uchylajgcego rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
1 97/718/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz.
Urz. L 95 2 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

1 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy.

2 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Giéwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
Wraz Z jego zmianami.
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1. Zaklad

Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 4 im. Adama Mickiewicza w Lublinie,
ul. Hiacyntowa 69, 20-143 Lublin
(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zaktadu)

Podlega: Urzad Miasta Lublin, Gmina Lublin
(adres)
Pani Ewa Momot- Dyrektor Szkoty

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

NIP 946-18-49-815 TEL 81 747-10 -43
(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Ewa Momot- Dyrektor Szkoty

(przedstawiciel zakladu uczestniczqcy podczas kontroli — imie i nazwisko, stanowisko)

Swiadk6w nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

I1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci”.

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny jakosciowe] i ilosciowe] zywienia dzieci
uczeszezajgeych do szkoly podstawowej. Na podstawie okazanych jadlospisow wraz z wykazem
sktadnikow 1 wartoscig odzywcza positkow z okresu 02.12.2019r. — 13.12.2019r. dokonano oceny
sposobu Zywienia dzieci uczgszczajacych do placdwki oswiatowej.

Produkty spozywcze stosowane do produkcji positkéw obiadowych pochodza z réznych grup
spozywczych: pieczywa mieszanego, kasz, makarondéw, ryzu, ziemniakéw, migs, drobiu, ryb, jaj,
roslin suchych strgczkowych, mleka i produktow mlecznych, warzyw i owocow.

Na pierwsze dania obiadowe serwowane sg roznego rodzaju zupy produkowane na wywarach
miesnych 1 warzywnych z dodatkami weglowodanowymi. W czasie dekady podano zupy: dyniowa
krem z grzankami, ogérkowa, jarzynowa, rosot, minestrone, forszmak, barszcz bialy, ziemniaczana,
grzybowa, grochowa.

Drugie dania stanowig potrawy migsne i migsno-warzywne oraz jarskie: nalesniki z serem,
dzemem i musem owocowym, schab gotowany z warzywami, gulasz wolowy, udko z kurczaka
pieczone, ryba smazona, ryz z jablkami brzoskwinig i $mietana, kotlet drobiowy panierowany
w ptatkach, gulasz wieprzowo-warzywny, makaron z serem. Dodatek weglowodanowy stanowig
ziemniaki, makaron, ryz, kasze. Do positkow obiadowych zapewniane sa dodatki w postaci surowych
warzyw (surowki/satatki), gotowanych oraz kiszonych. Porcje warzyw znajdujg si¢ rowniez w zupach.
Do positku obiadowego podawany jest kompot owocowy, oraz woda z cytryng i miodem.

W ciggu dekady potrawy nie powtdrzyly si¢. Jak ustalono, potrawy sporzadzane sa
z naturalnych sktadnikéw, bez uzycia koncentratdéw spozywezych. Nie stosuje si¢ koncentratéw do zup
i sosow. W magazynie stwierdzono naturalne przyprawy. Analiza jadtospisow wykazata, iz potrawy
smazone podawane sg nie czesciej niz raz w tygodniu. W potrawach stosuje si¢ olej roslinny
rzepakowy Kujawski o zawartosci kwasow tluszczowych jednonienasyconych 65,5g oraz kwaséw
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thuszczowych wielonienasyconych 26,5g. Kazdego dnia podawane jest co najmniej jedna porcja
z grupy migso/jaja/nasiona roslin straczkowych, co najmniej jedna porcja produktéw zbozowych oraz
co najmniej jedna porcja warzyw/owoc6éw. Porcja ryby serwowana byta raz w tygodniu. Ustalono, ze
do produkcji kompotéw stosuje sig cukier w ilosci nie wigkszej niz 10g/250ml. Analizowany jadlospis
spetnia Srednie normy zywienia dla dzieci w wieku szkolnym. Powyzsze potwierdza, iz Zywienie
w szkole jest zgodne z wytycznymi zawartymi w Rozporzadzeniu Ministra zdrowia z dnia 26 lipca
2016r.

Jadiospis dzienny wraz z wykazem sktadnikéw oraz wyszczegGlnionymi wystepujacymi
substancjami alergennymi lub powodujacymi reakcje nietolerancii umieszczany jest w widocznym
miejscu w holu szkoty.

III. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

w wyniku kontroli nie nalozono mandatu karnego
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego nd w wysokosci nd zt
(nr mandatu karnego)

W oparciu o nd
( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd nr nd

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc

informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalaczone dokumenty: nie zataczono.
3. Inne informacje dotyczace ustalef/uzgodnien”
Nie ustalono.

4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia uchybien,
okreslonych w pkt: okazano ksigzke kontroli

O usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia gierownikﬁ[przedstawiciela zaktadu .
Pan (i) wnosi/nie wnosi" uwag i zastrzezet do stwierdzonego stanu faktycznego: nd.

6. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.

7. Czas trwania kontroli: od 133%do 144
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Protokdét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmigceych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.
7y protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)

Miodszyistem
mgr Adela Markiewi.:

( podpisy §wiadkdw) ( podpis%e%sggt%%%[%ﬁ@% b

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 30.01.2020r.
otrzymatem (-am) w dniu 30.01.2020r.

(imig i nazwisko oraz podpis odbierdjgcego protokdt)

Wtasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wiyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zaktadu.

Niniejszy protokol nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych
i zatwierdzono/nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)

) zaznaczy¢ wlasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia

2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE, dalej zwanego RODO, informujemy, ze:

D

2)
3)
4)
5)
6)

7)

8)

9)

10)

Administratorem danych osobowych jest Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany

Administratorem, z siedzibg w Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;

Inspektor ochrony danych jest dostgpny pod adresem e-mail: iod@psse.lublin.pl:

Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ i e oraz art. 9 ust. 2 lit. h RODO,

w zwiazku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;

Odbiorcami Pani/Pana danych bgda osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujacych przepiséw prawa;

Pani/Pana dane nie bgda przekazywane do parstwa trzeciego lub organizaciji miedzynarodowych;

Pani/Pana dane bgda przechowywane przez okres niezbedny do realizacji celow okreslonych w pkt 3, a nastepnie

archiwizowane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa;

Przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) dostgpu do danych osobowych Panig/Pana dotyczacych,

b) sprostowania Pani/Pana danych osobowych,

¢) zadania od Administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkoéw, o ktérych
mowa w art. 18 ust. 1| RODO,

Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:

a) zadania usunigcia danych osobowych,

b) zadania przenoszenia danych osobowych,

¢) wniesienia sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych;

W przypadku powzigeia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje

Pani/Panu prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;

Pani/Pana dane nie podlegajz zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, wtym réwniez nie podlegaja

profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczacych os6b prawnych, w szczegblnosci
przedsigbiorstw bedacych osobami prawnymi, w tym danyeh o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych
osoby prawnej.






Zalacznik nr 6

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie .
20-029 Lublin ZF/PK/BZ/01/01/01
ul. Uniwersytecka 12 Strona 1z 2

Tel. 081 532 97 05

Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZ.6321.3.2020.ME2
z dnia 30.01.2020r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ [ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIA!

Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 4 im. Adama Mickiewicza w Lublinie
20-143 Lublin

9

Podlega: Gmina Miasta Lublin

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

_ (wpisaé
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie ND
™ |©® W) s
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Ukfad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0x 2 4

funkcjonalno$¢, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikoéw majacych
kontakt z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zakltadu: podtogi, $ciany, 0x 2 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne
otwory, drzwi, o§wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.

3 Powierzchnie stykajace sig z zywno$cig. Maszyny, Ox 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy Ox 2 4
wentylacyjne.

5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0x 1 2
zwalczanie.

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie 1 usuwanie 0x 1 2
odpaddw.

7 Zabezpieczenie przed dostgpem o0sdb postronnych. Ox 1 2

II Higiena produkeji, dystrybueji i sprzedazy 0 16 42

D zaznaczyé wlasciwe
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1 Czysto$¢ pomieszezen zaktadu, w tym érodkéw transportu. | 0x 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzefi, sprzgtu, naczyn).
Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu Ox 5 11
i sprzedazy, w tym zachowanie faricucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownik6w, stan zdrowia oséb Ox 3 15
majacych kontakt z zywnoscia.
IIl | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewng¢trzna i systemy | 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem ZywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0x 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikow).
2 Wiarygodno$¢ przedsiebiorcy, w tym prawidtowos¢ 0x 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazdw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowoé¢ do wspdlpracy.
3 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0x 9 17
HACCP).
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych 0x 3 7
niezgodnosciach.
Sledzenie produktu (Traceability). 0x 5 10
6 Kontrola surowcéw, potproduktow 1 wyrobéw gotowych 0x 4 8
przez producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. Ox 4 8
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie 0 25 50 nd
1 z kategoryzacjg zakladow
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$¢- zgodnie z 0 8 16x
2 kategoryzacja zakladow
A% Powiadomienie RASFF/AAC 0x 25 50
Suma punktéw 16
Suma punktéw ogélem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™) ©) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - Z DNIA -,

I11. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie
wniesiono

sta

‘ Mtodszy asystent
lek. wet. Mpfgorzata Letowska %
mgr Adetsd Markiewicz

................................................................

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)



