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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

(tematycznej, interwencyjnej)”

Nr HZ-H-6323/ 11 /2017 Lublin, dnia 16.05.2017r.

(Miejscowos¢ i data)

Kontrola interwencyjna w zakresie oceny warunkéw zywienia zbiorowego uczniow
Szkoly Podstawowej Nr 4, jakosci uzywanych do produkcji surowcow
oraz jakosci wydawanych positkéow.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionych przedstawicieli Panstwowego Powiatowego/Granicznego”
Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Anete Grabek — Kierownika Sekcji Nadzoru nad Zywieniem Zbiorowym typu Zamknigtego

Agnieszke Trykacz - asystent - numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/19/2017

Monika Staszek — mtodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynno$ci kontrolnych
K-0160/6/2017 .

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekc;ji
Sanitarnej (Dz. 2015r. poz. 1412 ze zm.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. 2016r. poz. 23 ze zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
(Dz. U. z 2016r., poz. 1829 ze zm.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnoséci z prawem paszowym i Zywnos$ciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Zaklad:

Blok zywienia Szkoly Podstawowej Nr 4 im. Adama Mickiewicza
- 20-143 Lublin ul. Hiacyntowa 69

-podlega Gmina Lublin, Urzad Gminy Lublin (pefna nazwa, adres)
Pani Alina Broniowska — Dyrektor szkoly

(kierujgcy zakladem — imi¢ i nazwisko, stanowisko)
NIP — 946-18-49-815.

(informacje dodatkowe o zaktadzie)
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Pani Alina Broniowska — Dyrektor szkoty

(przedstawiciel zakladu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Pani Barbara Tokarska — Wicedyrektor Szkoty

Pani Urszula Matejko — Intendent
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

I1. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybieri / nieprawidlowosci”:

Kontrola sanitarna interwencyjna w zakresie oceny warunkéw Zywienia zbiorowego ucznidow
Szkoty Podstawowej Nr 4, jakosci uzywanych do produkcji surowcow oraz jakosci wydawanych
positkow.

W bloku zywienia prowadzona jest produkcja positkow na bazie surowcoéw, tj. migsa czerwonego,
drobiowego oraz ryb, warzyw nieokopowych i okopowych (wymagajgcych obrobki wstepnej), jaj, —
potproduktow i wyrobow gotowych. Produkowane positki i napoje wydawane w naczyniach
wielokrotnego uzytku.

Positki produkowane sg na potrzeby zywienia uczniow Szkoty Podstawowe] wraz z oddzialem
przedszkolnym. Do przedmiotowej placowki oswiatowe] uczgszeza tacznie 672 uczniow, z czego 465
uczniow korzysta z positkow obiadowych. Uczniowie szkoly podstawowej korzystaja
z dwudaniowych positkéw obiadowych wraz z napojem i ewentualnie deserem. Dla dzieci z oddziatu
przedszkolnego zapewniono dodatkowo $niadania oraz podwieczorki.

Jadtospis ukladany jest przez intendentke szkolng — Panig Urszul¢ Matejko. Wybdr dostawcow
srodkow spozywcezych dokonywany jest w ramach procedury przetargowej. Oferty skladane w oparciu
0 zapytanie o cen¢ dla zamowienia publicznego o wartosci nieprzekraczajacej 30 000 euro. Po
sprawdzeniu ofert pod wzgledem merytorycznym 1 wartosciowym dokonywany jest wybor —
najkorzystniejszej oferty. Po wyborze oferenta sporzadzany jest protokoét oraz zawierana umowa na
poszczegoOlne artykuty.

Wyloniono nastgpujacych dostawcow:

1- artykuly spozywcze PW TOMAR Tomasz Niziuk — 20-138 Lublin ul. Kasztanowa 44—umowa
12/7/2016 zawarta 29.08.2016r. na dostawe artykuléw spozywczych na okres od 01.09.2016r.
do 26.06.2017r.

2- przyprawy PW TOMAR Tomasz Niziuk — 20-138 Lublin ul. Kasztanowa 44—umowa 11/2/2016
zawarta 31.08.2016r. na dostawe przypraw na okres od 01.09.2016r. do 30.06.2017r.
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3- jaja- PW TOMAR Tomasz Niziuk — 20-138 Lublin ul. Kasztanowa 44—umowa 10/2/2016
zawarta 31.08.2016r. na dostawe artykulow spozywczych na okres od 01.09.2016r. do
30.06.2017r.

4- Pieczywo i wyroby cukiernicze, bulka tarta — Zaklad piekarniczy BOMAR/ Ciastkarnia BEZA
Marek Czuba-Kosior, Marysin, ul. Ziemska 84, 21-002 Jastkéw — umowa 9/Z/2016 zawarta
31.08.2016r. na dostawe artykulow spozywczych na okres od 01.09.2016r. do 26.06.2017r.

2 nabial - PW TOMAR Tomasz Niziuk — 20-138 Lublin ul. Kasztanowa 44—umowa 8/7/2016
zawarta 31.08.2016r. na dostawe artykulow nabialowych na okres od 01.09.2016r. do
30.06.2017r.

3 wyroby garmazeryjne — PPWG PYZA - 21-025 Niemce Rudka Kozlowicka 107, Zaklad
produkcyjny Wola Niemiecka 70A -umowa 7/Z/2016 zawarta 01.09.2016r. na dostawe
wyrobow garmazeryjnych na okres od 01.09.2016r. do 30.06.2017r.

4 mrozonki — IGLOTEX-LUKASZ Sp. z 0.0. — Filia Lublin 20-330 Lublin ul. Grabskiego 23 -
umowa 6/7/2016 zawarta 31.08.2016r. na dostawe mrozonek na okres od 01.09.2016r. do
31.06.2017r.

5 owoce i warzywa $wieze - PW TOMAR Tomasz Niziuk — 20-138 Lublin ul. Kasztanowa 44—
umowa 5/7/2016 zawarta 31.08.2016r. na dostawe artykuléw nabialowych na okres od
01.09.2016r. do 30.06.2017r.

6 tluszcze 1 oleje PW TOMAR Tomasz Niziuk — 20-138 Lublin ul. Kasztanowa 44—umowa
4/7/2016 zawarta 31.08.2016r. na dostawg artykuléw nabialowych na okres od 01.09.2016r. do
30.06.2017r.

7 ryby -IGLOTEX-LUKASZ Sp. z 0.0. — Filia Lublin 20-330 Lublin ul. Grabskiego 23 - umowa
3/7/2016 zawarta 31.08.2016r. na dostawe mrozonek na okres od 01.09.2016r. do 30.06.2017r.

8 drob -migso swieze i wedliny — PUBLIMAR Sp. J. -Staniszewski i Sp. — 20-148 Lublin ul.
Zwigzkowa 10 - umowa 2/7/2016 zawarta 31.08.2016r. na dostawe mrozonek na okres od
01.09.2016r. do 30.06.2017r.

9 mieso ZPM RYJEK Sp. J i Spétka - 21-025 Niemce, Nasutow 173- umowa 1/7/2016 zawarta
31.08.2016r. na dostawg mrozonek na okres od 01.09.2016r. do 30.06.2017r.

Wg wyjasnien intendentki — Pani Urszuli Matejko dostarczane przez dostawcow surowce i wyroby

gotowe (w tym gotowe wyroby garmazeryjne) nie budzily zastrzezen co do ich jakosci, systematyczna
kontrola wewnetrzna prowadzona na etapie przyjecia zywnosci do bloku zywienia uniemozliwia

przyjecie do placowki szkolnej zywnosci niewlasciwej jakosci.
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W trakcie kontroli poddano ocenie stan sanitarno-higieniczny oraz techniczny pomieszczen bloku
zywienia. Zarébwno pomieszczenia, jak i wyposazenie zaktadu, utrzymane w dobrym stanie sanitarnym
oraz higienicznym. Zapewniono srodki niezbgdne do utrzymania czystosci pomieszczen, sprzgtu,
wyposazenia, naczyn kuchennych, stolowych oraz powierzchni majacych kontakt z zywnoscia.

W pomieszczeniach bloku zywienia zapewniono warunki do utrzymania wlasciwej higieny rak
personelu wykonujgcego prace z zywnoscig. Przy umywalkach do mycia rak zapewniono ciepla
i zimng wod¢ biezaca, mydlo plynne oraz preparat P3 Manodes- plyn do dezynfekcji rak do
stosowania w przemys$le spozywczym ECOLAB (termin waznosci 03/2018) oraz warunki do
higienicznego osuszania rgk. Do dezynfekcji powierzchni majacych kontakt z zywnosci zapewniono
Sirafan Speed Ekolab — produkt do szybkiej dezynfekcji powierzchni bez koniecznosci splukiwania
(termin waznosci 11/2017) oraz Oxivir Plus Spray — preparat myjgco-dezynfekujacy Diversey —
gotowy do uzycia preparat bakteriobdjczy, wirusobdjczy, grzybobojczy oraz pradkobéjczy (termin
waznosci 04.11.2018).

Zapewniono wyposazenie umozliwiajgce prawidlowe, bezpieczne prowadzenie procesow
produkcyjnych. Wydzielono stanowiska przetwarzania poszczegélnych surowcoéw, celem
uniemozliwienia zanieczyszczen.

Podczas kontroli poddano ocenie surowce przechowywane w zakladzie. Magazynowane surowce
identyfikowalne, opatrzone etykietami producentéw. Srodki spozywcze trwale mikrobiologicznie
magazynowane na wydzielonych regalach w magazynie zywnosci trwalej. Zywnos$é latwopsujgca
przechowywana w opomiarowanych urzadzeniach chlodniczych i zamrazalniczych. Zapewniono
warunki przechowywania zgodne z zaleceniami producentéw. Nie stwierdzono naruszenia cigglosci
tancucha chtodniczego zywnosci nietrwalej mikrobiologicznej. Segregacja asortymentowa zachowana.

Nie stwierdzono przechowywania srodkéw spozywczych niezgodnych 2z wymogami
Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
Jakie muszg spelnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy
w tych jednostkach (Dz. U. z 2016r., poz. 1154).

W bloku zywienia obowigzuje system bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci, ktérego wdrozenie
potwierdzajg okazane do wgladu biezace zapisy oraz raporty z przeprowadzonych audytow. Audity
przeprowadzane raz w miesigcu zazwyczaj przez 3-osobowe zespoly auditoréw, sporadycznie przez
dwie. Kontroli poddawane sg obszary z godnie z Planem audytéw na dany rok kalendarzowy, np.:

- 06.09.16r. - Nr 61 — personel kuchni (higiena, odziez, dokumentacja),

- 07.10.16r.— Nr 62 kuchnia- wydawanie positkow gotowanych (temperatura, czysto$¢ na

stanowiskach pracy),
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- 18.10.2016r.- Nr 63 — kuchnia szkolna — wydawka positkow (sprawdzenie zgodnosci wagowej
porcji obiadowej, czysto$¢ na stanowisku porcjowania obiadow, temperatura),

- 15.11.2016r. -Nr 64 — ocena jakosciowa positkOw (—ocena wizualna, estetyka, tempaeratury,
ocena organoleptyczna),

- 18.11.2016r. -Nr 65 — czystos¢ sprzetu i urzadzen uzywanych przy produkce;ji,

-10.01.2017r. —Nr 66 — personel kuchni (stan zdrowia czystos¢ odziezy, higiena osobista),

- 06.02.2017r — Nr 67 — magazyn -ocena jakosci surowcoéw w trakcie magazynowania (etykiety,
czystos¢, warunki przechowywania),

-20.02.2017r. —Nr 68 — zmywalnia — ocena czystosci ,

- 06.03.2017r. —=Nr 69 —porcjowanie potraw - sprawdzenie poprawnosci,

- 10.04.2017r. -Nr 70 — wydawanie positkow (czysto$¢ na stanowiskach pracy, czystos¢ naczyn,
estetyka, waga, ocena organoleptyczna).

W ramach systemu jakosci opracowana jest procedura ,,Ocena dostawcoéw”. Dostawcy oceniani sg
podczas kazdorazowych dostaw przez intendenta — osobe odpowiedzialna za jakos¢ surowcow
przyjmowanych do kuchni szkolnej (procedura Nr KP-POD-05 z dnia 30.12.2008r.).

Audity przeprowadzane zgodnie z Procedurg weryfikacji systemu HACCP - xerokopia procedury
w zalgczeniu do protokotu.

Zgodnie z wyjasnieniami Dyrekcji — Pani Aliny Broniowskiej — Dyrektor Szkoly oraz Pani
Barbary Tokarskiej — Wicedyrektor Szkoly, w roku szkolnym 2016/2017 nie wplynely zadne
zgloszenia (zarowno pisemne jak i ustne) dotyczace zastrzezen co do sposobu zywienia, jakosci
surowcow uzywanych do produkcji oraz jakosci wydawanych uczniom positkow. Dyrekcja szkoty
potwierdzita réwniez, iz nie wplynglo zgloszenie dotyczace zatrucia uczniéw szkoty.

Wyjasnily rowniez, iz w kwietniu 2017r. jeden z rodzicow wystapit o udostepnienie faktur
zakupowanych s$rodkéw spozywczych. Xerokopie faktur przekazane zostaly rodzicowi w ramach
dostgpu do informacji publicznej. Jak wyjasnita Pani Dyrektor, osoba ta do dnia kontroli nie zglaszata
zadnych uwag dotyczacych otrzymanych dokumentow oraz realizowanego w placowce zywienia.
Zgodnie z wyjasnieniami Pani Intendent —jedna z mam ucznia (proszaca o w/w faktury zakupu
zywnosci) zglosita jedynie zastrzezenia, iz w jadlospisie za rzadko wystepuje rosét i nalesniki, ktore
lubi jej corka.

Jak wynika z rozméw przeprowadzonych podczas kontroli z personelem bloku zywienia oraz
zastanego stanu sanitarnego pracownicy bloku zywienia (w tym Pani Intendent) wykazujg duza wiedze
na temat wymagan i warunkéw niezbednych do zapewnienia wilasciwej jakosci produkowanych
positkow oraz znajomosci obowigzujagcego w zakladzie systemu jakosci. Okazano do wgladu

dokumenty potwierdzdjace systematyczne szkolenia pracownikéw bloku zywienia.
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Wg wyjasnien gotowe wyroby garmazeryjne nabywane s3g ok. raz w tygodniu. W placéwce nie
produkuje si¢ wyrobéw garmazeryjnych z uwagi na znaczng ilo$¢ dzieci korzystajacych ze stotéwki
szkolnej. Stosunkowo niewielka powierzchnia robocza pomieszczen produkcyjnych oraz ilosé
pracownikéw kuchni (3 osoby) uniemozliwia samodzielne przygotowanie wymaganej ilosci wyrobow
garmazeryjnych. Do placowki szkolnej uczeszcza igcznie 672 uczniow, z czego ok. 465 korzysta
z positkow szkolnych, co stanowi 2/3 uczniéw szkoly. Od 1 stycznia 2016r. stawka zywieniowa
wynosi dla dwudaniowego positku obiadowego 4,20 zi, dla positku dla dzieci przedszkolnych 6,50 zt
($niadania, dwudaniowe obiady, podwieczorki).

Jadlospis tygodniowy wraz z wykazem alergenéw i substancji powodujacych nietolerancje
pokarmowa wywieszony dla dzieci i ich rodzicéw na tablicy ogloszen przy szatni dzieci przy wejsciu
gléwnym szkoly. Pouczono o rozpisywaniu alergenow dla poszczegdlnych potraw wchodzacych
w sklad potraw.

W trakcie czynnosci kontrolnych okazano do wgladu faktury zakupowanych przez placowke
szkolng srodkow spozywezych za okres od stycznia 2017r. do konca kwietnia 2017r.

Podczas kontroli ustalono, do obrobki termicznej potraw wykorzystywany jest piec konfekcyjno-
parowy, ktoéry w 2016r. wymieniony zostal na wigkszy. Podczas kontroli ustalono, iz nie prowadzi si¢

Smazenia potraw z wykorzystaniem patelni elektrycznej, ktora od pazdziernika 2016r. jest
uszkodzona. W zalagczeniu protokol potwierdzajacy uszkodzenie urzadzenia.

Okazano do wgladu aktualng dokumentacj¢ lekarskg do celow sanitarno-epidemiologicznych
czterech osob zatrudnionych w bloku Zzywienia oraz czterech pomagajacych przy porcjowaniu
positkow. Nie stwierdzono obecnosci szkodnikéw w pomieszczeniach zaktadu, monitoring obecnosci
szkodnikéw prowadzony zaréwno przez personel szkoly jak i firme¢ zewnetrzng.

Okazano do wgladu faktury zakupu srodkoéw spozywczych uzywanych do produkcji positkow.

Po analizie faktur mozna uznac, iz do przygotowania positkow wykorzystywane sa surowce jak
najmniej przetworzone — np. migso, ktore mielone jest przez personel kuchni, warzywa i owoce, z
ktorych produkowane sa salatki i surowki. W zalaczeniu zestawienie przychodéw i rozchodow
warzyw i owocow od stycznia do marca 2017r. Mrozonki (owoce i warzywa) wykorzystywane sg jako
dodatek do produkcji niektorych zup (jarzynowa i dyniowa) z owocowych produkuje si¢ kompoty.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie przepisoOw prawa:

- nieprawidlowosci nie stwierdzono, przepisOw nie naruszono.

III. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano: - nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko) ©

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zk

N—
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(nr mandatu karnego)
W oparciu o -
( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z - dnia nr -.

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zalaczone dokumenty:
— o$wiadczenie Dyrektora szkoly z dnia 16.05.2017r.
- procedura weryfikacji systemu HACCP
- protokot uszkodzenia patelni
- kalkulacja zestawien przychodéw za rok szkolny 2015/2016 stanowigcy podstawe do kalkulacji
zapotrzebowania artykuléw spozywczych na rok 2016/2017
- zalgcznik do zapytania ofertowego,
- wzory etykiet wyrobéw garmazeryjnych dostarczanych do placowki,

- zestawienia przychodow i rozchodow warzyw.

3. Inne informacje dotyczace ustalen / uzgodnien® : nie dotyczy.

4. W ksigzce kontroli nie dokonano wpisu oraz wydano doraZzne zalecenia dotyczace usunigcia
uchybien, okreslonych w pkt: nie dotyczy .

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu — nie dotyczy.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu .
Pan (i) wnosi / nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen do tresci i czytelnosei protokotu.

6. Czas trwania kontroli: od 10:50 do 15:50.

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu go zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
7.Poprawki i uzupehienia do protokotu: brak.

( podaé numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktére je zastgpujg)
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 16.05.2017r.
otrzymatem (-am) w dniu 16.05.2017r.

L\

q‘Aimn Anna Bmmowska

...................................................................................

{ podpis i pﬁeczec odbierajgcego protokdt) ~—r

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokohi moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zaktadu .
Niniejszy protoké! nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastgpcy)
" zaznaczy¢ wiasciwe



