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Opis przedmiotu zaméwienia

Formularz asortymentowo-cenowy

Zatgcznik nr 2.4 do SWZ

L.p. Nazwa artykutu Opis cech charakterystycznych J.m. | Liczba Nazwa i Oferowana Cena Wartos¢ | Stawka | Wartos¢
producent wielkos$¢ jednostkowa | netto | VAT (%) | brutto
oferowanego opakowania netto za
artykutu jednostkowego | opakowanie
(naleizy poda¢) | (nalezy podad)
1. Ananas w kawatkach Sktad:  Ananasy, woda, cukier, regulator| szt. 100 5
puszka kwasowosci. Ananasy krojone w kostke.
Opakowanie: puszka z wieczkiem
tatwootwieralnym (Easy Open), masa netto min.
560 g, masa netto po odsgczeniu min. 340 g.
2. Barszcz biaty- koncentrat | Koncentrat barszczu biatego. Opakowanie: butelka | szt. 160 5
Kowalewski lub szklana poj. 300-350 ml netto. Okres przydatnosci
réwnowazine do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.
3. Baton granola Sante lub | Produkt o statej konsystencji otrzymany z| szt. | 800 5

réwnowaine

kompozycji  ziaren owsianych, catych, lub
zgniecionych, lub preparowanych (min. 60% ziaren)
i suszonych owocéw lub miodu z dodatkiem
substancji smakowych, deklarowanych na etykiecie
opakowania jednostkowego. Nie zawiera pszenicy.
Ksztatt  prostokatny, dopuszcza sie lekkie
wykruszenie  krawedzi;  widoczne  sktadniki
owocowo-zbozowe deklarowane w  nazwie,
powierzchnia sucha, charakterystyczna dla tego
typu wyrobu, niedopuszczalne zawilgocenia
powierzchni. Barwa charakterystyczna dla
surowcoéw wymienionych w nazwie, konsystencja
stata, charakterystyczna dla uzytych surowcow;
krucha, nie dopuszcza sie zbyt miekkiej lub zbyt
twardej. Smak i zapach charakterystyczne dla
uzytych surowcéw i dodatkédw, bez posmakéw i
zapachdéw obcych.

Zawartos¢ suchej masy, % (m/m), nie mniej niz
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80%.

Masa netto powinna wynosi¢ 35-40 g. Opakowanie
jednostkowe — torebki z folii lub papieru zamkniete
zgrzewem.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

Bazylia Prymat lub
réwnowazny

Ziele bazylii otarte. Opakowanie jednostkowe masa
netto min. 10g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

szt.

45

Budyn o smaku
Smietankowym,
waniliowym, malinowym

Proszek budyniowy. Skfad: skrobia kukurydziana,
skrobia ziemniaczana, aromaty, barwniki naturalne
(karoteny), ekstrakty smakowe wifasciwe dla
danego rodzaju budyniu, cukier. Niedopuszczalne
w skfadzie: olej palmowy, olej catkowicie
utwardzony, karagen, fosforan potasu.

Opakowanie jednostkowe: torebka zgrzewana,
masa netto min. 40 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

35

Butka tarta
bezglutenowa

Produkt otrzymany z produktow nie zawierajgcych
glutenu, bez dodatku nasion, nadzien i zdobien.
Posta¢ sypka, bez grudek. Niedopuszczalna
obecnos¢  szkodnikéw lub ich  pozostatosci.
Niedopuszczalna obecnosé zanieczyszczen
organicznych i nieorganicznych. Masa netto
produktu powinna wynosi¢ 500 g.

Smak i zapach typowy, niedopuszczalny zapach i
smak obcy. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 30 dni od daty dostawy.

Opakowania jednostkowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Opakowania jednostkowe powinny

szt.

23




L.p. Nazwa artykutu Opis cech charakterystycznych J.m. |Liczba Nazwa i Oferowana Cena Wartosc | Stawka | Wartosé
producent wielkos$é jednostkowa | netto | VAT (%) | brutto
oferowanego opakowania netto za
artykutu jednostkowego | opakowanie
(nalezy podad) (nalezy podac)
zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny byé czyste, bez obcych
zapachdw i uszkodzen mechanicznych. Opakowanie
oznaczone symbolem lub napisem wskazujgcym na
produkt bezglutenowy.
Chleb bezglutenowy Pieczywo mieszane wyrabiane z mieszanki mak| szt. 30 5

bezglutenowych z dodatkiem zakwasu lub drozdzy,
soli i innych surowcéw okreslonych recepturg,
krojone w kromki, pakowane w folie z tworzywa
sztucznego. Masa chleba  bezglutenowego
krojonego w folii powinna wynosi¢ minimum 250 g.
netto.

Niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni.
Skérka Scisle potgczona z miekiszem, gtadka lub
lekko chropowata, btyszczaca, o barwie od
brgzowej do ciemnobrgzowej, dopuszcza sie
nieznaczng ilos¢ maki na skorce. Miekisz o
rownomiernej porowatosci i réwnomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci;
miekisz po lekkim nacisku powinien wréci¢ do
stanu pierwotnego bez deformacji struktury. Nie
dopuszcza sie wyrobow o miekiszu lepkim,
niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sie,
zanieczyszczonym, z obecnoscig grudek maki lub
soli. Smak i zapach typowy dla tego rodzaju chleba,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni
od daty dostawy.

Opakowania jednostkowe - folia przeznaczona do
kontaktu z zywnoscig. Opakowania jednostkowe
powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i
zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych
zapachow i uszkodzen mechanicznych. Opakowanie
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oznaczone symbolem lub napisem wskazujgcym na
produkt bezglutenowy.

Chrupki kukurydziane

Produkt otrzymany z kaszy kukurydzianej (100%
sktadu), o ksztatcie pateczek (dopuszczalne formy
plecione, zwijane itp.), powierzchnia chropowata,
niedopuszczalne  zlepienia.  Barwa:  zfocista,
konsystencja chrupka. Smak i zapach swoisty,
niedopuszczalny smak i zapach obcy, plesni lub
stechlizny. Produkt bezglutenowy, bez dodatkow
cukru, soli kuchennej, barwnikow i konserwantéw.
Opakowania jednostkowe - torby z folii zgrzewane,
wykonane  z materiatdw  opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa
netto 70-100 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

200

Chrzan tarty

Produkt otrzymany ze Swiezych, pozbawionych
skorki, tartych korzeni chrzanu (minimum 70%
m/m) z dodatkiem co najwyzej cytryny, kwasku
cytrynowego, wody, soli, cukru i oleju
rzepakowego. Wyglad: jednolita przetarta masa o
barwie biatej lub biatokremowej; dopuszcza sie
odcien szarawy oraz rozwarstwienia. Smak i
zapach: kwasno-stodki, charakterystyczny dla
chrzanu, bez posmakow i zapachéw obcych.
Opakowanie jednostkowe: stoik szklany szczelnie
zakrecony, masa netto produktu nie mniej niz 180
g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

30

10.

Ciasteczka
zbozowe/owsiane SANTE
(niskocukrowe) z
Zurawing lub z wisnig lub

Produkt zbozowy bez dodatku pszenicy, sktadajacy
sie minimum w 60,7% z peftnego ziarna owsa, z
dodatkiem suszonej zurawiny lub wisni. Masa netto
opakowania minimum-33 g.

opak.

800
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

11.

Ciecierzyca gotowana
pasteryzowana

Produkt otrzymany z nasion cieciorki, w zalewie
konserwujacej z wody i soli, nasiona luzem, cate
nieuszkodzone. Produkt w opakowaniach
hermetycznie zamknietych, pasteryzowany. Zalewa
barwy jasnej, metna. Wyglagd nasiona cate,
nieuszkodzone, o wyréwnanej wielkosci, odcien
jasny. Konsystencja jedrna, wyréwnana w
opakowaniu. Smak i zapach charakterystyczny dla
cieciorki, bez posmakéw i zapachéw obcych.
Opakowania  jednostkowe  stanowig  puszki
metalowe lub stoiki szklane szczelnie zakrecone,
masa po odsgczeniu deklarowana przez producenta
nie mniej niz 400 g.

Okres  przydatnosci do  spozycia  powidet
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

szt.

40

12.

Crunchy klasyczne
petnoziarniste ptatki
Sante lub réwnowazine

Petnoziarniste ptatki owsiane 47%, maka:
jeczmienna, kukurydziana; syrop glukozowy,
nierafinowany cukier trzcinowy, nieutwardzony
ttuszcz  palmowy, grys kukurydziany, melasa
trzcinowa, pfatki kokosowe, cynamon, ekstrakt
stodu jeczmiennego, sél morska, aromat.

Wartos¢ odzywcza:

Biatko 8,4 g

Btonnik 6 g

Weglowodany 68 g

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

15

13.

Cukier

Cukier biaty krysztat. Opakowania jednostkowe —
torby papierowe, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

kg

500
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zywnoscig. Masa netto 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

14.

Cukier puder

Cukier puder. Opakowania jednostkowe — torby
papierowe lub foliowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto 0,5 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

15.

Cukier wanilinowy

Masa netto min. 20 g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt.

40

16.

Curry -przyprawa

Opakowanie masa netto min. 50g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

10

17.

Cynamon mielony
Prymat lub réwnowainy

Wysuszona kora zdjeta z gatezi réznych gatunkéw
drzewa rodzaju Cinnammonum, przygotowana w
formie proszku. Opakowanie jednostkowe: masa
netto min. 15 g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt.

45

18.

Czosnek granulowany

Czosnek suszony, przygotowany w formie proszku
(granulat). Opakowanie jednostkowe: masa netto
min. 15 g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié¢
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt.

19.

Drozdze piekarnicze

Opakowanie masa netto 100 g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt.

10

23

20.

Dzem niskostodzony z
truskawek, wisni lub
jabtek

Produkt otrzymany przez gotowanie po oddzieleniu
czesci  niejadalnych, odpowiednich gatunkdéw
owocéw, mrozonych, pasteryzowanych lub pulp z

szt.

30
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dodatkiem cukru, oraz ewentualnym dodatkiem
substancji zelujacych(pektyn), syropu skrobiowego,
kwasow spozywczych, srodkédw przeciwpienigcych,
konserwujacych, kwasu L-askorbinowego (jako
przeciwutleniacza) i innych zgodnie z
obowigzujgcym prawem.

taczna zawartos¢ cukru nie mniej niz 28 g i nie
wiecej niz 50 g na 100 g.

Konsystencja  gesta, smarowna masa z
ewentualnymi fragmentami migzszu owocdw,
skorki i innych uzytych sktadnikéw. Barwa wtasciwa
dla danego gatunku owocdéw, smak stodko-kwasny,
bez posmakdéw obcych, zapach charakterystyczny
dla powidet, bez zapachoéw obcych;
niedopuszczalne oznaki zepsucia lub zaples$nienia.
Opakowania jednostkowe stoiki szklane, z zakretka,
masa netto 280-340 g. Produkt pasteryzowany, nie
moze by¢ konserwowany chemicznie.

Okres  przydatnosci do  spozycia  powidet
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

21.

Fasola czerwona
konserwowa

Produkt otrzymany z nasion fasoli czerwonej, w
zalewie konserwujacej z wody i soli, nasiona luzem,
cate nieuszkodzone, w opakowaniach hermetycznie
zamknietych, pasteryzowane. Zalewa barwy jasno
bordowej, metna. Wyglad nasiona cate,
nieuszkodzone, o wyréwnanej wielkosci, odcien
bordo. Konsystencja jedrna, wyréwnana w
opakowaniu. Smak i zapach charakterystyczny dla
fasoli czerwonej, bez posmakéw i zapachdw
obcych.

Opakowania  jednostkowe  stanowig  puszki
metalowe, masa netto deklarowana przez
producenta nie mniej niz 400 g. Materiat
opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z

szt.

30
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Zywnoscia.

Okres  przydatnosci do  spozycia  powidet
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

22.

Filety z makreli w sosie
pomidorowym -
konserwa rybna

Zawartos¢ puszki po otwarciu stanowig filety
makreli w sosie pomidorowym, dopuszcza sie
niewielkg ilo$¢ wydzielonego oleju. Masa miesa ryb
w stosunku do masy netto deklarowanej, w %
(m/m), nie mniej niz 60%.

Opakowanie jednostkowe puszka metalowa z
materiatdw  dopuszczonych do  kontaktu z
zywnoscig, masa netto od 160 g do 200 g,

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

20

23.

Galaretka owocowa:
truskawkowa, malinowa,
wisniowa, agrestowa,
pomaranczowa, Dr.
Oetker lub réwnowazny

Galaretka owocowa w sktadzie: cukier, zelatyna
wieprzowa, aromat, ekstrakt z czarnej marchwi i
hibiskusa, barwniki (karoteny), bez konserwantow i
sztucznych barwnikéw. Wartos¢ odzywcza:

Biatko 1,7 g

Weglowodany 11,00 g

Opakowanie masa netto 75g — 77 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

90

24,

Gatka muszkatotowa
mielona

Produkt spozywczy otrzymany z wysuszonych i
zmielonych  nasion drzewa  muszkatatowca.
Przyprawa aromatyzujagca w postaci sypkiego
proszku o barwie jasnobrgzowej do brgzowej.
Opakowanie jednostkowe: masa netto min. 10 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

10

25.

Groszek konserwowy

Produkt otrzymany z nasion grochu, w zalewie
konserwujacej z wody i soli, nasiona luzem, cate

szt.

60
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nieuszkodzone, w opakowaniach hermetycznie
zamknietych, pasteryzowane. Zalewa barwy jasnej,
lekko metna. Wyglad nasiona cate, nieuszkodzone,
o wyréwnanej wielkosci, odcien  zieleni.
Konsystencja jedrna, wyrdéwnana w opakowaniu.
Smak i zapach charakterystyczny dla grochu, bez
posmakow i zapachow obcych.

Opakowania  jednostkowe  stanowig  puszki
metalowe, masa netto deklarowana przez
producenta nie mniej niz 400g. Masa produktu po
odsgczeniu nie mniej niz 60% deklarowanej masy
netto. Materiat opakowaniowy przeznaczony do
kontaktu z zywnoscia.

Okres  przydatnosci do  spozycia  powidet
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

26.

Herbata czarna lisciasta

Herbata czarna lisciasta, cejlonska, opakowanie
jednostkowe masa netto min. 100 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

330

23

27.

Herbata owocowa
Malina, Malwa lub
réwnowazna

Herbata owocowa, skfad: jabtko, jarzebina, dzika
réza, aronia, bez czarny, kwiat hibiskusa, aromat,
owoc maliny. Waga netto 100 g. Barwa, smak i
zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach
obcy, plesni lub stechlizny. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

szt.

330

28.

Herbatniki

Wyréb ciastkarski o strukturze wielowarstwowej,
wypieczony z ciasta poddanego procesowi
laminowania, w ksztatcie prostokata, otrzymany z
maki, ttuszczu roslinnego, srodkéw spulchniajacych
lub bez srodkdéw spulchniajgcych z dodatkiem cukru
oraz innych naturalnych dodatkéw i aromatow.

Opakowanie jednostkowe — torebki z folii

szt.

200
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zamkniete zgrzewem od 100 g do 200 g (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z
zZywnoscig).

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

29.

Jaja kurze Swieze klasa

AM

Jaja w skorupie pochodzgce od kury domowej. Jaja
spozywcze klasy A - jaja klasy pierwszej jakoSciowej.
Jaja M - jaja okreslane w kategorii wagowej jako
$rednie, wazgce od 53 do 63g.

O normalnym ksztafcie, czysta, nieuszkodzona,
niemyta, nieczyszczona. Na skorupce oznakowanie
jaj pieczecia z co najmniej literg M i kodem
poczatkowym o nr od 0 do 2.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni
od daty dostawy. Jaja zapakowane w wyttaczanki
chronigce przed uszkodzeniem.

szt.

3000

30.

Kakao (kakao w proszku)

Wyréb otrzymany przez sproszkowanie
oczyszczonych, odttuszczonych i prazonych ziaren
kakaowych, o zawartosci ttuszczu kakaowego od 10
do 12% suchej masy. Opakowanie powinno
doktadnie pokrywac wyrdb; dopuszcza sie do 2,5%
iloSciowo wyrobéw o nieznacznie uszkodzonym
opakowaniu nie  wptywajagcym na  zmiany
jakosciowe, straty ilosciowe i stan higieniczny
produktu. Konsystencja: Proszek sypki, jednolity,
dopuszcza sie lekkie zbrylenia fatwo rozsypujace
sie, barwa jasnobrgzowa do brunatno-czerwonej,
smak i zapach charakterystyczna dla kakao,
wyczuwalna goryczka. Zawartos$¢ suchej masy % nie
mniej niz 93%.

Masa netto opakowania jednostkowego produktu
powinna wynosi¢ 150g — 200g.

Niedopuszczalna obecnos¢ szkodnikow,
zanieczyszczen, oznak zepsucia lub zawilgocenia.

szt.

15

23

10
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

31.

Kasza bulgur

Kasza z pszenicy durum, Opakowania jednostkowe
— torby papierowe lub torby foliowe
termozgrzewalne, wykonane z  materiatéw
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto 1 kg

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

100

32.

Kasza gryczana prazona
cata

Opakowania jednostkowe — torby papierowe lub
torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1 kg

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

100

33.

Kasza jaglana

Opakowania jednostkowe — torby papierowe lub
torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

40

34.

Kasza jeczmienna
wiejska $rednia

Opakowania jednostkowe — torby papierowe lub
torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

100

35.

Kasza manna

Kasza manna - produkt otrzymany z ziarna
pszenicy, przeznaczona do celéw konsumpcyjnych.
Barwa biata z odcieniem zéttawym. Zapach swoisty,
niedopuszczalny zapach plesni, stechty i inny

szt.

10

11
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nieswoisty. Smak po ugotowaniu swoisty,
niedopuszczalny smak gorzki i inny nieswoisty.
Wilgotno$¢, % nie  wiecej niz  15,3%.
Niedopuszczalna obecnosé zanieczyszczen
mechanicznych, szkodnikéw oraz domieszek.
Opakowania jednostkowe - torby 1z folii
polietylenowej spawane, wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto produktu w opakowaniu
jednostkowym 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

36.

Kasza peczak jeczmienny

Opakowania jednostkowe — torby papierowe lub
torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1 kg.

Zapach i barwa swoiste, niedopuszczalny zapach
plesni, stechty i inny nieswoisty. Smak po
ugotowaniu swoisty, niedopuszczalny smak gorzki i
inny  nieswoisty. Niedopuszczalna obecnos¢
zanieczyszczen mechanicznych, szkodnikéw oraz
domieszek.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

50

37.

Kawa zbozowa Inka
klasyczna lub
rownowazna

Napdj zbozowy rozpuszczalny. Skiad produktu:
jeczmien, zyto, cykoria, buraki cukrowe — prazone
(zboza - 72 %). Nie zawiera kofeiny.

Konsystencja: Proszek sypki, jednolity, dopuszcza
sie lekkie zbrylenia tatwo rozsypujgce sie, barwa

jasnobrgzowa do brunatnej, smak i zapach
charakterystyczna dla kawy zbozowej, wyczuwalna
goryczka.

Masa netto opakowania jednostkowego produktu
powinna wynosi¢ 200 — 250 g.

szt.

10

12
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Niedopuszczalna obecnosc szkodnikow,
zanieczyszczen, oznak zepsucia lub zawilgocenia.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

38.

Ketchup fagodny

Produkt otrzymany ze Swiezych lub/i
przetworzonych pomidoréw minimum 190 g na 100
g ketchupu, utrwalonych metodami fizycznymi, z
dodatkiem przypraw aromatyczno-smakowych
lub/i  wyciggédw z warzyw lub/i przypraw,
dozwolonych $rodkéw stodzacych, soli, kwaséw
spozywczych i ewentualnym dodatkiem substancji
zageszczajacych, utrwalone termicznie (produkt
pasteryzowany). Barwa typowa dla uzytych
surowcow, zmieniona procesem technologicznym.
Zapach i smak tagodny, charakterystyczny dla
poszczegdlnych soséw w zaleznosci od uzytych
sktadnikéw, bez obcych zapachéw i posmakéw.
Konsystencja potptynna do gestej, jednorodna,
przetarta masa bez ziarnistosci.

Opakowanie jednostkowe — butelki z tworzywa
sztucznego, wykonane z materiatu
opakowaniowego dopuszczonego do kontaktu z
zywnoscig. Opakowanie szczelne. Masa netto
produktu w opakowaniu jednostkowym nie mniej
niz 480 g i nie wiecej niz 800 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

25

39.

Kisiel o smaku
truskawkowym lub
wisniowym bez cukru

Produkt spozywczy w postaci sypkiej otrzymany
przez wymieszanie substancji zageszczajacych,
barwnikow spozywczych, kwasow spozywczych,
substancji smakowo-zapachowych naturalnych lub
syntetycznych oraz innych substancji dozwolonych
zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem; bez
dodatku substancji stodzacych. Zawiera dodatek

szt.

10

13
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owocu deklarowanego w nazwie deseru. Produkt
sypki, dopuszczalne  wystepowanie zbrylen
sktadnikbw  rozprowadzajacych  sie  podczas
przyrzadzania deseréw oraz ciemniejszych czastek
pochodzgcych z zastosowanych surowcéw.

Smak i barwa charakterystyczna dla owocu
deklarowanego w nazwie deseru. Niedopuszczalna
obecnos¢ zanieczyszczen,, obcych smakéw i
zapachodw, oznak plesni i obecnosci szkodnikow.
Opakowanie masa netto minimum 38 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

40.

Kminek suszony mielony

Produkt spozywczy otrzymany z owocu ziela
kminku, poddanego suszeniu, przesortowany,
zmielony. Barwa- odcien brazu.

Opakowanie jednostkowe: masa netto min. 100 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

41.

Koncentrat pomidorowy-
Pudliszki lub
réwnowazny

Opakowania jednostkowe stdj szklany; masa netto
min. 900 g.

Zawartosc¢ ekstraktu 30 % - +/-2%;

Wartos¢ energetyczna maks. 105 kcal, zawartosé w
100g: weglowodany maks. 18,5 g w tym cukry 14 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

120

42.

Koper suszony

Produkt otrzymany przez  kopru. Opakowanie
jednostkowe masa netto min. 6 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

43.

Ksylitol

Ksylitol -  cukier brzozowy. Opakowanie
jednostkowe 1kg.

szt.

23
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44.

Kukurydza konserwowa

Produkt otrzymany z ziarna kukurydzy cukrowej
zalanych roztworem cukru i soli kuchennej,
utrwalony termicznie.

Opakowanie jednostkowe puszka metalowa o
masie min. 400 g, masa po odsgczeniu zalewy min.
220 g.

Okres przydatnosci do spozycia kukurydzy
konserwowej deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy.

szt.

70

45.

Kurkuma mielona

Produkt spozywczy, sktad: 100% kurkuma mielona.

Opakowanie jednostkowe: masa netto min. 20 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

10

46.

Kwas cytrynowy

Opakowanie masa netto min. 50g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

40

23

47.

Lis¢ laurowy Prymat lub
réwnowazny

Wysuszone liscie zebrane z drzewa laurowego
(Laurus nobilis L.). Opakowanie jednostkowe: masa
netto min. 80 g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt.

20

48.

Lubczyk suszony

Produkt otrzymany przez wysuszenie,
rozdrobnienie lisci ziela lubczyka. Opakowanie
jednostkowe masa netto min. 10 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

30

49.

Majeranek

Ziele majeranku otarte. Opakowanie jednostkowe:
stoik/pojemnik z tworzywa z zakrecanym wieczkiem
umozliwiajgcym wielokrotne otwieranie i
zamykanie, masa netto min. 100g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3

szt.

15

15
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miesigce od daty dostawy.
50. Majonez Kielecki lub Wyréb otrzymany przez zemulgowanie oleju| szt. 75 8

réwnowazny

roslinnego jadalnego (olejow roslinnych jadalnych)
w fazie wodnej, w obecnosci zottka jaja kurzego.
Dopuszcza sie wystepowanie w skiadzie co
najwyzej nastepujacych surowcow i dodatkow:
oleju roslinnego, wody, zéttek jaj kurzych, cukru,
soli, kwasow spozywczych (octowego,
cytrynowego, mlekowego, jabtkowego i
winowego), musztardy, przypraw. Zawartos¢ z6ttka
jaja kurzego - nie mniej niz 7,0%. Nie dopuszcza sie
uzycia w sktadzie substancji konserwujacych:

benzoesanu sodu i sorbinianu potasu oraz
barwnikéw.
Barwa -  jasnokremowa do jasnoidttej;

dopuszczalna obecnosé¢ niewielkich przebarwien
pochodzgcych z  rozdrobnionych  przypraw,
niedopuszczalne zmiany barwy, np. ciemnienie.
Konsystencja - jednolita, gtadka, niedopuszczalne
rozwarstwienie lub obecno$¢ widocznych kropel
oleju. Smak - charakterystyczny dla majonezu,
niedopuszczalne obce posmaki. Zapach - witasciwy,
charakterystyczny dla majonezu, niedopuszczalna
obecnos¢ obcych zapachow.

Niedopuszczalne: obecnosé syntetycznych
barwnikow organicznych, zanieczyszczenia
mechaniczne, obecnos¢ plesni, oznaki psucia, obce
zapachy i posmaki, obecno$¢ szkodnikéw i ich
pozostatosci, rozhermetyzowanie stoika,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, ich
zanieczyszczenia, brak oznakowania.

Opakowanie jednostkowe: szczelnie zamkniete
stoje szklane o pojemnosci 400 ml — 700 ml.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 2
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miesigce od daty dostawy.

51.

Makaron kukurydziany
nitki

Produkt bezglutenowy. Sktad: maka kukurydziana
100%, woda.

Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Opakowanie jednostkowe: masa netto 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

20

52.

Makaron kukurydziany
spaghetti

Produkt bezglutenowy. Sktad: magka kukurydziana
100%, woda.

Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Opakowanie jednostkowe: masa netto 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

20

53.

Makaron kukurydziany
swiderki

Produkt bezglutenowy. Sktad: maka kukurydziana
100%, woda.

Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Opakowanie jednostkowe: masa netto 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

20

54.

Makaron kukurydziany
wstazka

Produkt bezglutenowy. Sktad: maka kukurydziana
100%, woda.

Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Opakowanie jednostkowe: masa netto 250 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

40

55.

Makaron tazanki Lubella
lub rownowainy

Opakowanie jednostkowe: masa 2 kg netto.
Sktad: magka makaronowa pszenna, woda

szt.

35
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Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartos$¢ energetyczna 351kcal

e biatko13 g

e weglowodany 70 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

56.

Makaron muszelka mata
Lubella lub r6wnowainy

Opakowanie jednostkowe: masa netto 2 kg.
Sktad: magka makaronowa pszenna, woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartos$¢ energetyczna 351kcal

e biatko13 g

e weglowodany 70 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

10

57.

Makaron nitki Lubella
lub réwnowainy

Opakowanie jednostkowe: masa netto 2 kg
Skfad: magka makaronowa pszenna, woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartos$¢ energetyczna 350kcal

e biatko13 g

e weglowodany 70 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

40

58.

Makaron petne ziarno
gniazda wstazki Lubella
lub réwnowainy

Opakowanie jednostkowe: masa netto 400g

Sktad: mgka makaronowa pszenna petnoziarnista,
woda

Wartosci odzywcze w 100g produktu suchego
minimum:

szt.

30
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e wartos$¢ energetyczna 360 kcal

e biatkol6g

e btonnik3,5g

e weglowodany 66 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

59.

Makaron petne ziarno
spaghetti Lubella lub
réwnowazny

Opakowanie jednostkowe masa netto 400g.
Sktad: magka makaronowa pszenna petnoziarnista,
woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu suchego
minimum:

e wartos$¢ energetyczna 360 kcal
biatko 16 g
btonnik 3,5 g

e weglowodany 66 g
Dtugos¢ makaronu nie mniejsza niz 24cm.
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

150

60.

Makaron petne ziarno
swidry Lubella lub
rownowazny

Opakowanie jednostkowe: masa netto 400g.
Skfad: magka makaronowa pszenna petnoziarnista,
woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu suchego
minimum:

e warto$¢ energetyczna 360 kcal
biatko 16 g

e Dbtonnik3,5g

e weglowodany 66 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.

szt.

20
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Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

61.

Makaron penne (pidra)
Lubella lub réwnowainy

Opakowanie jednostkowe masa netto 2 kg
Sktad: magka makaronowa pszenna, woda.
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:

e wartos¢ energetyczna 350kcal

e biatko13 g

e weglowodany 70 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

15

62.

Makaron spaghetti
Lubella lub r6wnowazny

Opakowanie jednostkowe masa netto 2 kg
Sktad: maka makaronowa pszenna, woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:

e warto$¢ energetyczna 350kcal

e biatko13 g

e weglowodany 70 g
Dtugos¢ makaronu nie mniejsza niz 24cm.
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

80

63.

Makaron swiderki
Lubella lub rownowazny

Opakowanie jednostkowe: masa netto 2 kg
Sktad: magka makaronowa pszenna, woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartos¢ energetyczna 351kcal

e  biatko 13g

e weglowodany 70g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6

szt.

60
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miesiecy od daty dostawy.

64.

Makaron wstaiki ciete
Lubella lub réwnowainy

Opakowanie jednostkowe: masa netto 2 kg
Sktad: magka makaronowa pszenna, woda
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:

e wartos¢ energetyczna 350kcal

e biatko13 g

e weglowodany 70 g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

150

65.

Makaron zacierka

Opakowanie jednostkowe: masa netto 250g
Sktad: maka makaronowa pszenna, jaja.
Wartosci odzywcze w 100g produktu minimum:
wartos¢ energetyczna 138 kcal

e biatko 6g

e weglowodany 26g
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy, plesni lub stechlizny.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

30

66.

Maka pszenna tortowa
typ 450

Maka pszenna typ 450 - otrzymana z oczyszczonego
ziarna pszenicy (Triticum aestivum ssp. vulgare).
Opakowania jednostkowe — torby papierowe,
wykonane z  materiatdbw  opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa
netto 1kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

170

67.

Maka ryzowa

Maka otrzymana ze zmielonego ryzu, wysuszona i
przesiana. Typ 400. Opakowania jednostkowe —
torby papierowe, wykonane z materiatéw

szt.
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opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

68.

Maka ziemniaczana

Produkt uzyskany po odciénieciu i odprowadzeniu
wody z soku bulwy ziemniaka. Opakowania
jednostkowe — torby papierowe, wykonane z
materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

69.

Mieszanka mak
bezglutenowych

Gotowa uniwersalna mieszanka przeznaczona do
przygotowywania wypiekéw; gtéwne sktadniki:
skrobia ziemniaczana skrobia kukurydziana, maka i
skrobia ryzowg oraz dodatki.

Opakowania jednostkowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

10

70.

Midéd naturalny pszczeli

Miod nektarowy, przeznaczony do spozycia.
Produkt naturalny, wytwarzany przez pszczoty.
Barwa: od prawie bezbarwnej do ciemnobrgzowej;
konsystencja: ptynna, lepka, czesSciowo lub
catkowicie skrystalizowana, dopuszczalna
niejednorodna konsystencja, brak ciat obcych; smak
— stodki, zmienny w zaleznosci od odmiany,
niedozwolony smak nietypowy, obcy dla danej
odmiany miodu, smak moggcy wskazywac
zepsucie; bez konserwantdw i innych dodatkowych,
w tym organicznych lub nieorganicznych substancji
obcych; niedopuszczalne sg oznaki fermentacji.

Niedopuszczalny produkt o sztucznie zmienionej

szt.

150
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kwasowosci lub ktérego naturalne enzymy zostaty

czesciowo lub catkowicie zniszczone przez

ogrzewanie. Niedopuszczalne jest zafatszowanie

miodu sacharozg, syropem skrobiowym, melasa,

sztucznym miodem.

Zawarto$s¢ wody nie wiecej niz 20%, zawartosc
fruktozy i glukozy nie mniej niz 60g/100g miodu
nektarowego.

Opakowanie jednostkowe: stdj szklany, szczelnie
zakrecony, poj. netto min. 0,91.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie _mniej niz 24

miesigce od daty dostawy

71.

Mus 100 % z owocow i
warzyw

Produkt przecierowy z owocdéw, pasteryzowany,
bez dodatku cukru (w tym syropu glukozowo-
fruktozowego) i konserwantow.

Przeciery z owocow i warzyw 100 % - bez dodatku

sokéw.

Opakowanie jednostkowe: tubka zakrecana, waga
netto: 100-200 g.

Wartosci w 100g produktu maksimum
weglowodany — 11 g.

Minimum 3 smaki do wyboru przez Zamawiajgcego
z wykorzystaniem w sktadzie jednego lub kilku
owocow: jabtko, banan, wisnia, gruszka,
brzoskwinia, truskawka.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy

szt.

1140

72.

Mus owocowy z
dodatkiem zbéz

Produkt przecierowy z owocéw z dodatkiem zbdz w
formie ptatkéw lub kaszy, pasteryzowany, bez
dodatku cukru (w tym syropu glukozowo-
fruktozowego) i konserwantéw. Dopuszczalne:
dodatek sokéw owocowych z zageszczonego soku
nie wiecej niz 12% oraz jogurtu naturalnego.
Przeciery z owocdw 100 % - bez dodatku sokéw.

szt.

60
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Opakowanie jednostkowe: tubka zakrecana, waga
netto: 150-200 g.
Wartosci  w 100g  produktu maksimum
weglowodany — 18 g.
Minimum 3 smaki do wyboru przez Zamawiajgcego.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy
73. Musztarda sarepska Przyprawa otrzymana z ziarna gorczycy, wody, soli, | szt. 60 8

cukru, octu i innych sktadnikow smakowo-
zapachowych, bez dodatku lub z dodatkiem
przypraw.  Stan  opakowania-  opakowanie
zamkniete, nieuszkodzone, bez S$ladéw wycieku
zawartosci. Barwa i wyglad witasciwa dla
zastosowanych surowcéw i ewentualnie dodanych
sktadnikéw smakowo-zapachowych; dopuszcza sie
obecnos¢ czarnych  punktéow w  przypadku
stosowania gorczycy czarnej. Konsystencja masa
jednolita, gesta z niedopuszczalng obecnoscia
drobnych czastek. Smak piekacy, silny dla
musztardy sarepskiej; bez obcych posmakow.
Zapach- wtasciwy dla musztardy, z wyczuwalnym
zapachem przypraw i uzytych skfadnikéw
smakowo-zapachowych; bez zapachéw obcych.
Niedopuszczalne: obecnosc syntetycznych
barwnikow organicznych, konserwantéw,
zanieczyszczenia mechaniczne, obecnos¢ plesni,
oznaki psucia, obce zapachy i posmaki, obecnos¢
szkodnikow i ich pozostatosci,
rozhermetyzowanie/rozszczelnienie pojemnika,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, ich
zanieczyszczenia, brak oznakowania.

Opakowanie jednostkowe zabezpieczone
zdejmowanym wieczkiem lub nakretkg, kubeczki
lub stoje wykonane z materiatu opakowaniowego
dopuszczonego do kontaktu z zywnoscig. Masa
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netto produktu deklarowana przez producenta: od
180 g do 220 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

74.

Napodj owsiany bez
dodatku cukru

Produkt przeznaczony do picia, na bazie zawiesiny
rozdrobnionego owsa w wodzie. Sktad: woda,
owies (min. 10%), sél. Niedopuszczalne w skfadzie:
cukier i inne substancje stodzace, regulatory
kwasowosci, oleje, substancje zageszczajace,
aromaty sztuczne.

Opakowanie jednostkowe — butelka lub karton z
zakretka (opakowanie o przeznaczeniu do kontaktu
Z 2ywnoscig), poj. netto 1000 ml.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

10

75.

Olej Iniany

Olej Iniany ttoczony na zimno. Opakowanie
jednostkowe butelka szklana, poj. netto 0,5l.
Barwa, smak i zapach swoisty, niedopuszczalny
smak i zapach obcy.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

10

76.

Olej rzepakowy -
Kujawski lub
rownowazny

Opakowanie jednostkowe butelka z tworzywa
sztucznego, obj. netto: 11 .

Sktad: 100% rafinowany olej rzepakowy z
pierwszego ttoczenia, filtrowany na zimno,
zawierajacy kwasy: Omega-3 min 8,0g w 100 g.
produktu.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

380

77.

Oliwa z oliwek Extra
Virgin

Oliwa z oliwek uzyskana bezposrednio z oliwek i
wytacznie za pomocg s$rodkéw mechanicznych.
Oliwa z pierwszego tfoczenia. Extra Virgin. Wyglad:

szt.

10
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ptyn klarowny, przejrzysty, bez osadu. Barwa
jasnozielonkawa.

Smak i zapach- charakterystyczny, bez zapachdw i
posmakow obcych. Niedopuszczalne:
zanieczyszczenia mechaniczne, nalot plesni, oznaki
psucia, jetczenia, obecnos$¢ szkodnikéw i ich
pozostatosci, obce zapachy i posmaki, uszkodzenia
mechaniczne opakowan, ich zanieczyszczenia, brak
oznakowania.

Opakowania jednostkowe - opakowania wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig o pojemnosci 1 litra.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

78.

Oregano Prymat lub
réwnowazny

Ziele oregano otarte. Opakowanie jednostkowe
masa netto min. 10g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty dostawy.

szt.

50

79.

Orzechy wioskie tuskane

Produkt otrzymany ze Swiezych, zdrowych,
odpowiednio dojrzatych owocéw drzewa orzecha
wioskiego poddanych odpowiednim zabiegom
roztupania owocu dojrzatego w wyniku ktdrego
otrzymujemy jadalng cze$¢ orzecha wtoskiego
tuskanego otoczonego btoniastg tuping. Wyglad
ogdlny- nieregularny, owalny, pokryty btoniastg
tuping. Barwa- charakterystyczna dla orzecha
wioskiego. Smak i zapach — charakterystyczna dla
orzecha wtoskiego ,bez obcych posmakdw i obcych

zapachoéw.
Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy,
smak stechty, niedostateczna ocena

organoleptyczna produktu, objawy zaplesnienia,
psucia, owoce robaczywe, obecnos¢ zanieczyszczen
mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

szt.
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Opakowanie jednostkowe — opakowania wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig o masie od 100 g do 250g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

80.

Papryka mielona ostra

Przyprawa naturalna otrzymywana z wysuszonych i
zmielonych owocow papryki.

Wyglad ogolny: sypki proszek. Barwa-
charakterystyczna dla uzytego sktadnika. Smak i
zapach ostry i stodki, charakterystyczny dla uzytego
sktadnika, bez posmakéw i obcych zapachdéw.
Opakowanie jednostkowe masa netto min. 20 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

15

81.

Papryka mielona stodka
Kamis lub rownowazne

Przyprawa naturalna otrzymywana z wysuszonych i
zmielonych owocow papryki.

Wyglad ogolny: sypki proszek. Barwa-
charakterystyczna dla uzytego sktadnika. Smak i
zapach tagodny i stodki, charakterystyczny dla
uzytego sktadnika, bez posmakdéw i obcych
zapachoéw.

Opakowanie jednostkowe masa netto min. 15 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

150

82.

Papryka mielona stodka
wedzona

Przyprawa naturalna otrzymywana z wysuszonych i
zmielonych owocéw wedzonej papryki.

Wyglad ogolny: sypki proszek. Barwa-
charakterystyczna dla uzytego sktadnika. Smak i
zapach tagodny i stodki, charakterystyczny dla
uzytego skfadnika, bez posmakéw i obcych
zapachow.

Opakowanie jednostkowe masa netto min. 15 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez

szt.

40
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producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

83.

Pasta (pasztet) z
ciecierzycy z zurawing

Pasta roslinna na bazie gotowane] ciecierzycy z
Zurawing suszong. Produkt w 100% roslinny.

Skfad: ciecierzyca ugotowana min. 40%, cebula, olej
rzepakowy, woda, zurawina suszona min. 5%, sél,
przyprawy i inne dodatki wymagane przepisem.
Niedopuszczalne: dodatek cukrow i substancji
konserwujgcych. Produkt pasteryzowany w stoikach
ze szczelng zakretka.

Konsystencja masa jednolita, gesta z
niedopuszczalng obecnoscig drobnych czastek.
Smak i zapach swoisty dla uzytych sktadnikéow.
Niedopuszczalne rozszczelnienie stoika, oznaki
zepsucia lub plesni.

Opakowanie jednostkowe masa netto min. 180 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

20

84.

Pestki dyni tuskane

Produkt spozywczy otrzymany z tuskanych catych
(nietamanych) ziaren dyni. Opakowanie
jednostkowe: masa netto 500 g. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty
dostawy.

szt.

85.

Pieprz cytrynowy
Kotanyi lub rownowazny

Produkt otrzymany z wysuszonych i zmielonych
ziaren pieprzu czarnego, startej skérki z cytryny,
aromatu cytrynowego. Niedopuszczalne w sktadzie:
sol, kwas cytrynowy, cukier, barwniki, polepszacze
smaku, konserwanty. Uzywany do poprawy smaku
potraw. Opakowanie jednostkowe masa netto min.
20 g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

10

86.

Pieprz czarny mielony

Produkt otrzymany z wysuszonych i zmielonych
ziaren pieprzu czarnego, uzywany do poprawy

szt.

150
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smaku  potraw. Opakowanie jednostkowe:
stoik/pojemnik z tworzywa z zakrecanym wieczkiem
lub inne opakowanie z mozliwoscig wielokrotnego
szczelnego otwierania i zamykania, masa netto min.
20g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

87.

Pieprz ziotowy Prymat
lub réwnowainy

Produkt uzywany do poprawy smaku potraw.
Opakowanie jednostkowe: stoik/pojemnik z
tworzywa 1z zakrecanym wieczkiem lub inne
opakowanie  z mozliwoscig ~ wielokrotnego
szczelnego otwierania i zamykania, masa netto min.
350g. Sktad: gorczyca, kminek, kolendra, papryka
stodka, czosnek, chili, chrzan, majeranek. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

10

88.

Ptatki jaglane

Produkt otrzymany przez zgniecenie na walcach
pokrojonego i  obtuszczonego ziarna prosa i
poddane obrdbce hydrotermiczne;j.

Barwa jasnozétta o rdéznych odcieniach. Smak
swoisty, lekko orzeszkowy; smak kwasny, gorzki i
inny nieswoisty niedopuszczalny. Zapach swoisty;
zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty
niedopuszczalny.

Cechy dyskwalifikujgce: zawartos¢ szkodnikéw,
domieszek obcych, oznaki zawilgocenia, plesnienia
lub inne oznaki psucia.

Opakowania jednostkowe - torby z folii lub
polietylenowej spawane lub z papieru wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto produktu min.
400 g max. 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3

szt.

10
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miesigce od daty dostawy.

89.

Ptatki kukurydziane

Sypkie ptatki otrzymane z maki badz kaszy
kukurydzianej (min. 92%), o nieregularnym,
owalnym ksztafcie, powierzchnia chropowata,
niedopuszczalne zlepienia. Barwa: ztocista do
jasnobrazowej, konsystencja chrupka. Smak i
zapach swoisty, niedopuszczalny smak i zapach
obcy, plesni lub stechlizny.

Opakowania jednostkowe - torby z folii zgrzewane,
wykonane  z materiatdw  opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Masa
netto 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

15

90.

Ptatki owsiane gérskie

Produkt otrzymany przez zgniecenie na walcach
pokrojonego i obtuszczonego ziarna owsa i
poddane obrdbce hydrotermiczne;j.

Barwa szarobiata o rdéznych odcieniach. Smak
swoisty, lekko orzeszkowy; smak kwasny, gorzki i
inny nieswoisty niedopuszczalny. Zapach swoisty;
zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty
niedopuszczalny.

Cechy dyskwalifikujgce: zawartos¢ szkodnikow,
domieszek obcych, oznaki zawilgocenia, plesnienia
lub inne oznaki psucia.

Opakowania jednostkowe - torby z folii lub
polietylenowej spawane lub z papieru wykonane z
materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Masa netto produktu min.
400 g max. 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

30

91.

Ptatki ryzowe

Produkt pozyskiwany z ziaren ryzu poddanych

szt.

20

30
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btyskawiczne

dziataniu pary wodnej i prasowaniu przez
zgniecenie na walcach catego obtuszczonego ziarna
ryzu i poddanie obrébce hydrotermiczne;j.

Struktura i konsystencja — sypka, w postaci
drobnych ptatkéw bez grudek, barwa — biata z
réoznymi odcieniami. Smak swoisty; smak kwasny,
gorzki i inny nieswoisty niedopuszczalny. Zapach
swoisty; zapach stechlizny, plesni i inny nieswoisty
niedopuszczalny.

Cechy dyskwalifikujgce: zawartosé¢ szkodnikéw,
domieszek obcych, oznaki zawilgocenia, plesnienia
lub inne oznaki psucia.

Opakowania jednostkowe - torby z folii spawane
lub z papieru wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto produktu min. 400 g max.
500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

92.

Podptomyki/wafle suche
bez dodatku cukru

Produkt w formie suchych, okragtych wafli. Sktad:
maka pszenna, olej rzepakowy, mleko w proszku,
sol, emulgatory, spulchniacze. Niedopuszczalne w
sktadzie: olej palmowy, konserwanty, barwniki,
cukier, syrop glukozowo-fruktozowy lub stodziki.
Cechy dyskwalifikujgce: zawartos¢ szkodnikdw,
domieszek obcych, oznaki zawilgocenia, plesnienia
lub inne oznaki psucia, wafle uszkodzone
mechanicznie: pokruszone lub potamane.
Opakowania jednostkowe - torby z folii spawane
lub z papieru wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto produktu min. 60 g max. 80
g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3

szt.

180
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miesigce od daty dostawy.

93.

Pomidory suszone
krojone w oleju

Pomidory suszone, krojone, w oleju rzepakowym, z
ziotami. Produkt pasteryzowany, bez dodatku
konserwantow.

Opakowania jednostkowe stéj szklany; masa netto
min. 900 ml. Zawartosci masy po odcieku 480 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

20

94.

Pomidory w puszce
krajane - towicz lub
réwnowazine

Opakowanie jednostkowe puszka masa netto min.
400 g. Sktad: pomidory bez skoéry w soku
pomidorowym, krajane, sél.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

350

95.

Proszek do pieczenia

Proszek przeznaczony do spulchniania ciast.
Sktadniki: $rodki spulchniajgce, kwasny weglan
sodowy, maka pszenna. Wyglad ogdlny- sypki
proszek. Barwa- biata. Smak i zapach — bez
posmakow i obcych zapachow.

Opakowanie jednostkowe — opakowania wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig o masie 30- 50g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

20

23

96.

Przecier pomidorowy -
towicz lub réwnowainy

Przecier pomidorowy 100%. Opakowanie
jednostkowe karton masa netto min. 500g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

380

97.

Przyprawa do gyrosa —
Kotanyi lub rwnowazna

Produkt otrzymany przez wymieszanie
wysuszonych, rozdrobnionych lub catych surowcéw
takich jak: sél jodowana, cebula, papryka, czosnek,
oregano, cukier, pieprz, rozmaryn.

szt.

40
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Opakowanie jednostkowe min. 30g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

98.

Przyprawa do indyka -
Kotanyi lub rownowazny

Bez glutaminianu sodu, bez konserwantéw.
Opakowanie jednostkowe — masa netto min. 25 g
Sktad: sol jodowana, tymianek, papryka, cukier,
czosnek, cebula, pieprz, majeranek, cytryna w
proszku, rozmaryn.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

30

99.

Przyprawa do kurczaka
Prymat lub réwnowaina

Skfad: sél, papryka stodka, cebula, owoc kolendry,
czosnek (5%), cukier, kurkuma, gorczyca biata,
imbir, majeranek, chili, kmin rzymski, kminek,
gozdziki.

Opakowanie jednostkowe - masa netto min. 20 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

90

100.

Przyprawa do pieczeni
wieprzowej — Kotanyi lub
réwnowazny

Bez glutaminianu sodu, bez konserwantéw
Opakowanie jednostkowe — masa netto min. 30 g
Sktad: sél jodowana, czosnek, cebula, kminek,
kolendra, pieprz, korzen pietruszki, pasternak,
korzen lubczyku, gorczyca, papryka

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

30

101.

Przyprawa do satfatek
Prymat lub réwnowainy

Produkt otrzymany przez wymieszanie
wysuszonych, rozdrobnionych lub catych surowcéw
takich jak: sol, cukier, czosnek, cebula, papryka
stodka, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy,
bazylia, natka pietruszki, liScie kopru, oregano,
pieprz czarny, kolendra. Opakowanie jednostkowe
min. 20g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez

szt.

150
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producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

102.

Przyprawa naturalna bez
glutaminianu sodu,
RAFEX lub réwnowaina

Producent: RAFEX. Sktad w rdzinych proporcjach:
sol, pasternak, marchewka, cebula, pietruszka,
kurkuma, pieprz czarny, lubczyk, curry, czosnek.
Opakowanie jednostkowe: woreczek foliowy
wykonany z materiatu przeznaczonego do kontaktu
Z zywnoscig. Zawarto$¢ przyprawy min. 1000 g
netto. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

40

103.

Rodzynki

Produkt otrzymany ze s$wiezych, zdrowych,
odpowiednio dojrzatych, pozbawionych pestek
winogron, poddanych odpowiednim zabiegom
technologicznym i  wysuszonych w  stopniu
zapewniajacym ich trwatosc.

Wyglad ogdlny- suszone winogrona bez pestek i
szyputek, pokryte pomarszczong skorky. Barwa-
charakterystyczna dla danego gatunku winogron.
Konsystencja- miesista, o elastycznym, gietkim
migzszu. Smak i zapach — stodko- kwasny, bez
posmakow i obcych zapachdéw

Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy,
smak stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu, objawy zaplesnienia,
psucia, owoce robaczywe, obecnos¢ zanieczyszczen
mechanicznych brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie jednostkowe —opakowania wykonane
z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig o masie od 200g do 250g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

10

104.

Rozmaryn suszony

Produkt otrzymany przez wysuszenie,
rozdrobnienie ziela rozmarynu. Opakowanie

szt.

25
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jednostkowe masa netto min. 10 g. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

105.

Ryz brazowy naturalny —
Kupiec lub rownowaine

Opakowanie jednostkowe worek foliowy lub
papierowy, masa netto min. 400 g. maks. 500 g.
Wartosci odzywcze w 100 g produktu minimum:

e Tiuszcz-2,1g

e Weglowodany—-61,3¢g

o Biatka—-8,5¢g
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

75

106.

Ryz dtugoziarnisty
paraboliczny biaty

Ryz biaty, caly, dtugoziarnisty, preparowany
termicznie para pod duzym ci$nieniem (parboiled).
Opakowanie jednostkowe wykonane z materiatéw
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig, masa
netto nie wieksza niz 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

350

107.

Stonecznik tuskany

Produkt spozywczy otrzymany z tuskanych catych
(nietamanych) ziaren stonecznika. Wyglad ogdlny-
nasiona. Barwa- od biatej do kremowej. Smak i
zapach charakterystyczny dla stonecznika, bez
posmakoéw i obcych zapachéw. Opakowania
wykonane z  materiatdw  opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig o masie
min. 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

108.

Soczewica czerwona

Ziarna czyste, cate, zdrowe, jedrne, dobrze
wyksztatcone, bez otworéw spowodowanych przez
owady, suche, niewyschniete, bez zanieczyszczen.
Zapach naturalny, swoisty, bez zapachu plesni,

szt.

60
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stechlizny i innych obcych zapachéw. Barwa
charakterystyczna dla zdrowych ziaren danego
gatunku, bez przebarwien. Wilgotnosé nie wiecej
niz 18% (m/m).

Opakowania jednostkowe wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig. Masa netto pojedynczego opakowania
min. 400 g. maks. 500 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 12
miesiecy od daty dostawy.

109.

Soda oczyszczona

Wodoroweglan sodu, NaHCO3. Opakowanie
jednostkowe min. 60 g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 3 miesigce od daty dostawy.

szt.

23

110.

Sok owocowy Tymbark,
Hortex lub réwnowainy

Sok 100% z zageszczonego soku, pasteryzowany,
bez konserwantéw i dodatku cukru (w tym syropu
glukozowo - fruktozowego).

Opakowanie jednostkowe — butelka z zakretky z
tworzywa sztucznego typu PET (opakowanie
posiada atest PZH o przeznaczeniu do kontaktu z
zywnoscig), poj. 300- 330 ml.

Wartosci odzywcze w 100g produktu maksimum
weglowodany — 10 g.

Smaki: jabtko, pomarancza

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.

szt.

900

111.

Sok wieloowocowy
Tymbark lub
réwnowazny

Produkt otrzymany z wiecej niz dwdch rodzajéow
deklarowanych na etykiecie sokéw owocowych
surowych lub zageszczonych (przez odtworzenie
proporcji wody i aromatu odzyskanego z soku
podczas zageszczania, w sposOb zapewniajacy
utrzymanie  wfasciwych  cechy chemicznych,
mikrobiologicznych i organoleptycznych produktu),
spetniajgcy wymagania aktualnie obowigzujgcego

szt.

1200
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prawa, utrwalony termicznie. Sok  100%
pasteryzowany, bez konserwantow i dodatku cukru
(w tym syropu glukozowo-fruktozowego).
Opakowanie jednostkowe — karton ze stomka
przeznaczony do kontaktu z zywnoscig, poj. 200-
300 ml.

Smaki do wyboru Zmawiajgcego minimum:

- jabtko, brzoskwinia;

- malina, jabtko, wisnia, winogrono;

- pomarancza

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

112.

Sos satatkowy Prymat
lub réwnowazny

Produkt otrzymany przez wymieszanie
wysuszonych, rozdrobnionych lub catych surowcéw
takich jak: cukier, sol, kwas: kwas cytrynowy;
regulator kwasowosci: dwuoctan sodu; koperek
5%, aromaty, gorczyca biata, cebula, czosnek,
szczypiorek, kurkuma, olej roslinny rzepakowy,
pieprz biaty. Opakowanie jednostkowe min. 27 g.
Niedopuszczalne w sktadzie: maltodekstryna.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

20

113.

S6l kuchenna jodowana

Sél spozywcza jodowana, drobnoziarnista.
Opakowanie jednostkowe o masie 1 kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

250

23

114.

S6l niskosodowa
jodowana z magnezem i
potasem

S6l morska jodowana drobnoziarnista o obnizonej
zawartosci sodu z magnezem i potasem.

Zawartos¢ w 100 g produktu minimum:

Potas - 15400 mg

Jod - 1600 pg

Magnez - 56,4 mg

Opakowanie jednostkowe o masie 1 kg.

szt.

30

23
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L.p. Nazwa artykutu Opis cech charakterystycznych J.m. |Liczba Nazwa i Oferowana Cena Wartosc | Stawka | Wartosé
producent wielkos$é jednostkowa | netto | VAT (%) | brutto
oferowanego opakowania netto za
artykutu jednostkowego | opakowanie
(nalezy podad) (nalezy podac)
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.
115. S6l zmiekczajgca mieso — | Bez konserwantow, bez glutaminianu sodu szt. 45 8
Kotanyi lub réwnowazina | Opakowanie jednostkowe masa netto 30g
Sktad: sél jodowana, maka kukurydziana, cytryna w
proszku, enzym papaina
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy.
116. Suszone chipsy z jabtka Produkt otrzymany z pokrojonych w plastry i| szt. 400 5
Crispy natural lub wysuszonych jabtek.
réwnowazine Opakowanie jednostkowe torebka zgrzewana z
materiatdw  przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscig; masa netto min. 18 g maks. 30 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3
miesigce od daty dostawy
117. Szczaw konserwowy Produkt otrzymany ze Swiezych przetartych lub | szt. 50 5
pokrojonych lisci szczawiu z dodatkiem soli
kuchennej lub solonych przetartych lisci szczawiu,
utrwalonych przez pasteryzacje.
Opakowanie jednostkowe stoik szklany; masa netto
min. 280g maks. 350g.
Okres  przydatnosci do spozycia szczawiu
konserwowanego deklarowany przez producenta
powinien wynosi¢ nie mniej niz 6 miesiecy od daty
dostawy
118. Tunczyk w sosie Produkt otrzymany z miesa tunczyka (w ilosci nie | szt. 30 5

wiasnym, kawatki

mniejszej niz 70%) w zalewie z wody i soli,
utrwalony termicznie, w opakowaniach
hermetycznie zamknietych.

Wyglad: kawatki miesa tunczyka w zalewie z wody i
soli, niedopuszczalne mieso zbite w jedng catos¢ nie
rozpadajgce sie pod wptywem nacisku oraz bardzo
rozdrobnione. Barwa: Rdéiowa z odcieniem
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L.p.

Nazwa artykutu

Opis cech charakterystycznych

J.m.

Liczba

Nazwa i
producent
oferowanego
artykutu
(nalezy podad)

Oferowana
wielkos¢
opakowania

jednostkowego
(nalezy podac)

Cena
jednostkowa
netto za
opakowanie

Wartosc
netto

Stawka
VAT (%)

Wartosc
brutto

bezowym. Tekstura: widknista. Smak i zapach:
charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez
posmakow i zapachow obcych.

Opakowanie jednostkowe puszka metalowa z
otwieraczem, masa netto 170 g-200 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

119.

Tymianek suszony

Wysuszone ziele tymianku, poddane rozdrobnieniu.
Opakowania wykonane z materiatow
opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig o masie min. 15 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

20

120.

Woda niegazowana

Udostepniana w opakowaniach jednostkowych
naturalna woda Zrdédlana lub  mineralna,
posiadajgca pozytywng opinie Instytutu Matki i
Dziecka.

Opakowanie jednostkowe — butelka z zakretkg z
tworzywa sztucznego typu PET (opakowanie
posiada atest PZH o przeznaczeniu do kontaktu z
zywnoscig), objetosé netto 0,33 -0,5 1.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

szt.

1000

23

121.

Ziele angielskie

Opakowanie jednostkowe: stoik/pojemnik z
tworzywa z zakrecanym wieczkiem lub inne
opakowanie  z mozliwoscia ~ wielokrotnego
szczelnego otwierania i zamykania, masa netto min.
500 g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

15

122.

Ziota prowansalskie

Produkt otrzymany przez wymieszanie
wysuszonych, rozdrobnionych lub catych surowcéw
takich jak: rozmaryn, bazylia, tymianek, szatwia,

szt.

15
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L.p.

Nazwa artykutu

Opis cech charakterystycznych

J.m.

Liczba

Nazwa i
producent
oferowanego
artykutu
(nalezy podad)

Oferowana
wielkos¢
opakowania

jednostkowego
(nalezy podac)
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jednostkowa
netto za
opakowanie

Wartosc
netto

Stawka
VAT (%)

Wartosc
brutto

mieta pieprzowa, czaber ogrodowy, lebiodka i
majeranek. Opakowanie jednostkowe min. 10 g.
Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy

123. Zurawina suszona

Produkt otrzymany ze Swiezych, zdrowych,
odpowiednio  dojrzatych  owocéw  zZurawiny
poddanych odpowiednim zabiegom
technologicznym i  wysuszonych w stopniu
zapewniajacym ich trwatos¢. Cate owoce, czyste,
zdrowe( nie uszkodzone przez owady i inne
szkodniki), bez oznak plesni i gnicia.

Barwa ciemnordzowa, czerwono-bordowa,
zmieniona procesem technologicznym.
Konsystencja owoce elastyczne, nietamliwe, nie
zlepiajace sie przy nacisku. Smak i zapach: stodko-
kwasny, lekko cierpki, bez posmakéw i zapachéw
obcych.

Cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy,
smak stechty, niedostateczna ocena
organoleptyczna produktu, objawy zaplesnienia,
psucia, owoce robaczywe, obecnos¢ zanieczyszczen
mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie jednostkowe 100-200 g.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy.

szt.

30

Pakowanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewniaé wtasciwg jakos¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia, powinny by¢
czyste, bez obcych zapachow, zabrudzen, sladéw plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych. Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do
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kontaktu z zywnoscig. Dostawa produktéw mrozonych powinna nastgpi¢ w sposdb zapewniajacy stata temperature chfodnicza podczas transportu, np. z zastosowaniem opakowan
zbiorczych (transportowych) izotermicznych.

Znakowanie

Do kazdego opakowania powinna by¢ dofaczona etykieta zawierajgca nastepujace dane:

nazwe produktu,

termin przydatnosci do spozycia,
nazwe dostawcy — producenta, adres,
warunki przechowywania,
oznaczenie partii produkcyjnej

oraz inne informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Podpis i pieczagtka osoby/oséb
upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy
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