Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny F/PK/BZ/01/01

w Lublinie .
20-029 Lublin Data wydania 08.05.2017r.
ul. Uniwersytecka 12 Strona lz6

Tel. 081 532 97 05

PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

(ORYGINAL / KOPIA*)

Nr HZ-P-6323/ 10 /2018 Lublin, dnia 20.02.2018r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Agnieszk¢ Trykacz — starszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K-0160/10/2018;

W kontroli uczestniczyta Klaudia Zdybel — odbywajaca staz w PSSE w Lublinie — zaswiadczenie
Nr K-0717.1/2/2017 z dnia 31.10.2017r.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych )

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2017r., poz. 1261 ze zm.) w zwigzku z art. 67 § 1 oraz
art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U.
z 2017r., poz. 1257).
Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre§lona w zarzadzeniu nr 104/17
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Na podstawie art: isk—pht—I-ustaws ipea —o—swobedzie—dzialalnedei
gospodarezei-(Dz—U—z2017¢-poz—1268) )-oraz napedstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr
882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zZywnoSciowym oraz
regulami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L 1. Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.

Zaktad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 32 z oddzialami integracyjnymi im. Pamieci
Majdanka ul. Kazimierza Przerwy-Tetmajera 2, 20-362 Lublin
Podlega: Gmina Miasto Lublin, Urzad Miasta Lublin
( petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu )

NIP 946 18298 18

TEL. 81 744 16 44 FAX - E-MAIL -

Zakiad objety nadzorem na podstawie: obiekt pod stalym nadzorem Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.
( podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujacy zakltadem: Pani Ewa Geca — Dyrektor
( imig i nazwisko, stanowisko )
3. Przedstawiciel zakladu: Pani Ewa Geca — Dyrektor
( imig i nazwisko, stanowisko )

nie przywolano ( osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy.
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy nr: SK/S/K/09-151/HZZIPU, termometr
elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Positki produkowane w bloku Zywienia przygotowywane sg na bazie surowcow:
miesa czerwonego, drobiowego, ryb, jaj wymagajacych obrobki wstepnej, warzyw okopowych oraz
nieokopowych, polproduktéw i wyrobow gotowych. Positki i napoje podawane w naczyniach
wielokrotnego uzytku.

Blok zywienia zlokalizowany w wydzielonym skrzydle szkoly, drogi i dojscia utwardzone,
utrzymane czysto. Budynek podlaczony do miejskiej sieci wodno-kanalizacyjnej. Wentylacja
pomieszczenia produkcyjnego grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie - nad punktami obrobki
termicznej okap z wentylacjg wyciagowa. Okazano do wgladu Protokét Nr 3523 z okresowej kontroli
przewodow kominowych wystawiony dnia 14.12.2017r. przez Pana Damiana Bobrowskiego ze
Spoétdzielni Pracy Kominiarzy ul. Bronowicka 7 w Lublinie potwierdzajgcy, iz objete kontrolg
przewody urzadzen kominowych odpowiadajg przepisom Prawo Budowlane, wykonane konstrukcje
i elementy mieszczg si¢ w obowigzujgcych normach.

W pomieszczeniach bloku Zzywienia zapewniono zamykane pojemniki wylozone wkiadami
foliowymi na nieczystosci stale komunalne. Odpady usuwane na biezgco do konteneréw zbiorczych
zlokalizowanych przy budynku szkoty, opréznianych przez firm¢ KOM-EKO. Okazano do wgladu
fakture vat nr 1156/FV/01/2018 wystawiona w dniu 31.01.2018r. przez firme (KOM-EKO S.A ul.
Wojenna 3, 20-424 Lublin) potwierdzajgca wywo6z odpadéw z dwdch pojemnikow o pojemnosci 11001
(frakcja mokra i frakcja eko). Przedlozono do wgladu umowe zawartg z Utylimed Sp. z o.o.
ul. Turystyczna 9, 20-207 Lublin w zakresie odbioru odpadéw pokonsumpcyjnych oraz kategorii 3.
Przedtozono do wgladu réwniez kart¢ przekazania odpadu nr 95/1 z 2018r. wystawiong 30.01.2018r.
przez Pania Maryle Laczng Utylimed Sp. z o.0. ul. Turystyczna 9, 20-207 Lublin potwierdzajaca
odbior odpadéw o kodzie 20 01 08 w ilosci 0,044 MG.

Okazano do wgladu Sprawozdanie z badan wody NR 101/WD/61/16/R z dnia 26.02.2016r.
wystawiony przez Wojewddzka Stacje Sanitarno - Epidemiologiczng w Lublinie ul. Pielegniarek 6
w Lublinie w zakresie mikrobiologicznym, potwierdzajace prawidlows jako$¢ wody uzywang w
kuchni szkolnej. Na dokumencie okreslono miejsce poboru probki: Szkola Podstawowa nr 32 Lublin
ul. K. Przerwy-Tetmajera 2 — kuchnia - zmywalnia. Wedlug wyjasnien Pani Dyrektor nastepne badanie
wody odbedzie si¢ w marcu wyznaczono termin poboru probki wody na dzief: 05.03.2018r.

Na parterze zlokalizowana jest stotdwka, kuchnia gléwna i zmywalnia naczyn stotowych. W
podpiwniczeniu znajduje si¢ magazyn $rodkéw spozywczych trwalych i nietrwatych, magazyn
warzyw okopowych, pomieszczenie obieralni, pomieszczenie dezynfekcji jaj i drobiu, pomieszczenie
szatni personelu z pomieszczeniem toalety dla pracownikéw kuchni.

Srodki spozywcze przyjmowane do magazynu poddawane sg kontroli oceniajgcej m.in.
swiadectwa jakosciowe, stan higieniczny samochodu oraz dostawcy, stan opakowan oraz ich
oznakowanie, dat¢ minimalnej trwatosci oraz termin przydatnosci do spozycia, a takze temperature dla
Srodkéw spozywczych nietrwatych mikrobiologicznie. Okazano do wgladu karty kontroli przyjecia
towaru z 2017r. 1 2018r. Do wyzej wymienionych kart doklejane sg etykiety migsa i wyrobow
wedliniarskich producentéw m.in. ZEMAT, LADROS, INDOS — Wochyn. Zywno$é dostarczana do
zakladu jest identyfikowalna, surowce opatrzone etykietami producentow.
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Okazano do wgladu faktury dostaw:

- faktura vat nr 141/18/02/V wystawiona 16.02.2018r. przez PPHU ,MADEX"” ul. Ceramiczna 10,
23-200 Krasnik, potwierdzajaca nabycie pieczywa (chleb krojony, chleb zytni, rogal maslany),

- faktura vat nr 638/02/2018 wystawiona 16.02.2018r. przez TYMWAR Grzegorz Tymczak,
Elizoéwka 65, Hala C-07, 21-003 Ciecierzyn, potwierdzajaca zakup $wiezych warzyw i owocow
(jablka, marchew, banany, rzodkiew, szczypiorek),

- faktura vat nr F/000907/18 wystawiona 14.02.2018r. przez GULIK Sp. z o.0. ul. Dhuga 2,
05-860 Plochocin, potwierdzajgca zakup zywnosci trwalej mikrobiologicznie (wafle ryzowe, olej, ryz,
midd, cukier, kasza gryczana), jaj oraz warzyw kwaszonych ogorkow i kapusty,

- faktura vat 484 /S/02/2018 wystawiona 14.02.2018r. przez SOLIDEZ Sp. z o.0. Turka Bukowa 2,
20-258 Lublin potwierdzajaca zakup nabiatu (masto, mleko 2%, $mietana, twardg péithusty),

- faktura vat FV/LU/06810/18 wystawiona 12.02.2018r. przez KABANOS Sp. J. Robert Kmiecicki
Zdzistaw Czuba, ul. Pod Borem 8 Czaplow, 26-004 Bieliny potwierdzajgca zakup mi¢sa drobiowego,

- faktura nr F/037/02/18 wystawiona 13.02.2018r. przez Zaklad Gastronomiczno-Handlowy
LALICJA” Tomasz Traczuk Hrubieszowska 54B, 22-100 Chelm potwierdzajaca zakup pierogéw
ruskich.

W czasie kontroli ustalono, iz dostawca jaj jest GULIK Sp. z o.0. ul. Dluga 2, 05-860
Plochocin. Jaja uzywane w bloku Zzywienia opatrzone etykieta zawierajagcg m.in. informacje: Jaja
swieze z chowu klatkowego, zaklad pakowania jaj: INWEST MICHEL Kobierne 44A,
05-311 Debe Wielkie, nr zakladu pakowania 14125903. W trakcie kontroli w magazynie nie
stwierdzono przechowywania jaj.

W magazynach kuchni szkolnej stwierdzono niewielkg ilo$¢ $rodkéw spozywcezych.
Surowce nietrwale mikrobiologicznie przechowywane w kilku urzgdzeniach chtodniczych
zamrazalniczych w warunkach zgodnych z zaleceniami producentow: wedliny w temperaturze
+4,0°C, nabial oraz tluszcze +5,0°C, mrozonki warzywne -20,0°C. Urzadzenia chlodnicze
ponumerowane dzigki czemu zapewniono czytelno$¢ prowadzonych rejestrow. Nie stwierdzono
naruszenia cigglosci lancucha chiodniczego, okazano do wgladu rejestry pomiar6w temperatur
w urzadzeniach chlodniczych i mrozniczych. Systematycznej kontroli podawane sg rowniez warunki
przechowywania owocoéw i warzyw oraz produktow suchych w magazynach — kontrolowana jest
temperatura oraz wilgotnos¢ pomieszczenia. Kontrole oraz zapisy prowadzone raz dziennie.
Srodki spozywcze opatrzone etykietami producentow.

W dniu kontroli w obiekcie nie stwierdzono zywych szkodnikéw oraz $ladéw ich bytowania.
W pomieszczeniach bloku zywienia prowadzi si¢ monitoring obecnosci szkodnikéw, w placowce
rozmieszczone s3 stacje gryzoniobdjcze, na insekty biegajgce, a takze na mole zbozowo-maczne.

W dniu kontroli przy produkcji, porcjowaniu, wydawaniu positkow oraz myciu naczyh,
sprzgtu 1 wyposazenia zatrudnione 4 osoby. Okazano do wgladu aktualng dokumentacje lekarskg do
celow sanitarno-epidemiologicznych 6 os6b majacych kontakt z zywnoscig (pracownicy stali oraz na
zastgpstwie). Odziez ochronna przechowywana w pomieszczeniu szatni, w wydzielonych szafach
umozliwiajagcych zapewnienie zachowania segregacji przechowywanej odziezy ochronnej oraz
wierzchniej personelu.

Do utrzymania higieny ragk zapewniono mydlo w plynie, a takze Srodek do higienicznej
i chirurgicznej dezynfekcji rak marki MEDI-LINE VELODES SOFT, przy umywalkach zapewniono
warunki do higienicznego osuszania dloni poprzez umieszczenie w podajnikach recznikow
jednorazowego uzytku. Naczynia stolowe sag myte i dezynfekowane w zmywalni naczyhn stolowych
i kuchennych. Wstepnie przeplukiwane w dwukomorowym zlewozmywaku pod biezgca woda,
a nastepnie umieszczane w gastronomicznej zmywarce FAGOR FL-60 celem ich dezynfekcji
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termicznej. Zwrot brudnych naczyn stolowych odbywa si¢ okienkiem zwrotnym bezposrednio do
stanowiska ich mycia. Mycie i dezynfekcja naczyn stolowych prowadzone zgodnie z opracowang
instrukcjg w tym obszarze. Czyste naczynia przechowywane w szafie przelotowej lgczacej zmywalnie
1 kuchnie. Blaty i powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig dezynfekowane sg za pomocg preparatu
alkoholowego gotowego do uzycia VELOX TOP AF MEDI-LINE w terminie waznosci.

Okazano do wgladu karty szkolen wewnetrznych pracownikow oraz dokument potwierdzajace
udzial w szkoleniach zewnetrznych na temat opracowania jadlospisu ,Jedz z Glowg”, zagadnien
higieny ,,GHP/GMP HACCP”, ,,Przestrzeganie Higieny w Procesie Produkcji”. Szkolenia wewnetrzne
obejmowaly utrzymanie higieny w dziale Zywienia, wykorzystywania produktow sezonowych
1 obrébki technologicznej w zywieniu dzieci i mtodziezy, opracowania jadtospisu szkolnego.

Zgodnie z opracowanym systemem opartym na zasadach HACCP wyznaczono dwa CCP na
etapie 1CCP - wstgpna obrobka jaj oraz 2CCP - obrébka termiczna potraw. Kontroli podlega liczba
cykli naswietlef w celu zapewnienia skutecznosci dzialania naswietlacza UV. Okazano do wgladu
protokét wystawiony przez MEGAST — serwis techniczny Lublin al. Warszawska 150, wystawiony
w 07.2017r. potwierdzajgcy wymiang Swietlowki w naswietlaczu do jaj. Kontrola temperatury obrébki
termicznej dotyczy migsa drobiowego, wieprzowego i wolowego. Okazano do wgladu zapisy
ze 2017r. 1 2018r. dotyczace monitoringu CCP1 i CCP2.

Raz w roku przeprowadzana jest kontrola wewng¢trzna oraz weryfikacja skutecznosci dziatania
systemu HACCP. Okazano do wgladu dokumenty potwierdzajgce przeprowadzenie w dniu
23.10.2017r. weryfikacji skutecznosci systemu HACCP przez zespét ds. HACCP. Kontroli poddano
dokumentacj¢ systemowsg w tym dokumenty dotyczace wyznaczonych punktéw krytycznych — nie
stwierdzono uchybien.

Na tablicy ogloszefi przy wejsciu do stoléwki wywieszono aktualny, tygodniowy jadlospis
wraz z wyszczegolnionymi alergenami i sktadnikami powodujgcymi nietolerancje zgodnie
z Zalacznikiem II do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji (...). Dodatkowo na
podstawie etykiet surowcéw uzytych do przygotowania positku na dany dzien wypisywane s3
wszystkie skladniki zgodnie z art. 18-20 w/w Rozporzadzenia 1169. Wykaz skladnikéw positku
serwowanego w dniu 20.02.2018r. w zalaczeniu.

Z positkoéw szkolnych korzysta ok. 400 uczniow szkoly podstawowej z oddziatem zerowym.
Produkowane sg positki obiadowe dwudaniowe wraz z kompotem, a takze dodatkowo $niadania
i podwieczorki dla oddziatu zerowego, do ktdrego obecnie uczeszcza 44 dzieci. Dokonano ogolnej
oceny zywienia za okres 15.01.2018r. do 26.01.2018r. Na posilki $niadaniowe dwa razy w tygodniu
podawane s3 zupy mleczne z platkami owsianymi oraz kasza manna, kanapki podawane sg roézne
gatunki pieczywa — chleba oraz bulek (butka grahamka, butka paré6wka) masto wylacznie o zawartosci
th. 82%, rézne rodzaje wedlin i wyrobéw wedliniarskich, sery (serek kanapkowy, ser z6lty, twarozek
ze szczypiorkiem), raz w tygodniu podaje si¢ jajko gotowane lub w postaci pasty jajecznej.
Zapewnione sg dodatki warzyw surowych (papryka, ogorek kiszony, salata, szczypiorek, rzodkiewka).
Na positki $niadaniowe serwowane sa rowniez napoje: zazwyczaj herbata czarna z cytryna, herbata
owocowa, ktore stodzi si¢ miodem, kawa zbozowa, kakao.

Na I danie podawane sg rézne gatunki zup, z dodatkiem zazwyczaj ziemniakéw, kasz oraz
makaronu. Do przygotowania zup wykorzystywane sa réwniez nasiona roélin straczkowych - barszcz
ukrainiski. Do II dania podawane s3 ziemniaki, ryz, makarony oraz kasze (Jeczmienna, gryczana).
Podawane jest migso drobiowe, wieprzowe, oraz migso ryb. Mieso podawane w formie porcji
gotowanej, pieczonej oraz smazonej (ryba smazona). Do smazenia wykorzystywane jest olej
rzepakowy KUJAWSKI z pierwszego tloczenia rafinowany na zimno. Do suréwek wykorzystywana
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Jest oliwa z oliwek Extra Virgin Ambrosia Oila kraj pochodzenia Cypr. W posilkach obiadowych raz
na tydzieni zapewniono porcje ryby (filet z miruny, kotlet rybny). Do obiadu czasami podawany jest
owoc (pomarancza, banan). Kompoty przygotowywane sa na bazie owocow $wiezych lub mrozonych
w bloku zywienia nie stwierdzono stosowania syropéw owocowych. Do przygotowania potraw
wykorzystuje si¢ przyprawy i ziola naturalne. Znaczng ilo$¢é potraw przygotowuje sic
z wykorzystaniem pieca konfekcyjno-parowego, celem ograniczenia iloéci potraw smazonych.
Warzywa czgsto serwowane w postaci surowej - suréwki (z marchewki pora i jablka, z marchewki i
bialej rzepy) lub przetworzonej w tym: gotowane — marchewka z groszkiem, fasolka lub kiszone —
kapusta, ogérek. Na podwieczorki podawane sa owoce, musy, soki owocowe, jogurty, serki lub
produkty zbozowe (wafle, ciastka).

Dyrektor Placowki Pani Ewa Geca zobowigzala si¢ dostarczy¢é do dnia 06.03.2018r. do
siedziby PSSE w Lublinie ul. Uniwersytecka 12 dokumenty potwierdzajace, iz zywienie dzieci
prowadzone jest zgodnie z obowigzujagcymi normami dla danej grupy wiekowej. Wyjasnita réwniez,
iz osoba odpowiedzialna m.in. za prowadzenie powyzszych obliczen, dotyczacych wartosci
energetycznej oraz odzywczej positkéw szkolnych, w dniu kontroli jest nieobecna w pracy. W
zatgczeniu do protokolu wyliczenia normy sredniowazonej dotyczace wartosci energetycznej
positkow.

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.
Nieprawidlowosci nie stwierdzono

Integralng czg$¢ protokotu stanowig nastepujace zalgczniki: Zalacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01.

1L Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w -
ukarano -
( imig, nazwisko, stanowisko )
grzywna w drodze mandatu karnego -
( nr mandatu karnego )
na podstawie: -
( podstawa prawna )
upowaznienie do nakltadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybien wymienionych w pkt — nie wydano doraznych zalecef.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu - nie dotyczy.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu®
Pan (i) wnosi / nie wnosi”- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono.
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5. Uwagi osoby kontrolujacej — Xerokopie 2 dokumentéw: normy Sredniowazonej oraz jadlospisu z
dnia 20.02.2018r.

6. Czas trwania kontroli: od 10.00 do 14.20.

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

(poda¢: numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujqg)

SZKOLA PODQW ‘/"'-.-'O\'\f/f}‘ NR 32

sheenvorsarcesese

( podpis i pteczgc kontrolo\wa ego)

...................................................................................................................

( podpis osoby kontrolujgcej)

( podpisy Swiadkow ) Zj : : . > g{l
1V. Potwierdzenie odbioru protokolu i

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 20.02.2018r.
otrzymalem (-am) w dniu 20.02.2018r.

(podpis i pieczeé adbzerqzqc o protokdl)

Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokoln moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokél nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu whasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) - zaznaczy¢ wlasciwe
™ skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej
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Zalacznik do protokohu kontroli sanitarnej
Nr HZ-P-6323/ 10 /2018 z dnia 20.02.2018r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Majdanka ul. Kazimierza Przerwy-Tetmajera 2, 20-362 Lublin

Podlega: Gmina Miasto Lublin, Urzad Miasta Lublin

Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 32 z oddzialami integracyjnymi im. Pamieci

I1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabelli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wlsgac
™ [® W oty
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0x 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych kontakt
Z zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podtogi, $ciany, sufity | Ox 2 4
i zamocowane w gbrze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajgce sie z zywnoscia. Maszyny, 0x 1 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy wentylacyjne. | Ox 1 2
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0x 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b postronnych. 0x 1 2
II | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czystos$¢ pomieszczen zaktadu, w tym srodkow transportu. 0x 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.
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2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0x 5 11
w tym zachowanie tancucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0x 3 5
kontakt z zywno§$cig.
III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngetrzna i systemy 0 25 50
zarzadzania bezpieczenistwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0x 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowoscé 0x 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organdw PIS i gotowo$§¢ do wspdipracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0x 9 17
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 1) 3 7
Sledzenie produktu (Traceability). 0x 10
6 Kontrola surowcow, péiproduktéw i wyrobéw gotowych przez | 0x 4 8
producenta, w tym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie. 0x 8
IV | Profil dzialalnoSci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 8x
Suma punktéw 0 11 0
Suma punktéw ogélem 8
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™N__|[©® W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

I. STWIERDZONE NIEPRAWIDEOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR - z dnia -

III. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY: nie wniesiono.

PIREKTOR SZKOLY (
tue (0 &4

(podpis kontrolbwarregoy ot |

SZKOLA PODSTA\/‘/"‘/W: iR 32
z Oddziatami integracyjnymi
im.

269 |

20-362 Lublin

(podpis osoby kontrolujgcej)

Rlouddi %&/




