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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie Zalacznik Nr 3
20-029 Lublin F/PK/BZ/01/01
1. Uni ka 12 -l
e Dutawydani: 805 2017:
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAL / KOPIA*)
Nr HZ.6321.22.2019.M£.2 Lublin, dnia 06.06.2019r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/
Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monikg Dziurzynskg -Wdjtowicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania
czynnosci kontrolnych K.0122.49.2019; Malgorzate E¢towskq — stazyste, numer upowaznienia do
wykonywania czynnosci kontrolnych K.0122.85.2019.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznieri do czynnosci kontrolnych )

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r., poz.
2096 ze zm.).Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu
nr 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli Zywno$ci oraz materialow i wyrobéw przeznaczonych
do kontaktu z zywnoscig.

Napodstaw1e i : tebiored

: 3 o AF + Perd e art 3 ust 2 rozporzz;dzema (WE)nr882/2004
Parlamentu Europejsklego i Rady z dma 29 kwietnia 2004r. w sprawxe kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywno$ciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zakiad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 31 im. Lotnikéw Polskich, ul. Lotnicza 1,
20-322 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu )
NIP 946 18387 11

TEL 81 728 67 00 FAX E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja zatwierdzajgca Nr ONS.HZ.R-6323/23/07 z dnia

04.04.2007r. wydanej przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lublinie
( podac nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujacy zakladem: Pani Jolanta J6zefaciuk - Dyrektor Szkoty
( imig i nazwisko, stanowisko )
3. Przedstawiciel zakladu: Pani Jolanta J6zefaciuk- Dyrektor Szkoty
Pani Barbara Poleszak— Kierownik gospodarczy

( imig i nazwisko, stanowisko )
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Nie przywotano
( osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego dzieci uczgszczajacych do
placowki oswiatowej.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak SK/S/K/09-206/HZZiPU,

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaklad).

Dzialalno$¢ bloku zywienia szkoly prowadzona jest w zakresie produkcji positkow
od surowca na bazie migsa, w tym drobiu, ryb, warzyw okopowych, niecokopowych, jaj oraz napojow
z polproduktow, wyrobéw gotowych. Posilki i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku.
W placéwce oswiatowej positki spozywa okolo 265-oro dzieci. Blok Zywienia zapewnia obiad
dwudaniowy dla dzieci szkolnych.

Pomieszczenia bloku zywienia usytuowane na parterze budynku szkoty. Budynek wolnostojacy
wielokondygnacyjny, drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto. W dniu kontroli drzwi zewngtrzne
szczelne utrzymane w dobrym stanie technicznym. Budynek podigczony do miejskiej sieci
wodociagowej i kanalizacyjnej. Okazano do wgladu sprawozdanie z badan wody nr 4558/18 z dnia
23.10.2018r. wykonane przez Centralne Laboratorium Miejskiego przedsigbiorstwa Wodociggow
i Kanalizacji w Lublinie Sp. z.0.0., 20-407 Lublin, al. J. Pilsudskiego 15. Przy punktach wodnych
zapewniono dostep biezacej cieplej i zimnej wody. Do higieny rak personelu zapewniono
dezynfekcyjne mydlo w plynie oraz $rodek do dezynfekcji rak firmy Tenzi z aktualnym terminem
waznosci oraz papierowe reczniki jednorazowe.

Infrastruktura oraz wyposazenie bloku Zzywienia szkoly zostala opisana w protokole kontroli
sanitarnej znak HZ-0-6323/121/2014 z dnia 02.10.2014r. i nie ulegly zmianie za wyjatkiem
doposazenia kuchni w drugi piec konwekcyjno- parowy, wymiany kuchni gazowej 4- palnikowej na 5-
palnikows oraz wymiany posadzki w pomieszczeniu zmywalni naczyn z plytek pcv na terakotg.

Nieczystosci stale komunalne usuwane sg do pojemnikéw wylozonych wkiadami foliowymi,
a nastepnie do kontenera zbiorczego, ustawionego na zewnatrz budynku. Odpady komunalne
odbierane s3 przez firme¢ Suez Wschod Sp. z.o.0. ul. Cieplownicza 6, 20-479 Lublin. Przediozono
do wgladu umowe nr P-35/L z dnia 21.09.2017r.. na odbior odpadéw o kodzie 20 03 01 i 15 01 06
Umowa zawarta na czas okreslony do dnia 30.09.2020r.

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie, nad punktami obrobki
cieplnej zamontowano okapy (z wyciggiem mechanicznym). Przedlozono do wgladu Protokét nr 11
z okresowej kontroli przewodéw kominowych z dnia 05.02.2019r. wystawiony przez Uslugowy
Zaktad Kominiarski ul. Wspélna 12/4, 20-344 Lublin, Mistrz Kominiarski Kazimierz Jezyna. Termin
nastepnego badania technicznego ustalono na luty 2020r.

Oswietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty Swietle
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia przy produkcji positkéw, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych
i stolowych pracuje Iacznie 4 osoby, ktorych aktualne dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych przediozono do wgladu. Zapewniono czysta odziez ochronng personelu oraz
warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel pracowal w czystej odziezy ochronnej
(fartuchy oraz ostony wloséw).
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Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie oraz przez
specjalistyczng firm¢ DDD Przedsigbiorstwo Ustugowe Zabij Szkodnika Lukasz Tylec, ul. Droga
Meczennikow Majdanka 49/58, 20-325 Lublin. Okazano protokél z przeprowadzonego audytu
zabezpieczenia obiektu przed szkodnikami z dnia 17.05.2019r. Data nastepnego przegladu w migdzy
15.06 - 30.06.2019r. W dniu kontroli w bloku zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani $ladéw ich
bytowania, obiekt szczelny. W otworach okiennych otwieranych celem przewietrzania pomieszczen
bloku Zywienia zainstalowano siatki uniemozliwiajagce wnikanie szkodnikéw. W pomieszczeniach
bloku zywienia stwierdzono wylozone stacje monitorujace obecnos¢ szkodnikéw.

Wydzielono stanowiska robocze mycia i przetwarzania poszczegblnych surowcow -—
stanowiska wykorzystywane zgodnie z ich przeznaczeniem.

Zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja powierzchni
kontaktujacych sie z zywnoscig. Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoscia
zapewniono $rodek GranAlkaDez firmy Tenzi z aktualnym terminem waznosci do uzycia.

Zapewniono identyfikowalno$¢ wszystkich srodkéw spozywczych, okazano do wgladu faktury
dostaw: nabiat faktura vat 1351/2019 z dnia 30.05.2019r. wystawiona przez Tomasz Dudek Hurtownia
DATO, ul. Bursaki 6, 20-150 Lublin; warzywa, owoce faktura vat nr 12616/05/2019 z dnia
30.05.2019r. wystawiona przez Tomik Tomasz Jarostaw Duda Elizowka 65, 21-003 Ciecierzyn;
pieczywo faktura vat nr 322/05/2019 z dnia 30.05.2019 r. wystawiona przez Przedsigbiorstwo-
Produkcyjno-handlowo-Ustugowe Madex ul. Ceramiczna 10, 23-200 Krasnik; mig¢so, w tym dréb
faktura vat nr 24485/MG/2019 z dnia 30.05.2019r. wystawiona przez Ladros S.C. A. Lewczyk
A. Lewczyk 20-258 Lublin, Luszczéw Drugi 107; jaja faktura nr 12465/05/2019 z dnia 28.05.2019r.
wystawiona przez Tomik Tomasz Jarostaw Duda Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn.

Magazynowane w szkole zapasy $rodkéw spozywczych identyfikowalne, opatrzone etykietami
producentéw. Zapewniono segregacj¢ asortymentowg przechowywanej zywnosci. Nie stwierdzono
srodkéw spozywezych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie daty minimalnej trwatosci.
Srodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem cigglosci lancucha
chtodniczego, zgodnie z warunkami temperaturowymi okreslonymi przez producentéw zywnosci.

Okazano do wgladu dokumentacj¢ systemowg zakladu z zakresu procedur i instrukcji
GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa zywnosci opartego na zasadach HACCP. Dokumentacja
we wszystkich wymaganych obszarach, dostosowana do zakresu prowadzonej dziatalnosci. Okazano
do wgladu prowadzone na biezagco zapisy z monitoringu tj.. temperatury w urzadzeniach
chiodniczych- CCP1 obecnosci szkodnikéw, mycia okapu kuchennego, karta dezynfekcji jaj, kontroli
temperatury podczas obrébki termicznej- CCP2. Okazano do wgladu zapisy z audytéw wewngetrznych
oraz szkolen pracownikéw.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

W trakcie prowadzonych czynnosci kontrolnych stwierdzono:

1.2. Ubytki w terakocie w pomieszczeniu zmywalni naczyn w poblizu kratki Sciekowej oraz basenu do
mycia duzego sprzetu produkcyjnego. W ubytkach podlogi gromadzg si¢ resztki zywnosci, kurz oraz
zastoiny wody. Opisany stan uniemozliwia skuteczne prowadzenie czynnosci zwigzanych
z czyszczeniem i myciem podiogi.

1.3. Basen do mycia duzego sprzetu kuchennego mocno wyeksploatowany, powierzchnie z licznymi
odpryskami emalii, widoczne $lady rdzy. Powierzchnie trudne do utrzymania w czystosci.
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Patelnia elektryczna usytuowana w pomieszczeniu kuchni wlasciwej pod okapem utrzymana
w niewlasciwym stanie technicznym, z licznymi odpryskami farby, widocznymi Sladami rdzy,
Powierzchnie trudne do utrzymania w czystosci, do mycia i dezynfekcji.

Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie przepisow:

- Rozporzadzenie (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny srodkow
spozywezych (Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30 kwietnia 2004 r. str. 1 ze zm.);

- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018r. poz. 1541
ze zm.).

Integralng czgs$¢ protokotu stanowia nastgpujace zataczniki: Zalgcznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowos$ci wymienione w pkt - Zalgcznik Nr -
ukarano -
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -

( nr mandatu karnego )

na podstawie: -
( podstawa prawna )
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr - .

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidiowosci sanitarno-technicznych: nie ustalono

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecefi dotyczacych usunigcia
biezacych uchybienn wymienionych w pkt —

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu -

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu

Pan (i) wnosi / nie wnosi®- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag.

6. Czas trwania kontroli: od 10°° do 14"

Protoké! niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i oméwieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
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Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak.
(podaé: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)

I im. Lotnikéw Polser‘h
’ 20-322 Lublin, ul. Lotnicza't
.............. y e SEESL I e CSRLEE R L S tel 8172867 00, fax 81 728 67 01

...................

( podpisy swiadkéw )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu 06.06.2019r.
otrzymatem (-am) w dniu 06.06.2019r.

...................

Wilasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylgcznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

.........................................................................................

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") - zaznaczy¢ wlasciwe
**) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawo Przedsigbiorcow.
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Lublinie
20-029 Lublin ul. Uniwersytecka 12
Tel. 81 53297 05

Zalacznik nr 6

ZF/PK/BZ/01/01/01
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Nr HZ.6321.22.2019.ML2 z dnia 06.06.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

1. Zaklad: Blok Zywienia w Szkole Podstawowej Nr 31 im. Lotnikéw Polskich,

ul. Lotnicza 1, 20-322 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

I. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wlg]l;ac
™ | © W) ke
nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0X 2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
Z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, Sciany, 0 2X 4
sufity i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, o$§wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 1X 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0X 1 2
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich 0X 1 2z
zwalczanie.
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0X 1 2
odpadéw.
i Zabezpieczenie przed dostgpem 0séb postronnych. 0X 1 2
II | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32

Y zaznaczyé wlasciwe
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1 Czysto$¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkoéw transportu. | 0X 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakos$¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0X 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie laficucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb 0X 3 5
majacych kontakt z zywnoscia.
II1 | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy | 0 25 50
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie 0X 2 4
merytoryczne pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych
pracownikéw).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowos¢ 0X 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowo$¢ do wspélpracy.
3 Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0X 9 17
HACCP).
Bl Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. | 0X 3 7
Sledzenie produktu (Traceability). 0X 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobéw gotowych 0X 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
i Znakowanie. 0X 4 8
IV | Profil dzialalnoS$ci — zgodnie z kategoryzacja zakladow 0 4 8X
Suma punktéw 3 8
Suma punktéw ogélem 11
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
™) S) ()
Ryzyko dla ocenianego zakladu X
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

IL STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE
KONTROLI SANITARNEJ HZ.6321.22.2019.ML2 Z DNIA 06.06.2019r.

II. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE& OCENY:-

DYREK(TOR Z

......................

mgr Jolanta Jogefaciuk
(Pog €go)

hz% 19 u @?Dss c. M,&m



