Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Lublinie, Zatacznik Nr
20-078 Lublin F/PK/BZ/01/0
ul. 3 Maja 4 . Data wydania 2014-07-0
Tel. 081 532 97 05 Stions 12
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr HZ-0-6323/ 12 /2014 . Lublin dnia 02.10.2014r.

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiege
Powiatowego/Granicznego  Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Krzysztof Domafiski — asystent - numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnyc
K-0160/9/2014,

Magdalena Bochenczyk - miodszy asystent - numer upowaznienia do wykonywania czynnosc
kontrolnych K-0160/78/2014.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 1
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (jednolity tekst Dz. U. z 2011r. nr 212, poz 1263 z pdzn. zm.
w zwigzku zart. 67 § 1 oraz art. 68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowani
administracyjnego (tekst jednolity Dz. U. z 2013r. poz. 267 z p6zn. zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatoy
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/1-
Gioéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzani
urzgdowe;j kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt. 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosc
gospodarczej (tekst jednolity Dz. U. z 2013r, poz. 672 z pdzn. zm.) oraz na podstawie art. 3 us
2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 i
w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawer
paszowym i zywno$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz
Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, |
45, str. 200, z p6zn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:

Stolowka w Szkole Podstawowej Nr 31 im. Lotnikéw Polskich, ul. Lotnicza 1, 20-322 Lublin

podlega — Urzad Miasta Lublin
(peina nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

NIP 713-249-22-51 REGON 001180524 PESEL nd
TEL. 81 750 00 64 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: pod statym nadzorem organéw Pafistwowej Inspekc
Sanitarnej — decyzja zatwierdzajaca Nr ONS.HZ R-6323/23/07 z dnia 04.04.2007r.
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2. Kierujacy zakiadem: Pani Jolanta J6zefaciuk — Dyrektor szkoty
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: Pani Anna Skoczek — V-ce dyrektor szkoty

(imie i nazwisko, stanowisko)

Pani Barbara Poleszak — Kierownik gospodarczy
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw zywienia zbiorowego.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: SK/S/K/09-107/HZ.

IL 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaktad). '

Dzialalno$¢ w stolowce prowadzona jest w zakresie produkcji, wydawania oraz konsumpcji
positkéw przygotowywanych od surowca, na bazie migsa czerwonego, drobiowego oraz ryb, warzyw
okopowych i nieokopowych, jaj, potproduktdéw i produktow gotowych. Dania i napoje podawane
w naczyniach wielorazowego uzycia. Produkowane sg positki obiadowe (dwudaniowe) w iloéci okoto
280 sztuk.

Woda biezgca ciepta i zimna do zakladu doprowadzona z wodociggu miejskiego, okazano
sprawozdanie z badania wody z instalacji wewnetrznej zakladu z dnia 10.10.2013 r., w zakresie
mikrobiologicznym Nr OL-W/Z-682/13/PBM - jako$¢ wody prawidtowa. Przy wszystkich punktach
wodnych zapewniono biezaca ciepta i zimna wode. Smieci usuwane do kontenera usytuowanego na
zewnatrz zaktadu — opréznianie przez SITA WSCHOD, ul. Cieplownicza 6, Lublin - okazano do
wgladu Fakture VAT Nr 130044152 z dnia 31.08.2014r potwierdzajaca odbiér odpadéw o kodach: 15
01 06, 20 03 01 z kontenera przedmiotowsj szkoly. Nieczystosci ptynne usuwane do kanalizacji
miejskiej. Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami — prowadzone we wiasnym zakresie, w dniu
kontroli obecnosci szkodnikéw ani $§ladéw ich bytowania nie stwierdzono. Okazano Protokét nr 60 z
okresowej kontroli przewodéw kominowych z dnia 28.04.2014 r. wystawiony przez Ustugowy Zaktad
Kominiarski K. Jezyna, ul. Wspo6lna 12/4, 20-344 Lublin - stwierdzono, ze ,objete kontrolg przewody
kominowe oraz elementy urzadzen kominowych odpowiadaja — przepisom wyzej wymienionym.
Wykonane konstrukcje i elementy mieszcza si¢ w obowigzujacych przepisach. Przewody kominowe,
wentylacyjne, pomieszczenia kuchenne drozne, wykazuja ciag prawidtowy”. Odpady poprodukcyjne i
pokonsumpcyjne odbierane przez PRO-EKO Odbiér Odpadéw organicznych T. Szynkora, Swidnik
Duzy Pierwszy 20-258 Lublin, przedstawiono aneks z dnia 30.09.2013 r oraz Karte przekazania

odpadu z dnia 24.06.2014r. Nr 158/ wystawiong przez w/w firme specjalistyczna na odbiér odpadéw
kuchennych o kodzie 20 01 08. ‘

Al
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Towar do zakladu dostarczany przez producentéw i hurtownikéw, w miare mozliwosci na biezaco.

W zaktadzie dokumentowane zrodio pochodzenia.

Dostawcy:

- owoce i warzywa - TYMWAR Grzegorz Tymczak, Elizéwka 65, 21-003 Ciecierzyn;

- mrozonki, ryby — Ireneusz Welman, Kraénik;

- nabiat P H.U. AVEXIM, Turka;

- migso, wedliny — ZPM , MAX” Splawy II Nr 45, Krasnik;

- art. spozywcze — Arkadia Sp. J., Chelm;

- pieczywo — PPHU Emilia Filipiak, Wojciechow;

- dréb — Ladros s.c., Wolka;

- wyroby garmazeryjne — Pyza Michat Parafiniuk.

W otwieranych otworach okiennych Zainstalowano siatki chronigce pomieszczenia przed dostepem

owadow.

Nie stwierdzono na stanie zakladu artykutéw spozywezych po uplywie daty minimalnej trwatosci lub

terminie przydatnosci do spozycia. Segregacja srodkéw spozywczych zachowana.

Do dezynfekcji rak personelu zapewniono Preparat do mycia rak Gastro-Sept Hand VC 615

Dezynfekcyjne mydio w plynie firmy VOIGT z aktualnym terminem waznosci ,03.09.157,

Do dezynfekcji powierzchni kontaktujgcych sie z zywnoscig preparat Plyn dezynfekujacy ECO Javel

w terminie waznosci 2015-07-03.

Personel pracujacy w kontakcie z Zywnoscig wyposazony w prawidiows odziez ochronng, fartuchy,

czepki, rekawiczki jednorazowego uzytku.

Naczynia stofowe myte wstepnie recznie w zmywalni naczyn, a nastgpnie za pomoca profesjonalne;j

maszyny gastronomicznej - ,,Fagor” czas cyklu ok. 3 min., temp. 90 C. Maszyna serwisowana.

Okazano do wgladu J. adlospis opracowany na potrzeby stotdwki (w zalgczeniu do protokotu).

Na potrzeby stolowki zapewniono:

e sale konsumpcyjng z przygotowanymi miejscami konsumpcyjnymi dla dzieci, oraz okienkiem
wydawania positkow i okienkiem przeznaczonym na zwrot brudnych naczyn stolowych. Posadzka
w sali konsumpcyjnej plytki, $ciany zmywalna lamperia, oswietlenie naturalne i sztuczne,
wentylacja grawitacyjna. Z sali konsumpcyjnej wejscie do pomieszczen kuchni poprzez zmywalnie
naczyn stotowych;

* pomieszczenie zmywalni naczynh stolowych wyposazone w: punkt wodny do wstepnego mycia
naczyn stotowych, zmywarko-wyparzarka Fagor, wyparzacz Kromet, ociekacze, basen, stoly
pomocnicze. Sciany i piytki do pefnej wysokosci, posadzka plytki PCV, sufit pomalowany farba,

oSwietlenie sztuczne i naturalne, wentylacja grawitacyjna;
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e pomieszczenie kuchni wiasciwej z: punktem wodnym do mycia rgk, zlewem 2 komorowym do
obrobki migsa w tym drobiu, blatami roboczymi, piecem konwekcyjnym, trzonem grzewczym —
taborety gazowe z zamontowanym powyzej wyciagiem, 2 patelnie elektryczne, 4-palnikowa
kuchenka gazowa, kuchenka mikrofalowa, zamykane szafki. Sciany do peinej wysokosci ptytki,
posadzka ptytki, sufit pomalowany farba, oswietlenie natura}ne i sztuczn'e, wentylacja grawitacyjna
wspomagana mechanicznie, zainstalowano pochlaniacz wilgoci;

e z czgscl kuchni wyodrebniono stanowisko wydawania positkoéw, z okienkiem podawczym, oraz
regatem do przechowywania zapasu czystych naczyn stolowych oraz bemarem grzewczym;

Z pomieszczenia kuchni korytarz komunikacyjny z ktérego prowadzg wejscia do:

e pomieszczenia obrobki brudnej warzyw ze stanowiskiem termicznej dezynfekcji jaj (zlew 2-
komorowy z ociekaczem i wanna),

¢ pomieszczenie wc personelu z umywalka do mycia rak i muszlg sedesowa,

¢ pomieszczenie magazyn artykuldw suchych i loddwek/zamrazarek.

e stanowisko dla higienicznego przebierania si¢ personelu (szafka na odziez ochronna i wtasna)

punkt porzadkowy.

Okazano do wgladu opracowane procedury i instrukcje z zakresu GHP/GMP oraz system

bezpieczenstwa zywnosci oparty na zasadach HACCP. Dokumentacja dostosowana do charakteru

i zakresu dotychczas prowadzonej dziatalnoéci. Ponadto przediozono do wgladu aktualne zapisy

z kontroli wewnetrznej ustanowione dokumentacja, tj. mycia i dezynfekcji pomieszczen, sprzetu

1 wyposazenia, Rejestr kontroli wystgpowania owadéw i szkodnikow, Karte dezynfekcji jaj, Karte

monitorowania CCP1 — kontrola temperatur w urzadzeniach chlodniczych i mrozniczych, Karte

z monitoringu CCP2 — monitoring temperatury podczas obrobki termicznej (2 razy dziennie), Karty

kontroli przyjecia towaréw nietrwatych mikrobiologicznie. Pracownicy pracujacy w kontakcie

z zywnoscia na biezaco przechodza szkolenia. Okazano do wgladu protokoty ze szkolefi zewnetrznych

oraz wewnetrznych pracownikéw oraz zaswiadczenia o uczestnictwie w szkoleniach i seminariach,

w tym organizowanych przez PSSE w Lublinie. Prowadzone sa réwniez audity wewnetrzne (1 raz

w miesigcu; ostatni audit: wrzesien 2014r.).

I 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono.

Integralng czgs¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: Zatacznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

IIL Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidfowosci wymienione w pkt -

nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)
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grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zi
(nr mandatu karnego)
na podstawie -
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybien wymienionych w pkt —

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik / przedstawiciel zakladu jest obowigzany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu ”.

Pan (i) wnosi / nie wnosi™ uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie dotyczy .

5. Uwagi osoby kontrolujgcej — bez uwag .
6. Czas trwania kontroli: od 11.00 do 13.30.

Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji. - nie dotyczy.
Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak.

(podaé: numer strony protokofu, zatgcznika, okreslenia lub wyrazy bigdne i te, kidre je zastgpujg)

OLA PODSTAWOWA Nr 31

L crm W “o sk rh
Asystent

(podptstpleczgf mgr inz. Mdgdalelm Bochenc kK mgr inz. Krzysztof Domanski

Wice

{ podpis osoby kontrolujgcej)

.............. sy Avrna Sk()czek
( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 02.10.2014r. SZKOLA PORSTAL
otrzymatem (-am) w dniu 02.10.2014r. A PODS ”‘W")“{fjh?\«’r 31

. I,-

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.



