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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

interwencyjnej)”
. ORYGINAL / KOPI4*)
Nr HZ.6323.10.2019.MB Lublin, dnia 22.02.2019r.

(Miejscowosc i data)

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkéw Zywienia zbiorowego w zwiazku z

organizowanym wypoczynkiem letnim dla dzieci w szkole podstawowe;j.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/

[Powiatowego)/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Malgorzate Eetowsksa — Stazyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych znak:
K.0122.85.2019;

Magdalene Bochenczyk — Mlodszego Asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych znak: K.0122.25.2019.

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panistwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11§ 2 ustawy z dnia
14 czerwea 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r. poz. 2096 ze zm.).
Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnoéci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A na o - A -t o rovza Przadoiabia (D
7z2018r poz—646-ze—zm:)**) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Furopejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym i zywno$ciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

- a
)

I. Zaklad:

Blok zywienia w Szkole Podstawowa Nr 29 w Lublinie
ul. Wajdeloty 1, 20-640 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

(petna nazwa, adres)

Pan Marek Wozniak — Dyrektor Szkoty

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

NIP 712-193-59-63, tel. 81 525-21-23
(informacje dodatkowe o zakladzie)

Pani Magdalena Charlifiska — Kierownik gospodarczy

(przedstawiciel zakladu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)
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Swiadkéw nie przywotano.
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

IL. Przeprowadzenie kontroli
1.Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci”.

Kontrole sanitarng tematyczna przeprowadzono w zakresie oceny warunkéw Zywienia
zbiorowego w zwiazku z zapewnianiem wyzywienia na potrzeby zimowiska zorganizowanego na
terenie Szkole Podstawowg Nr 29 w Lublinie przy ul. Wajdeloty 1. Zimowisko trwa w okresie:
11.02.2019r. — 22.02.2019r. Dzieciom zapewniane jest wyZywienie W postaci drugiego dania
obiadowego z deseru, ktéry stanowi owoc oraz napoju. W potkoloniach bierze udzial 55-oro dzieci
w wieku od 7 do 13 lat, z czego 48-oro uczestnikéw korzysta z wyzywienia w szkole. Pozostatym
dzieciom rodzice zapewniajg wyzywienie we wiasnym zakresie. Ustalono, ze dzieci uczestniczace
w zimowisku nie maja specjalnych zalecen zywieniowych, wiec produkowany jest jeden positek dla
wszystkich.

Blok zywienia prowadzi dziatalnoé¢ w zakresie produkcji, wydawania i konsumpcji positkow
na bazie miesa czerwonego, drobiowego, ryb, warzyw okopowych i nieokopowych, jaj, potproduktow
i produktéw gotowych. Dania i napoje podawane w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Czynnoéci kontrolne wykazaty, ze pomieszczenia, sprzet i wyposazenie bloku Zzywienia
utrzymane jest we wiasciwym stanie sanitarno-technicznym i higienicznym. Ustalono, ze w 2017r.
przeprowadzono remont i modernizacj¢ pomieszczen bloku zywienia. Z pomieszczenia produkcyjnego
wydzielono cze$¢ czysta (produkcja i wydawanie positkéw) oraz czgS¢ brudng (zwrot brudnych
naczyh stolowych, mycie i dezynfekcja naczyn stolowych. W pomieszczeniu zmywalni sprz¢tu
kuchennego zamontowano umywalke do mycia rgk oraz punkty wodne do mycia sprzetu.
Zainstalowano tez stacje myjaca. Na wyposazeniu kuchni stwierdzono réwniez piec konwekeyjno-
parowy.

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rgk personelu pracujgcego przy produkcji
positkéw. Punkty wodne do mycia rgk zostaly wyposazone w mydio w plynie, preparat do dezynfekcji
rak AHD 1000 z aktualnym terminem waznosci oraz reczniki jednorazowe do osuszania rgk. W dniu
kontroli personel bloku zywienia prace W stycznosci z Zywnoscig wykonywal w odziezy ochronnej.
Na wyposazeniu dostgpna zapasowa odziez ochronna, przechowywana w wydzielonej do tego celu
szafie w pomieszczeniu szatmi dla personelu zlokalizowanym w podpiwniczeniu. Podczas ferii
w bloku zywienia pracuja 3 osoby, ktorych aktualne dokumentacje lekarskie do celéw sanitarno-
epidemiologicznych 5 pracownikow.

W zakladzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia procesOw zwigzanych dezynfekcja
powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnosdcig. W zakladzie dostgpny jest gotowy preparat SPD 105
ProfiMax z aktualnym terminem waznoS$ci, ktérym dezynfekowane sg powierzchnie. Naczynia
stotowe, z ktorych korzystaja dzieci myte sa w aneksie zmywalni naczyn stolowych z wykorzystaniem
zmywarko-wyparzarki kapturowej. Czyste naczynia przechowywane w szafie przelotowej, ktora iaczy
aneks zmywalni naczyn stotowych z pomieszczeniem produkeyjnym.

Podczas kontroli poddano ocenie jakos¢ srodkéw spozywczych. Na stanie zakladu
magazynowany niewielki zapas zywnodci. Nie stwierdzono na stanie zakladu artykutéw spozywczych
o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uptywie daty minimalnej trwatosci lub terminie przydatnosci
do spozycia. Zywno$¢ mrozona we wlasnym zakresie oznakowana nazwg oraz data zamrozenia.
Segregacja $rodkow spozywczych zachowana. Zapewniono wystarczajaca ilos¢ urzadzen
chiodniczych  przeznaczonych do przechowywania .Srodkéw spozywezych  nietrwatych
mikrobiologicznie.
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Odpady, w tym pokonsumpcyjne usuwane s do pojemnikéw wylozonych wkladami
foliowymi, a nastepnie do kontenera zbiorczego na odpady. Odbiorem i zagospodarowaniem odpadow
zajmuje sie specjalistyczna firma, z ktorg placowka ma podpisang umowe. W dniu kontroli nie
stwierdzono nieprawidlowosci w tym zakresie. Pomieszczenia utrzymane w czystosci i porzadku.

Pomieszczenia bloku Zywienia zostaly zabezpieczone przed dostgpem szkodnikéw.
W otwieranych oknach zainstalowano siatki uniemozliwiajace wnikanie szkodnikéw. Drzwi
zewnetrzne szkoly szczelne. Nie stwierdzono obecnosci ani $ladéw bytowania szkodnik6w
w pomieszczeniach bloku Zywienia.

Okazano do wgladu zapisy potwierdzajgce utrzymanie kontroli wewngtrznej w obszarach
ustanowionych opracowanym systemem bezpieczenstwa Zywnosci.

Podczas kontroli poddano ocenie jadlospis ulozony na potrzeby zimowiska na okres
18.02.2019r. — 22.02.2019r. zaréwno pod katem jakoSciowym jak i zastosowania si¢ placowki szkolnej
$wiadczacego ustuge zywieniows do obowigzujacych przepiséw prawnych ujetych w Zalgczniku nr 2
do Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan,
jakie musza spelnia¢ $rodki spozywcze w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2016r. poz. 1154).

Podczas zimowiska dzieciom serwowany jest obiad jednodaniowy, deser oraz nap¢j. Jadlospisy
komponowane s3 z wykorzystaniem srodkéw spozywezych pochodzacych z réznych grup tj. produkty
zbozowe, ziemniaki, warzywa i owoce, mleko i produkty mleczne, migso, ryby, jaja, nasiona roslin
* straczkowych oraz ttuszcze. Do drugiego dania podawane sg weglowodany zlozone, np. ziemniaki
gotowane, kasze gryczang, ryz lub gléwne danie stanowi wyrdb garmazeryjny (pierogi ruskie).
Serwowane s3 potrawy miesne i rybne (np. gulasz wieprzowy, kotlet schabowy, udka z kurczaka oraz
filet rybny). Do drugiego dania zapewniany jest dodatek w postaci warzyw surowych, gotowanych lub
kiszonych (np. satata, pomidor, suréwka z pora, buraczki zasmazane, zielony groszek, suréwka
z kiszonej kapusty). Do positkéw obiadowych podawany jest kompot owocowy przygotowywany
z wykorzystaniem mrozonej mieszanki owocowe]j dosladzany niewielka iloscig cukru albo herbata
czarna z cytryng i miodem. Jako deser podawane sg owoce réznego rodzaju owoce i soki owocowe
(np. jabtko, banan, mandarynka, pomaraficza). Przez caly pobyt w placéwce dzieci majg zapewniong
wode do picia.

Do produkcji positkéw uzywa si¢ wylacznie naturalnych koncentratéw spozywczych.
Do przyprawiania positkéw stosuje sic wylacznie ziola i sol spozywcza. Na stanach magazynowych
stwierdzono ziola suszone m.in.: majeranek, tymianek, bazylia, ziolowy, papryka suszona, ziele
angielskie, liscie laurowe, cukier biaty, naturalny miod pszczeli, przyprawa uniwersalna do potraw bez
glutaminianu sodu firmy PAKAR, przyprawa SMAKOSZ bez glutaminianu sodu firmy PAKAR.
Dodatek do suréwek stanowi oliwa z oliwek extra virgin Ballester. Do wszystkich positkéw dodatek
stanowia owoce i/lub warzywa. Raz w tygodniu podawana jest porcja ryby. W produkgji positkow
stosowane s3 rozne techniki kulinarne: gotowanie, pieczenie, duszenie, rzadko smazenie. Do smazenia
stosowany olej rzepakowy ,.Kujawski” z pierwszego tloczenia filtrowany na zimno (producent: ZT
"Kruszwica" S.A. ul. Niepodleglosci 42 88-150 Kruszwica). Przy produkcji wigkszosci positkow
wykorzystuje si¢ piec konwekcyjno-parowy, smazone potrawy rzadko podawane sg dzieciom.

Ocena jadlospisu jest pozytywna. Positki komponuje si¢ w ciekawy i trafny sposob
wykorzystujac przy tym rézne rodzaje srodkow spozywcezych i roézne techniki kulinarne. Serwowane
positki sa dostosowane do potrzeb dzieci w wieku szkolnym. Pozytywnie oceniono szczegolnie
nastepujace cechy zywienia: wykorzystywanie pieca konwekcyjno-parowego do prowadzenia obrobki
termicznej potraw zamiast smazenia na thuszczu, duza podaz warzyw i/lub owocéw w diecie zarowno
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w postaci surowej jak i po obrobce termicznej oraz kiszonych, z uwagi na obecny sezon zZimowy
(trafny wybOr warzyw i owocOw).

Przyktadowy jadlospis wraz z wykazem skladnikow oraz informacja o alergenach
i substancjach powodujacych nietolerancje pokarmowe zawartych w serwowanych w positkach
umieszczony jest w widocznym miejscu na tablicy znajdujgcej si¢ na tablicy informacyjnej. Zataczony
zostal réwniez do protokotu z kontroli. Powyzsze potwierdza zgodnos¢ z rozporzadzeniem nr
1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnoéci, zmiany rozporzadzef Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr
1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG,
dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw
Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE L
304 z dnia 22.11.2011r. s. 18 ze zm.).

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak SK/S/K/09-152/HZ.
I11. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:

Nie ukarano
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - z
(nr mandatu karnego)
W oparciu o -
( podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglgdniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zataczone dokumenty: jadlospis.

3. Inne informacje dotyczace ustale/uzgodnien” brak

4. W ksiazce kontroli wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
uchybien, okre§lonych w pkt: -

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢

whaéciwego pafistwowego inspektora sanitarnego nie poZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego

terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownikal/przedstawiciela zaktadu °.

Pan (i) wnosi/h;'e wnosil? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

6. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak
7. Czas trwania kontroli: od 11% do 12%.
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Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostat sporzgdzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a naste¢pnie po odczytaniu i omdéwieniu go zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupehienia do protokotu: brak
( poda¢ numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujg)

( podpis i pieczec¢ kontrolowanego)
gdalena Boehe zyk
{ podpisy swiadkow) ]I\ GQHSPOD RCZY ( podpisy osob kontrolujgcych)

DYREK 0

OB

POTW‘?E*KD%ENIECBDBIORU PROTOKOLU

sk

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 22.02.2019r.
otrzymalem (-am) w dniu 22.02.2019r.

im. Adama Mickiewicza
20-604 Lublin, ul. Wajdeloty 1
tel. (081) 525-21-23 T Wosniat

RECION QODF4203 ( podpis i pieczec odbierajqgcego protokdt)

SZKOLA PODSTAWOWA Nr 29 DYREKTOR “(SZEQ(EM

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protok6t nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokét sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego parstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
**) skreéli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy Prawo Przedsigbiorcow



