Zalgcznik nr 5

Paiistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny F/PK/BZ/01/03
w Lublinie : :
20-029 Lublin Data wydania: 08.05.2017r.
ul. Uniwersytecka 12 _ Stronalz5
Tel. 081 532 97 05

PROTOKOY. KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)”

(ORYGINAL / KOPIA*)

Nr HZ-K-6325/ 16 /2018 Lublin, dnia 09.07.2018r.

(Miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna tematyczna przeprowadzona w zakresie oceny warunkéw zywienia
zbiorowego dzieci i mlodziezy w zwiazku z Zywieniem uczestnikéw zorganizowanego

wypoczynku letniego.
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafstwowego Wojewodzkiego/

[Powiatowego)/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Monike Staszek - mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/20/2018;

Agate Mazurek - mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K-0160/13/2018.

( imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985t. o Pafistwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2017r. poz. 1261 ze zm.), w zwiagzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy
z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2017r. poz. 1257 ze
zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatloéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.
Na podstawie art—48—ust: 2l sstawy—z—dnia— 6 marea—2018r Prawo—Przedsiebioredw
Dz—U—7 2018rpoz—646):%) oraz—na—podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzgdowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zZywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli. =

1. Zaklad:

Blok Zywienia w Szkole Podstawowej Nr 29 im. Adama Mickiewicza
ul. Wajdeloty 1, 20-640 Lublin
Podlega: Urzad Miasta Lublin

(petna nazwa, adres)

Pan Marek Wozniak — Dyrektor Szkoty

(kierujgcy zakladem — imig i nazwisko, stanowisko)

tel. kontaktowy: 81 525 21 23, NIP 712-193-59-63

(informacje dodatkowe o zakladzie)
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Pan Marek Wozniak — Dyrektor Szkoly

Pani Maria Rak - Intendent
(przedstawiciel zakladu uczestniczgcy podczas koniroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolano
(osoby przywotane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

II. Przeprowadzenie kontroli
1.0pis stanu faktycznego oraz uchybier/nieprawidiowosci”.

Kontrola sanitarna tematyczna w zakresie oceny warunkow Zywienia zbiorowego w zwigzku
z organizowanym wypoczynkiem letnim (w formie potkolonii) dla dzieci i milodziezy oraz
zapewnionym zywieniem zbiorowym przez Blok zywienia Szkoly Podstawowej Nr 29 im. Adama
Mickiewicza w Lublinie przy ulicy Wajdeloty 1. Pétkolonie trwaja w okresie: 25.06.2017r. —
13.07.2017r. Dzieciom i mlodziezy zapewniane jest wyzywienie w postaci II dania, napoju oraz
owocu. W pétkoloniach letnich bierze udziat okoto 55- oro dzieci i mlodziezy. Uczestnicy pétkolonii
spozywaja positek na jadalni bloku zywienia w godzinach od 123° do 13%. Drugie danie oraz napdj
podawany jest w naczyniach wielokrotnego uzytku.

Blok zywienia prowadzi dziatalnos¢ w zakresie produkeji, wydawania i konsumpcji positkow
przygotowywanych na bazie migsa czerwonego, drobiowego, warzyw okopowych i nieokopowych,
owocow, jaj, pélproduktdéw i produktéw gotowych, napojéw zimnych i gorgcych. Positki i napoje
wydawane w naczyniach wielokrotnego uzytku. Kontrola wykazata, iz w bloku zywienia
przeprowadzono gruntowny remont polegajacy na zmianie wyposazenia oraz ukiadu pomieszczen
zywieniowych. Z pomieszczenn bloku zywienia wydzielono pomieszczenie zmywalni naczyn
stofowych wyposazone w punkt wodny do mycia naczyn wielokrotnego uzytku, umywalke do mycia
rak oraz kapturowa zmywarko — wyparzarke Fagor. Wydzielenie osobnego pomieszczenia zmywalni
naczyh stolowych zapobiega krzyzowaniu si¢ drog czystych z brudnymi, ktore kiedys wystepowato
w bloku Zywienia. W sktad pomieszczeni bloku zywienia wchodzi: pomieszczenie kuchni z aneksem
mycia naczyn kuchennych i drobiu, magazyn érodkéw spozywezych trwalych i nietrwalych
mikrobiologicznie, zmywalnia naczyn stolowych, pomieszczenie obrobki warzyw, owocOw oraz jaj,
pomieszczenie socjalne, We dla personelu. Wydawanie positkéw odbywa si¢ okienkiem wydawczym
zamontowanym w kuchni, zwrot okienkiem zwrotnym do zmywalni naczyn stolowych.

Pomieszczenia, sprzet i wyposazenie bloku zywienia utrzymane jest we wlasciwym stanie
sanitarno-higienicznym i technicznym. Stanowiska mycia i przetwarzania surowcow wydzielone.
Dezynfekcja jaj przeprowadzana jest metoda termiczng. W dniu kontroli nie stwierdzono
przechowywania jaj — na obiad dzieci otrzymaja nalesniki z serem dostarczone z kooperacji. —

Zapewniono warunki do utrzymania higieny rak personelu pracujgcego przy produkcji
positkéw. Punkty wodne zaopatrzone w ciepla i zimng biezaca wode. Punkty wodne do mycia rak
zostaly wyposazone w mydio w plynie, preparat do dezynfekeji rak i skéry AHD1000 oraz reczniki
jednorazowe do osuszania rak. Srodki do mycia i dezynfekcji rak z aktualnymi terminami waznosci.

W zakladzie zapewniono réwniez warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych dezynfekcja
powierzchni kontaktujacych si¢ z zywnoécig. W zakladzie dostepny jest gotowy produkt bakterio
i grzybobojczy SPD 105 Profimax firmy Lakma, ktorym dezynfekowane sa powierzchnie, posiadajacy
aktualng date waznosci.

Naczynia stolowe, z ktorych korzystaja dzieci i mlodziez myte s3 wstepnie w punkcie wodnym
zainstalowanym w zmywalni naczyn stolowych, a nast¢pnie dezynfekowane s3a przy pomocy
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zmywarki kapturowej marki Fagor. Czyste naczynia przechowywane w wydzielonej zamykanej szafie
przelotowej taczacej si¢ z kuchnia.

W dniu kontroli personel bloku zywienia prace w stycznosci z Zywnoscig wykonywat
w czystej odziezy ochronnej. W bloku zywienia w kontakcie zywnoscig pracuje 6 0sob, posiadajacych
aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno — epidemiologicznych, ktére przedlozono do
wgladu..

Zwrécono szczegblna uwage na zrédlo pozyskiwania surowcow, ich jakosé, higieng procesu
produkcji. Zapewniono identyfikowalno$¢ wszystkich srodkow spozywczych:

- wyroby gotowe (nalesniki z serem) — Przedsigbiorstwo Handlowe Lucyna Golebiowska,
ul. Radzynska 5, 20-850 Lublin;

- warzywa, owoce, jaja— ,,FRUKTO” Mieczystaw Urban, ul. Partyzantow 49, 21-040 Swidnik;

- miesa czerwone, drobiowe, pélprodukty mrozone (owoce, filet miruny), nabial, $rodki spozywcze
trwale — Solidez Sp. z 0.0 ul. Bukowa 2, Turka.

Okazano do wgladu faktury z miesigca lipca 2018r.

W dniu kontroli dokonano oceny warunkéw przechowywania srodkéw spozywezych trwatych
i nietrwatych mikrobiologicznie. Nie stwierdzono srodkéw spozywczych nieidentyfikowalnych,
niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu waznosci/daty minimalnej trwalosci.
Zapewniono segregacje asortymentowa przechowywanej zywnosci. Nie stwierdzono przerwania
cigglosci lancucha chiodniczego. Srodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane
zgodnie z zalecaniami producentéw umieszczonymi na etykietach produktow.

Pomieszczenia bloku Zywienia zostaty zabezpieczone przed dostgpem szkodnikow. Nadzor
prowadzony jest we wiasnym zakresie. Drzwi zewngtrzne od strony dostaw $rodkéw spozywczych
szczelne. Pomieszczenia utrzymane w czystosci i porzadku, odpady gromadzone prawidtowo.
Nie stwierdzono obecnosci ani §ladéw bytowania szkodnikéw w pomieszczeniach bloku Zywienia.
W pomieszczeniach bloku zywienia stwierdzono wystawione stacje monitorujgce obecnos¢
szkodnikow.

Przedlozono do wgladu prowadzone zapisy wynikajace z opracowanej zaktadowej
dokumentacji systemowej w zakresie procedur, instrukcji GHP/GMP oraz systemu bezpieczenstwa
zywnosci HACCP. Instrukeje i procedury GHP/GMP utrzymane.

Na podstawie okazanego jadlospiséw dokonano ogblnej oceny sposobu zywienia dzieci
i mlodziezy bioracych udzial w wypoczynku letnim, ktére otrzymujg drugie dania z napojem.

Serwuje sie dania migsne (bitki wieprzowe, kotlet mielony, porcja kurczaka pieczona, ryba po
grecku, filet z kurczaka w panierce sezamowej, spaghetti, migso wotowe duszone w warzywach, filet
z morszczuka panierowany, kotlet schabowy, gotabki w sosie pomidorowym, pieczen rzymska, pulpet
rybny w sosie koperkowym) oraz dania bezmigsne ( nalesniki z serem, makaron z serem, pierogi
ruskie). Dodatkiem weglowodanowym do positku sg ziemniaki, kasze, makaron, w tym peinoziarnisty,
ryz. Dwa razy w tygodniu podaje si¢ kasze np. kus — kus, bulgur, jeczmienna, pgczak, gryczana.
Do positkéw zapewniano warzywa surowe (ogorek ze szczypiorkiem, salatka z pomidora na lisciu
salaty, surowka z bialej kapusty, mizeria, suréwka z pora, salata ze $mietang, szczypiorem
i rzodkiewka ) oraz na ciepto (marchewka gotowana z groszkiem). Do picia dzieci otrzymujg kompoty
owoce, soki, herbate z cytryng lub wodg z cytryna. Do kazdego positku zapewniono dodatkowo owoc.

Na tablicy informacyjnej dla wiadomosci konsumentéw finalnych wywieszony jest jadtospis
obowiazujacy w bloku zywienia w ramach Zywienia dzieci i mlodziezy z biezacego dnia, w ktérym
przy positku zostat podany wykaz skiadnikow zawierajacy wyszczegolnione alergeny i substancje
powodujace nietolerancje pokarmowe.



F/PK/BZ/01/03
Data wydania: 08.05.2017r.
Stronad4 z5

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujgcych przepisow
prawa:

Nie stwierdzono nieprawidtowosci. Przepiséw nie naruszono.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak SK/S/K/09-152/HZ, termometr
elektroniczny znak PP/W/K/03-38/HZ..

II1. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowo$ci ukarano: -
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -
(nr mandatu karnego)
W oparciu o -
( podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)

2. Zalaczone dokumenty — brak
3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usunigcia
uchybien, okreslonych w pkt: - dokonano wpisu do ksigzki kontroli.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu °. 7
Pan (i) wnosi/nie wnosi? uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
1 zastrzezen.

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak.

6. Czas trwania kontroli: od 12°° do 14%

Protoké! niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu go zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

7. Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak
{ podaé numer strony protokolu, zalgcznika, okreSlenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)
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POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 09.07.2018r.
otrzymatem (-am) w dniu 09.07.2018r.

DYREKTOR SZKOpY
Lébf/() n.tpuajz

v Marek Wozniak

......................................................................................

( podpis i pieczegé odbierajgcego protokol)

Wilasciciel/losoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zplosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

* zaznaczy¢ wlasciwe
**) skregli¢ w przypadku podmiot6w, ktérych nie dotycza przepisy Prawo Przedsiebiorcow



