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PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ
(ORYGINAE / KOPLA*)
Nr HZ.6321.28.2019.AM Lublin, dnia 06.09.2019r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
[Powiatowego/Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Agate Mazurek — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K.0122.40.2019;

Malgorzate Eetowskg — stazyste, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych
K.0122.85.2019.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowazniefi do czynnoéci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r. poz. 59), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r.
poz. 2096 ze zm.). Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zywnosci
oraz materialtéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zzywnos$cia PK/BZ/01 okreslona
w zarzadzeniu nr 104/17 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywno$cia.

Na podstawie art: a—6—ma A -
sz—U—z%Q%k—pez—l%QQ)ﬂa—efaz—na—pedstawe art. 3 ust 2 rozporzqdzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzedowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym 1 Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad: Blok zywienia w budynku Szkoly Podstawowej Nr 29 im. Adama Mickiewicza

ul. Wajdeloty 1, 20-064 Lublin
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

Podlega: Urzgd Miasta Lublin, Gmina Lublin

(adres) —
NIP 946 257 58 11 (Urzad Miasta Lublin), 712 193 59 63 (Szkola Podstawowa)

TEL. 81 52521 23 FAX - E-MAIL -

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaktad pod stalym nadzorem Paristwowego Powiaiowego

Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: Pan Marek Wozniak — Dyrektor Szkoty

(imig i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu: Pan Marek Wozniak — Dyrektor Szkoty
Pani Teresa Rydz — szefowa kuchni

(imig i nazwisko, stanowisko)
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Nie przywolano

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkow zywienia zbiorowego.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy SK/S/K/09-152/HZ, termometr
elektroniczny PP/W/K/03-38/HZ.

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaklad).

Blok zywienia zlokalizowany jest w budynku Szkoly Podstawowej Nr 29 im. Adama
Mickiewicza przy ulicy Wajdeloty 1 w Lublinie. W bloku zywienia w placéwce oswiatowej
prowadzona jest dziatalno$¢ w zakresie zywienia dzieci, obejmujgca produkcje¢ positkow od surowca
na bazie miesa, w tym drobiu, owocdéw i warzyw, w tym wymagajgcych obrobki brudnej, jaj,
pétproduktéw, w tym ryb mrozonych oraz produktow gotowych. Positki i napoje podawane s
w naczyniach wielokrotnego uzytku.

W bloku zywienia produkowanych jest okoto 450 positkéw dwudaniowych obiadowych
wraz z kompotem wydawanych dla uczniéw placéwki oswiatowej. Posilek obiadowy wydawany
w przerwach obiadowych 11% - 12% oraz 12% - 13%.

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane sg w podpiwniczeniu oraz na parterze placowki
o$wiatowej. Budynek murowany, wolnostojacy, drogi i dojécia utwardzone. Do bloku zywienia
prowadzg dwa wejscia. Budynek podlgczony do miejskiej sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda
badana byla w bloku Zzywienia w roku 2018. Przedlozono do wgladu sprawozdanie z badania wody
Nr DL-W/Z-35/18/PBM z dnia 05.02.2018r. wystawione przez Dziat Laboratoryjny Powiatowej Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublinie, ul. Uniwersytecka 12, wykonane w zakresie parametrow
mikrobiologicznych, ktére potwierdza prawidlows jako$¢ zdrowotng wody wykorzystywanej
w placéwce o$wiatowej. Czestotliwosé badania jakosci wody zgodnie z opracowanym obszarem
zaopatrzenie w wode zawartym w zakladowej dokumentacji GHP/GMP zostata ustalona raz na 3 lata.
Przy punktach wodnych zamontowanych w pomieszczeniach bloku Zzywienia zapewniono dostep
biezacej cieplej i zimnej wody.

Nieczystosci komunalne gromadzone w zakladzie do pojemnikéw wylozonych wkiadami
foliowymi, a nastepnie usuwane sg z obiektu do zewngtrznych konteneréw zbiorczych, opréznianych
przez firme specjalistyczng KOM-EKO S.A. w Lublinie, ul. Wojenna 3 w ramach umowy
Nr 15140/0/16 z dnia 15.12.2016r. Przedmiotem umowy jest odbiér odpadéw komunalnych o kodzie
20 03 01 z nieruchomosci potozonej w Lublinie przy ulicy Wajdeloty 1. Umowa zostata zawarta na
czas nieokre§lony. Zgodnie z aneksem nr 2 z dnia 01.07.2019r. do ww. umowy odbi6r odpadow
komunalnych z konteneréw odbywa si¢ raz w tygodniu. Przedlozono do wgladu fakturg VAT
nr 1452/FV/07/2019 z dnia 31.07.2019r. wystawiong przez ww. firme specjalistyczng, ktora
potwierdza naliczenie oplaty za wywoz odpadéw komunalnych. Odpady poprodukcyjne,
pokonsumpcyjne gromadzone s3 do wydzielonych pojemnikéw wylozonych wktadami foliowymi,
a nastepnie usuwane s3 do zamykanych beczek odbieranych przez firmg¢ PRO-EKO Odbior Odpadéw
Organicznych, Swidnik Duzy Pierwszy 1, 20-258 Lublin. Przedlozono do wgladu karte przekazania
odpadéw nr 14/6/2019 wystawiong w miesigcu czerwcu 2019r., potwierdzajacg odbior odpadow
kuchennych ulegajacych biodegradacji o kodzie 20 01 08.
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Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie. Nad punktami obrébki
termicznej] w kuchni wlasciwej zamontowany okap z wyciagiem mechanicznym. Przediozono do
wgladu Protokét nr 2792 z okresowej kontroli przewodéw kominowych wystawiony dnia 18.10.2018r.
przez Mistrza Kominiarskiego Pana Dariusza Cyprysiaka (nr upr. 29302) ze Spoldzielni Pracy
Kominiarzy, ul. Bronowicka 7, 20-301 Lublin, dotyczacy budynku placowki o$wiatowej, w ktorym
zostal zawarty zapis o tresci ,,Objete kontrolg przewody kominowe oraz elementy urzadzen
kominowych odpowiadajg przepisom ustawy Prawo Budowlane (...) kontrola okresowa na budynku
zostata przeprowadzona”. Termin nastepnego badania zostal wyznaczony na pazdziernik 2019r.

W roku 2018 w bloku zywienia przeprowadzono gruntowny remont polegajacy na zmianie
wyposazenia oraz ukladu pomieszczen zywieniowych. Z pomieszezen bloku zywienia wydzielono
zmywalni¢ naczyn stolowych wyposazong w punkt wodny do mycia naczyn wielokrotnego uzytku,
umywalke do mycia rak, stolik pomocniczy ze stali nierdzewnej, kapturowa zmywarke
gastronomiczng marki Fagor oraz szafy przelotowe przeznaczone do przechowywania czystych naczyn
stolowych. Zwrot brudnych naczyn stolowych odbywa si¢ okienkiem zwrotnym do zmywalni naczyn
stolowych. Wydzielenie osobnego pomieszczenia zmywalni naczyn stotowych zapobiega krzyzowaniu
si¢ drog czystych z brudnymi, ktore kiedy$ wystepowato w bloku zywienia. W sklad pomieszczen
bloku zywienia wchodzi: pomieszczenie kuchni z aneksem mycia naczyn kuchennych i migs,
zmywalnia naczyn stotowych, wewnetrzny korytarz komunikacyjny, pomieszczenie obrobki warzyw,
owocow 1 jaj (przy ktérym wydzielono ,skladzik porzadkowy”), dwa pomieszczenia szatni dla
personelu z wezlami sanitarnymi oraz pomieszczenie gospodarcze. Wydawanie positkéw odbywa sig¢
okienkiem wydawczym zamontowanym w kuchni wilasciwe;.

Oséwietlenie pomieszczen bloku zywienia naturalne oraz sztuczne. Punkty Swietlne
zabezpieczone ostonami.

W bloku zywienia w kontakcie z zywnoscig pracuje 5 oséb, ktérych aktualng dokumentacje
lekarskg do celow sanitarno-epidemiologicznych przediozono do wgladu. Zapewniono czystg odziez
ochronng personelu oraz warunki do jej przechowywania w zamykanych szafkach odziezowych
ustawionych w dwoch pomieszczeniach szatni dla personelu usytuowanych w podpiwniczeniu
budynku.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest przez we wlasnym zakresic. W dniu
kontroli w zakladzie nie stwierdzono szkodnikéw ani Sladéw ich bytowania, obiekt szczelny.
W otworach okiennych otwieranych celem przewietrzania pomieszczen bloku zywienia zainstalowano
siatki uniemozliwiajgce wnikanie szkodnikéw. Przedlozono do wgladu karte kontroli obecnosci
szkodnikéw w zakladzie i jego otoczeniu, ktéra potwierdza nadzor w tym obszarze. Zapis w karcie
wykonywany jest z czgstotliwoscia raz w miesigeu.

Wydzielono stanowiska robocze mycia i przetwarzania poszczeg6lnych surowcéw -
stanowiska wykorzystywane zgodnie z ich przeznaczeniem. Podczas kontroli nie stwierdzono
przechowywania jaj. Ustalono, iz ww. surowiec dostarczany jest do bloku zywienia na biezgco przez
SOLIDEZ Sp. z 0.0. ul. Bukowa 2, Turka, 20-258 Lublin. Jaja dezynfekowane sg w zakladzie metoda
chemiczng z wykorzystaniem roztworu 1% preparatu VIRKON (preparat w terminie przydatnosci do
uzycia 2020.07). Do produkeji positkow wykorzystywane jest m.in. migso drobiowe oraz czerwone.
Wg wyjasnien pracownika bloku zywienia nie wykorzystuje si¢ migsa z dzika, zajecy. Surowce
miesne dostarczane sg przez SOLIDEZ Sp. z o0.0. ul. Bukowa 2, Turka, 20-258 Lublin oraz Masarni¢
Woélka Spotka Jawna, Wolka 6a, 20-258 Lublin.

Zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcjg powierzchni
kontaktujacych sie z zywnoscia. Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych si¢ z Zywnoscig
zapewniono gotowy produkt bakterio i grzybobdjczy SPD 105 Profimax marki Lakma w terminie
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waznosci. Naczynia stofowe, z ktérych korzystajg uczniowie myte sg wstepnie w punkcie wodnym
zamontowanym w zmywalni naczyn stolowych, a nastepnie myte zasadniczo i dezynfekowane
termicznie w kapturowe] zmywarce gastronomicznej marki Fagor. Naczynia kuchenne i sprzet
produkcyjny myty i dezynfekowany jest w aneksie mycia naczyn kuchennych i mies przyleglym do
kuchni wiasciwej, wyposazonym m.in. w basen gastronomiczny przeznaczony do mycia naczyn
kuchennych i sprzetu produkcyjnego, umywalke przeznaczong do mycia ragk oraz regaly ociekowe.
Drobny sprzet produkcyjny uzywany w bloku zywienia (miski, tacki, pojemniki z tworzywa
sztucznego itp.) oznakowany graficznie w postaci kieliszka i widelca. Poinformowano o koniecznoscei
posiadania dla nowo zakupionych materiatlow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig,
nowych maszyn i urzgdzen, drobnego sprzetu oraz naczyn kuchennych, pisemnej deklaracji
producenta stwierdzajgcej, ze sg one zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa.
Zapewniono warunki do utrzymania wlasciwej higieny rgk personelu pracujgcego w kontakcie
z zywnoscig. Przy umywalkach przeznaczonych do mycia rgk w pomieszczeniach bloku Zywienia
zapewniono mydlo w plynie, preparat do dezynfekcji ragk i skory AHD 1000 oraz reczniki
jednorazowego uzycia. Srodki do mycia i dezynfekcji rak w terminach waznosci.
Dostawcami  §rodkow spozywczych trwalych 1 nietrwalych mikrobiologicznie do
przedmiotowej placowki sg m.in.:
e Przedsigbiorstwo Handlowe Lucyna Golebiowska, ul. Radzynska 5, 20-850 Lublin oraz ZGH
ALICJA Tomasz Traczauk, ul. Hrubieszowska 54B, 22-100 Chelm, dostarczajace wyroby
garmazeryjne;
e SOLIDEZ Sp. z 0.0. ul. Bukowa 2, Turka, 20-258 Lublin, dostarczajagcy migso, mrozonki
(owoce, warzywa, ryby), jaja, srodki spozywcze trwale mikrobiologicznie;
¢ ,FRUKTO” Mieczystaw Urban, ul. Partyzantéw 49, 21-040 Swidnik, dostarczajacy owoce,
warzywa, srodki spozywcze trwate mikrobiologicznie;
e PPHU EMTO Emilia Filipiak, Wojciechow Kolonia Pigta 131, 24-204 Wojciechéw,
dostarczajaca pieczywo;
e P.W. TOMAR Niziuk Tomasz ul. Kasztanowa 44, 20-138 Lublin, dostarczajacy S$rodki
spozywcze trwale mikrobiologicznie.
Nie stwierdzono $rodkéw spozywczych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie terminu
przydatnosci do spozycia/ daty minimalnej trwalo$ci. Zapewniono segregacje asortymentows
przechowywanej Zzywnosci. Magazynowane w zakladzie w dniu kontroli srodki spozywcze
identyfikowalne, opatrzone etykietami producentow. Dokonano oceny warunkéw przechowywania
srodkow spozywezych nietrwatych mikrobiologicznie, w wyniku ktorej nie stwierdzono naruszenia
cigglosci lancucha chlodniczego przy ich przechowywaniu. Po przeprowadzeniu analizy etykiet
$rodkéw spozywezych nie stwierdzono produktow GMO wykorzystywanych do produkeji positkow.
Nie stwierdzono wykorzystywanych do produkcji positkéw srodkéw spozywcezych zawierajgcych
estry sorbitolu E493-494 oraz stearoilomleczany E481-482.

Przedlozono do wgladu zaktadowg dokumentacje systemows opracowang w zakresie procedur
i instrukcji GHP/GMP oraz systemu HACCP wraz z zapisami potwierdzajacymi utrzymanie kontroli
wewnetrznej, w tym z wyznaczonych CCP. Personel posiada stosowna wiedz¢ i $wiadomosé
dotyczaca zapewniania bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosdci i Zywienia dzieci, opracowanej
dokumentacji systemowej oraz prowadzenia zapisow wynikajagcych z zakladowej dokumentacji
systemowej, co zostalo potwierdzone podczas rozmowy przeprowadzonej z odpowiedzialnymi za
zywienie pracownikami oraz dokumentami z uczestnictwa w szkoleniach wewnetrznych.

Na tablicy informacyjnej dla wiadomosci konsumenta finalnego wywieszony jest jadlospis
obowigzujgcy w bloku Zywienia w ramach zywienia uczniéw z biezacego dnia tj. 06.09.2019r.,
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w ktérym przy poszczegdlnym positku obiadowym skiadajacym si¢ z dwéch dan i kompotu zostat

wyszczegblniony wykaz skladnikow wraz z substancjami alergennymi lub powodujacymi reakcje

nietolerancji pokarmowych. Powyzsze zgodne jest z rozporzadzeniem nr 1169/2011 z dnia

25 pazdziernika 201 1r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci, zmiany

rozporzgdzeni Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz

uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji

1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji

2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304 z dnia
22.11.2011r. s. 18 ze zm..).

Podczas czynnosci kontrolnych przeprowadzona zostala ocena sposobu zywienia dzieci na
podstawie wytycznych zawartych w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016r.
w sprawie grup Srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy
w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie musza spelnia¢ Srodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2016r., poz. 1154).
Nie stwierdzono na stanie magazynowym bloku Zywienia koncentratoéw spozywczych z wylgczeniem
koncentratéw z naturalnych skladnikow. Do przyprawiania positkéw stosuje si¢ wylacznie ziola.
W positkach obiadowych znajdujg si¢ warzywa, jako dodatek do positkow lub sktadnik potrawy.
Stosowane sg rézne techniki kulinarne: gotowanie, pieczenie, duszenie, rzadko smazenie (ciasto
nalesnikowe). Do smazenia wykorzystywany jest olej roslinny rafinowany o zawarto$ci kwaséw
jednonienasyconych powyzej 50% i zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40% (olej
rzepakowy z pierwszego tloczenia KUTAWSKI). W placéwce o$wiatowe]j sg prowadzone wyliczenia
wartosci energetycznych i odzywczych dla positkéw obiadowych wydawanych w bloku Zzywienia
m.in. wartosci energetycznych, zawartosci bialka, tluszczu, weglowodandéw, w tym cukréw oraz
blonnika.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktore naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidlowosci. Przepisow nie naruszono.
Integralng cze$¢ protokotu stanowig nastepujace zalgczniki: Zatgcznik nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt - zat. nr -
ukarano — NIE DOTYCZY

(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zt =

(nr mandatu karnego)
na podstawie nie dotyczy

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia. - . nr. -
(po uprzednim wyshuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o sytuacji
materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej
odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia
biezgcych uchybien wymienionych w pkt: dokonano wpisu w ksigzce kontroli
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o usunieciu stwierdzonych nieprawidfowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢
wladciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie péZniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®”.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono uwag
i zastrzezen do tresci i czytelnosci do protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: nie wniesiono

6. Czas trwania kontroli: od 10* do 14%

Protokol niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupelienia do protokotu: brak.
(podaé: numer strony p@% E?{ij;@ﬁ gkrg{wgw,qvwbjgdm i te, ktre je zastepujq)

im. Adama Mfckiemgc?’aty .
DYREKTOR SZKOLY 20-604 Lublin, ul. Wajdelo tadyst
‘Qﬂq{fm‘i{ tel. (081) 525-21-23 s s
; : h REGON 000714283 lek. wet. Malgorzata Letowska
mgr Marek Wozniak

Mlodszy Asysicpt

..j{.a.’.? .................................
( podpisy $wiadkéw ) (podpis osoby kontrolujacej)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokoét kontroli przeprowadzonej w dniu 06.09.2019r.

otrzymatlem (-am) w dniu 06.09.2019r. b by s(z -
:‘zlgbliak Wozniak

(podpis i pieczeé odbierajgeego protokdt)

Wilasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

) zaznaczy¢ wlasciwe
" skreslié w przypadku podmiotow, ktorych nie dotycza przepisy Prawo Przedsigbiorcow



