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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Granicznego" Inspektora Sanitarnego w Lublinie

Adele Markiewicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania czynnosci
kontrolnych K.0122.121.2019:

Monik¢ Dziurzynskg-Wojtowicz — mlodszego asystenta, numer upowaznienia do wykonywania
czynnosci kontrolnych K.0122.49.2019.

( imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2019r., poz. 59), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018r., poz.
2096 ze zm.).
Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 08.05.2017r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art—48—ust: Ha—6—ma iebiored
69%—U——z—29+9f—pez—l—2-92—ze—a%—)m-er-az—na—peéstaw+e art. 3 ust. 2 rozporzadzema (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawne kontroli urz¢dowych
przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i Zywnosciowym oraz
regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1,
ze zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200, ze zm.) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczg¢cia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaklad: Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 28 im. Synéw Pulku Ziemi Lubelskiej
ul. Radosci 13, 20-530 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin
(petna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zakladu )
NIP 712-19-32-634

TEL. 81 533-92-72 FAX E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: zaklad pod stalym nadzorem Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Lublinie.
( poda¢ nr decyzji lub wpisu do rejestru )

2. Kierujgcy zakladem: Pan Marek Blaszczak - Dyrektor Szkoty

(imig i nazwisko, stanowisko )
3. Przedstawiciel zaktadu: Pan Stawomir Kalinowski - Kierownik Gospodarczy
(imig i nazwisko, stanowisko )
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Nie przywotano ,
( osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych )

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena warunkéw Zzywienia zbiorowego dzieci uczgszczajgcych do
placowki o§wiatowe;j.

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: zestaw komputerowy znak IW 9-92/3/224.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaklad).

W bloku Zzywienia w placéwce oswiatowej prowadzona jest dzialalnosé w zakresie zywienia
dzieci, obejmujgca produkcj¢ positkéw od surowca na bazie migsa, w tym drobiu, ryb, jaj, owocow,
warzyw okopowych i nieokopowych, péiproduktow oraz produktéw gotowych. Positki i napoje
podawane s3 w naczyniach wielokrotnego uzytku. Obecnie w bloku Zywienia produkowanych jest
tacznie okoto 690 positkéw obiadowych oraz okoto 65 $niadar i podwieczorkéw dla dzieci w wieku
zerowkowym. Positki wydawane sg o statych porach kazdego dnia, w zaleznosci od wieku dzieci.

Ponad to w bloku zywienia produkowane sg i dostarczane positki dla dzieci uczgszczajgcych do
Szkoly ul. Romantyczna 11 (drugi budynek szkoty) — okoto 110 positkéw obiadowych dla dzieci
w wieku szkolnym. Positki dostarczane sg do placéwki w pojemnikach zbiorczych, zabezpieczonych
pojemnikami transportowymi prywatnym srodkiem transportu pracownika szkoly. Zgodnie z zawartg
umowsg o wykorzystywanie prywatnego samochodu osobowego (Ford Focus numer rejestracyjny LU
B do cclow stuzbowych zawarty w dniu 03.09.2019r. z Panem
pracownikiem szkoly. Wedhug informacji zawartych w umowie trasa przejazdu wynosi 1,0 km w jedna
strong. Umowa zawarta na czas okreslony do 25 czerwca 2020r. Podczas kontroli nie dokonano
ogledzin Srodka transportu. Pojemniki transportowe myte i dezynfekowane s3 w wydzielonym
pomieszczony w punkcie wodnym oraz osuszane na regale ocieckowym.

Pomieszczenia bloku zywienia zlokalizowane s3 na I pigtrze, parterze oraz w podpiwniczeniu
budynku murowanego wolnostojacego. Drogi i dojscia utwardzone, utrzymane czysto. Budynek
podigczony do miejskich sieci wodociagowej i kanalizacyjnej. Woda ciepta dostarczana z sieci
miejskiej. Woda w placéwce badana byta w roku 2015. Sprawozdanie z badania wody zostalo
szczegblowo opisane w protokole kontroli sanitarnej znak HZ-K-6323/13/2017 z dnia 18.05.2017r.
Zgodnie z zakladowa dokumentacja badanie wody ustalono raz na 5 lat. Pan Stawomir Kalinowski
poinformowal, ze woda do badan zostata pobrana w dniu 18.11.2019r. Przy punktach wodnych
zapewniono dostgp biezacej cieplej i zimnej wody. Przy punktach wodnych przeznaczonych do mycia
rgk zapewniono higieniczne warunki do ich mycia poprzez wyposazenie w dezynfekujgce mydio
w plynie, zel do dezynfekcji rak oraz papierowe reczniki jednorazowego uzytku. Ww. srodki
w terminie waznosci do uzycia.

Nieczystosci stale komunalne usuwane sg do zamykanych pojemnikéw wytozonych wkladami
foliowymi, a nastgpnie do konteneréw zbiorczych, ustawionych na zewnatrz budynku. Nieczystosci
odbierane s3 w ramach zawartej umowy. Okazano do wgladu fakture nr 130326491 z dnia
31.10.2019r. wystawiong przez SUEZ Wschéd Sp. z o.0. ul. Cieplownicza 6, 20-479 Lublin
potwierdzajaca wywoz odpadéw z nieruchomosci przy ul. Radosci 13 oraz ul. Romantycznej 11.

Odpady poprodukcyjne i pokonsumpcyjne usuwane sg do wydzielonych pojemnikow,
a nastgpnie odbierane s3 w ramach zawartej umowy ze specjalistyczng firmg. Okazano do wgladu



F/PK/BZ/01/01
Data wydania: 08.05.2017r.
Strona3z6

Karte przekazania odpadéw nr 7/2/11 wystawiony dnia 14.11.2019r. przez UTYLIMED Sp. z o.0.
ul. Turystyczna 9 20-207 Lublin potwierdzajacg odbiér odpadéw. Na karcie widnieje adres Szkoly
ul. Radosci 13 oraz ul. Romantyczna 11. ‘

Wentylacja pomieszczen grawitacyjna oraz wspomagana mechanicznie (okapy nad
stanowiskiem obrdbki termicznej). Przedlozono do wgladu Protokét Nr 2/7/19 z okresowej kontroli
przewodéw kominowych wystawiony dnia 02.07.2019r. przez Andrzej Fulaski ,,FULKOM?” Ustugi
Kominiarsko - Gazownicze ul. Przyjazni 10, 20-314 Lublin. W wyniku kontroli stwierdzono, iz obj¢te
kontrola przewody kominowe oraz elementy urzadzen kominowych odpowiadajg przepisom ustawy
Prawo budowlane. Termin nastepnej kontroli: styczen 2020r. O$wietlenie pomieszczen bloku zywienia
naturalne i sztuczne, zabezpieczone ostonami.

Uklad pomieszczen i wyposazenie nie uleglo zmianie od czasu ostatniej kontroli
przeprowadzonej w roku 2017. Pomieszczenia i wyposazenie utrzymane czysto.

W bloku zywienia przy produkcji positkow, myciu i dezynfekcji naczyn kuchennych
i stolowych oraz porcjowaniu positkéw pracuje 6 oséb, ktérych aktualne dokumentacje lekarskie do
celow sanitarno-epidemiologicznych przediozono do wgladu. Zapewniono czysta odziez ochronng
personelu oraz warunki do jej przechowywania. W dniu kontroli personel pracowat w czystej odziezy
ochronne;j.

Zapewniono warunki do prowadzenia proceséw zwigzanych z dezynfekcja powierzchni
kontaktujagcych si¢ z zywnoscig. Do dezynfekcji powierzchni kontaktujacych si¢ z Zzywnoscia
zapewniono preparat do dezynfekcji z aktualnym terminem waznosci do uzycia. Zwrot brudnych
naczynn odbywa si¢ przez okienko podawcze do zmywalni. Naczynia stolowe s3 myte wstepnie
w zlewozmywaku, nastgpnie dezynfekowane termicznie w profesjonalnej maszynie. Zapas czystych
naczyn stolowych przechowywany jest w zamykanych szafkach.

Zabezpieczenie przed szkodnikami prowadzone jest we wlasnym zakresie oraz przez
specjalistyczng firme. Okazano do wgladu Protokét z przeprowadzonej deratyzacji/dezynsekeji z dnia
26.09.2019r. wystawiony przez DDD Kowalski s.c. ul. Krochmalna 24, 20-401 Lublin. W ramach
nadzoru prowadzonego przez ww. firm¢ dokonano kontroli stacji deratyzacyjnych i detektor6w
owad6éw biegajacych i latajgcych. Kontrola przez firme jest prowadzona raz w miesigcu. W dniu
kontroli w bloku zywienia nie stwierdzono szkodnikéw ani $ladéw ich bytowania, obiekt szczelny.
W placowce stwierdzono wylozone stacj¢ deratyzacyjne, detektory, w oknach otwartych celem
przewietrzenia pomieszczen zamontowane siatki przeciw owadom.

Zwrocono szczeg6lng uwage na zrédio pozyskiwania surowcéw, ich jakos$é, higieng procesu
produkcji. Zapewniono identyfikowalno$é wszystkich srodkéw spozywezych. Jaja wykorzystywane do
produkcji potraw przechowywane sa w wydzielonym urzadzeniu chlodniczym w pomieszczeniu
zlokalizowanym w podpiwniczeniu, w ktérym wydzielono aneks z punktem wodnym do mycia jaj
oraz ustawionym urzadzeniem UV. Jaja oznaczone numerem.

Dostawcami Srodkéw spozywczych trwatych i nietrwatych mikrobiologicznie sg m.in.:

- Almax Dystrybucja Sp. z. 0.0. Panienszczyzna, 21-002 Jastkéw — jaja, artkuly ogélnospozywcze;

- Przedsigbiorstwo Produkcyjno-Handlowo-Ustugowe 1. Welman, ul. Zytnia 21B, 23-200 Krasnik —
mrozonki;

- Zaklad Przetwérstwa Migsa ,Matthias™ Sp. z 0.0. Kolonia Zamek 48, 23-310 Modliborzyce — mieso,
dréb, wedliny;

- SPOLEM Piekarnia nr 5 ul. Roztocze 12, 20-722 Lublin — pieczywo;

- Solidez Sp. z 0.0. ul. Bukowa 2, Turka — nabiat;

- Gosciniec Halina Ratajewska Wélka 17b, 20-258 Lublin — wyroby garmazeryjne.
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Przedlozono do wgladu aktualne faktury potwierdzajgce zakup srodkéw spozywczych.

Stwierdzone podczas kontroli $rodki spozywcze identyfikowalne, opatrzone etykietami
producentéw. Zapewniono segregacje asortymentowa przechowywanej zywnosci. Nie stwierdzono
$rodkéw spozywczych o niewlasciwej jakosci zdrowotnej, po uplywie daty minimalnej trwatosci.
Srodki spozywcze nietrwale mikrobiologicznie przechowywane z zachowaniem cigglodci tancucha
chiodniczego.

Przedlozono do wgladu zakladowa dokumentacj¢ w zakresie instrukcji GHP/GMP i systemu
HACCP, opracowane instrukcje, a takze aktualne zapisy wynikajace z opracowanej dokumentacji.

Zakladowa dokumentacja utrzymana, o czym $wiadczy stan zastaly podczas kontroli.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

Pkt 1.2

Powierzchnie drzwi w pomieszczeniach bloku Zywienia: tj.: drzwi wej$ciowe do zmywalni sprzetu
produkcyjnego z korytarza komunikacyjnego, drzwi w pomieszczeniu porcjowania i wydawania
positkéw, drzwi do dwoich magazynéw srodkéw spozywczych nietrwalych mikrobiologicznie
(w ktorych ustawione sg urzagdzenia chtodnicze i mroZnicze), drzwi do pomieszczenia obrobki warzyw
mocno wyeksploatowane, spuchnigte, z odstajaca powierzchnig. Powyzsze stwarza ryzyko fizycznego
zanieczyszczenia zywnosci poprzez strzgsania si¢ czastek plyty oraz przenoszenia do pomieszczen
produkcyjnych.

Pkt L3

Powierzchnia blatu produkcyjnego - blat zamontowany na wylgczonym z uzytku piecu kaflowym
w pomieszczeniu kuchni w niewlasciwym stanie technicznym, wyeksploatowany, z ubytkami
laminatu. Powierzchnie wytarte, chropowate, trudne do utrzymania w czystosci.

Wewngtrzna obudowa zamrazarki skrzyniowej zlokalizowanej w pomieszczeniu magazynu $rodkow
spozywczych nietrwatych mikrobiologicznie wyeksploatowana, popekana, z widocznymi ubytkami
w powierzchni obudowy. Powierzchnie trudne do utrzymania w czystosci. Powyzsze stwarza ryzyko
zanieczyszczenia fizycznego przechowywanych srodkéw spozywczych

Stwierdzone nieprawidlowosci stanowig naruszenie nastepujgcych przepiséw:

- Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019r. poz.
Nr 1252);

- Rozporzadzenie (WE) Nr 852/04 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z dnia 30 kwietnia 2004r. ze zm.)

Integralng cz¢$¢ protokotu stanowig nastgpujgce zatgezniki: Zatgcznik Nr 6 ZF/PK/BZ/01/01/01

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt nd. Zalacznik Nr nd.
Nie ukarano.
( imig, nazwisko, stanowisko )

grzywng w drodze mandatu karnego nd. w wysokosci nd.
( nr mandatu karnego )

na podstawie: nd.
( podstawa prawna )



F/PK/BZ/01/01
Data wydania: 08.05.2017r.
Strona 5 z 6
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nd. nr nd.
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzglgdniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy).

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: nie dotyczy.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano doraznych zalecen dotyczacych usunigcia
biezacych uchybien wymienionych w pkt —.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu - nie dotyczy.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / [przedstawiciela) zaktadu
Pan (i) wnosi / [nie wnosi’- uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: nie wniesiono
uwag i zastrzezen co do tresci i czytelnosci protokotu.

5. Uwagi osoby kontrolujacej — bez uwag.

6. Czas trwania kontroli: od 11'% do 14%

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzgdzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omOwieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak.
(podaé: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujg)

Milodszy asystent

mgr Adc% Markiewicz

ystent

-71.1.’:_.‘;,;._ . ._-n,‘.j-, ................

............................................................ . ’ﬁ' .f 7;1:." .1:'{(5[ 7 'C ]
. osoby onlrél‘z’t}fc';cgej)

( podpisy swiadkow ) (po

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu 19.11.2019r.
otrzymatem (-am) w dniu 19.11.2019r.

Szkota Podstawowa nr 28

Int cyinymi

hu Zier.i | skief

il. Radosci 13

(podpis i pieczeé odbierajgcego protokol)
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Wiasciciel / osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dor¢czenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Parstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublinie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgl¢dem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjne;j/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

%) - zaznaczy¢ wlasciwe
) skredlié w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczg przepisy Prawo Przedsigbiorcow.

KLAUZULA INFORMACYJNA

Na podstawie art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE,
dalej zwanego RODO, informujemy, 2e:
1)  Administratorem danych osobowych jest Pafistwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Lublinie, dalej zwany Administratorem, z siedzibg w
Lublinie ul. Uniwersytecka 12, 20-029 Lublin;
2)  Inspektor ochrony danych jest dostgpny pod adresem e-mail: iod@psse.lublin.pl;
3) Pani/Pana dane osobowe bgda przetwarzane na podstawie art. 6 wust. 1 lit ¢ i e oraz art. 9 wust. 2 litt h RODO,
w zwigzku z przepisami Kodeksu postgpowania administracyjnego;
4)  Odbiorcami Pani/Pana danych b¢dg osoby lub podmioty uprawnione na podstawie obowigzujgcych przepiséw prawa;
5)  Pani/Pana dare nie bgdg przekazywane do paiistwa trzeciego lub organizacji migdzynarodowych;
6)  Pani/Pana dane bedg przechowywane przez okres niezbgdny do realizacji celéw okreslonych w pkt 3, a nastgpnie archiwizowane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami prawa;
7)  Przysluguje Pani/Panu prawo do:
a) dost¢pu do danych osobowych Panig/Pana dotyczacych,
b) sprostowania Pani/Pana danych ospbowych,
c) 2gdania od  Administratora  ograniczenia  przetwarzania  danych  osobowych z  zastrzezeniem  przypadkéw,
o ktérych mowa w art. 18 ust. 1 RODO,
1)  Nie przystuguje Pani/Panu prawo do:
a) 2adania usunigcia danych osobowych,
b) 2gdania przenoszenia danych osobowych,
¢) wniesienia sprzeciwn, wobec przetwarzania danych osobowych;
2) W przypadku powzigcia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu danych osobowych, przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi
do Prezesa Urzgdu Ochrony Danych Osobowych w Warszawie, ul Stawki 2;
3)  Pani/Pana dane nie podlegajg zautomatyzowanemu podejmowaniu decyzji, w tym réwniez nie podlegajg profilowaniu.

Niniejsze nie dotyczy przetwarzania danych osobowych dotyczgcych os6b prawnych, w szczegbinoéci przedsigbiorstw bgdacych osobami
prawnymi, w tym danych o firmie i formie prawnej oraz danych kontaktowych osoby prawnej.
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Zatacznik do protokohu kontroli sanitarnej
Nr HZ.6321.42.2019.AM2 z dnia 19.11.2019r.

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJIV/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Blok zywienia w Szkole Podstawowej Nr 28 im. Synéw Pulku Ziemi Lubelskiej
ul. Rado$ci 13, 20-530 Lublin

Podlega: Urzad Miasta Lublin

1. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wyso (wpi§aé
M [©®  [kie | NDkiedy
W) nie
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczeri zaktadu — 0x 2 4
funkcjonalno$é, krzyzowanie si¢ drog, przestrzei robocza
zakfadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, Sciany, 0 2x 4
sufity i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory,
drzwi, o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych,
sprzedazowych i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywno$cia. Maszyny, 0 1x 2
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkciji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0x 1 2
wentylacyijne.
Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. | Ox 1 2
Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0x 1 2
odpaddw.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0x 1 2
II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
1 Czysto$¢ pomieszczen zakiadu, w tym srodkéw transportu. 0x 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$é
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0x 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie fanicucha chiodniczego.
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3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych | 0x 3 5

kontakt z zywnoscia.
IIl | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 25 50

zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0x 2 4

pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0x 1 2

i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organow PIS i gotowo$é do wspoltpracy.

3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, 0x 9 17
HACCP).

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. | 0x 3 7
Sledzenie produktu (Traceability). 0x 5 10

6 Kontrola surowcow, pétproduktéw i wyrobow gotowych 0x 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0x 4 8

IV | Profil dzialalnosci — zgodnie z kategoryzacjj zakladéw 0 4 8x
Suma punktéw 0 3 8
Suma punktéw ogélem 11
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wyso

N) S) kie
W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt

Ryzyko $rednie powyzej 15 do 50 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR HZ.6321.42.2019.AM2 zdnia 19.11.2019r.

IILUWAGI [ ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:: nie wniesiono.
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